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1. NAZWA PRODUKTU: SEREK WIEJSKI

2. OPIS OGOLNY
Serek Wiejski jest wyprodukowany z mlekakrowiego plynnego, odtluszczonego, pasteryzowanego,
przy u2yciukultur bakterii fermentacji mlekowej, z dodatkiem pasteryzowanej-Smietanki i soli oraz
w przypadku serka wiejskiego w wersji smakowej z dodatkiem lvsadu owocowego lub warzywnego.

2.1. Sklad

1 Skladniki dla produktu: Serek wiejski naturalny oraz Serek !/iejski lekki:
ziarno twarogowe, Smietanka pasteryzowana, s6l.

2 Skladniki dla produktu: Serek Wiejski truskawka:
zixno twarogowe, Smietanka pasteryzowana, wsad truskawkowy ( cukier, truskawki 6yo,woda,
koncentrat z marchwi, koncentrat soku z buraka 6wiklowego, suhstancj azagQszczajqca-pektyna,
aromat ), s6l.

2.1.3 Skladniki dla produktu: Serek wiejski brzoskwinia - marakuja:
ziamo twarogowe, Smietanka pasteryzowana, wsad brzoskwirria - marakuja ( cukier,
brzoskwinie 5Yo, marakuja z soku zaggszczonego I %o,woda, skrobia kukurydziana,
substancja zaggszczajqca - pektyna, koncentrat z marchwi, z }rolkosza barwierskiego, aromat), s6l.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

Dotycz4ce sposobu pakowania i transportu

I Opakowaniem bezpoSrednim Serka Wiejskiego s4:
- kubki PP A 95 mmzwieczkami terrnozgrzewalnymi, masa serka 200 g( serek naturalny, lekki)
- kubki PP A 95Inm z wieizkami termozgrzewalnymi, masa serka 150 g ( serek lekki)
- kubki PP A 95 mmzwieczkami termozgrzewalnymi, dwudzrialowe, masa 150 g
( 120g serka 5% tt.+ 30 g wsadu owocowego)

- wiaderka PP O 105 mmzwieczkami termozgrzewalnymi i prokrywkami, masa serka 500 g ( serek
naturalny i lekki)

Kubeczki pakowane s4 w paletki tekturowe.
Opakowania bezpoSrednie serka wiejskiego s4 dopuszczone do pakowania produkt6w spozywczych
zgodnie z Rozporz4dzeniem (WE) 1935 12004.

3.1

tiii
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3.1.2 Transport
Rea-lizowany tylko Srodkami transportu zabezpieczaj4cymi produkt przeduszkodzeniem,
zarieczyszczeniem, oraz innymi szkodliwymi wptywami ot<lcz,enia, w warunkach chlodni czych
w temperaturze od + 2oC do + 8 oC.

Srodek transportu posiada pozwolenie na transport Srodk6w spctzywczych orazaktualn4 ksipkg
sanitarn4 pojazdu.

3 .2 D oty cz4ce oznakowania
Oznakowanie Serka Wiejskiego stanowi nadruk na opakowaniu bezpoSrednim, kt6ry zawiera:- nazwg i adres producenta,
- ruLzwg produktu,
- termin przydatnoSci do spoZycia: ,,NaleZy spozyi do:" Wrulony w postaci: dzien,miesi4c, rok- oznaczenie partii produkcyjnej,
- zawartoSd netto,
- skladniki produktu,
- warunki przechowywania,
- warto66 od?ywcz1w 100 g produktu
- znak weterynaryjny w owalu:pL28071601 WE.

3.2.1 WartoS6 odzywcza w 100 g produktu:

WartoSi od?ywcza,
100g produktu

Serek Wiejski
naturalny
5 o/o tl.

Serek Wiejski
lekki
3 %tL.

Serek Wiejski z
truslowkami
(po:zmieszaniu)

Serek Wiejski
brzoskwinia-
marakuja
(po
zmieszaniu)

WartoS6
energetyczna

406 KJ I
97kcal

339 Kl I
81 kcal

5rl0 KJ/
1 l9 kcal

500 KJ/
1 19 kcal

Tluszcz
w tym kwasy
tluszczowe nasycone

5,0 g

3,39

3,0 g

2,0 g

4'l t\

)7o

4,1 g

)7o
Wgglowo-dany
w tym cukry

2,0 g

2,0 g

2,4 g

) 4o

ll,6 g

11,6g

ll,6 g

11.6 e
Bialko 11g 11g 8,9 Ea 8,9 g

s6l 0,7 g 0,7 g 0,5 €l 0,59
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4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEIvIICZ.IE r 1,flKROSIOLOGTCZNYCH

Wymagania

suma dioksyn max 2,5 pglgtluszczu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/gtl.

suma PCB 28, PCB 52, PCB 101, PCB 138, PCB 153, pCB 180 max 4}ng/gtl.
wg Rozporzqdzenia Komiqii nr 1 88 I /20 06 (z p61niei szymi zmianami)

WYMAGANIA MIKROBIOLOIGICZNE
Parametry Metodv badawcze

Bakterie zgrupy
coliw 1 s

n=5 c=2 m=10 M=100
PN-EN ISO 4832

Listeria
monocytogenes nieobecna w 25g n=5 c:0

PN-EN ISO 11290

Gronkowce koagu-
lazododatnie w 1e n:5 c:0 m=10 m: M PN-EN ISO 6888

Salmonella nieobecna w 25g, n:5 c:0 PN-EN ISO 6579

Parametry
Metody

badawczeSerek Wiejski
naturalny
50htI.

Serek Wiejski
lekki
30 tl.

ziamatwarogowe podluzne owalne lub okr4gle, o gtaat i"l po*ie.rct nl, nie
zlepi4i4ce sig, o wielkoSci ok. 4 -12 mm, oplyvrai4ce w Smietance

biala do lekko kremowej; w przypadku dodatku rvsadu o*o-o*ego lub
warzywnego po zmieszaniu barwa charakterystyczna dladodanych owoc6w lub

Czysty,lekko kwa6ny, lekko slony, bez obcych po',rru*o* , ,apactro*, *
przypadku dodatku wsadu owocowego lub warzlrvnego po zmieszaniu smak i

dla dodanych owoc6w lub

Serek z owocami (po
zmieszaniu)

Struktura i

Ocena
organoleptyczna

wg
PN-g1/A-86300

5,0 Yo +l oh 3,0 Yo *l Yo 4,1 Yorl o

Standard: 8,9
Tolerancja: +1,8

Standard: I I
Tolerancja: t2,2

Standard: I I
Tolerancja: t2,2

Metoda Kjeldahla

Standard:2,4
Tolerancja:+0,4

Standard: I 1,6
Toleruncja:+2,2

zwyliczenia

max 0,050 pg/kg, mleku plynnym przeznaczonym na serek
Komisji nr 188112006 (z

wg
PN-EN ISO145OI

Ol6w (Pb)- max Cr,l :mg/kg
wg Rozporz. Komisii nr 1 88 1/200 6 z dnia 19 .12-2006r. (z p6zniejs zymi zmianami

wg Rozporz4dzenia (WE) 39612001i z dnia 23.02.2005r.
z p62nieiswmi zmiarnami

Wymagania

skuteczna
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5. WYMAGANIA INNE
5.1 Alergeny

5.2 Genetycznie zmodyfikmvane organizmy (GMO)
W Serku Wiejskim nie wystgpuj4 skladniki, ani substancje dodat,kowe w sklad, kt6rych wchodz4
genety cznie zmodyfi kowane or ganizmy .

Zgodnie zRozporzqdzeniem (WE) IS2912OO3 oraz Rozporzqdzeniem(WE) 1830/2003 dotycz4cym
Sledzenia i etykietowania organizm6w zmodyfikowanych gerret;rcznie (...).produkt nie wymaga 

"

specj alnego oznakowania.

5.3 Promieniowanie jonizuj4ce
Produkt nie jest poddany dzialaniu promieniowania jonizuj4cego i produkt nie wymaga specjalnego
oznakowania zgodnie z Dyrektywq 199912 oraz Dyrektywq 19t9913 dotyczqc1srodt<Ow sp oZywczych
oraz skladnik6w Srodk6w spozywczychpoddanych dzialaniupromieniowania jonizujarlgo.

6. PRZECHOWYANIE
Serek wiejski przechowuje sig w suchym, czystym, wolnym od obcych zapach6w
magazynie w temperaturze od +2oC do + gog, nie dluZej ni2, 18 dni od daty produkcji.

Lista alergen6w zgodnie
z Rozporzqdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady

( uE) NR 116e/2011

',Lawiera MoiliwoS6
zakailenia

krzy2oweso

Wymaga
ozrakowania
dodatkoweso

Tak I Nie Tak Nie Tak Nie
LboLazawrcraj1ce gluten ( tj. pszenica go,jg;zr.nef, owies,
pszenica orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe) oraz
produkty pochodne

x x x

Skorupiaki i produkty pochodne x x x
Jqia i ich produkty x x x
Ryby i produkty pochodne x x x
Orzeszki ziemne I orzeszki arachidowe i produkty
pochodng

x x x

Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie,
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pi stacj e/orzech pi stacj owy, orzechy makadamia i produkty
pochodng

x x x

Soja i produkty pochodne x x x
Mleko i produkty pochodne (lqcznie zlaktozq) x x x
Seler i produkty pochodne x x x
Gorczyca i produkty pochodne x x x
Nasiona sezamu i produkty pochodne x x x
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgZeniach powyZej
10mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SOz

x x x

tr ubin i produkty pochodne x x x
Migczaki i produkty pochodne x x x
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7. DEKLARACJA ZGODNOSCI
7.1 Produkt spelnia wymagania Specyfikacjinr TWOl Serek wiiejski.
7.2 Produkt spelnia nastgpujqce wymagania przepis6w prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeristwie zywnoSii i zyrvienia (wrazzp61niejszymi zmianami).
Rozporz4dzenie Komisji nr 2073t2005 z dnia 15.11.2005r. \v sprawie kryteri6w mikrobiologicznych
doty czqcy ch Sro dk6 w sp o Zywc zy ch (z p 6Lniej szymi zmi anami ).
Rozpolz4dzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. trstalaj4c e najv,ry1sze dopuszczalne
poziomy niekt6rych zanieczyszczenw Srodkach spozywczych (z p62niejszymi zmianami).
Rozporz4dzenie (WE) 39612005 Parlamentu Europejski.go, i Rady i dniu23.02.2005i. w sprawie
najwylszych dopuszczalnych poziom6w pozostaloSciplstycyaOrn * iy*rrosci i paszy pochodzenia
roSlinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniaj1ce dy.rektywg rady gll4l47EWG
(z polniej szymi zmianami).
Rozporz4dzenie ( UE) nr ll69t201l Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25.10.2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na tema-t zyunoSci, zmiiny rozporz4dzef (...).













































































































































































































































































 

 

 


		2025-03-18T15:25:37+0100




