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1.NAZWA PRODUKTU:  POLSKI JOGURT NATURALNY

2. OPIS OGOLNY
Surowcem do produkcji jogurtow jest mleko krowie poddane pasteryzacji, a nastgpnie ukwaszone poprzez dodatek
kultur bakterii jogurtowych.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu
3.1.1 Opakowaniem bezposrednim jogurtow sa kubki z polipropylenu zamykane szczelnie wieczkami

termozgrzewalnymi lub wiaderka z polipropylenu (PP). W przypadku jogurtu pakowanego w wiaderka 1kg
wystepuje dodatkowo termozgrzewalna platynka Zawarto$¢ jogurtu w kubku wynosi 100g [ub 150g lub 350¢g
lub inna; natomiast zawartos¢ jogurtu w wiaderku wynosi 1 kg, 3 kg, 5 kg lub inna. Opakowania jednostkowe
kubki oraz wiaderka 1 kg pakowane sg w tekturowe paletki i ukladane sg na palecie. Opakowania jednostkowe
powyzej 1 kg ukladane sg na palecie.
Opakowania bezposrednie jogurtow sa dopuszezone do pakowania produktow spozywezych zgodnie
z Rozporzgdzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pézniejszymi zmianami).

3.1.2 Transport
Realizowany tylko $rodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w
warunkach chlodniczych w temperaturze od + 2°C do + 8°C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewéz
srodkow spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarna pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania
Oznakowanie jogurtdw zawiera nastepujgce informacje:

-nazwe produktu,

-nazwe i adres producenta,

-termin przydatnosci do spozycia: " Nalezy spozy¢ do: " data i nr partii na wieczku (kubek, wiadro powyzej 1 kg)

-termin przydatnosci do spozycia: " Nalezy spozy¢ do: " data i nr partii na spodzie opakowania (wiadro 1 kg)

- zawarto$¢ netto,

- warunki przechowywania,

- znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE,

- sktadniki: mleko, zywe kultury bakterii jogurtowych,

-wartos¢ odzyweza w 100 g produktu:
wartos¢ energetyczna 267 kJ/64keal, thuszez 3,0g, w tym kwasy nasycone 2,0g, weglowodany 5,3g
w tym cukry 5,3g, bialko 3,9¢g, sdl 0,10g.
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4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE 1 MIKROBIOLOGICZNE

Wymagania
Metody badawcze
Parametry Jogurt naturalny
Wyglad Konsystencja gesta, jednolita, dqpuszcza si¢ lekki wyciek
serwatki
Barwa Barwa biala do lekko kremowe;j Ocena organoleptyczna

Lekko kwasny, orzezwiajacy, bez obecych posmakow i

Sk Ak zapachow, charakterystyczny dla jogurtu naturalnego

Zawarto$¢ thuszezu, Standard: 3,0

0 . H +

% Tolerancja = 1,5 wg PN-A-86130

Sucha masa, % .
min. 11
pH min. 3,9 instrukcja producenta
Zawartos¢ bialka, Standard: 3,9 ;
o Tolerancia: + 2,0 Metoda Kejdahla
Zawartosé Standard: 5,3 Matoda shilezeniowa
weglowodanow, % Tolerancja: & 2,0 '
Otéw (Pb)- max 0,02 mg/kg
Metale wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.

(wraz z pdZniejszymi zmianami).

wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.

Pestyeydy A = b :
byeycy (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Suma dioksyn max 2,0 pg/g thuszczu,
Digheyiy suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g tluszczu
PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Bakterie z grupy coli <10 cfu /g PN-ISO 21528
Liczba plesni i drozdzy <10 cfu /g PN-ISO 6611
G"Ollk%‘gzzti?jg"]azo <10 efu /g PN-ISO 6888

Salmonella nicobecna w 25 g PN-EN ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25 g PN-EN ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych
z organizmdw zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego
oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujace
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkdw spozywezych oraz skladnikow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikéw srodkéw spozywezych
poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego
oznakowania.
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7. Alergeny

Lista alergendw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR zakazenia | oznakowania
1169/2011 krzyzowego | dodatkowego
Tak | Nie | Tak | Nie Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), X X X
Zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze produkty
pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne’ X X X
Ryb i produkty pochodne % X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wtoskie, orzechy X X X
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (tacznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X #
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/I w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X x X
Migczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYWANIE
POLSKI Jogurt Naturalny przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obeych zapachéw magazynie w
temperaturze od +2°C do +8°C:
- nie dluzej niz 40 dni w opakowaniach kubek
- nie dluzej niz 30 dni w opakowaniach wiaderko 1 kg
- nie diuzej niz 21 dni w opakowaniach wiaderko (3 kg, Skg)

9. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw
spozywczych (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow niektorych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomow pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace
dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z poézniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci $ledzenia

i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011

w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z péZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw Cztonkowskich
dotyczacych srodkdw spozywezych oraz sktadnikow srodkdw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z
poznicjszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/\WVE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie(....... ) oraz skladnikéw Srodkdw spozywezych poddanych
dzialaniu promieniowania jonizujacego (wraz z poéznicjszymi zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU: Jogurt naturalny.

1.1. RODZAJE:
Jogurt naturalny 3% ttuszczu 400 g.

2. OPIS OGOLNY:

Produkt otrzymany ze znormalizowanego mleka, zaggszczonego przez dodatek bialek mleka, nastgpnie poddany procesom homogenizacii,
pasteryzacji i fermentacji przy uzyciu szczepionek termofilnych zawierajgcych typowe, symbiotyczne szezepy bakterii jogurtowyeh
(Streptococcus thermophilus i Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus) nadajacych charakterystyczny smak i aromat.

3. SUROWIEC:

Surowcem do produkcji jest mleko pasteryzowane spelniajagce wymagania zawarte w Specyfikacji Surowcowej SS-03 Mlieko ni'sl"(o
pasteryzowane i/lub SS-02 Mileko zbiorcze, biatka mleka wg Specyfikacji Dodatkéw SD-18 Stabilizatory, szczepionka liofilizowana 1ub
gteboko mrozona wg Specyfikacji Dodatkow SD-06 Szczepionki. Pochodzenie: Surowiec pochodzi z Polski

4. SKLADNIKI PRODUKTU:
Sktadniki: mleko, biatka mleka, zywe kultury bakterii jogurtowych.

5. PRZEZNACENIE PRODUKTU:

Produkt moze by¢ spozywany bez ograniczen z wyjatkiem osob uczulonych na sktadniki mleka krowiego. Doskonaty do suréwek,
s0sOw, zup (po zahartowaniu), dipow.

6. WYMAGANIA TECHNICZNE:

6.1. DOTYCZACE SPOSOBU PAKOWANIA, PRZECHOWYWANIA I TRANSPORTU
6.1.1. OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE:
stanowi kubek (PS) lub (PP) o masie netto 400 g wg Specyfikacji Opakowan SO-00 Opakowania bezposrednie i oraz wieczko o §redi: A"
©® 95,5 mm wg SO-00 Opakowania bezpo$rednie. Opakowania bezpoérednie produktu s3 dopuszczone do pakowania produkiéw
spozywezych zgodnie z Rozporzadzeniem Unijnym w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...).

6.1.2. OPAKOWANIE ZBIORCZE:

tanowi tacka tekturowa z nadrukiem lub bez wg Specyfikacji Opakowai SO-01 Opakowania zbiorcze. W tacce moze by¢ zapakowaane 12
szt. x 400 g.

6.1.3. OPAKOWANIE TRANSPORTOWE:
stanowi paleta EURO" wg Specyfikacji Opakowan SO-02 Palety drewniane typu EPAL i EUR . Opakowania zbiorcze umieszezane sg na
EURO palecie warstwami. Ulozona paleta owijana jest folig typu stretch w celu zabezpieczenia podczas transportu.

Gramatura/pojemno$¢ Rodzaj opakowania [lo$¢ szt. w [lo$¢ warstw na | Ilo§¢ op. zbiorczych
zbiorczego opakowaniu zbiorczym palecie Euro na warstwie
400 g Tacka tekturowa 12 10 8

6.1.4. TRANSPORT I PRZECHOWY WANIE:

Realizowany tylko $rodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w warunkach chtodniczych w
temp. od +2 °C do +8 °C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz $rodkéw spozywczych oraz aktualng ksigzeczke sanitarng. R
Jogurt nalezy przechowywaé w magazynie do tego przeznaczonym w temperaturze od +2 0C do +8 °C zabezpieczonym przed wplyv em
czynnikow atmosferycznych.

Termin przydatnosci do spozycia wynosi nie w1¢ceJ niz 34 dni. Wiasciwe warunki przechowywania gwarantujg obecno$¢ zywych lLultur
bakterii do kofica terminu przydatno$ci do spozycia produktu.

6.2.DOTYCZACE OZNAKOWANIA OPAKOWANIA JEDNOSTKOWEGO:

Oznakowanie jogurtu naturalnego zawiera nastepujace informacje: nazwe wyrobu, nazwg i adres producenta, termin przydatnosci
do spozycia (zwrot: ,,Nalezy spozy¢ do:”, po ktorym umieszcza si¢ datg — dd mm rrrr), symbol partii produkcyjnej oraz symbol
zaktadu produkcyjnego — duze litery i cyfra umieszczana za terminem przydatnodei do spozycia, zawarto$¢ netto (objetos¢ natio),
warunki przechowywania, znak weterynaryjny w owalu PL 30111601 WE, zawarto$¢ tluszczu, wartosé odzywcza w 10( s
produktu, podana w tabeli:

Opracowat: Kierownik Dziatu Pfrodukcji Akceptowat: Kierownik Dziatu Kontroli | Zatwierdzil: Kierownik Zakfadu ]
Monika B}asszWSka- ygoda Il ; Jako$ci: Anna Ho’:oqu‘%mBudgik w Ko$cianie: Zblgmgwg&gr_lllk L
Data: 22.11.2022 |\ 1\“ Data: 22.11.2022 " 100 3" | Data: 22.11.2022 “1,:}, WN 1K
Podpis: "f\ W V ‘J‘J 1 Podpis: LloCORIL U ‘é" ;HY LI Act Podpis: JKosaianie|

2 v arin n2. Annd

mgr ind. ZbigLiew Korbik,



SPECYFIKACJA WYROBU

Wydanie nr2

Zaktad w Koécianie

JOGURT NATURALNY

Milekovita Zaklad w KoScianie

Data wydania: 22.11.2022
Symbol: SW-09/K

Nr egzemplarza:

str. 2/3

Warto$¢ odzywcza w 100 g
Warto$¢ energetyczna 295 kJ/70 kcal
Thuszez 30g
w tym kwasy tluszczowe 19g
Weglowodany 48¢g
w tym cukry 48¢g
Biatko 6,0g
Sél 0,1g

7. WYMAGANIA JAKOSCIOWE:

7.1. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE:

*Zawarto$¢ soli wynika z naturalnie wystgpujacego sodu

Cecha Wymagania
Wyglad Skrzep jednolity, dopuszcza si¢ lekki podciek serwatki oraz nieznaczne gazowanie, skrzep rozbity
Barwa Biata do lekko kremowej -

Smak ,zapach

Czysty, orzezwiajgcy, lekko kwasny; dopuszeza si¢ lekko cierpki

Konsystencja

Jednolita, zwarta

7.2. WYMAGANIA CHEMICZNE:

Cecha

Wymagania

Zawartos¢ thuszczu w %

3,0

tolerancja + 0,5

Zawartos$¢ biatka w %

6,0

tolerancja + 0.9

Zawarto$¢ weglowodanow w %

4,8

tolerancja =+ 0,7

Zawarto$¢ suchej masy w %

>11,5

Wartos¢ pH

4,55-3,9

Zawarto$¢ metali

O1éw (Pb) - max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 r.
(wraz z pozZniejszymi zmianami)

Suma dioksyn max 2,0 pg/g ttuszczu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g ttuszczu

Diokeyny PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszezu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z poZniejszymi zmianami) _
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005 r.

(wraz pozZniejszymi zmianami)

7.3. WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE:

Cecha Wymagania l
Enterobacteriaceae <l10cfu/lg
Pleénie i drozdze <50cfu/lg

Salmonella

nieobecne w25 g

Listeria monocytogenes

nieobecne w 25 g

Opracowat: Kierownik Dziatu Produkcji

Akceptowat: Kierownik Dzialu Kontroli

Zatwierdzit: Kierownik Zaktadu
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8. ALERGENY:
Lista alergenéw zgodnie mozliwosé zakazenia | Wymaga oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR zawiera krzyzowego dodatkowego .
1169/2011
tak nie tak nie tak nis
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze i
produkty pochodne. i
Skorupiaki i produkty pochodne X X %
Jaja i produkty pochodne X X s
Ryby i produkty pochodne X ® &
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X % X
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy X X X
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne :
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktozg) X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorcezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w st¢zeniach powyzej b X X
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO .
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X 2 %

9. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace etykletowama
zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanysl
genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczeg6lnego oznaczenia.

10. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE

1'

Produkt Jogurt naturalny nie jest poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego i nie wymaga specjalnego oznakcw/ania
zgodnie z Dyrektywa 1999/2 oraz Dyrektywa 1999/3 dotyczacg $rodkdéw spozywcezych oraz sktadnikow srodkow spozywczyol:

poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego.

11. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA AKTUALNIE OBOWIAZUJACYCH PRZEPISOW PRAWA,

Opracowat: Kierownik Dzialy Produkcji | Akceptowal: Kierownik Dziatu Kontroli | Zatwierdzit: Kierownik Zakiadu

Monika Blaszkgwska-Wygoda Jako$ci: Anna Hokgwm‘ﬂﬁ&‘mdzm w Kodcianie: Zbigni r 5
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@ SPECYFIKACJA WYROBU Wydanie nr 13

SM Mlekovita P
Symbol: SW-20/P
Zakiad w Koscianie SER TWAROGOWY POLTLUSTY tyf/ﬂt°1/4
S1r./sir.

Filia w Pyrzycach

1.Nazwa produktu: SER TWAROGOWY POLTLUSTY

1.1. Rodzaje: produkuje si¢ trzy rodzaje sera twarogowego pétthustego: , krajanka-folia”, ,.krajanka-1 kg (ser twarogowy cigty recznie
w prostopadtoéciany i zapakowany w pergamin, a nastepnie w folie prézniowa) oraz ,.krajanka-5 kg” (ser twarogowy cigty recznie w
prostopadtosciany i zapakowany w folig prozniowa).

2.0pis ogdlny: ser twarogowy péltlusty jest produktem otrzymanym z mleka pasteryzowanego przez odpowiednig obrobke skrzepu
uzyskanego przez dodatek czystych kultur mleczarskich.

3.Surowiec: surowcem do produkcji sera twarogowego polttustego jest mleko segregowane, na podstawie Deklaracji, od dostawcow, ktdrzy
nie karmig krow paszami i dodatkami paszowymi majacymi w swoim skladzie GMO, odpowiadajace wymaganiom SPECYFIKACIJI
SUROWCOWE] SS-04 Mleko wysoko pasteryzowane.

4.Przeznaczenie produktu: produkt moze byé spozywany bez ograniczen z wyjatkiem oséb uczulonych na sktadniki mleka krowiego. Moze
by¢ spozywany bez zadnej obrébki termicznej lub po obrébce termicznej jak: gotowanie, pieczenie, itp.

5.Wymagania techniczne
5.1. Dotyczace sposobu pakowania, przechowywania i transportu

5.1.1.0pakowanie jednostkowe: ser twarogowy poitlusty pakowany jest w papier pergaminowy oraz w foli¢ termokurczliwa wg
Specyfikacji Opakowan: SO-11 Papier pergaminowy do twarogu, SO-25 Materiat opakowaniowy ECO, SO-12 Worek foliowy do twarogu.
Materiaty te posiadaja atest PZH o dopuszczeniu do pakowania $rodkéw spozywczych. Masa jednego sera twarogowego powinna wynosic:
ok. 300g dla , krajanka-folia”, ok. 1kg dla ,krajanka-1 kg” oraz 5 kg dla , krajanka-5 kg”.

5.1.2.0pakowanie zbiorcze: ser twarogowy poltlusty w opakowaniach jednostkowych umieszczany jest w pojemnikach z tworzyw
sztucznych.

5.1.3.0pakowanie transportowe: opakowania zbiorcze umieszczane sa na paletach EURO wg Specyfikacji Opakowan SO-00 Paleta Euro.
Ulozona paleta owijana jest folia typu stretch w celu zabezpieczenia podczas transportu.

5.1.4.Transport i przechowywanie: realizowany jest tylko $rodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem w warunkach chtodniczych w temp. od 2 °C do 8 °C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewéz $rodkéw spozywezych
oraz aktualna ksiaZzeczke sanitarng.

Ser twarogowy potthusty nalezy przechowywaé w magazynie chtodniczym w temperaturze od 2 °C do 8 °C. Chroni¢ przed wptywem czynnikéw
atmosferycznych. Termin przydatnoéci do spozycia wynosi 14 dni. Moze on ulec zmianie na podstawie wlasnych badan laboratoryjnych po
prébach przechowalniczych.

5.2.Dotyczgce oznakowania opakowania jednostkowego:
e Nazwa wyrobu: SER TWAROGOWY POETEUSTY

® Nazwa i adres producenta: SM MLEKOVITA, ul. Ludowa 122, 18-200 Wysokie Mazowieckie, Zaklad w Koscianie Filia
w Pyrzycach, www.mlekovita.com.pl

® Zawarto$¢ netto (masa netto): Produkt wazony w obecnosci nabywcy.

®  7Znak weterynaryjny w owalu: PL 32121601 WE

®  Warunki przechowywania: Przechowywac w temperaturze od +2 °C do +8 °C.

e Kod kreskowy .

® Termin przydatno$ci do spozycia. Zwrot (po ktérym umieszcza sie date w formacie dd-mm-rrrr): Nalezy spozyé do: data i

nr partii na etykiecie.
®  Numer partii produkcyjnej. Zwrot (po ktérym umieszcza si¢ nr partii produkcyjnej): Nr partii.
e  Warto$¢ odzywcza 100g produktu, podana w tabeli:

Wartosé odzywcza 100g produktu:
Wartosc energetyczna J 439 kJ/104 kcal

| Opracowat: Kierownik Dziatu Kontroli Jakoéci — Akceptowal: Kierownik Zakladu Kierownik Produkcji — | Zatwierdzit: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkcji —
| Ewa Stefanicka Karol Rudnicki Karol Rudnicki
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SPECYFIKACJA WYROBU

SM Miekovita . Svmbol: SW-20/P
Zakiad w Koscianie SER TWAROGOWY POLTLUSTY ymbol:
Filia w Pyrzycach str./str. 2/4
Tluszcz 35¢g
w tym kwasy nasycone 23g
Weglowodany 22¢g
w tym cukry 22g
Biatko 16g
Sol 01 g

Zawartos¢ soli wynika

z naturalnie wystepujgcego sodu.

¢ Inne: Wyprodukowano z mleka pasteryzowanego.

6. Wymagania

6.1. Wymagania organoleptyczne

Cechy Wymagania
Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w calej masie S
Struktura i konsystencja Konsystencja jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luzna lub lekko krucha
Smak i zapach Czysty, tagodny, lekko kwaény, posmak pasteryzacji -
6.2. Wymagania chemiczne
Cechy Wymagania o
Zawarto$¢ wody, % nie wiecej niz 78

Zawarto$¢ thuszczu %
Zawarto$¢ biatka w %

3,5% tolerancja + 1,0
16% tolerancja + 2,0

Zawarto$¢ weglowodanéw w %

2,2% tolerancja + 0,5

Kwasowo$¢ °SH, nie wyzsza niz

100

| Zawarto§¢ metali

Ot6w (Pb) — max. 0,1 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 (wraz z
pOzniejszymi zmianami)

Zawartos¢ pestycydow

wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005 (wraz z
pOzniejszymi zmianami)

Max 0,050 pg/kg

Zawarto$¢ Aflatoksyny M1 wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 (wraz z
pdzniejszymi zmianami)
Suma Dioksyn max. 2,0 pg/g thuszczu
. . Suma Dioksyn i PCB max. 4,0 pg/g tluszczu
Dioksyny 1PCB Suma PCB2§,?PCB52, PCBI101, PéB138, PCB153, PCB180 max.
40ng/g thuszczu
6.3. Wymagania mikrobiologiczne B
Cechy Wymagania
Escherichia coli M <1000
c=2
n=5
m=100
Staphylococcus aureus M <100
c=2
n=5
m=10
Liczba ple$ni < 50 jtk/g
Liczba drozdzy <100 jtk/g
Salmonella nieobecne w 25g
Listeria monocytogenes nieobecne w 25g

M- warto$¢ maksymalna liczby

drobnoustrojow. Wynik uznaje si¢ za niezadowalajacy jezeli liczba drobnoustrojow w jednej lub

kilku badanych prébkach ma warto§é M lub ja przekracza
¢- liczba prébek, w ktorych dopuszcza sie liczbe drobnoustrojéw pomiedzy m, a M- wynik uznaje si¢ za zadowalajacy jezeli liczba

Opracowal: Kierownik Dzialu Kontroli Jakosci —

Akceptowat: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkcji —

Zatwierdzit: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkcji —

Ewa Stefanicka Karol Rudnicki Karol Rudnicki
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drobnoustrojéw w pozostatych probkach ma warto$¢ m, lub nizsza
m- warto$¢ graniczna liczby drobnoustrojow- wynik uznaje si¢ za zadowalajacy jezeli we wszystkich badanych probach liczba
drobnoustrojow nie przekracza warto$ci ,,m”

n- liczba prébek pobranych do badan

7. Wyst¢powanie alergenéw w produkcie:

Lista alergenéw zgodnie z aktualnym rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Zawiera
(UE) Nr 1169/2011 T
tak nie
Mileko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) z wyjatkiem: X
1. serwatki wykorzystywanej do produkcji destylatéw alkoholowych lub alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego stosowanych w napojach spirytusowych i innych napojach
alkoholowych
2. laktitolu
Skorupiaki i produkty pochodne X
Jaja i produkty pochodne X
Ryby i produkty pochodne X
Orzechy ziemne/arachidowe i produkty pochodne X
Soja i produkty pochodne , z wyjatkiem: X
1. catkowicie rafinowanych oleju sojowego i tluszczu sojowego oraz produktéw pochodnych, i
o ile Obrdbka , jakiej je poddano , nie wplynie na zwiekszenie alergennosci okreslonej przez [
EFSA dla produktu z ktdérego powstaty
2. mieszaniny naturalnych tokoferoli , naturalnego D- alfatokoferolu, naturalnego octanu D-
alfa- tokoferolu, naturalnego bursztynianu D- alfa- tokoferolu pochodzenia sojowego
3. fitosteroli i estrow fitosteroli otrzymanych z olejow ro§linnych pochodzeni8a sojowego
4. estru stanolu ro§linnego produkowanego ze steroli olejéw ro§linnych pochodzenia
sojowego
Nasiona sezamu i produkty pochodne X
Zboza zawierajace gluten ( np. pszenica, zyto, jeczmiefi, owies zwyczajny, pszenica oplewiona/ X
orkisz, kamut lub ich szczepy hybrydowe) oraz produkty pochodne , z wyjatkiem;
1. syropdw glukozowych na bazie pszenicy, w tym glukozy ( dekstrozy) oraz produktow
pochodnych , o ile obrébka , jakiej je poddano , nie wplynie na zwigkszenie alergennoéci
okreslonej przez Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnoséci (EFTA) dla produktu , z
ktérego powstaty
2. maltodekstryn na bazie pszenicy oraz produktow pochodnych, o ile obrobka , jakiej je poddano ,
nie wplynie na zwiekszenie alergennosci okre§lonej przez EFTA dla produktu, z ktdrego
powstaty
3. syropow glukozowych na bazie jgczmienia
4. - zb6z wykorzystywanych do produkcji destylatéw alkoholowych lub alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego stosowanych w napojach spirytusowych i innych napojach
alkoholowych
Gorczyca i produkty pochodne X
Seler i produkty pochodne X

Opracowat: Kierownik Dziatu Kontroli Jakosci -
Ewa Stefanicka

Akceptowat: Kierownik Zakladu Kierownik Produkcji —
Karol Rudnicki

Zatwierdzit: Kierownik Zakladu Kierownik Produkcji —
Karol Rudnicki
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Orzechy np. migdaty, orzech laskowy, orzech wiloski, nerkowiec, orzech pekan, orzech brazylijski, X
pistacja, orzech pistacjowy, orzech makadamia Dwutlenek produkty pochodne, Dwutlenek
wyjatkiem orzechéw wykorzystywanych do produkc;ji destylatéw alkoholowych lub alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego stosowanych Dwutlenek napojach spirytusowych Dwutlenek
innych napojach alkoholowych

Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO, X

Lubin i produkty pochodne

Mieczaki i produkty pochodne

8. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Powolujac si¢ na rozporzadzenie nr 1829/2003/WE z dnia 22 wrzesnia ( wraz z pozniejszymi zmianami) w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej Zywnoéci i paszy i rozporzadzenie nr 1830/2003/WE z dnia 22 wrzeénia ( wraz z pozniejszymi zmianami) dotyczace
mozliwosci §ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie oraz mozliwosci $ledzenia Zywnosci i produktéw
paszowych wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie oéwiadczamy, iz masz produkt nie zawiera
skladnikow genetycznie zmodyfikowanych.

Opracowat: Kierownik Dziatu Kontroli Jakosci —

Akceptowal: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkcji —

Zatwierdzit: Kierownik Zakladu Kierownik Produkcji —

Ewa Stefanicka Vi Karol Rudnicki Karol Rudnicki
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Filia w Pyrzycach

SER TWAROGOWY TLUSTY Symbol: SW-21/P
str./str. 1/4

1.Nazwa produktu: SER TWAROGOWY TLUSTY

1.1. Rodzaje: produkuje sie tylko jeden rodzaj sera twarogowego tlustego: , krajanke” — ser twarogowy cigty recznie w,
prostopadiosciany i zapakowany w pergamin, a nastepnie w folig prézniowa.

2.0pis ogolny: ser twarogowy tlusty jest produktem otrzymanym z mleka pasteryzowanego przez odpowiednia obrébke skrzepu uzyskanego
przez dodatek czystych kultur mleczarskich i podpuszczki.

3.Surowiec: surowcem do produkcji seréw twarogdw thustych jest mleko segregowane, na podstawie Deklaracji, od dostawcow, ktorzy nie
karmia kréw paszami i dodatkami paszowymi majacymi w swoim skladzie GMO, odpowiadajace wymaganiom SPECYFIKACII
SUROWCOWE]J SS-04 Mleko wysoko pasteryzowane.

4.Przeznaczenie produktu: produkt moze byé spozywany bez ograniczen z wyjatkiem os6b uczulonych na sktadniki mleka krowiego. Moze
by¢ spozywany bez zadnej obrobki termicznej lub po obrdbcee termicznej jak: gotowanie, pieczenie, itp.

5.Wymagania techniczne
5.1. Dotyczace sposobu pakowania, przechowywania i transportu

5.1.1.0pakowanie jednostkowe: ser twarogowy thisty pakowany jest w papier pergaminowy oraz w foli¢ termokurczliwa wg
Specyfikacji Opakowan: SO-25 Material opakowaniowy ECO, SO-12 Worek foliowy do twarogu. Materialy te posiadaja atest PZH o
dopuszczeniu do pakowania srodkéw spozywczych. Masa jednego sera twarogowego (krajanki) powinna wynosié ok 300g.

5.1.2.0pakowanie zbiorcze: ser twarogowy tlusty w opakowaniach jednostkowych umieszczany jest w pojemnikach z tworzyw sztucznych

5.1.3.0pakowanie transportowe: opakowania zbiorcze umieszczane sa na paletach EURO wg Specyfikacji Opakowan SO-00 Paleta Euro.
Utozona paleta owijana jest folig typu stretch w celu zabezpieczenia podczas transportu.

5.1.4.Transport i przechowywanie: realizowany jest tylko $rodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed
zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w warunkach chodniczych w temp. od 2 °C do 8 °C. Srodek transportu posiada pozwolenie na
przewdz §rodkow spozywcezych oraz aktualna ksigzeczke sanitarng.

Ser twarogowy tlusty nalezy przechowywa¢ w magazynie chtodniczym w temperaturze od 2 °C do 8 °C. Chroni¢ przed wplywem
czynnikéw atmosferycznych. Termin przydatnoséci do spozycia wynosi 14 dni. Moze on ulec zmianie na podstawie wlasnych badan
laboratoryjnych po probach przechowalniczych.

5.2.Dotyczace oznakowania opakowania jednostkowego:
® Nazwa wyrobu: SER TWAROGOWY TEUSTY

® Nazwa i adres producenta: SM MLEKOVITA, ul. Ludowa 122, 18-200 Wysokie Mazowieckie, Zaklad w KoScianie, Filia
w Pyrzycach www.mlekovita.com.pl

® Zawarto$¢ netto (masa netto): Produkt wazony w obecnosci nabywcy.
e Znak weterynaryjny w owalu:

PL
32121601
WE
®  Warunki przechowywania: Przechowywad w temperaturze od +2 °C do +8 °C.
Kod kreskowy
® Termin przydatnosci do spozycia. Zwrot (po ktérym umieszcza sie date w formacie dd-mm-rrrr): Nalezy spozy¢ do: data i
nr partii na etykiecie.
®  Numer partii produkcyjnej. Zwrot (po ktorym umieszcza sie nr partii produkcyjnej): Nr partii.
Warto$¢ odzywcza 100g produktu, podana w tabeli:
Wartos¢ odzywcza 100g produktu.
Wartosc energetyczna | 822 kJ/198 keal
Ttuszcz 16,0g
w tym kwasy nasycone |10,4g
Weglowodany 25g
Opracowal: Kierownik Dziatu Kontroli Jakosci —~ Akceptowat: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkgji — | Zatwierdzit: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkcji —
Ewa Stefanicka Karol Rudnicki Karol Rudnicki
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w tym cukry 2,5g
Biatko 11,0g
Sol 01g

Zawartosc soli wynika z naturalnie wyst@p;jqcego sodu.

* Inne: Wyprodukowano z mleka pasteryzowanego.

6. Wymagania
6.1. Wymagania organoleptyczne -
Cechy Wymagania
| Barwa Biata do lekko kremowej, jednolita w calej masie
Struktura i konsystencja Konsystencija jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luzna lub lekko krucha
Smak i zapach Czysty, fagodny, lekko kwasny, posmak pasteryzacji

6.2. Wymagania chemiczne

Cechy

Wymagania

Zawarto$¢ wody, % nie wigcej niz

72%

Zawarto§¢ thuszczu %

16% tolerancja + 3,0

Zawarto$¢ biatka w %

11% tolerancja £+ 2,2

Zawarto$¢ weglowodandéw w %

2,5% tolerancja £+ 0,5

Kwasowo$¢ °SH, nie wyzsza niz

75

Zawarto$¢ metali

Otéw (Pb) — max. 0,1 mg/kg

pdzniejszymi zmianami)

wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 (wraz z

wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005 (wraz z

Zawarto§¢ pestycydéw pdZniejszymi zmianami)
Max 0,050 pg/kg
Zawarto$¢ Aflatoksyny M1 wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 (wraz z
B pOzniejszymi zmianami)
Suma Dioksyn max. 2,0 pg/g thuszczu
. . Suma Dioksyn i PCB max. 4,0 thuiszczu
Dioksyny i PCB Suma PCBZ%/, PCBS2, PCBlOlI,,%/éBB& PCBI153, PCB180 max.
40ng/g thuszczu
6.3. Wymagania mikrobiologiczne -
Cechy Wymagania
Escherichia coli M <1000
c=2
n=5
m=100
Staphylococcus aureus M <100
c=2
n=5
m=10
Liczba plesni <50 jtk/g B
Liczba drozdzy <100 jtk/g
Salmonella nicobecne w 25¢g
Listeria monocytogenes nieobecne w 25g

M- warto$¢ maksymalna liczby drobnoustrojéw. Wynik uznaje sie za niezadowalajacy jeZeli liczba drobnoustrojow w jednej lub
kilku badanych probkach ma warto$¢ M lub ja przekracza
c- liczba prébek, w ktorych dopuszcza sie liczbe drobnoustrojéw pomiedzy m, a M- wynik uznaje sig za zadowalajacy jezeli liczba

Opracowat: Kierownik Dziatu Kontroli Jakosci —

Akceptowal: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkeji~

[ Zatwierdzit: Kierownik Zakltadu Kierownik Produkcji-

Ewa Stefanicka I Karol Rudnicki Karol Rudnicki
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drobnoustrojéw w pozostatych prébkach ma warto§¢ m, lub nizsza
m- warto$¢ graniczna liczby drobnoustrojéw- wynik uznaje sie za zadowalajacy jezeli we wszystkich badanych prébach liczba
drobnoustrojéw nie przekracza wartosci ,,m”

n- liczba prébek pobranych do badan

7. Wystepowanie alergendéw w produkcie:

Lista alergen6w zgodnie z aktualnym rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady Zawiera
(UE) Nr 1169/2011 .
tak nie
Mileko 1 produkty pochodne (facznie z laktoza) z wyjatkiem: X
1. serwatki wykorzystywanej do produkcji destylatéw alkoholowych lub alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego stosowanych w napojach spirytusowych i innych napojach
alkoholowych
2. laktitolu
Skorupiaki i produkty pochodne X
Jaja i produkty pochodne X
Ryby i produkty pochodne X |
T i
Orzechy ziemne/arachidowe i produkty pochodne X :
Soja i1 produkty pochodne , z wyjatkiem: x |
1. catkowicie rafinowanych oleju sojowego i thuszczu sojowego oraz produktéw pochodnych,
o ile Obrobka , jakiej je poddano , nie wplynie na zwigkszenie alergennosci okres§lonej przez
EFSA dla produktu z ktérego powstaty
2. mieszaniny naturalnych tokoferoli , naturalnego D- alfatokoferolu, naturalnego octanu D-
alfa- tokoferolu, naturalnego bursztynianu D- alfa- tokoferolu pochodzenia sojowego
3. fitosteroli i estréw fitosteroli otrzymanych z olejéw roslinnych pochodzeni8a sojowego
4. estru stanolu roélinnego produkowanego ze steroli olejow roélinnych pochodzenia
sojowego
Nasiona sezamu i produkty pochodne X
Zboza zawierajace gluten ( np. pszenica, zZyto, jeczmien, owies zwyczajny, pszenica oplewiona/ X
orkisz, kamut lub ich szczepy hybrydowe) oraz produkty pochodne , z wyjatkiem; [
1.  syropéw glukozowych na bazie pszenicy, w tym glukozy ( dekstrozy) oraz produktéw
pochodnych , o ile obrébka , jakiej je poddano , nie wptynie na zwigkszenie alergennosci
okre$lonej przez Europejski Urzad ds. Bezpieczenistwa Zywnoécei (EFTA) dla produktu , z
ktorego powstaly
2. maltodekstryn na bazie pszenicy oraz produktow pochodnych, o ile obrébka , jakiej je poddano ,
nie wplynie na zwickszenie alergenno$ci okre$lonej przez EFTA dla produktu, z ktérego
powstaty
3. syropow glukozowych na bazie jeczmienia
4. - zb6z wykorzystywanych do produkcji destylatéw alkoholowych lub alkoholu etylowego
pochodzenia rolniczego stosowanych w napojach spirytusowych i innych napojach
alkoholowych
Gorczyca i produkty pochodne X
Seler i produkty pochodne X

Opracowal: Kierownik Dzialu Kontroli Jakosci —
Ewa Stefanicka e oMk

Akceptowal: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkeji —
Karol Rudnicki

Zatwierdzit: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkeji —
Karol Rudnicki
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Filia w Pyrzycach str/str. 4/4
Orzechy np. migdaty, orzech laskowy, orzech wtoski, nerkowiec, orzech pekan, orzech brazylijski, X

pistacja, orzech pistacjowy, orzech makadamia Dwutlenek produkty pochodne, Dwutlenek
wyjatkiem orzechéw wykorzystywanych do produkc;ji destylatéw alkoholowych lub alkoholu
etylowego pochodzenia rolniczego stosowanych Dwutlenek napojach spirytusowych Dwutlenek
innych napojach alkoholowych

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO | x
Lubin i produkty pochodne X
Mieczaki i produkty pochodne X

8. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Powolujac sie na rozporzadzenie nr 1829/2003/WE z dnia 22 wrze$nia ( wraz z pdzZniejszymi zmianami) w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej Zywnosci i paszy i rozporzadzenie nr 1830/2003/WE z dnia 22 wrze$nia ( wraz z pdzniejszymi zmianami) dotyczace
mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie oraz mozliwoéci $ledzenia Zywnosci i produktow
paszowych wyprodukowanych z organizmow zmodyfikowanych genetycznie oéwiadczamy, iz nasz produkt nie zawiera
skladnikéw genetycznie zmodyfikowanych.

Opracowat: Kierownik Dziatu Kontroli Jakosci — Akceptowat: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkcji— | Zatwierdzit: Kierownik Zaktadu Kierownik Produkcji—
Ewa Stefanicka Karol Rudnicki Karol Rudmckl

Data: Xdﬁ( kmﬁwmﬂ Data: Mm Data: / QMH@*E atac:

Podpis: g‘- z temo }dj(OSCI g Podpis: ? 7’ Y ProGUK Podpis: D BTN
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1. NAZWA PRODUKTU / PRODUCT NAME:

- SEREK SMIETANKOWY WYPASIONY / CREAM CHEESE WYPASIONY,

- SEREK SMIETANKOWY ZE SZCZYPIORKIEM WYPASIONY / CREAM CHEESE WITH
CHIVES WYPASIONY,

- SEREK SMIETANKOWY Z ZIOLAMI WYPASIONY / CREAM CHEESE WITH HERBS
WYPASIONY,

- SEREK SMIETANKOWY Z CZOSNKIEM WYPASIONY / CREAM CHEESE WITH
GARLIC WYPASIONY,

- SEREK SMIETANKOWY Z CHRZANEM WYPASIONY / CREAM CHEESE WITH
HORSERADISH WYPASIONY,

- SEREK SMIETANKOWY Z SUSZONYMI POMIDORAMI WYPASIONY / CREAM
CHEESE WITH DRIED TOMATOES WYPASIONY.

2. OPIS OGOLNY / GENERAL DESCRIPTION:
Ser twarogowy $mietankowy jest wyprodukowany ze $mietanki ukwaszonej przy uzyciu czystych kultur
bakterii fermentacji mlekowej i podpuszczki metoda termowiréwkows z dodatkami funkcjonalnymi i
smakowymi / Curd cheese is made of cream acidified using pure cultures of lactic acid bacteria and
rennet with thermo-centrifugal method with functional additives and flavorings.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE / TECHNICAL REQUIREMENTS:

3.1 Dotyczgce sposobu pakowania i transportu / Regarding the way of packaging and transport
3.1.1 Serki Smietankowe wypasione pakowane sa w / Cream sandwich cheese are packing in:

- kubki z przykrywka z folii polipropylenowej z nadrukiem o zawartosci 125 g (Specyfikacja nr
SO-15) zgrzewane platynka aluminiowa termozgrzewalna (specyfikacja nr SO-16). Kubki
pakowane sq w kartonowe paletki (specyfikacja nr SO-113) po 12 sztuk i uktadane na palety po
192 szt. w 16 warstwach / cups with a lid made of polypropylene foil with a print content of 125 g
(Specification No. SO-15) with closed aluminum lid heat-sealable (specification No SO-16). The
cups are packed in cardboard trays (specification No SO-113) of 12 pieces and put on pallets of
192 pieces in 16 layers;

- wiaderka 1 kg (specyfikacja SO-55) zamykane platynka (specyfikacja SO-71) ukladane w paletki
(specyfikacja SO-59) po 6 szt. ustawiane na palety w ilosci 80 szt. w 10 warstwach. /
polypropylene pail (specification No SO-55) closed aluminum lid heat-sealable (specification No
SO-71) with a polypropylene lid, are packed in cardboard trays (specification No SO-59) of 6
pieces and put on pallets of 80 pieces in 10 layers

- biale wiadra polipropylenowe z pokrywami po 10 kg (specyfikacja nr SO-19) ustawiane na palety
po 44 szt. w 4 warstwach / white polypropylene buckets of 10 kg (specification No SO-19) with a
polypropylene lid are put on pallets of 44 pieces in 4 layers.

- biale wiadra polipropylenowe z pokrywami po 5 kg (specyfikacja nr SO-67) ustawiane na palety
po 60 szt. w 4 warstwach / white polypropylene buckets of 5 kg (specification No SO-67) with a
polypropylene lid are put on pallets of 60 pieces in 4 layers.

Opakowania bezposrednie produktu sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywezych zgodnie z
rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (z pdézniejszymi zmianami). / A direct packaging of the product is
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allowed for packaging food products in accordance with Regulation (WE) 1935/2004 (with subsequent

amendmends).

3.1.2 Transport realizowany tylko Srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem w warunkach chtodniczych w temperaturze od + 2°C do + 8°C. Srodek transportu
posiada pozwolenie na przewdz Srodkéw spozywczych oraz aktualng ksiazke sanitarng pojazdu. /
Transport is realized only by means of transport with protects products from contamination, damage in
refrigerant conditions at + 2 ° C to + 8 ° C. Mean of transport is autorized to transport foodstuffs and

has valid sanitary documents.

3.2 Dotyczace oznakowania / Concerning marking:
Oznakowanie zawiera nastgpujace informacje / Labeling of primary packaging contains the following

information:

- nazwg produktu / product name,

- nazwe i adres podmiotu wprowadzajacego do obrotu / name and address of the placing entity on

the market,
- skiadniki / ingredients:

Serek $mietankowy
WYPASIONY / Cream cheese
Wypasiony

Sktadniki / Ingredients:

$Smietankowy / cream

ser twarogowy S$mietankowy, sol, bialka mleka / Curd cream
cheese, salt, milk protein.

ze szczypiorkiem / with chives

ser twarogowy Smietankowy, mieszanka szczypiorkowa
(szczypiorek 0,3%, cebula, laktoza (z mleka), naturalny
aromat cebulowy, czosnek), sél, bialka mleka / Curd cream
cheese, chives mix (chives 0,3%, onion, lactose (from milk),
natural onion aroma, garlic), salt, milk protein.

z ziotami / with herbs

ser twarogowy Smietankowy, mieszanka przypraw i zi6l
(przyprawy i warzywa 0,49 %: papryka czerwona, cebula,
pieprz czerwony, czosnek; ziota 0,21%: bazylia, czaber,
majeranek), sol, biatka mleka / Curd cream cheese, spices and
herbs mix (spices and vegetables 0,49%: red paprika, onion,
red pepper, garlic, herbs 0,21%: basil, savory, marjoram), salt,
milk protein.

z czosnkiem / with garlic

ser twarogowy $mietankowy, czosnek (1,2 %), biatka mleka,
sOl / Curd cream cheese, garlic (1,2 %, milk protein, salt.

z chrzanem / with horseradish

ser twarogowy $mietankowy, chrzan (8 %), bialka mleka, sé1 /
Curd cream cheese, horseradish (8 %), milk protein, salt.

Z suszonymi pomidorami / with
dried tomatoes

ser twarogowy $mietankowy, warzywa (pomidor 1,2 %,
cebula, czosnek), suszone pomidory 1 %, bialka mleka, sol,
przyprawy (pieprz, chilli, 1i$¢ laurowy, ziele angielskie),
naturalny aromat / Curd cream cheese, vegetables (tomato 1,2
%, onion, garlic), dried tomatoes 1 %, milk protein, salt, spices
(pepper, chillies, bay leaf, allspice), natural aroma
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- znak firmowy / trademark,

- masg netto / net weight,

- termin przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do: dzien/miesigc/rok/nr partii produkcyjnej) /
shelf life (use by: day/month/year/batch number),

- wartos¢ odzywczg w 100 g produktu / Nutritional value per 100 g of product:

Warto$¢ odzywcza w 100 g /Nutritional value per 100 g
T w tym
S%sx;tgr&k;v/vy Wartosé kwasy Weglowo | w tym
C energetyc | Ttuszcz | thuszczowe dany cykry Biatko .
ream cheese P /| Jcarbohy | /includi IProtei Sé1 /Salt
WYPASIONY zna at 'nasycone arobohy | /including rotein
/Energy in saturated | drate sugars
fatty acids
$Smietankowy / 954 kJ
Creamwy it kel | 218 l4g 3,7¢ 35¢ 6,7g 0,68 g
ze szczypiorkiem / 961 kJ
wit}?zhives /232 kcal 2leg l4g 4lg 3,68 6.7¢g 0,68 g
z ziotami / with 961 kJ
herbs 232 keal 21 g l4 ¢ 4,1¢g 36¢g 6,7¢g 0,70 g
z czosnkiem /with 969 kJ
T 1234 keal 21 g 14 ¢ 44 ¢ 34¢g 6,9¢g 0,68 g
Z chrzanem / with 899 kJ
horseradish /217 kcal 19¢ 13¢ 488 3,78 6,7g 0,71g
Z. suszonymi 049 kJ
pomidorami / with 299 keal 20g 13 g 53¢ 4,1¢g 70g 0,71 g
dried tomatoes

- warunki przechowywania, postgpowanie po otwarciu opakowania / the storage conditions,
proceeding after opening the package,

- weterynaryjny znak identyfikacyjny Zakladu producenta / oval veterinary sign: PL 30611601
WE.

4. PRZEZNACZENIE PRODUKTU / PRODUCT DESIGNATION:

Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia, a takze do réznych zastosowan kulinarnych na bazie sera
smietankowego. Produkt przeznaczony jest dla wszystkich grup konsumentéw powyzej 1 roku zycia z
wylaczeniem os6b wykazujacych alergie na biatka mleka i laktoze / The product is intended for direct
consumption as well as for various culinary uses based on curd cream cheese. The product is intended for all
consumer groups over 1 year of age, excluding people who are allergic to milk proteins and lactose.
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5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE,

CHEMICZNE 1

MIKROBIOLOGICZNE

ORGANOLEPTICAL, CHEMICAL AND MICROBIOLOGICAL REQUIREMENTS

5.1 Wymagania organoleptyczne / Organoleptical requirements:

Serek $mietankowy

AT IONRS Smak i zapach /Tastoland Barwa / Colour Konsystencja / Consistency
/ Cream cheese aroma
WYPASIONY
Swiezy, czysty, lekko Jednolita, pastowata, l.)ez
stony, lekko kwasny . . gru d.ek, S A I
Smietankowy / PR (;W / Fresh u,re Biata do lekko kremowej | lekki optyw serwatki /
cream EOwy » Pure, / White to light cream Uniform, pasty, without

slightly salty, slightly
sour, curd

of lumps, light is allowed
to flow around the whey

ze szczypiorkiem /
with chives

Swiezy, czysty, lekko
stony, lekko kwasny,
twarogowy, dodatkowo
smak i zapach charakte-
rystyczny dla uzytych
mieszanek
przyprawowych / Fresh,
pure, slightly salty,
slightly sour, curd, the
taste and smell cha-
racteristic of the used
spice blends

Widoczne czastki uzytych
mieszanek
przyprawowych / Visible
particles of used spice
blends

Jednolita, pastowata, bez
grudek, widoczne czastki
uzytych dodatkow,
dopuszcza sie lekki optyw
serwatki / Uniform, pasty,
without of lumps, visible
particles of additives
used, light is allowed to
flow around the whey

z ziotami
/ with herbs

Swiezy, czysty, lekko
stony, lekko kwasny,
twarogowy, dodatkowo
smak i zapach charakte-
rystyczny dla uzytych
mieszanek
przyprawowych i zioto-
wych / Fresh, pure, sli-
ghtly salty, slightly sour,
curd, the taste and smell
characteristic of the used
spice and herbal blends

Widoczne czastki uzytych
mieszanek
przyprawowych i
ziotowych / Visible
particles of used spice
and herbal blends

Jednolita, pastowata, bez
grudek, widoczne czastki
uzytych dodatkéw,
dopuszcza sie lekki optyw
serwatki / Uniform, pasty,
without of lumps, visible
particles of additives
used, light is allowed to
flow around the whey

/
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Serek Smietankowy
WYPASIONY
/ Cream cheese
WYPASIONY

Smak i zapach /Taste and
aroma

Barwa / Colour

Konsystencja / Consistency

z czosnkiem
/with garlic

Swiezy, czysty, lekko
stony, lekko kwasny,
twarogowy, dodatkowo
smak i zapach charakte-
rystyczny dla czosnku /
Fresh, pure, slightly salty,
slightly sour, curd, the
taste and smell cha-
racteristic of garlic

widoczne drobne czastki
czosnku / fine garlic
particles visible

Jednolita, pastowata, bez
grudek, widoczne drobne
czastki czosnku,
dopuszcza sie lekki optyw
serwatki / Uniform, pasty,
without lumps, fine garlic
particles visible, light is
allowed to flow around
the whey

z chrzanem
/ with horseradish

Swiezy, czysty, lekko
stony, lekko kwasny,
twarogowy, dodatkowo
smak i zapach charakte-
rystyczny dla chrzanu /
Fresh, pure, slightly salty,
slightly sour, curd, the
taste and smell cha-
racteristic of horseredish

widoczne widkna chrzanu
/ visible horseradish
fibers

Jednolita, pastowata, bez
grudek, widoczne widkna
chrzanu, dopuszcza sig
lekki optyw serwatki /
Uniform, pasty, without
lumps, visible horseradish
fibers, light is allowed to
flow around the whey

Z suszonymi
pomidorami / with
dried tomatoes

Swiezy, czysty, lekko
stony, lekko kwasny,
twarogowy, dodatkowo
smak i zapach charakte-
rystyczny dla pomidora
oraz uzytych warzyw i
przypraw / Fresh, pure,
slightly salty, slightly
sour, curd, additionally,
the taste and aroma
characteristic of tomato,
vegetables and spices
used

widoczne czastki
pomidora oraz uzytych
warzyw i przypraw /
visible particles of
tomato, vegetables and
spices used

Jednolita, pastowata, bez
grudek, widoczne czastki
uzytych dodatkéw,
dopuszcza si¢ lekki optyw
serwatki / Uniform, pasty,
without of Iumps, visible
particles of additives
used, light is allowed to
flow around the whey

stron: 9
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5.2 Wymagania chemiczne / chemical requirements:
Wymagania jakosciowe /Quality requirements:
Serek smietankowy WYPASIONY
/ Cream cheese WYPASIONY
Parametr / - g Metody badawcze/
Paramter RER ® S research methods
3 el _f | Bg |5 £|EEL
~ 8 = g 8 Vi g =B |gs.2gy
= =0 g < 'é . b S |0 Q =
< S o n o0 = < S 8
+ E &J: = S o = N o 3 % .t 'E;
28 SE| fF | 5% |SFE|EES ¢
£ & R B Z N~ N B Nno 2| 8EFE 8
Zawartos¢ thuszezu Metoda techniczna
/ fat content (%) 21,0+1,0 | 21,0£1,0 | 21,0+1,0 | 21,041,0 | 19,0+1,0 | 20,0+1,0 | / technical method
wg PN-73/A-86232
Zawartos¢  suchej Wacosuszarka
masy/ dry matter| 35,0+2,0 | 35,0+2,0 | 35,0+2,0 | 35,0+2,0 | 35,0+£2,0 | 35,0£2,0 M a8
oisture analyser
content (%)
pH 45-49|45-49 | 45-49 | 45-49 | 45-4,9 | 4,5 4,9 | PH-metr /pH meter

Zawarto$¢ metali /
metal content

Otéw / lead (Pb)- max 0,05 mg/kg

wg rozporzadzenia
Komisji /according
to the Comission
regulation nr
1881/2006 z
19.12.2006 (wraz
ze Zmianami / with

PCB / dioxins, PCBs

subsequent
amendmends)
Pestycydy / wg rozporzadzenia / according to the regulation (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
pesticides (wraz ze zmianami / with subsequent amendmends)
Suma dioksyn / sum of dioxins: max 2,5 pg/g ttuszczu /fat,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli / sum of dioxins + polychlorinated biphenyls: max
Dioksyny 5,5 pg/g thuszezu / fat

suma / sum of: PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max40ng/g thuszczu / fat
wg rozporzadzenia Komisji/ according to the Comission regulation nr 1881/2006 z
19.12.2006. (wraz ze zmianami / with subsequent amendmends)

5.3 Wymagania mikrobiologiczne / Mikrobiological requirements:

Parametr / Parameter

Wymagania jakosciowe / Quality

requirements

Metody badawcze/ research
methods

Enterobacteriaceae (jtk / cfu)/ g)

<100

PN-ISO 21528-2
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Parametr / Parameter

Wymagania jakosciowe / Quality

Metody badawcze/ research

requirements methods
Plesnie + drozdze (jtk/g) / molds + PN-ISO 6611
max 50

yeasts (cfu)/g)
E. coli (jtk/ cfu/g) <100 Labora.torlum z.ewnqtrzne

(zgodnie z zatwierdzonym
Gronkowce  koagulazododatnie harmonogramem badan) / External
(tk/g) / Coagula-positive <10 laboratory (in accordance with the

staphylococci (cfu/g)

Salmonella

nieobecna w 25 g/ Absent in 25 g

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25 g/ Absent in 25 g

approved schedule of research)

6. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO) / genetically modified organisms (GMO)

Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczace etykietowana, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywno$ci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegdlnego oznakowania. / The provisions of Regulations (WE) 1829/2003 and 1830/2003 of the
European Parliament and of the Council on labeling, authorization and traceability of food and feed
products produced from genetically modified organisms are met and do not require any specific labeling.

. Promieniowanie jonizujgce / Ionizing radiation

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace s$rodkéw spozywezych oraz
sktadnikéw spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikéw $rodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegblnego oznakowania. / The provisions of Directive 1999/2 and Directive 1999/3 concerning
foodstuffs and food ingredients treated with ionizing radiation and food ingredients treated with ionizing

radiation are met and do not require any special marking.

8. Alergeny / Alergens

Mozliwosé Wymaga
Lista alergenow zgodnie 2 I e
. s Zawiera | krzyzowego | oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) /Content | / Possibilit / Roquires
NR 1169/2011 / List of allergens in accordance with of cross- Y additional
Regulation (EU) No 1169/2011 of the' European Parliament infection o
andiofithieCourcil Tak | Nie | Tak | Nie /| Tak | Nie/
/Yes | /No |/Yes |[No |/Yes | No
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i
pszenica khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany X X «
hybrydowe, a takze produkty pochodne / Cereals containing
gluten, i.e. wheat (including spelled and khorasan wheat),
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Mozliwosé Wymaga
zakazenia | dodatkowego
Zawiera | krzyzowego | oznakowania
/Content | /Possibility | /Requires
of cross- additional
infection marking
Tak | Nie | Tak | Nie /| Tak | Nie/
/Yes | /No |/Yes | No |/Yes | No

Lista alergendéw zgodnie
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
NR 1169/2011 / List of allergens in accordance with
Regulation (EU) No 1169/2011 of the European Parliament
and of the Council

rye, barley, oats or their hybrid varieties, as well as derived

products.

Skorupiaki i produkty pochodne / Crustaceans and derived

products x x x
Jaja i produkty pochodne / eggs and derived products X X X
Ryby i produkty pochodne / fish and derived products X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne /

Peanuts / peanuts and derived products x x %
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wiloskie,

orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,

pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty - % <

pochodne / Nuts such as almonds, hazelnuts, walnuts,
cashews, pecans, brazil nuts, pistachios / pistachio nut,
macadamia nuts and derived products

Soja i produkty pochodne / soya and derived products X X X

Mileko i produkty pochodne (facznie z laktoza) / Milk and

derived products (including lactose) % % =

Seler i produkty pochodne / Celery and derived products X X X
Gorczyca 1 produkty pochodne / Mustard and derived X « N
products

Nasiona sezamu i produkty pochodne / Sesame seeds and X X X
derived products

Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej

10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO, / Sulfur dioxide

and sulphites in concentrations above 10 mg/ kg or 10 mg /1 x % %
in terms of SO2

Lubin i produkty pochodne / Lupine and derived products X X X
Migczaki i produkty pochodne / Molluscs and derived < X X
products

9. PRZECHOWYWANIE /STORAGE
Serek $mietankowy Wypasiony przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw
magazynie w temperaturze od +2°C do +8°C nie diuzej niz / Cream cheese Wypasiony is stored in a dry,
clean, odor-free warehouse at a temperature of + 2°C to + 8°C no longer than:
- kubki 125 g 120 dni od daty produkeji / Cups 125 g - 90 days from the date of production;
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- wiaderka 1 kg 90 dni od daty produkcji / Pail 1 kg - 120 days from the date of production;
- wiadra 5 kg, 10 kg 45 dni od daty produkcji / buckets 5 kg, 10 kg - 45 days from the date of
production.

Po otwarciu przechowywa¢ w warunkach chtodniczych nie dluzej niz / Keep refrigerated after opening no
longer than:

- kubki 125 g - 24 godziny /Cups 125 g — 24 hours;

- wiaderka 1 kg - 36 godzin /Pail 1 kg — 36 hours;

- wiadra 5 kg, 10 kg — 3 dni / buckets 5 kg, 10 kg — 3 days.

10. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA / THE PRODUCT MEETS THE
REQUIREMENTS OF THE LAW:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
srodkéw spozywczych (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywezych (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia
roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz ze
Zmianami.
Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materialow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...)(wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(Wraz ze zmianami).
Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstwa Panistw Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz sktadnikéw $rodkéw
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz ze zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz
skladnikéw $rodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz ze zmianami).
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci(...)(wraz ze zmianami).

Sporzadzit/ | Damuta B Zastgpcg , Klerownlka Podpis / signature:

. ol Kontroli Jakosci / Deputy
Realized: Lewandowska |/Position .

Quality Control Manager

Sprawdzit / . Funkcja | Wiceprezes Zarzadu / Podpis / signature:
Checked : Ewa Stasiak /Position | Vice President %@\0)
Zatwierdzil/ | Adam Funkcja |Prezes Zarzadu/ Podpis / signature:
Approved: | Czarniecki /Position | President e

>



Gtowne sktadniki

Maczka chleba swietojariskiego
Pektyna

Smietanka pasteryzowana
Mleko odttuszczone w proszku
S6l kuchenna

Szczypior liofilizowany

Przyprawa szczypiorkowa (szczypior. cebula. czosnek. sél. dekstroza. naturalne ekstrakty pieprzu i papryki)

Naturalny aromat czosnkowy (serwatka w proszku. sél. maltodekstryna)

Skrobia modyfikowana
Guma ksantanowa
Biatka mleka

Kazeinian sodu
Aromat naturalny
Kwas cytrynowy

Kwas octowy

Kwas fosforowy

Warto$ci odzywcze

na 100g »

Wartos¢ odzywcza
Wartos¢ energetyczna 1333 k)
Wartos¢ energetyczna 323 kcal
Tiuszcz 33g -w tym ttuszcze nasycone 23g
Weglowodany 4,2g
-w tym cukry 1,8g
Biatka 2,4g

S610,94g

Alergenye mleko
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1. INFORMACJE OGOLNE

Nazwa i kategoria produktu Serek Smietankowy puszysty + nazwa dodatku smakowego

Producent; Okregowa Spoéldzielnia Mleczarska w Piatnicy
Nazwa i adres firmy : 18-421 Piatnica, ul. Forteczna 3; tel./fax (048 86) 215 64 00, 215 64 05;

www.piatnica.com.pl; e-mail: piatnica@piatnica.com.pl

Masa netto / $rednia waga | 150 g e lub wg uzgodnien z klientem [np. wiadra Skg]
ze znakiem e

Oznakowanie partii Kubek; Np. 20.08.2022 /11  14:10 125

produkcyjne; 20.08.2022 — termin do ktérego nalezy spozy¢ produkt

11 - kod linii pakowania

ge:mm - 14:10 — godzina i minuty produkeji wyrobu (co 1 minute)
ddd - 125 — dzien produkcji wg danego roku kalendarzowego.
Wiadro; 20.10.2020 — termin, do ktérego nalezy spozyé produkt

2. OZNAKOWANIE WYROBU GOTOWEGO

1) Nazwa srodka spozywczego : Serek smietankowy ,,Twdj smak™ puszysty + nazwa dodatku
2) Numer weterynaryjny zakladu: PL 20071601 WE
3) Nazwa i adres producenta: Okregowa Spoldzielnia Mleczarska w Piatnicy
18-421 Pigtnica, ul. Forteczna 3; tel./fax (048 86) 215 64 00, 215 64 05;
www.piatnica.com.pl; e-mail: piatnica@piatnica.com.pl,

4) Skladniki:

a) serek $mietankowy puszysty naturalny: serek $mietankowy (mleko pasteryzowane i §mietana), sol, biatka mleka.

b) serek §mietankowy puszysty z chrzanem: serek smietankowy (mleko pasteryzowane i §mietana), chrzan 10 %,
sol, biatka mleka.

¢) serek $mietankowy puszysty z pieprzem: serek $mietankowy (mleko pasteryzowane i $mietana), pieprz 0,7 %,
s0l, bialka mleka, naturalne aromaty.

d) serek $mietankowy puszysty z pomidorami suszonymi na stoficu: serek $mietankowy (mleko pasteryzowane i
$mietana), pomidory suszone na stoncu 3 %, sol, biatka mleka.

e) serek sSmietankowy puszysty z ziotami: serek $mietankowy (mleko pasteryzowane i $§mietana), sol, cebula,
czosnek, ziola 0,1 %, biatka mleka, naturalne aromaty.

f) serek Smietankowy puszysty z fososiem: serek $mietankowy (mleko pasteryzowane i Smietana),
losos wedzony 3 %, sol, biatka mleka, naturalny aromat lososia.

g) serek $mietankowy puszysty ze szczypiorkiem: serek smietankowy (mleko pasteryzowane i $mietana),
mieszanka szczypiorku z cebulka 1,9 %, sdl, biatka mleka, aromat.

5) Czas spozycia : 48 h od otwarcia opakowania jednostkowego

6) Warto$¢ odzyweza w 100 g: wg pkt. 3. Informacje o wartosci odzywczej

7) Warunki przechowywania : przechowywaé w temp. od + 1 do + 10 °C

8) Data minimalnej trwalosci:  Najlepiej spozy¢ przed : [data i kod partii |

9) Masa netto : waga $rednia 150 g e

10) Kod EAN ; drukowany w zalezno$ci od asortymentu

11) Haslo reklamowe, inne informacje : Spulchniony azotem. Termizowany. Nie zamrazac.
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3. INFORMACJE O WARTOSCI ODZYWCZEJ

{ Wartosé odzyweza w 100 g
Naturalny; ze szezypiorkiem; z pomiderami Z chrzanem
Z pieprzem; z ziolami suszonymi, z fososiem
Warto$¢ energetyczna 1004 kJ /243 kcal 1004 kJ / 243 kecal | 964 kJ / 233 Keal
Thuszcz 23 g 23¢g 2lg
w tym kwasy tluszczowe nasycone 15¢g 15¢ 14¢g
Weglowodany 30¢g 30¢g 50¢g
w tym cukry 30g 30g 34g
Bialko 6,0 g 6,0 g 6,0 g
Sél 0,70 g 0,90 ¢ 0,70 g
4. ALERGENY ;: GMO
Nazwa alergenu Tak | Nie | Nazwa alergenu Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten (tj. pszenica, X Orzechy, tj. migdat (Amygdalus communis L.), X
zZyto, jeczmien, owies zwyczajny, orzech laskowy (Corylus avellana), orzech
e o ks Bt le b B e
g;oﬁzfifi}gzgfﬁg ;)Ocho — | (Wangenh.) oG oo brazylijski
(Bertholletia Excela), fistaszek (Pistacja vera),
Jaja i produkty pochodne X orzech makadamie (Macadamia ternifolia) i
produkty pochodne
Ryby i produkty pochodne X*) Gorczyca 1 produkty pochodne X
Migczaki i produkty pochodne X Nasiona sezamu i produkty pochodne DN
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe x Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach X
.| Nasiona soi i produkty pochodne X | powyzej 10 mg/kg lub 10mgl/l w
Mleko i produkty pochodne (facznie z preeliczbniiog 50,
laktozg) X
Seler zwyczajny i produkty pochodne ) Lubin i produkty pochodne X
*) dotyczy tylko serka $mietankowego z dodatkiem lososia
GMO - produkt nie posiada w swoim sktadzie substancji genetycznie modyfikowanych.
5. WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE
Rodzaj drobnoustrojow n c Limit jtk

m I M
Listeria monocytogenes 5 0 Nieobecne w 25 g
Salmonella 5 0 Nieobecne w25 g
Staphylococcus aurecus (gronkowce 5 2 10jtk/ 1g 100tk / 1g
chorobotwoércze)
E. coli 5] 2 100tk / 1g 1000 jtk / 1g
Jjtk — jednostki tworzace kolonie,
n- liczba probek badanej partii, ¢- liczba probek z partii dajacych wynik pomiedzy m i M,
M- akceptowalna warto$¢ progowa powyzej ktérej wyniki sa dyskwalifikujace,
m- wartos¢ réwna lub ponizej kiérej wszystkie wyniki uznawane sa za zadawalajgce

6. WYMAGANIA FIZYKO — CHEMICZNE

Lp Cechy

Serek Smietankowy puszysty

1. | Zawarto$é thuszczu, %

23% +£3g/100g Z chrzanem 21% =3g/100g

2.

Zawartos¢ wody w % - nie wiecej niz;

68 % Z chrzanem 71 %

Strona2z3
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7. WYMAGANIA SENSORYCZNE

Cechy Wymagania organoleptyczne- Wymagania organoleptyczne-z dodatkami
naturalny smakowymi
Wyglad Jednolity, gladki, puszysty, jednolity, puszysty, widoczne czastki
dopuszcza sie lekkie wydzielenie zastosowanego dodatku smakowego,
serwatki dopuszcza si¢ lekkie wydzielenie serwatki
Smak czysty, Smietankowy, delikatny, czysty, delikatny, lekko stony, lekko kwasny,
lekko stony, lekko kwasny, bez posmak zastosowanego dodatku smakowego,
obcych posmakow bez obcych posmakow
Zapach czysty, Smietankowy, lekko czysty, Smietankowy, lekko kwasny, zapach
kwasny, bez obcych zapachow zastosowanego dodatku smakowego, bez
obcych zapachow
Konsystencja |jednorodna, puszysta, smarowna jednorodna, widoczne czastki dodatku
smakowego, puszysta, smarowna
Barwa biata do jasno kremowe;j pochodzgca od zastosowanego dodatku

smakowego

8. TRWALOSC / WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Data minimalnej trwatosci - DMT

Termin przydatnosci do spozycia

Zgodny z okresem zawartym
w aktualnej ofercie handlowej

Miejsce podawania daty przydatnosci do
spozycia na opakowaniu

Nadruk na spodzie kubka / na etykiecie wiadra

Obecnos$¢ badan przechowalniczych:

Tak

Warunki przechowywania

Temperatura od + 1 do + 10 °C

9. OPAKOWANIE JEDNOSTKOWE I ZBIORCZE

Opakowanie jednostkowe: 150 g e / wiadro np. Skg

Rodzaj tworzywa pojemnik

kubek 150g — PP

Rodzaj tworzywa przykrywka

Folia aluminiowa, Wieczko — PP

Rodzaj tworzywa

wiadro PP

Rodzaj tworzywa

Wieko do wiadra

z PP

Opakowanie zbiorcze — karton (wieko i dno)

Rodzaj tworzywa

danego produktu

Tektura falista, formowana automatycznie wg wzoru dla

10. ZGODNOSC Z NORMAMI, PRZEPISAMI PRAWNYMI

Nazwa i numer dokumentu
(norma/rozporzadzenie)

Zakres stosowania

ZN-98 / A-12

Serek $mietankowy. Twoj smak

Opracowano w uzgodnieniu z; PJ-K.Smiecifiska, PR-E.Ogonowska-Gadomska, SJ-W.Zawadzki.

Zatwierdzil: Wiestaw Zawadzki
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$M MLEKOVITA
ul, Ludowa 122, 18-200
Wysokie Mazowieckie, POLSKA

NUMER:; L8/70

SPECYFIKACJA

DATA: 05.07.2022r.

SER TOPIONY KREMOWY

WYDANIE: 1

SER TOPIONY Z PAPRYKA
SER TOPIONY Z SZYNKA

(8 porcji x 17, Sg)

STRONA: 2 STRON: 3

5 WYMAGANIA ORGANOLLP"I YCZ NL, FIZ YKO C‘HhMICZNL 1 MIKROBIOLOGICZN}:&

‘odpowiadajacym wpxowadzonym dodatkom smakowyim

Smiak i zapach

iagodny, charakterystyczny dla odpow:edmego rodzaju-sera
z ktérego wyprodukowano ser topiony (wg.odpowiedniej
specyfi kacji produktu), ze swoistym posmakiem:topienia,
sery z dodatkami smakowymi: z posmakiem wprowadzonych
dodatkéw smakowych

PARAMETRY WYMAGANIA Mefoda badaweza
opakowanie bezposrednie szczelne, nienszkodzone, o
ksztatt: powc?egélnych Jjednostek opakunkowych regularny,
Wyglad powierzchnia gladka, dopuszeza sig nieznaczne odchylenia.od
regtilarnego kszfaltu oraz lekkie odcishigcia spowodowane
opakowahiem jednostkowym
; smarowna, dopuszcza sig nieliczne oczka pochodzenia
Konsystencja niefermentacyjnego oraz nieliczne czgstki niestopione
pochodzema SUFOWCOWERO ocena
Jjednolita; jasho-z0lta, organoleptyczna
Barwa sery 2 dodatkami smakowymx widoczné czastki w kolorze

kremowy z papryky/z szynky.
S standard: 27
Zawartosé tlusz % L
1 ilks,cz‘u, o _tolerancja; 5.4
Zawartos¢ wody, %

max. 55,0

PN-73/A+86232,
metoda instrumentalna:

Zawartost biatka, %

standard: 14
tolerancja: +2,8

standard: 12
tolerancjar#2,4

metoda Kjeldahla,
PE-ENISO 8968-2,
metoda instrumentalna.

Zawdrtasé soli, %

standard; 2,2
_tolerancja; £:0,44

standard; 2,1
tolerancja; 30,42

W gparciu ojony sodu |

Zawartodé

weglowodanow, %

standard: 4,5

2.0

standard: 3,5
_tolerancjas2;

_tolérangjar£2,0

metodd oblxcmnowa

Dioksyny <+ PCB

pH 5 6-6,0 msnukqja pJoducenta
___Aflatoksyna M1 ~ max. 0,050 pe/ke
Meiale ~ Ofow. (Pb) -.max, 0,1 mg/kg
R We Rozporzadzema Ko v 188112006 zdnia 19.12: 20001, (wraz.z: péznxe;szyml Zmianami)
_Pestyeydy _ wa Rozporzadzenia (W ' {wrazz péfmeiwyml /mtaumm)
o Jugzezu
Dioksyny WX, 5,5 pg/g thiszezi
, PCI180 max. 40 ng/g tuszezii

20061 (wraz. Z poznieiszymi zmianami)

PN-1SO4832
PN-ISO 16649—2

< l()jtk/g

PN-ENISO 68_8.8:.2

meobecna W, 25g

1 PN-EN 1506599 -1

meobewa W, 25g

| PN-EN 180 11290 <1:

' 140g (8 porcy X 17 Sg)




e , _ s DATA;: 05.07.2022r.
SER TOPIONY KREMOWY ' -
SMMLEKOVITA SER TOPIONY Z PAPRYKA WYDANIE: |
Wl Ludowa 122, 182200 SER TOPIONY Z SZYNKA o
Wysokie: Mazowieckie, POLSKA ' o STRONA: 3 STRON: 3
_(8 poreji x 17,5g)
6. Alergeny
Mozliwosé | Wymaga
L'Sta alergcndw 1god nie Zawiera zakazenia omaiow%ma
Z.Rozpor 7adzcmcm Parlamentu Europejskiepo’i Rad) (UE) Krzyiow dodat
NR 1169/2011 . ] rzﬂosscg,g ‘dodatkowego
Tak Nie Tak Nie Tak Ni¢
Zboza mw(cquce glutcn 4. pszenica (wiym orkisz i pszenica Khotasan), 2410, jecamien, | % x %
owies Jubicliodmiany hybrydowef produkty pochodne )
Skorupiaki { produkty-pochodne X X X
Jaja i produkty: pnchodne X X X
Ryby-I produkty pochodne X X X
Qrzeszki ziemneforzeszkl arachidowe 1 produkty pochodne X X X
Orzechy tj.-migdaly,- orzechy laskowe, arzechy:wioskie, orzechy nerkowea,
orzegliy’ pekan, otzechy brazylijskic; pistacie/orzech pistaciowy; X X X
orzechy makadamia‘i-produkty pochodne
Sojai produkty pochodne ‘ X X <
Mleko i-produkty pochodne (lgcznie z laktozg) o % X X
Seleriprodukty pochodie o X X ' X
Gorezyca fpr odukty pochodne: : X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i ﬁ:arc;'yny W stt;?emach pm\y?ej 10:mg/ke Jub 10 mg/l ' , ‘
W przeliczeniu 1a:S03 o ® ) * X
Eubin’i produkty pochodne X X X
Mng:czakl i produkty poehodnc X X X

7. Genctyczme zmodyfikowane or ganumy (GMO)
Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlanientu Europejskiego i Rady dotyczace
etykletowama zezwalania oraz mozliwosei §ledzenia 7ywnosu i pxoduktuw paszowych wyprodukowanych z
organizméw zmodyfikowanych genetycznie; sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szezegdlnego
oznakowania.
8. Promieniowanie jonizujgce
Postariowienia Dytektywy 1999/2 oraz Dyxcktywy 1999/3 dotyczgce Srodkow: spozywczych oraz sktadnikow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgeego; s dotrzymane i nie wymagajg zadnego
szezegolnego oznakowaia.
9. Produkty speiniajg wymagania przepisdw prawa:
Ustawaz dnia-25.08,2006r..0 bezpieczeiistwie Zywnosei i zywienia (wrazz pézmejs7ym1 zmianami);
Ro7pm7ad7eme Komisji (WE) nr 2073/2005:zdnia 15.11.2005r. w.sprawie kryteriow: mikrobiolegicznych dotyczacych.
srodkow. spoiywczych (wraz.z:poZniejszymi-zmianami).
Rozporzadzenic Komisji:(WE) nr 1881/2006 z:dnia19.12.2006r:.ustalajgce najwyzsze dopuszezalne poziomy nicktérych
zanieczyszezen wSrodkach:spozywezych (wraz z- pbiniejszymi: zmianami).
Rozporzadzenie:(WE) nr 396/2005 Parlamentu Duropejskiego iRady z duia 2302.2005r: w sprawie najwyzszych
dopuszcralnych pwaméw pazosta{oém pestycydow w: 7ywuoscl ipaszy pochodzenia roélinnego i zwierzgeego orazna ich

powxerzehm,' nlemajace dynektyw Rady o4 14/EWG (wraz z pé%mejszym) zmlanaml)

Rmrporzqdveuie (WL) w 1830/ ] ’é\r}amentu Furopejskn ‘i,{Rady 2 dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci Sledzenia
i etykictowania organizm6w zmodyfikowvanych: genetyeznie (...)( ©ozZniejszymi zmianami)..

Dyrektywa:19992/WE Parfamentu Europejskiego i Rady zdnia 22.02.1999r.w sprawiezblizenia ustawodawstw Panstw
Cztonkowskieh dotyczzzcych Srodkaw spozywczych -orazskladnikow $rodkéw spozywezych poddanych dziataniu

W izujgcego(wiaz 2 pézm jszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiegoi Radyzdnia 22:02.19991.w spmwxe ustanowienia wspé]notowego wykazu
Srodkéw spozywezych orazskiadnikow Srodkéw spozywezych poddanych dziataniv promieniowania jomizujacego (wraz z poZnigjszymi
zmifanami).

Rozporzgdzenie Parlamentu Enropejskiego i Rady (WE)nr 1333/2008 zdnia 16.12:2008r. w sprawie-dodatkdw do
#ywnosci (wraz-zpoZnigjszymi Zmianami)..

{ Rozporzadzenie: Pallamcniu I’Juropejsklego i Rady (UE) nr-£169/2011 z-dnia 25:10.2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacjina tematzywnosci.(...) (wraz.z pézmejsxym{ zmianami).




SPECYFIKACJA |RUMER: LS/03
DATA: 21.09.2023r.
' SERY DOJRZEWAJACE
SMMLEKOVITA TYPU HOLENDERSKIEGO WYDANIE: 28
ul. Ludowa 122, 18-200 ‘ W BLOKU ' ' , P «

Wysokie Mazowieckie, POLSKA AR BT STRQNA: I "STRON: 23
OPRACOWAL: IWONA KOSTRO ZATWIERDZIL ANNA MATWIEISZYN |
FUNKCJA: | PODPIS: DATA; - TUNKCJA ‘ PODPIS DATA:

Brygadzista 7ML e in 9/ Kierownik Wydzmiu : m ' ;
Laboratorium Serowni g %%O i 09030'259 Kontroli Jakoécx AL \\'\ -ZA ’ ‘QQ )ﬁvl’

1. NAZWA PRODUKTU: SERY DOJRZEWAJACE TYPU HOLENDERSKIEGO

Ser Gouda, Ser Gouda Premium, Ser Gouda lekka, Ser Mini Gouda, Ser Zlota Gouda,

Ser Zlota Gouda z dziurami, Ser Polski z dziur ami, Ser Podlaskl Ser Edainsku / Ser Edam,
Ser Mini Edam, Ser Mazowiecki, Ser Morski, Ser: Kasztelanski, S planski, Ser Salaml,
Ser Cheddar, Ser Tylzycki, Ser Lavalti, Ser Traplsta, Ser Warszawskx, Ser Blalostockl

2. OPIS OGOLNY

Sery dojrzewajgce typu holendetskiego sg produkowane z mleka ptynnego, pasteryzowanego o okreslonej
zawarto$ci tluszczu z dodatkiem stabilizatora: chlorku wapma, kultur bakterii oraz podpuszezki
mikrobiologicznej. Nastgpnie sery poddawane sg procesowi solenia i dOJrzewama_

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1.Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1.  Opakowaniem bezposrednim seréw w blokach jest folia termoku:czlxwa lub powloka z polioctanu
winylu.
Opakowania bezpodrednie sg dopuszczone do pakowania. produktow spozywezych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pézniejszymi zmianami).
Opakowaniem zbiorczym sg kartony lub bloki sq wlozone na palecie wyloZzonej przektadks tekturows,
a nastepnie zabezpieczone folig stretch.

3.1.2. Transport realizowany $rodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed zameczyszczemem
i uszkodzeniem, w warunkach chlodniczych w temperaturze od +2°C do +10°C. Srodek transportu
posiada pozwolenie na przewoz §rodkéw spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.2.Dotyczace oznakowania

Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastgpujace informacje:
- nazwg produktu, nazwg i adres producenta
- dat¢ minimalnej trwatoéci ,,Najlepiej spozy¢ przed: dzien, miesige, rok”
- numer partii: data produkeji w postaci kodu produkeji - kolejny dziefi roku oraz numer waru
- znak weterynatyjny w owalu: PL 20131601 WE
- warunki przechowywania: w temperaturze od +2°C do +10°C
- skiadniki, warto$¢ odzywezg w 100g
- masg netto

4. PRZECHOWYWANIE

Sery dojrzewajgce typu holendexsklego w blokach przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od
obcych zapachéw magazynie w temperaturze od +2°C do +10°C nie dluzej niz 4 miesiace od daty
wystawienia karty badan (dopuszczenia do obrotu krajowego),

W przypadku seréw przeznczonych na wysyiki exportowe wystawiana jest karta badaf oraz atest

w ktorym temperatura przechowywania i data minimalnej trwatoéci moze ulec zmianie w przypadku
indywidualnych wymagafi odbiorcy po uzgodnieniu z SM MLEKOVITA,

5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

EGZ.NR: QR NOE UZYTKOWNIK: | ]




NUMER: L8/03

SPECYFIKACJA - -
DATA:; 21.09.2023r.
— SERY DOJRZEWAJACE )
TYPU HOLENDERSKIEGO  [VYDANIE: 28
Wysokie Mazowieckie, POLSKA W BLOKU STRONA: 2 STRON: 23
SER GOUDA
PARAMETRY WYMAGANIA ~ Metoda badawcza
Wyelad blok o bokach lekko wypuklych :
vela i krawedziach lekko zaoquglonych
. bez aczek lub oczka nieliczne,
Qozkowanie okragle i owalne wielkoSci ryzu do fasolki
; migzsz miekki, elastyczny, jednolity w cafej masie, R
Konsystencja dopuszeza sie. lekko pla styozny. ‘ocena organoleptyczna
Barwa '

jasno-zotta

Smak i zapach

lagodny, lekko orzechowy, ar omatyczny, -

oraz lekko pikantny

lekki smak pasteryzacji, dopuszeza sig lekko kwaény '

_ 0 standard: 26 standard: 22
Zawarto$¢ thuszezu, % tolerancja 5,0 tolerancja + 4,0 . PN-73/A-86232,
5 metoda instrumentalina
Zawartosé wody; % max. 45 : ‘
Jawattost biafka, % standard: 25 metoda Kjeldahla

tolerancja: £3,0

PN-EN ISO 8968-2,
metoda instriimentalna

Zawartosé soli, %

standard: 1,5
tolerancja; +0,30

w oparciu o jony sodu

.Zawartosé max. 2,0 metoda obliczeniowa
weglowodanéw, % v
pH 5,2-57 - instrukcja producenta
Aflatoksyna M1 max. 0,050 pg/kg
Metale Otéw (Pb) - max. 0,1 mg/kg
wg Rozporzgdzenia Komisii nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z péiniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzgdzenia (WE) 396/2005 z dnia 23,02,20051: (wrazz pé#niejszymi zmianami)
suma dioksyn max, 2,0 pg/g thuszezu;
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g thuszezu;
Dioksyny + PCB

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB 180 max, 40 ng/g tluszczu
wg Roezpor zqd7ema Komlle nr 2023/9 15 z dnia 25.04.20231, {wraz.z poZnicjszymi zmianami)

Bakterie z grupy coliw g

PN-1804832
E.coliw Ig <100 jtk/g PN-ISO 16649-2
Gronkowcee , .
koagulazo-dodatnie w 1g < 100 jtkig PN-ENTSQ 6888-2

Salmonella

nieobecna w 25g

PN-EN IS0 6579-1

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

PN-EN 1SO 11290-1

Masa, kg

ok.3,2kg; ok.16kg; ok.6kg (cylinder) lub inna

Minimalny
okres dojrzewania

3 tygodnie

Skladniki deklarowane na opakowaniu: mleko, s6l, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii,

Warto$¢ odzyweza w 100g (45 % tluszezu w suchej masie)
wartos¢ energetyczna: 1387 kl/334 keal; thuszez 26g w tym kwasy nasycone 17g;

weglowodany Og w tym cukry Og; biatko 25g; s61 1,5g; waph 800mg —

*Dzienngj Referencyjnej Warto$ci Spozycia wapnia (dla 0s6b dorostych).

Warto$¢ odzyweza w 100g (40 % tluszezu w suchej masie)

100%6*

warto$¢ energetyczna: 1239 kJ/298 kcal; tluszez 22g w tym kwasy nasycone 14g;

weglowodany Og w tym cukry Og; biatko 25g; s61 1,5g; wapf 800mg —

*Dziennej Referencyjnej Wartodci Spozycia wapnia (dla 0s6b dorostych),

100%*




, NUMER: L.8/03
SPECYFIKACJA -
‘ DATA: 21.09.2023r.
=S SERY DOJRZEWAJACE
SM MLEKOVITA T TS G ¥ WYDANIE: 2
ul. Ludowa 122, 18-200 TYPU HOLENDERSKIEGO : e
Wysokie Mazowicekie, POLSKA W BLOKU STRONA: 10 STRON: 23
SER EDAMSKI / SER EDAM
PARAMETRY WYMAGANIA Metoda badaweza
Wyglad blok, dopuszcza sie nieznaczne splaszczenia. =
bez oczek lub oczka nieliczng, okrggle { owalne
Oczkowanie wielkodci ryzu do grochu, dopuszcza sig pojedyncze
oczka orzeszynowate przy brzegach
. migzsz w miarg migkki, elastyczny, ; ; :
Konsystencja jednolity w oalej masie, dopuszeza sie lekko twardy | °°°"@ organoleptyczna
Barwa jaSﬂO‘Zéha b S o N

Smak i zapach

delikamy, tagodny, lekko orzechowy,
lekki smak pasteryzacji, lekko kwasny,

dopuszeza sie lekko pikantny

. o standard: 26 standard: 22 , o
Zawartasé Huszezy, % tolerancja 4 5,0 tolerancia + 4,0 PN-73/A-86232
; metoda instrumentalna
Zawarto$¢ wody, % max, 45 max. 47 ‘ ,
; ) metoda Kjeldahla
Zawartod¢ biatka, % Sandard: f?f . PN-EN ISO 8968-2,
anga: =2,9 metoda instrumentalna
ek i 0  standard; 1,5 e ‘
Zawajtosc soli, % tolerancia: < 0,30 w oparciu o jony sodu
Lawattosc max. 2,0 metoda obliczeniowa
weglowodandw, %
pH 5,2 -5, instrukcja producenta
Aflatoksyna M1 max. 0,050 pg/kg
Metale Otéw (Pb) - max, 0,1 mg/kg
» wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023t. (wraz 7 péZniejszymi zimianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005k. (Wwraz z péZniejszymi zmianami)
suma dioksyn max, 2,0 pg/g tluszezu;
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g tluszezu;
Dioksyny + PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g thuszezu

wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 7z dhia 25.04:2023r, (wraz z poZniejszymi zmianami)

Bakterie z grupy coliw lg . PN-ISO 4832
E.coli w Ig < 100jtk/g PN-ISO 16649-2
Gronkowce \ , %

koagulazo-dodatnie w 1g <100 jti/g FRC-EN IS‘O 68882
Salmonella nieobecna w 25g PN-EN ISO 6579-1

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

~ PN-ENISO 11290-1

Masa, kg

ok.3,2kg; ok.16kg lub inna

Minimalny
okres dojirzewania

3 tygodnie

Skladniki deklarowane na opakowaniu: mleko, s6l, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii,

Warto$é odzyweza w 100g (45% tluszezu w suchej masie):
wartos¢ energetyczna: 1387 kJ/334 keal; tluszez 26g w tym kwasy nasycone 17g;
weglowodany Og w tym cukry Og; biatko 25g; s61 1,5g; wapii 800mg — 100%*
*Dziennej Referencyjnej Wartosci Spozycia wapnia (dla 0séb dorostych).

Warto$¢ odzywceza w 100g (40% tluszezu w suchej masie):
wartos¢ energetyczna: 1239 k1/298 keal; tiuszez 22g w tym kwasy nasycone 14g;
weglowodany Og w tym cukry Og; biatko 25g; s61 1,5g; waph 800mg— 100%*
*Dziennej Referencyjnej Wartosci Spozycia wapnia (dla oséb dorosiych).




NUMER: LS/03
SPECYFIKACJA
1/ DATA: 21,09.2023r.
o SERY DOJRZEWAJACE :
o Ludova 12, 15200 TYPU HOLENDERSKIEGO |
Wysokic Mazowieckie, POLSKA W BLOKU STRONA: 16 STRON: 23
SER SALAMI
PARAMETRY WYMAGANIA Metoda badaweza
Wyglad walec, dopuszeza sig lekko splaszezone boki
’ oczka migdzyziarnowe,
Oczkowanie dopuszcza si¢ oczka pojedynceze, orzeszynowate,
nieregularnie rozmieszczone, dopuszeza sie brak oczek ;
. - migzsz elastyczny, jednolity w catej masie, ocena organoleptyczna
Konsystencja dopuszcza si¢ lekko twardy lub lekko kruchy ‘
Barwa ' ‘jasno-zétta :

Smak i zapach

pikantny, lekko ostry, dop(lszcza sie lekko kwasny

Zawarto$¢ thuszezu, %

standard: 22
tolerancja: + 4,0

Zawarto$é wody, %

max. 47

PN-73/A-86232,
metoda instrumentalna

Zawartos¢é biatka, %

standard: 25
tolerancja: %3,0

metoda Kjeldahla
PN-EN ISO 8968-2,
: mgtoda instrumentalna

Zawartosé soli, %

standard: 1,7
tolerancja: + 0,34

w oparciu o jony sodu

wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wra

Zawartos max. 2,0 metoda obliczeniowa
weglowodanow, %
pH 5,2-5,7 instrukcja producenta
Aflatoksyna M1 max. 0,050 ug/kg
Metale Oléw (Pb) - max. 0,1 mg/kg o
i wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023t. (wraz z péZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzgdzenia (WE):396/2005 z dnia 23.02.2005r, (wraz 2 péZniejszymi zmianami)
suma dioksyn max. 2,0 pg/g tluszezu;,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g thuszczu;
Dioksyny + PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g tluszczu

7 7 péZniejszymi zmianami)

Bakterie z grupy coli w 1g
E.coliw 1g

< 100 jtk/g

PN-ISO 4832
PN-ISO 16649-2

Gronkowce
koagulazo-dodatnie w 1g

<100 jtk/g

PN-EN ISO 6888-2

Salmonella

nieobecna w 25g

“PN-EN IS0 6579-1

Listeria monocyfogenes

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 11290-1

Masa, kg

ok.1,4kg; ok.2,5kg lub inna

Minimalny
okres dojrzewania

10 dni

Sktadniki deklarowane na opakowaniu: mleko, s6l, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii.

Warto$é odzyweza w 100g:

warto$é energetyczna; 1239 kJ/298 keal; thuszez 22g w tym kwasy nasycone 14g;
weglowodany Og w tym cukry Og; biatko 25g; s61 1,7g; wapn 800mg — 100%*
*Dziennej Referencyjnej Wartosci Spozycia waphia (dla os6b dorostych).




NUMER: DzLC/02-18
SPECYFIKACJA
DATA: 26.10.2023
i SER GOUDA Z CZARNUSZKA WYDANIE: 5
SM MLEKOVITA
Zakiad w Drialdowic STRONA: 1 STRON: 4
OPRACOWAL: Emilia Krél ZATWIERDZIL: Katarzyna Kaminska
FUNKCIJA: PODPIS: DATA: FUNKCIJA: PODPIS: DATA:
Kierownik Produkcji o5/ 9F [0 77 < | Kierownik Kontroli X r
%@ s Jakosci ¥ - DUImink ‘

1.NAZWA PRODUKTU:

2. OPISOGOLNY

Sery dojrzewajace typu holenderskiego z dodatkiem czarnuszki sg wyprodukowane z mleka
pasteryzowanego o ustalonej zawartodci thuszezu z dodatkiem szczepionek kultur mezofilnych,
podpuszezki mikrobiologicznej, stabilizatora: chlorku wapnia oraz z dodatkiem czarnuszki w iloéci
0,7%, a nastepnie poddane procesowi solenia i dojrzewania.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu
3.1.10pakowaniem bezposrednim seréw podpuszczkowych dojrzewajgcych w blokach jest folia
wielowarstwowa.
Opakowania bezposrednie seréw sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywezych zgodnie
z Rozporzadzeniem WE 1935/2004 (wraz z pézniejszymi zmianami).
3.1.2 Opakowaniem zbiorczym seréw w blokach sg kartony lub sery ulozone sg na palecie
wylozonej przektadka tekturowa, a nastepnie zabezpieczone folig strecz.
3.1.3 Transport
Transport realizowany tylko srodkami transportu  zabezpieczajacymi produkt przed
zanieczyszczeniem i uszkodzeniem, w warunkach chlodniczych w temp. od +2°C do +10°C.
Srodek transportu posiada zaswiadczenie o spelnianiu wymagan weterynaryjnych do transportu
produktow pochodzenia zwierzecego oraz aktualna ksiazke sanitarng pojazdu.
3.2 Dotyczgce oznakowania
3.2.1 Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastepujacg informacje:
- nazwe produktu,
- nazwg¢ 1 adres producenta,
- znak weterynaryjny w owalu: PL 28031601 WE,
- date minimalnej trwatosci "Najlepiej spozy¢ przed”: dzien, miesigc, rok,,
- oznaczenie partii produkeyjnej: data produkcji postaci kodu produkcji- kolejny dzien roku
Oraz numer wartu,
- warunki przechowywania: w temperaturze 0d+2°C do + 10°C,
- sktadniki,
- wartos¢ odzywceza w 100g
4. PRZECHOWYWANIE
SER GOUDA Z CZARNUSZKA przechowuje sie w suchym, czystym, wolnym od obcych
zapachOw magazynie, w temperaturze od +2°C do +10°C nie dhuzej niz 3 miesiace od daty
wysylki. Data minimalnej trwatosci moze ulec zmianie w przypadku indywidualnych wymagan
odbiorcy po uzgodnieniu z SM Mlekovita.

EGZ.NR: 0y 51nGy UZYTKOWNIK:

|




SM MLEKOVITA
Zaklad w Dzialdowic

NUMER: DzLC/02-18
SPECYFIKACJA DATA:26.10.2023
SER GOUDA Z CZARNUSZKA WYDANIE: 5
STRONA:2  STRON: 4

5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE, MIKROBIOLOGICZNE

Cechy

WYMAGANIA

Metoda badaweza

Ksztalt i wyglad

Blok o bokach lekko wypuklych i krawedziach lekko
zaokraglonych z widocznymi ziarnami czarnuszki

Oczka migdzyziarnowe, orzeszynowate lub brak

Oczkowanie
oczek
. Migzsz migkki, elastyczny, dopuszcza sie lekko
RKonsystengja kruchy i lekko twardy
Barwa Barwa jasno- zétta z widocznymi ziarnami czarnuszki

Smak i zapach

Aromatyczny, lekko orzechowy z posmakiem
czarnuszki

Ocena organoleptyczna

Zawarto$é thuszezu %

Standard: 26
Tolerancja: +5,0

Zawartos¢ wody %

max 44

wg PN-73-A-86232

Zawartosc biatka %

Standard: 25
Tolerancja: +£3,0

Metoda Kjeldahla,
PN-EN ISO 8968-2,
metoda instrumentalna

Zawartosé soli %

Standard: 1,6
Tolerancja: £0,32

w oparciu o jony sodu

Zawartos¢ weglowodanéw

o, Max 2,0 Metoda obliczeniowa
(4]
pH 5,2-5.7 Instrukcja producenta
Alfatoksyna M1 max. 0,050ug/kg
Metale Otéw (Pb)- max 0,1 mg/kg
wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z pozZniejszymi zmianami),
Pestycydy wg Rozporzgdzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005T (wraz z poZniejszymi zmianami),
. Suma dioksyn max 2,0pg/g ttuszczu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4.0 pg/g thuszezu
Dioksyny+PCB Suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40ng/e tluszczu

wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z pézniejszymi zmianami).

Bakterie z grupy coli w 1g
E.coliw lg

<100 jtk/g

PN-ISO 4832
PN-ISO 16649-2

Gronkowce koagulazo-
dodatnie w 1g

<100 jtk/g

PN-EN ISO 6888-2

Salmonella

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 6579

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 11290-1

Masa, kg, 2,7+ 0,2 kg
Mmu.nalny o}qes 15 dni
dojrzewania

Sktadniki: mleko. czarnuszka 0,7%, s6l, stabilizator — chlorek wapnia, kultury bakterii,

Warto$¢ odzywcza w 100g: warto$é energetyczna 1387kJ/334keal, tluszez 26g w tym kwasy
thuszezowe 17g, weglowodany Og w tym cukry Og, biatko 25g, s6l 1,6g, wapn 800mg-100%*,
*Dzienna Referencyjna Wartos¢ Spozycia wapnia (dla osoby dorostej).




NUMER: DzLC/02-18

SPECYFIKACJA
DATA: 26.10.2023
e S SER GOUDA Z CZARNUSZKA WYDANIE: 5
SM MLEKOVITA
Zaktad w Dzialdowic STRONA:3 STRON: 4
6. ALERGENY
Lista alergenéw zgodnie ) Mozliwosé Wymaga
: . vs . Zawiera zakazZenia oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady kizyEowéso | dodatkoweso
(UE) nr 1169/2011 Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten tj. pszenica, (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe X X X
1 produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja iich produkty X X X
Ryby 1 produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe i produkty < < "
ochodne ]
Orzechy tj. migdal, orzech laskowy, orzech wioski,
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, " N N
pistacje/ orzech pistacjowy, orzech makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X % X
Mleko i produkty pochodne (acznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorcezyca i produkty pochodne X % X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej < " .
10mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO, ]
Lubin i produkty pochodne % % X
Migczaki i produkty pochodne % X X

7. GENETYCZNIE ZMODYFIKWANE ORGANIZMY (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczace etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci 1 produktow paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagaja

zadnego szczegolowego oznakowania.

8. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace $rodkéw spozywczych oraz
skladnikéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego oraz sktadnikéw srodkéw
spoZzywczych poddanych dziataniu promieniowania Jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagaja

zadnego szczegdlnego oznakowania.




NUMER: DzLC/02-18
SPECYFIKACJA
DATA:26.10.2023
SER GOUDA Z CZARNUSZKA TSRS
SM MLEKOVITA
Zaklad w Dzialdowie STRONA:4 STRON: 4

9. PRODUKT SPEENIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA

Ustawa nr 171/1225 z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z
pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywezych (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw pozostatosci pestycyddw w zywnosei i paszy pochodzenia
roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz
z p6zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r.
W sprawie materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zZywnoscig (...) (wraz z pdzniejszymi
zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r.
W sprawie genetycznie zmodyfikowanej zywnosci 1 paszy (wraz z p6zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r.
dotyczace mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)
(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstwa Panstw Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz sktadnikéw srodkow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania Jonizujgcego (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz
sktadnikéw s$rodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz
z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika
2011r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...) (wraz
z pozniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (U E) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r.
w sprawie dodatkow do zywnosci (...) (wraz z pozniejszymi zmianami)




NUMER: Zak./04
SPECYFIKACJA DATA: 23.10.2023r
SM M:(kovit& SER ROLADA USTRZYCKA WYDANIE: 16
PZP Zakopane DZONY
Ul. Skibéwki 4b WE : :
34-500 Zakopane STRONA: 1 STRON: 3
OPRACOWAL: Wioletta Bogacz-Stodyczka ZATWIERDZIL: Wlodzimierz $zczerba
FUNKCIJA: Kierownik Zespotlu |PODPIS: DATA: FUNKCIJA: Dyrektor SM | POIDPIS: DATA:
HACCP il 92 {J.273 | Mlekovita PZP Zakopane ~ g"q M J{’; B

iUT
1. NAZWA PRODUKTU: SER ROLADA USTRZYCKA WEDZONY

2. OPIS OGOLNY

Ser dojrzewajacy Rolada Ustrzycka wedzony jest wyprodukowany z mieszaniny serow dojrzewajgcych oraz serow
swiezych, ktore po wymieszaniu, uformowaniu i soleniu poddaje si¢ wedzeniu.

Stosowane sery sa wyprodukowane z mleka pasteryzowanego z dodatkiem stabilizatora chlorku

wapnia, szczepionek kultur mleczarskich, podpuszezki mikrobiologicznej, barwnika karoteny, a nastgpnie

poddane procesowi solenia.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1 Opakowaniem bezposrednim sera Rolada Ustrzycka jest:
-folia wielowarstwowa PAPE w przypadku pakowania seréw prézniowo
-folia wielowarstwowa laminat OPA/PE z nadrukiem w przypadku pakowania seréw w atmosferze ochronne;j.
Opakowania bezposrednie sera sa dopuszczone do pakowania produktow spozywczych zgodnie z
Rozporzadzeniem (WE )1935/2004 (wraz z p6zniejszymi zmianami).

3.1.2 Opakowaniem zbiorczym sg kartony lub tacki.
Ser Rolada Ustrzycka 300g jest pakowany w foli¢ w atmosferze ochronnej, a nastepnie
w tacki po 3kg (10 sztuk x 300g).
Ser Rolada Ustrzycka ok.1,5 kg pakowany jest w worki foliowe i w tacki po 6 sztuk.
Ser Rolada Ustrzycka na plastry ok. 2,5 kg pakowana jest w foli¢ po 5 szt. i ukladana na paletach .

3.1.3 Transport
Realizowany tylko Srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w
warunkach chtodniczych w temperaturze od +2°C do +10°C.
Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz srodkow spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania
3.2.1 Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastepujacg informacje:
e nazwe produktu, nazwe i adres producenta,
termin przydatnosci do spozycia: “Najlepiej spozy¢ przed:”, oznaczenie partii produkcyjnej,
sktadniki: mleko, sol, stabilizator — chlorek wapnia, kultury bakterii, barwnik karoteny,
masa netto, warunki przechowywania: temperatura od +2°C do +10°C
znak weterynaryjny w owalu : PL, 12171601 WE,
warto$¢ odzyweza w 100g: wartos¢ energetyczna: 1028 kJ/246 kceal, thuszez 14g, w tym kwasy
nasycone 9,0g; weglowodany 2,0g, w tym cukry 0,5g; biatko 28g, s6l 2,0g
e w przypadku sera pakowanego w atmosferze ochronnej: pakowany w atmosferze ochronne;.

EGZ. NR UZYTKOWNIK: £, e/0uvs n L a?eﬁf)OTU

O yqrn o e e |5
T




SPECYFIKACJA NUMER: Zak./04

SM Mickovita SER ROLADA USTRZYCKA DATA: 23.10.2023r
PZP Zak WEDZONY -
UL, Skibvikd 4b K WYDANIE: 16
34-500 Zakopane STRONA:2  STRON: 3
4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE 1 MIKROBIOLOGICZNE
PARAMETRY WYMAGANIA Bf])EIV(\)f}()j% A
Ksztalt i wyglad ksztalt zblizony do walca, lekko splaszczony
Skorka sucha, na skorce widoczne odciski po siatce lub osznurowaniu
Oczkowanie brak oczek lub oczka miedzyziarnowe
. migzsz elastyczny, zwarty, dopuszeza si¢ lekko kruchy i lekko
Konsystencja twardy, dopuszcza sie strukture witknista
skorka jasnobrazowa do brazowej, na przekroju barwa sera | Ocena organoleptyczna
Barwa

niejednolita, kremowa do zéltej, dopuszezalne widoczne pasma
i plamy koloru kremowego lub z6ltego

Smak i zapach

orzechowy, lekko stony, dopuszcza sig lekko pikantny,
wyraznie wyczuwalny posmak i zapach wedzenia

Zawartosc¢ thuszezu, %

standard: 14
tolerancia; + 2.8

Zawartosé soli, %o

standard: 2,0
tolerancja : + 0,4

Zawarto$¢ wody, %

max 54 PN-73-A-86232

Zawartosé
weglowodanéw ,%

standard: 2,0
tolerancja: 2,0

Zawartodé biatka, %

standard: 28
tolerancja: 5,6

Metale Otow (Pb)- max 0,05 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji (UE) 2623/915 z dnia 25.04.2023r (wraz z pdZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z péZniejszymi zmianami)
. Soma dioksyn max 2,0 pg/g tluszczu,
Dioksyny suma dioksyn -+ polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g thuszczu
PCB

suma PCB28,PCB52,PCB101,PCB138,PCB153,PCB180max 40ng/pg thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 2023/913 z dnia 25.04.2023r. (wraz 7 po#niejszymi zmianami)

Bakterie z gr. coliw 1g <100cfu/g
Gronkowcee koagulazo-
dodanic w g <100cfu/g
Plesnie/drozdze w 1g max 50cfu/g
Salmonella nieobecna w 25g
Listeria monocytogenes nicobecna w 25g
Masa

0d 300 g do 3 kg , kawatki lub plastry

Okres dojrzewania

min 3 dni




SPECYFIKACJA NUMER: Zak./04
DATA: 23.10.2023r
SER ROLADA USTRZYCKA
SM Miekovita WEDZONY WYDANIE: 16
PZP Zakopane
UL Skibéwki 4b . .
34-500 Zakopane STRONA: 3 STRON: 3
5. ALERGENY
Lista alergenow zgodnie Zawicra Moiliwosé Wyniaga
7 Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i zakaZenia oznakowania
Rady (UE) nr 11669/2011 krzyzowego dodatkowego
Tak Nie Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajace gluten tj. pszenica(w tym orkisz i pszenica khorasan ),zyto, jeczmien, owies lub ich X X X
odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
taja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemme/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy 1j. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, X X X
orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mieko i produkty pochodne (1acznie z faktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyea i produkty pochodne X X X
Nagiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10mg/kg lub 10meg/f w przeliczeniu na SO, X X X
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

6. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE)} 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace etykiestowania zezwalania oraz
mozliwosei sledzenia zywnodei i produktéw paszowych wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie 53 dotrzymane i nie
wymagaja zadnego szczegélnego oznaczenia

7. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace Srodkéw spozywerzych oraz skladnikéw spozywezych peddanych
dzialaniu promieniowania joniznjgcege oraz skladnikéw Srodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa
dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego oznakowania.

8. PRZECHOWYWANIE

Ser Rolada Ustrzycka przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw magazynie, w temperaturze

od +2°C do +10°C od 7 dni dla Sera Rolada Ustrzycka 2,5 kg do 90 dni dla Sera Rolada Ustrzycka 300g i 1,5 kg od daty pakowania lub
zgodnie z zaméwieniem klienta.

9. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpicczenstwic Zywnosci | Zywienia (wraz ze zmianami z péiniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie Komisii (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2015 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyezacych srodkéw spozywozych(wraz z
péinigjszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25.04.2023r ustalajace najwy2sze dopuszezalne poziomy niektorych zanieczyszezen w srodkach spozywezych
(wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiege i Rady z dnia 23.02.2005t. w sprawie najwyzszych dopuszezalnych pozioméw pozostatosci
pestycydow w zywnodci | paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgeego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z poZniejszymi
Zmianami).

Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawic materialow i wyrobow przeznaczonych do kontakty z
Zywnosclg (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie zmodyfikowanej zywnodci i paszy (wraz
Z poZnigjszymi zmianami). :

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r dotyczace mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizmow
zmodyfikowanych genetycznie {...) (wraz z pézZniejszyimi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw Czlonkowskich dotyczacych
srodkéw spozywezych oraz sktadnikéw Srodkow spozywezych poddanych dzialaniv promieniowania jorizujgcego{wraz z péznicjszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r, w sprawie (....) oraz skiadnikow srodkéw spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jenizujgcego(wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 116%/2011 z dnia 25. 10.2011r, w sprawic przekazywania konsumeniom informacji na temat
zywnosci (wraz z paznicjszymi zmianami).

Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dmia 16.12.2008r. w sprawis dodatkow do Zywnosci (wraz z pézniejszymi
Zmianami),

Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw niektorych zanieczyszezen w zywnoscl
(wraz z pdZnieiszymi zmianami),
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M MLEOVITA SERY DOJRZEWAJACE WEDZONE |wypaNIE: 14

ul. Ludowa 122, 18-200 W BLOKU , o
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1. NAZWA PRODUKTU: SERY DOJRZEWAJACI} WEDZONE

Sery dojrzewajace wedzone typu szwajcarskiego: ‘

Ser Sokole Oko wedzony, Ser Mazdamer wedzony, Ser F Ementalel wgdzony,

Sery dojrzewajgce wedzone typu holenderskiego: '

Ser Gouda wedzona, Ser Gouda Premium wedzony, Ser Mml Gouda wqdzona,

Ser Edamski wedzony / Ser Edam wedzony, Ser Trapista wedzony, Tylzycki wedzony -

2. OPIS OGOLNY

Sery dojrzewajgce wedzone s3 otrzymywane z seréw dojtzewajacych typu szwajcarsklego i serébw.dojrzewajgeych typu
holenderskiego, ktére sg pxodukowane z mleka plynnego, pasteryzowanego o okrelonej zawartodei thuszezu z dodatkiem
stabilizatora: chlorku wapnia, kultur baktetii oraz podpuszezki mikrobiologicznej, Nastepnie sery poddawane sg procesowi
solenia, dojrzewania i wedzenia.

3, WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1. Dotyczace sposobu pakowania | transportu

3.1.1.  Opakowaniem bezpogrednim seréw w blokach jest folia termokurczliwa, -
Opakowania bezpogrednie sa dopuszczone do pakowania produktéw spoz,ywczych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z p6zniejszymi zmianami).
Opakowaniem zbiorczym sg kartony lub bloki sg utozone na palecie wylozone; pxzekiadka tekturows, a
nastgpnie zabezpieczone folig stretch,

3.1.2. Transport realizowany Srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt pxzed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem, w warunkach chlodniczych w temperaturze od +2°C do +10°C, $rodek transportu posiada
pozwolenie na przewodz Stodkow spozywezych oraz aktualng ksiazke sanitarng pojazdu,

3.2.Dotyczace oznakowania

Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastgpujace informacje:
- nazwg produktu
- nazwe i adres producenta
- datg minimalnej trwatodci ,,Najlepiej spozy¢ przed: dzien, miesige, rok”
- numer partii; data produkcji w postaci kodu produkcji - kolejny dzieft roku oraz numer waru
- znak weterynaryiny w owalu: PL 20131601 WE
- skladniki
- warunki przechowywania: w temperaturze od +2°C do +10°C
- warto$é odzywezg w 100g

4. PRZECHOWYWANIE

Sery dojrzewajace wedzone w blokach przechowuje sie w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie w temperaturze od +2°C do +10°C nie dluzej niz 4 miesigce od daty wystawienia karty badan
(dopuszczenia do obrotu krajowego).

W przypadkéw serow przeznczonych na wysylki exportowe wystawiana jest karta badan oraz atest w ktérym
temperatura przechowywania i data minimalnej trwalodci moze ulec zmianie w przypadku indywidualnych
wymagan odbiorcy po uzgodnieniu z SM MLEKOVITA.

5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

EGZ. NR: (R4 G-IN AL UZYTKOWNIK:  [7]




NUMER: LS/0
SPECYFIKACJA ~ :
b SERY DOJRZEWAJACE WEDZONE | 22220
| WBLOKU  [DANE W
Wysokie Mazowieckie, POLSKA STRONA: § STRON: 11
SER GOUDA WEDZONA

ser dojrzewajacy typu holenderskiego

PARAMETRY kWYMAG'ANIA .Metoda badawcza
blok o bokach prostych i krawedziach lekko zaoquglonych ‘
Wyelad z odciskami rusztu na spodzie sera,
YER dopuszeza sie delikatny blaly nalot, kt6ry moze powstaé
po procesie wedzenia
Oczkowanie bez oczek lub oczka nieliczne, -
’ okragle i owalne wielkogei tyzu do fasolki
. migZsz elastyczny, zwarty, jednolity w catej masie, ocena organoleptyczna

Konsystencja dopuszeza sie lekko plastyczny ‘ 5

Barwa skorka sera lekko brazowa,

barwa sera jasno-zolta

Smak i zapach

tagodny, lekko or zechowy, ar omatyczny,

lekki smak pasteryzacji, dopuszeza sig lekko kwasny
oraz lekko pikantny, wyczuwalny posmak wedzenia ,,

Zawarto$é tluszezu, %

standard: 26
tolerancja: 5,0

PN-73/A-86232,

Zawarto$é wody, %

max. 45

metoda instrumentalna

Zawarto$é bialka, %

standard: 25
tolerancja: £3,0

metoda Kjeldahla
PN-EN 180 8968-2,
metoda instrumentalna

Zawartosé soli, %

standard: 1,6
tolerancja: +0,32

woparciu o jony sodu

Zawartosé ; .
weglowodanéw, % max. 2,0 metqda obliczeniowa
pH 5,2-57 instrukeja producenta
Aflatoksyna M1 max, 0,050 pp/ke
Metale Ot6éw (Pb) - max. 0,1 mg/kg
wg, Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r, (wraz z pdZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzgdzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.20051. (wraz z poZnigjszymi zmianami)
suma dioksyn max. 2,0 pg/g tluszezu
Dioksyny suma dioksyn + pohchlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g Huszezu

Dioksyny + PCB

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCBI 80 max. 40 ng/g thuszezu
wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25. 04 20231' (wrazz

dZnieiszymi zminnami)

Bakterie z grupy coliw 1g
E.coliwlg

<100 jtk/g

‘PN-ISO 4832
PN-ISO 16649-2

Gronkowcee
koagulazo-dodatnie w g

<100 jtk/g

PN-EN 180 6888-2

Salmonella

nieobecna w 25g

PN-EN [SO 6579-1

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 11290-1

Masa, kg

ok.3,2kg; ok.F6kg lub inna

Minimalny
okres dojrzewania

3 tygodnie

Skiadniki deklarowane na opakowaniu: mleko, sol, stabilizator — chlorek wapnia, kultury bakterii.

Warto§é odzyweza w 100g:

wartos¢ energetyczna: 1387 kJ/334 keal; tluszez 26g (w tym kwasy nasycone 17g);
weglowodany 0g (w tym cukry 0g); biatko 25g; s61 1,6g; wapit 800mg — 100%*
* Dziennej Referencyjnej Wartodoi Spozycia wapnia (dla oséb dorostych).
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1. NAZWA PRODUKTU: SEREK WIEJSKI

2. OPIS OGOLNY
Serek Wiejski jest wyprodukowany z mleka krowiego ptynnego, odtluszczonego, pasteryzowanego,
przy uzyciu kultur bakterii fermentacji mlekowej, z dodatkiem pasteryzowanej $mietanki i soli oraz
w przypadku serka wiejskiego w wersji smakowej z dodatkiem wsadu owocowego lub warzywnego.

2.1. Skiad

2.1.1 Skfadniki dla produktu: Serek Wiejski naturalny oraz Serek Wiejski lekki:
ziarno twarogowe, $mietanka pasteryzowana, sol.

2.1.2 Skifadniki dla produktu: Serek Wiejski truskawka:
ziarno twarogowe, $mietanka pasteryzowana, wsad truskawkowy ( cukier, truskawki 6%, woda,
koncentrat z marchwi, koncentrat soku z buraka ¢wiktowego, substancja zaggszczajgca- pektyna,
aromat ), sol.

2.1.3 Skiadniki dla produktu: Serek Wiejski brzoskwinia - marakuja:
ziarno twarogowe, $mietanka pasteryzowana, wsad brzoskwinia - marakuja ( cukier,
brzoskwinie 5%, marakuja z soku zageszczonego 1 %, woda, skrobia kukurydziana,
substancja zageszczajaca - pektyna, koncentrat z marchwi, z krokosza barwierskiego, aromat), sol.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1 Opakowaniem bezposrednim Serka Wiejskiego sa:
- kubki PP © 95 mm z wieczkami termozgrzewalnymi, masa serka 200 g ( serek naturalny, lekki)
- kubki PP © 95 mm z wieczkami termozgrzewalnymi, masa serka 150 g ( serek lekki)
- kubki PP @ 95 mm z wieczkami termozgrzewalnymi, dwudziatowe, masa 150 g
( 120g serka 5% tt.+ 30 g wsadu owocowego)
- wiaderka PP @ 105 mm z wieczkami termozgrzewalnymi i pokrywkami, masa serka 500 g ( serek
naturalny i lekki)
Kubeczki pakowane sa w paletki tekturowe.
Opakowania bezposrednie serka wiejskiego sa dopuszczone do pakowania produktow spozywczych
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.
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3.1.2 Transport

Realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed uszkodzeniem,
zanieczyszczeniem, oraz innymi szkodliwymi wptywami otoczenia, w warunkach chtodniczych

w temperaturze od + 2°C do + 8 °C.

Srodek transportu posiada pozwolenie na transport srodkéw spozywczych oraz aktualng ksigzke

sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania

Oznakowanie Serka Wiejskiego stanowi nadruk na opakowaniu bezposrednim, ktéry zawiera:
- nazwg i adres producenta,

- nazwg produktu,

- termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:” wyrazony w postaci: dzien, miesigc, rok
- oznaczenie partii produkcyjnej,

- zawartos¢ netto,

- skladniki produktu,
- warunki przechowywania,

- wartos¢ odzyweza w 100 g produktu

- znak weterynaryjny w owalu: PL 28071601 WE.

3.2.1 Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:

Wartos¢ odzywcza, | Serek Wiejski | Serek Wiejski Serek Wiejski z Serek Wiejski
100g produktu naturalny lekki truskawkami brzoskwinia-
5% th 3% th (po zmieszaniu) marakuja
(po
zmieszaniu)
Wartosé¢ 406 KJ / 339KJ/ 500 KJ/ 500 KJ/
energetyczna 97kcal 81 kcal 119 kcal 119 kcal
Thuszez 50¢g 30g 4,1¢g 41¢
w tym kwasy
tluszczowe nasycone 3,3g 20g 2.7¢g 27¢g
Weglowo-dany 20¢g 24¢ 1,6 g 11,6 g
w tym cukry
20g 24 ¢ 11,6 g 11,6 g
Biatko 11g I1g 89¢g 89¢
Sél 0,7¢g 0,7¢g 05¢g 0,5g
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4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNYCH

tluszczu, %

5,0% £1 %

3,0%+1 % 4,1 %£1 %

Wymagania Metody
Parametry | Serek Wiejski Serek Wiejski Serek z owocami (po badawcze
naturalny lekki zZmieszaniu)
5% th 3% th
Struktura i ziarna twarogowe podtuzne owalne lub okragte, o gtadkiej powierzchni, nie
wyglad zlepiajace sie, o wielkosci ok. 4-12 mm, oplywajace w $mietance
: ; : Ocena
biafa do lekko kremowej; w przypadku dodatku wsadu owocowego lub |
Barwa warzywnego po zmieszaniu barwa charakterystyczna dla dodanych owocéw lub OTsiNITRHyczga
warzyw
Czysty, lekko kwasny, lekko stony, bez obcych posmakéw i zapachéw; w
Smak i przypadku dodatku wsadu owocowego lub warzywnego po zmieszaniu smak i
zapach zapach charakterystyczny dla dodanych owocéw lub warzyw
Zawartos¢ max 1 %
soli
Zawartosc¢ max 82 % max 84 % max 82 %
wody, % wg
Zawarto$¢ PN-91/A-86300

Zawartos¢ Standard: 11 Standard: 11 Standard: 8,9 Metoda Kjeldahla
biatka, % Tolerancja: +2,2 Tolerancja: +2,2 Tolerancja: +1,8
Zawartos¢ Standard: 2 Standard: 2,4 Standard: 11,6 z wyliczenia
weglowo- | Tolerancja:+0,4 Tolerancja:+0,4 Tolerancja:+2,2
danow, %
Kwasowos¢ wg
pH >4.8 >4,1 PN-91/A-86300
Pasteryzacja skuteczna
Aflatoksyna max 0,050 pg/kg, mleku ptynnym przeznaczonym na serek wg
M1 wg Rozporz. Komisji nr 1881/2006 (z pézniejszymi zmianami) PN-EN ISO14501
Zawartos$¢ Otéw (Pb)- max 0,1 mg/kg
metali, mg/kg wg Rozporz. Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (z pdzniejszymi zmianami)
Zawartos$¢ wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
pestycyddéw (z pézniejszymi zmianami)
Dioksyny suma dioksyn max 2,5 pg/g ttuszczu,
PCB suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g t.
suma PCB 28, PCB 52, PCB 101, PCB 138, PCB 153, PCB 180 max 40ng/g tt.
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 (z p6zniejszymi zmianami)
WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE
Parametry - Wymagania Metody badawcze
Bakter}e Z grupy n=5 ¢=2 m=10 M=100 PN-EN ISO 4832
coliwlg
Listeria PN-EN ISO 11290
monocytogenes nieobecna w 25g n=5 ¢=0

Gronkowce koagu-
lazo-dodatnie w 1g

n=5 ¢=0 m=10 m=M

PN-EN ISO 6888

Salmonella

nieobecna w 25g, n=5 ¢=0

PN-EN ISO 6579
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5. WYMAGANIA INNE
5.1 Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady kzak;(z)enia (‘;(z)“da't‘l‘(’wa“ia
Iz Wego atkowego
( UE) NR 116972011 Tak | Nie Taky Nig Tak Nieeg
Zboza zawierajgce gluten ( tj. pszenica, zyto, jeczmien, owies, X X X
pszenica orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe) oraz
odukty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe i produkty X X X
pochodne
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wiloskie, X X X
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (acznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

5.2 Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

W Serku Wiejskim nie wystepuja sktadniki, ani substancje dodatkowe w skiad, ktérych wechodza

genetycznie zmodyfikowane organizmy.

Zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1829/2003 oraz Rozporzadzeniem (WE) 1830/2003 dotyczacym
Sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) produkt nie wymaga

specjalnego oznakowania.

5.3 Promieniowanie jonizujace

Produkt nie jest poddany dziataniu promieniowania jonizujacego i produkt nie wymaga specjalnego
oznakowania zgodnie z Dyrektywa 1999/2 oraz Dyrektywa 1999/3 dotyczacg srodkow spozywcezych
oraz sktadnik6éw $rodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego.

6. PRZECHOWYANIE

Serek Wiejski przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie w temperaturze od +2°C do + 8°C, nie dtuzej niz 18 dni od daty produkcji.
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7. DEKLARACJA ZGODNOSCI

7.1 Produkt spetnia wymagania Specyfikacji nr TW/01 Serek Wiegjski.

7.2 Produkt spetnia nastepujgce wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pozZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych
dotyczacych $rodkéw spozywezych (z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektérych zanieczyszczen w §rodkach spozywczych (z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia
roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG

(z pbzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie ( UE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25.10.2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen (...).
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1. NAZWA PRODUKTU: MLEKO UHT

2. OPIS OGOLNY
Mleko UHT jest otrzymywane z mleka surowego, ktdre jest znormalizowane do ustalonej zawartosci thiszezu,
a nastgpnie poddane procesowi sterylizacji UHT oraz aseptycznemu pakowaniu.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu
3.1.1 Opakowaniem bezposrednim produktu Mleko UHT sa opakowania kartonowe z laminatu wielowarstwowego
z folig aluminiowa o zawartosci: 1 L, 500 ml, 250 ml, 200 ml lub innej.
Opakowania jednostkowe sa pakowane w tekturowe paletki.
Opakowania bezposrednie mleka UHT sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywezych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z p6zniejszymi zmianami).

3.1.2 Transport
Realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem
w temperaturze od +1°C +25°C. Srodek transportu posiada pozwolenie na transport srodkow spozywezych
oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania.
Oznakowanie mleka UHT zawiera nastepujace informacje:
- nazwe i adres producenta,
- nazwe produktu,
- rodzaj obrébki cieplnej: UHT
- date minimalnej trwatosci: ,,Najlepiej spozy¢ przed: ”: dziefi, miesigc, rok, oznaczenie partii produkcyjnej,
- warunki przechowywania,
- zawartos¢ thuszczu,
- zawartos¢ netto,
- znak weterynaryjny w owalu PL 20131601 WE,
- warto$¢ odzywezg w 100 ml:

Mleko : 0,5% tluszczu 1,5% tluszczu 2,0% thuszczu 3.2% tluszczu 3,5% tluszezu

Wartos¢ energetyczna
152kJ/36 keal 190kJ/45 keal 208kJ/50 keal 253kJ/60 kcal 264kJ/63 kcal

Thuszcz 0,5g 1,5¢ 2,0g 32¢g 3,5¢
w tym kwasy nasycone 0,3g 1,0g 1,3g 2,1g 2,3g
Weglowodany 4,7g 4,7g 47¢ 47g 47¢
w tym cukry 4,7¢ 4,7g 4,7¢ 4,7g 47g
Biatko 3,2¢g 32¢g 3.2g 3.2¢ 32¢g
Sél 0,10g 0,10g 0,10g 0,10g 0,10g
[ Wapn | 105mg-13%*

*Dziennej Referencyjnej Wartosci Spozycia Wapnia (dla osoby doroslej)

Zawarto$¢ soli wynika wylgcznie z naturalnie wystepujacego sodu w mleku.

EGZ.NR: 0ué INAY UZYTKOWNIK: /J
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4 WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

Potamnetiy Wyniogahin Metody badawcze
0,5% tt 1,5 %t 2,0% tl 32%t | 3,5%t
Wyglad ciecz jednorodna o barwie bialej z odcieniem jasnokremowym Daena
Smak i zapach wiadciwy dla mleka, stodkawy, bez obcych posmakow i zapachow | ganoleptyczna
TamPoes. thgr et 9 Standard: Standard: Standard: Standard: Standard:
0,5 1,5 2,0 3.2 3.5 instrumentalna
Tolerancja Tolerancja Tolerancja Tolerancja Tolerancja
+0,2 +0,3 +0,4 +0,5 0,5
Biatko % Min. 2,9 instrumentalna
Kwasowosé °SH 6,0-7,0 PN-A-86122
Kwasowos¢ pH 6,5-6,8 pehametr
Préba alkoholowa brak sktaczenia biatka w probie
z alkoholem etylowym 80% PN-A-86122
Antybiotyki nieobecne
Weglowodany Standard: 4,7 i
Toletancia £0.3 instrumentalna
Gestosé, g/ml, th<0,5%: th < 2%: th.>2%:
nie mniejsza niz 1,0300 1,0290 1,0280 PN-A-86122
- 5z PN-A-86122
Pasteryzacja obecnosé Peroksydaza nieobecna, pasteryzacja skuteczna
peroksydazy
Aflatoksyna M 1 max 0,050 pg/ke
Metale Ot6w (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z pdZniejszymi zmianami).
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
(wraz z pdZniejszymi zmianami).
Dioksyny Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszczu,
PCB

suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g thiszczu

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu

(wraz z pdZniejszymi zmianami).

wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.

Ogolna liczba

drobnoustrojéw nie wigeej niz 10 w 0,1ml PN-ENISO 4833
mezofilnych po prébie
termostatowej
Bakterie z grupy coli nieobecne w 1 ml PN-1SO 4832
Enterobacteriaceae nieobecne w 1 ml PN-ISO 21528
Salmonella nieobecna w 25 g PN-EN ISO 6579
Listeria nieobecna w 25 g PN-EN ISO 11290
monocytogenes

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci §ledzenia zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych z
organizmdw zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego

oznaczenia.
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6. Alergeny
Lista alergen6w zgodnie Zawiera Mozliwos¢ Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR zakazZenia oznakowania
1169/2011 krzyzowego | dodatkowego
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne % % X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wiloskie, X X X
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (1acznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/1 w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

7. PRZECHOWYWANIE
Mleko przechowuje si¢ w suchym, czystym magazynie nie dluzej niz 6 miesigcy od daty produkcji w temperaturze
od +1°C +25°C. Po otwarciu kartonika przechowywac w warunkach chlodniczych nie dluzej niz 48godzin.

8. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteridw mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w $rodkach spozywezych (wraz z pozZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszezalnych poziomdw pozostalosci pestycydow w zywnosei i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz
na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia (...)(Wraz z p6ézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizmoéw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z poOzniejszymi
zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dn. 16 grudnia 2008r. w sprawie
dodatkéw do zywnoscei (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosei (...)(wraz z pdzniejszymi zmianami).
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1. Nazwa produktu: PALMA Z MLEKOVITY, DOBREJ GOSPODYNI
Thuszeze roslinne 70% tluszczu do pieczenia i smazenia

2. Opis ogolny
Palma z Mlekovity i Dobrej Gospodyni sg to tluszcze rodlinne do pieczenia i smazenia o zawartosci thuszezu 70% w
formie plastycznej wyprodukowane z ttuszezéw i olejow roslinnych.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania

Opakowaniem bezpo$rednim produktéw Palma z Mlekovity i Dobrej Gospodyni jest folia aluminiowa laminowana
pergaminem. Produkty sq pakowane w kostki o masie 250g. Opakowania bezposrednie produktow Palma z Mlekovity i
Dobrej Gospodyni sg dopuszczone do pakowania produktow spozywczych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE)
1935/2004 (wraz z pdZniejszymi zmianami).

3.2. Dotyczace transportu

Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w
warunkach chtodniczych w temperaturze od + 4° do + 10°C.

Srodek transportu posiada pozwolenie na przewéz srodkéw spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.3. Dotyczace oznakowania

Oznakowanie jednostkowe produktow Palma z Mlekovity i Dobrej Gospodyni zawiera nastgpujace informacje:

- nazwe produktu, nazwe i adres producenta

- dla produktu Palma z Mlekovity skiadniki: oleje rodlinne: palmowy (35%) i rzepakowy, tluszcz roslinny

palmowy, woda, emulgatory: mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych, lecytyna (z soi), s6l 0,3%, substancja
konserwujaca: sorbinian potasu, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromat, witaminy: A,D; barwniki: karoteny

- dla produktu Dobrej Gospodyni_skiadniki: oleje roélinne: palmowy i rzepakowy; thuszez roélinny palmoéwy, woda,
emulgatory: mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych, lecytyna (z soi), serwatka w proszku (z mleka), sol 0,3%,
substancja konserwujaca: sorbinian potasu, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromat, witaminy: A,D; barwniki:
karoteny.

- date minimalnej trwatosci: ,, Najlepiej spozy¢ przed: nr partii:” dzien, miesiac, rok

- oznaczenie partii produkcyjnej w postaci : dzien, miesiac, rok (dotyczy terminu przydatnoéci), numer zmiany, numer
linii pakujacej

- masg netto: 250g,

- zawartos¢ thuszczu,

- warunki przechowywania,

- warto$¢ odzywezg w 100g dla produktu Palma z Mlekovity: wartos¢ energetyczna 2590kJ/ 630 keal; ttuszecz 70g w
tym kwasy nasycone 27g; weglowodany Og w tym cukry Og;  biatko Og; s6l 0,30g; witamina A 600 pg-75%", witamina
D 5pg-100%°, witamina E 7 mg-58%"

- warto$é odzywceza w 100g dla produktu Dobrej Gospodyni: wartos¢ energetyczna 2590kJ/ 630 keal; tluszez 70g w
tym kwasy nasycone 27g; weglowodany Og w tym cukry Og; bialko Og; sél 0,30g; witamina A 900 pg-113%%*,
witamina D 7,5ug-150%*, witamina E7 mg-58%*

* Dzienna Referencyjna Wartos¢ Spozycia witamin (dla osoby Dorostej).

- znak weterynaryjny w owalu: PL 20 13 16 01 WE

EGZ. NR: Omepoqwad UZYTKOWNIK: L]
g [0 /
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1. Nazwa produktu: PALMA Z MLEKOVITY, DOBREJ GOSPODYNI
Thuszeze roslinne 70% tluszezu do pieczenia i smazenia

2. Opis ogolny
Palma z Mlekovity i Dobrej Gospodyni sg to tluszcze rodlinne do pieczenia i smazenia o zawartosci thuszezu 70% w
formie plastycznej wyprodukowane z ttuszezéw i olejow roslinnych.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania

Opakowaniem bezpo$rednim produktéw Palma z Mlekovity i Dobrej Gospodyni jest folia aluminiowa laminowana
pergaminem. Produkty sq pakowane w kostki o masie 250g. Opakowania bezposrednie produktow Palma z Mlekovity i
Dobrej Gospodyni sg dopuszczone do pakowania produktow spozywczych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE)
1935/2004 (wraz z pdZniejszymi zmianami).

3.2. Dotyczace transportu

Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w
warunkach chtodniczych w temperaturze od + 4° do + 10°C.

Srodek transportu posiada pozwolenie na przewéz srodkéw spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.3. Dotyczace oznakowania

Oznakowanie jednostkowe produktéw Palma z Mlekovity i Dobrej Gospodyni zawiera nastgpujace informacje:

- nazwe produktu, nazwe i adres producenta

- dla produktu Palma z Mlekovity skiadniki: oleje rodlinne: palmowy (35%) i rzepakowy, tluszcz roslinny

palmowy, woda, emulgatory: mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych, lecytyna (z soi), s61 0,3%, substancja
konserwujaca: sorbinian potasu, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromat, witaminy: A,D; barwniki: karoteny

- dla produktu Dobrej Gospodyni_skiadniki: oleje roélinne: palmowy i rzepakowy; thuszez roélinny palméwy, woda,
emulgatory: mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych, lecytyna (z soi), serwatka w proszku (z mleka), sol 0,3%,
substancja konserwujaca: sorbinian potasu, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, aromat, witaminy: A,D; barwniki:
karoteny.

- date minimalnej trwatosci: ,, Najlepiej spozy¢ przed: nr partii:” dzien, miesiac, rok

- oznaczenie partii produkcyjnej w postaci : dzien, miesiac, rok (dotyczy terminu przydatnosci), numer zmiany, numer
linii pakujacej

- masg netto: 250g,

- zawartos¢ thuszezu,

- warunki przechowywania,

- warto$¢ odzywcezg w 100g dla produktu Palma z Mlekovity: wartos¢ energetyczna 2590kJ/ 630 keal; ttuszecz 70g w
tym kwasy nasycone 27g; weglowodany Og w tym cukry Og;  biatko Og; s6l 0,30g; witamina A 600 pg-75%", witamina
D 5ug-100%", witamina E 7 mg-58%"

- warto$é odzywceza w 100g dla produktu Dobrej Gospodyni: wartos¢ energetyczna 2590kJ/ 630 kceal; tluszez 70g w
tym kwasy nasycone 27g; weglowodany Og w tym cukry Og; bialko Og; sél 0,30g; witamina A 900 pg-113%%*,
witamina D 7,5ug-150%*, witamina E7 mg-58%*

* Dzienna Referencyjna Wartos¢ Spozycia witamin (dla osoby Dorostej).

- znak weterynaryjny w owalu: PL 20 13 16 01 WE

EGZ. NR: Onepq wal UZYTKOWNIK: z 7
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4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne
Parametry Wymagania Metody
badawcze
Wyglad, barwa jasnokremowa do jasnozoltej, na przekroju catkowicie
wyréwnana Ocena
Konsystencja produkt plastyczny w temperaturze + 20°C, powierzchnia organoleptyczna

gladka, jednolita

Smak i zapach

czysty, typowy, dopuszcza sig smak lekko thuszczowy

Zawartos¢ thuszezu, %

Standard: 70

Tolerancja: + 4,0 PN-EN ISO 662

Zawarto$¢ wody %

max 30

Zawarto$¢ soli %

Standard: 0,3
Tolerancja: + 0,375

PN-80/A-86207

Zawarto$¢ biatka %

Standard: 0 Metoda
Tolerancja w przypadku Dobrej Gospodyni < 0,5 Kiejdahla
Zawartos¢ Standard: 0 Metoda
weglowodanéw % Tolerancja w przypadku Dobrej Gospodyni < 0,5 obliczeniowa
Liczba kwasowa max 1,0 mg KOH/kg PN ISO 660
Liczba nadtlenkowa max 1,5 meq O2/kg IDF 74A

Estry glicydowe
kwasow ttuszczowych

max 1000ug/ke
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z péZniejszymi zmianami)

Kwas erukowy

max 50g/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pOZniejszymi zmianami)

[zomery trans kwaséw

max 2g/100g tluszczu

tluszczowych wg Rozporzadzenia Komisji nr 2019/649 z dnia 24.04.2019r.
(wraz z pdZniejszymi zmianami)
Metale max Otow (Pb)- 0,10 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pdZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
(wraz z péZniejszymi zmianami)
Dioksyny Suma dioksyn max 0,75 pg/g thuszczu,

Dioksyny + PCB

suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 1,25 pg/g tluszczu
suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.

(wraz z pézZniejszymi zmianami)

‘

Wielopierscieniowe
Weglowodory
Aromatyczne

Benzo(a)piren max 2,0 pg/kg
Suma beno9a)pirenu, benz(a)antracenu, benzo9b)fluorantenu I chryzenu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z péZniejszymi zmianami)

Bakterie z grupy coli w < 10 cfu/g PN-ISO 4832
lg
Gronkowiec koagulazo- <10 cfu/g PN-EN ISO 6888
dodatniw lg
Salmonella

nieobecnaw 25 g PN-EN ISO 6579

Listeria monocytogenes

nieobecnaw 25 g PN-EN ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzenia (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwodci sledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z
organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego oznakowania.
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6. Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) zakazenia oznakowania
NR 11692011 krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajace gluten tj. pszenica (w tym orkisz, pszenica khorasan), X X X
Zyto, jeczmien, owies lub inne odmiany hybrydowe takze produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne X x X
Orzeszki ziemne/ orzeszki archidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdal, orzechy laskowe, orzech wiloski, nerkowca, orzech X X X
pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzech
makadamia i produkty pochodne
Nasiona soi i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktoza) %' x' x'
Seler i produkty pochodne X X x
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10mg/kg lub X X X
10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X

*dotyczy wylacznie Dobrej Gospodyni

7. Przechowywanie
Produkty Palma z Mlekovity i Dobrej Gospodynig¢ przechowuje sig¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych
zapachow magazynie nie dluzej niz 5 miesigey od daty pakowania w warunkach chlodniczych temperaturze
od +4°C do + 10° C.

8. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych poziomow niektorych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajgce rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2019/649 z dnia 24.04.2019r. zmieniajace zalacznik III do rozporzadzenia (WE) nr
1925/2006 parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu di izomeréw trans kwasow ttuszczowych, innych niz
izomery trans kwasow tluszczowych naturalnie wystgpujgce w thuszczu pochodzenia zwierzgcego (wraz z
pézniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycyddéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz
na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materiatow i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...} (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej Zywnosci i paszy. (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizmow zmodyfikowanych genetycznie (...).(wraz z pozniejszymi
Zmianami),

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panstw Cztonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz sktadnikow srodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci (...)(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie
dodatkow do zywnosci (...)(wraz z pozniejszymi zmianami).
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oznakowania produktow Kontroli Jakosci W\J\U\ Y Q\\ ,B‘{ 7_,9‘1_0
Y}
1. NAzZwWA PRODUKTU:  KEFIR naturalny

2. OPIS OGOLNY

Surowcem do produkcji Kefiru naturalnego jest mleko krowie poddane pasteryzacji, a nastgpnie
ukwaszone poprzez dodatek kultur bakterii oraz drozdzy kefirowych.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczgce sposobu pakowania i transportu

3.1.1 Opakowaniem bezposrednim kefiru sg butelki plastikowe z politeroftalenu z zakr¢tkg o zwartosci
1 kg, 400g lub innej.
Opakowania bezposrednie kefiru sg dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pdzniejszymi zmianami).

3.1.2 Transport

Realizowany tylko $rodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem w warunkach chlodniczych w temperaturze od + 2°C do + 8°C. Srodek transportu
posiada pozwolenie na przewéz $rodkéw spozywcezych oraz aktualng ksiazke sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania
3.2.1 Oznakowanie kefiru zawiera nastepujace informacje:

- nazwe produktu,
nazwe i adres producenta
termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:” data i numer partii
zawartosé netto,
- warunki przechowywania,
- znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE,
- wartos¢ odzywezg w 100g:
warto$¢ energetyczna: 213 kJ/ 51 keal, tluszez 2,0 g w tym kwasy nasycone 1,2g,
weglowodany 4,8 g w tym cukry 4,8 g, biatko 3,4 g,s61 0,10 g.
Zawarto$¢ soli wynika z naturalnie wystepujgcego sodu.
- skladniki: mleko, zywe kultury bakterii oraz drozdze kefirowe.

EGZ.NR: OQusinA L UZYTKOWNIK: ,f;f«,




SPECYFIKACJA

KEFIR

NUMER: LF /11

DATA: 01.09.2020

WYDANIE: 6

STRONA: 2 STRON: 3

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKOCHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

: Metoda
Parametry Wymagama badawcza
lad Konsystencja péipltynna jednolita, dopuszcza si¢ lekki
Wygla wyciek serwatki, z pgcherzykami dwutlenku wegla Iub 0
L T s o or anolc: nta czna
Barwa barwa biata do lekko kremowej g Py
Smak i zapach orzezwiajacy, lekko kwasny, typowy dla kefiru
Zawarto$¢ thuszczu, % Standard: 2,0
Tolerancja: +0,4
Kwasowos¢, pH 4,0-4,8
0 v
Weglowodany % Standar.d. 4,8 PN-A-86130
Tolerancja: + 1,0
Biatko % Standard: 3,4
Tolerancja: + 0,6
Sucha masa, % Min. 9,5
Metale Otéw (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z pdzniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE)396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z pdzniejszymi zmianami)
Dioksyny Suma dioksyn max 2,5 pg/g thiszczu,
PCB suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g thuszczu
Suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138,PCB153, PCB180 max 40ng/g tluszczu
wg Rozporzagdzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z pdZniejszymi zmianami)
Bakterie z grupy coli <10cfu/g PN-ISO 4832
Liczba drozdzy Min. 100 cfu /g
Liczba plesni <10cfu/g Sy abl]
Salmonella nieobecna w 25 g PN-ISO 6579
HISISOIA nieobecna w 25 g PN-EN-ISO 11290
monocytogenes

5. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)

Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczace etykietowana, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktow paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagajg
zadnego szczegdlnego oznakowania.

6. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkéw spozywezych oraz
sktadnikdw spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego oraz skladnikow
srodkow spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie
wymagajg zadnego szczegdlnego oznakowania.




NUMER: LF/ 11

SPECYFIKACJA DATA: 01.09.2020

KEFIR WYDANIE: 6

STRONA: 3 STRON: 3

8. ALERGENY
Lista alergenow zgodnie Zawiera Mozliwos¢ Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) zakazenia | oznakowania
Nr 11692011 krzyzowego | dodatkowego |
Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X %
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wiloskie, X X X

orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne

Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne

Gorczyca i produkty pochodne

Nasiona sezamu i produkty pochodne

Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO;

Lubin i produkty pochodne

Migczaki i produkty pochodne X X X
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7. PRZECHOWYWANIE

Kefir przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow magazynie w temperaturze
od +2°C do +8°C nie dtuzej niz 40 dni od daty produkc;ji.

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia (wraz pézniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywezych (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektorych zanieczyszczen w srodkach spozywezych (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roglinnego i zwierzgcego oraz
na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z péZniejszymi zmianami)

Rozporzgdzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczgce
mozliwosci sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z pézniejszymi
zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panstw Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz skladnikow srodkéw spozywezych
poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (...) oraz sktadnikéw
srodkéw spozywcezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz z pézniejszymi zmianami).




NUMER: LF /04

1. Nazwa produktu: SMIETANKA UHT

& | m
! @ dm
P!mj&gﬂﬂ L émletanka
18% 4

2. Opis produktu

3. Wymagania techniczne

3.2. Transport

3.3. Dotyczace oznakowania.

— nazwe produktu,
— nazwe i adres producenta,
— rodzaj obrébki cieplnej: UHT

— masg netto,
— warunki przechowywania:

SPECYFIKACJA DATA: 29.09.2020r
7 WYDANIE: 15
SMIETANKA UHT STRONA:1 STRON: 3
OPRACOWAL: KATARZYNA WILASZEK ZATWIERDZIL: ANNA MATWIEJSZYN
FUNKCIJA: PODPIS: DATA: FUNKCIJA: PODQPIS: DATA:
Brygadzista Laboratorium UHT 9N, Kierownik Wydzialu Kontroli Jakosci oM i? 0 (ZD

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu
Opakowaniem bezposrednim $mietanki UHT sa opakowania kartonowe z laminatu wielowarstwowego z folia
aluminiowa o zawartosci: 250 ml, 330 ml 500 ml, 1 L lub innej. Opakowania jednostkowe sa pakowane sg po
6 sztuk, lub 8 sztuk lub 12 sztuk w paletki tekturowe i foliowane folig termokurczliwg .

Opakowania bezposrednie smietanki UHT sa dopuszczone do pakowania produktow spozywezych zgodnie z
Rozporzgdzeniem (WE) 1935/2004r (wraz z pdZniejszymi zmianami).

— znak weterynaryjny w owalu: 20131601 WE
— skladniki: 12%, 18% : $mietanka, stabilizator- karagen, emulgator E -471,
skladniki: 30%, 36% : $mietanka, biatka mleka, stabilizator -karagen

Pt
DY @
Qt"
z!ﬂi o
[}
ldm%k:_
: 36%

g

Oznakowanie Smietanki UHT zawiera nastepujace informacje:

Smietanka UHT jest to produkt otrzymany z mleka krowiego przez odwirowanie, poddanie procesowi sterylizacji
UHT, dodatek stabilizatora i emulgatora, a nastgpnie aseptycznie pakowany.

Smietanke UHT powinno sie przewozi¢ transportem zabezpieczajgcym produkt przed zameczyszczemem
uszkodzeniem, w temperaturze nie wyzszej niz +25° C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz
srodkow spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

— termin przydatnosci do spozycia: ,, Najlepiej spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok ”
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NUMER: LF /04
SPECYFIKACJA DATA: 29.09.2020r
SMIETANKA UHT il L
STRONA: 2 STRON: 3
— warto$¢ odzywezg w 100 ml
Warto$¢ odzywcza 12% thuszczu 18% thiszczu 30% thuszczu 36% thiszczu
Wartosé energetyczna 555 kJ / 134 keal 768 kJ / 186 kcal 1204 kJ /292 kceal 1412 kJ /343 kcal
Thszez 12¢ 18g 30g 36g
w tym kwasy nasycone 78¢g 12¢g 20g 23 g
Weglowodany 38g 36g 32¢g 27g
w tym cukry 38¢g 36¢g 32¢g 27¢g
Biatko 2,7g 248 23g 20g
Sél 0,08 g 0,08 g 0,08 g 0,08 g
WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE
Parametry Wymagania Metody badaweze
plyn jednorodny, bez klaczkow écigtego sernika, dopuszeza sig
Wyglad nieznaczny osad na dnie opakowania oraz dopuszcza si¢ nieznaczny
podstdj thuszezu na powierzchni
Barwa jednolita, j k do kremowej Ocend
J , jasnokremowa do kremowej 1 3
Smak i zapach czysty, lekko stodki wiasciwy dla $mietanki UHT, organoleptyczn
bez obcych posmakow i zapachow
Konsystencja plynna, lekko zawiesista w przypadku $mietanki 30% lub 36%t1.
Zawartosé thuszezu, Standard:12 Standard: 18 Standard: 30 Standard: 36 PN-ISO 2446
%, Tolerancja:£1,5 | Tolerancja:£1,5 | Tolerancja: £2,5 | Tolerancja: 2,5
Fasaitoss Halka v Standard:2,7 Standar.d:2,4 Standard:2,3 Standa:_'d:Z,O
>*" | Tolerancja:+0,4 | Tolerancja:+0,4 | Tolerancja: 0,3 | Tolerancja: +0,3 Metoda
Zawartosc Standard:3,8 Standard:3,6 Standard: 3,2 Standard: 2,7 instrumentalna
weglowodandéw, % | Tolerancja:+0,6 | Tolerancja:+0,5 | Tolerancja: 0,5 | Tolerancja:+0,4
Kwasowosé °SH, °SH Max 7,0
oH Min 6.5 PN-78/A-86028
Aflatoksyna M1 max 0,050 pgkg
Oléw (Pb)- max 0,02 mg/kg
Metale wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r (wraz z pdZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z pézZniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2,5 pg/g ttuszczu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g tluszczu
PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z péZniejszymi zmianami).
Antybiotyki nieobecne
Ogolna liczba
drobnous’trpj(’)w nie wigcej niz 10 w 0,1 ml PN-EN 1SO 4833
po probie
termostatowej
Enterobacteriaceae <1/cfu/ml PN-EN [SO 21528
Salmonella nieobecna w 25ml PN-EN ISO 6579
e nicobecna w 25ml PN-EN 1SO 11290
monocytogenes

Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczgce
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci §ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych

z organizméw zmodyfikowanych genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegolnego oznaczenia.
Promieniowanie jonizujace
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace Srodkow spozywezych oraz sktadnikow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego oraz skladnikéw srodkéw spozywezych
poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego, s dotrzymane i nie wymagajq zadnego szczegélnego

oznakowania,




NUMER: LF / 04

SPECYFIKACJA DATA: 29.09.2020r

P WYDANIE: 15
SMIETANKA UHT STRONA:3  STRON: 3

7. Alergeny

. . Mozliwosé Wymaga
Lista alergenéw zgodnie . o e .
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) sl zak:.lzema o
NR 1169/2011 krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jgczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a X X X
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X % X
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X X
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne % X %
Mileko i produkty pochodne (tgcznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne
Gorczyca i produkty pochodne
Nasiona sezamu i produkty pochodne
Dwautlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10 mg/kg
lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO, X X 8
Lubin i produkty pochodne .
Mieczaki i produkty pochodne

8. Przechowywanie
Smietanke UHT przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw magazynie nie dluzej niz
6 miesigcy od daty produkeji w temperaturze ponizej +25° C. Po otwarciu kartonika przechowywaé w warunkach
chtodniczych nie diuzej niz 48 godzin.
9. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:
Ustawa z dnia 25.08.2006r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z p6Zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych $rodkdw
spozywczych (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych
zanieczyszezen w srodkach spozywezych (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosei pestycydow w zywnoscei i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zZywnoécig (wraz z p6zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Pafistw Cztonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz sktadnikéw srodkow spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujgcego (wraz z pozniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (...) oraz skladnikow
srodkow spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pdZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkdw
do zywnosci (wraz z p6zniejszymi zmianami).




SPECYFIKACJA NUMER: LF/28a
3 DATA: 21.10.2020
SMIETANA UKWASZONA —
kubki
STRONA: 1 STRON: 3
OPRACOWAL: KATARZYNA WILASZEK ZATWIERDZIL: ANNA MATWIEJSZYN
FUNKCIJA: PODPIS: DATA: FUNKCIJA: PODPIS: |DATA:
Brygadzista laboratorium UHT Kierownik Wydzialu Kontroli =
20409090, | Jakosci ; Yo 110

1. Nazwa produktu: SMIETANA UKWASZONA 12%, 18% TLUSZCZU

2. Opis produktu
Smietana ukwaszona uzyskana jest ze $mietanki poddanej procesowi ukwaszania kulturami bakterii
mlekowych.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu.
Opakowaniem bezposrednim $mietany ukwaszonej sg kubki z polistyrenu (PS) z wieczkami
termozgrzewalnymi. Zawarto$¢ $mietany w kubku wynosi 200g, 400g lub inna.
Opakowania jednostkowe pakowane sg w tekturowe paletki i uktadane sg na palecie.
Opakowania bezposrednie $mietany dopuszczone sg do pakowania produktdéw spozywezych zgodnie
z Rozporzgdzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z p6zniejszymi zmianami).
3.2, Transport
Smietana ukwaszona powinna byé przewozona transportem chtodniczym w temperaturze od +2°C do
+8°C zabezpieczajacym produkt przed zanieczyszezeniem i uszkodzeniem. Srodek transportu posiada
pozwolenie na transport srodkéw spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.
3.3. Dotyczgce oznakowania
Opakowanie $émietany ukwaszonej zawiera nastgpujgce informacje:
nazwe produktu,
nazwe i adres producenta,
termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:”; oznaczenie partii produkcyjne;j,
zawartos¢ netto,
warunki przechowywania,
znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE,
zawartos¢ tluszezu,
skladniki $mietany 12% thuszczu: $mietanka, kultury bakterii mlekowych,
warto$¢ odzywezg w 100 g $Smietany 12% tluszezu: wartos¢ energetyczna: 560 kJ/135 keal,
thuszez 12g w tym kwasy nasycone 7,8g, weglowodany 4,0g, w tym cukry 4,0g, biatko 2,8g,
s01 0,10g.
sktadniki $mietany 18% tluszczu: $mietanka, kultury bakterii mlekowych,
warto$¢ odzywezg w 100 g Smietany 18% tluszczu: warto$é energetyczna: 773 kJ/187 kceal,
thuszcz 18g w tym kwasy nasycone 12g, weglowodany 39¢, w tym cukry 3,9g, biatko 2,4¢g,
501 0,10g.
Zawarto$¢ soli wynika wylgcznie z obecnoéei naturalnie wystepujgcego sodu.

EGZ. NR: O.'V\A\Q‘\ - OI UZYTKOWNIK: [,J




NUMER: LF/28a

SPECYFIKACJA
DATA: 21.10.2020

SMIETANA UKWASZONA WYDANIE: §

kubki STRONA: 2 STRON: 3

4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

Wymagania jakosciowe
Paramctry Smietana 12% tluszczu | Smietana 18% thuszczu ilstody badmyeze
Wrelad produkt gesty, jednorodny, dopuszczalny lekki
ye'a podstoj serwatki
Barwa jednolita, jasnokremowa do kremowej —_—
czysty, lekko kwasny, bez obcych posmakéw Or lent
Smak i zapach i zapachow FgAnOLepLy e
Konsystencja jednolita w calej masie, gesta
- " Standard: 12 Standard: 18 1
Zawartos¢ tluszezu % Tolerancja: + 2,0 Tolerancja: + 2,0 PN-ISO 2446
; Standard: 2,8 Standard: 2,4 ;s
0 L] L]
Bialka b Tolerancja: + 0,4 Tolerancja: + 0,4 i
Weglowodany % Standal.‘d: H9 Standa{d: 72 z wyliczenia
Tolerancja: + 0,8 Tolerancja: + 0,8
Kwasowos¢ pH 4,0 -4,6 instrukcja producenta
Pasteryzacja wysoka skuteczna
Aflatoksyna M1 max 0,050 pg/kg
Metale Oléw (Pb)- max 0,1 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z poZniejszymi zmianami).
wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
Pestycydy {wraz z poZniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszezu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g thuszczu
Dioksyny+PCB suma PCB28, PCB52, PCBI101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami).
. . . Metoda
Antybiotyki nieobecne silnbilsnios
Bakterie z grupy coli <10cfu/ g PN-EN-ISO 4832
Gronkowce
koagulazo—dodatnie <10 cfu/ g PN-EN ISO 6888
Salmonella nieobecna w 25g PN-EN ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25g PN-EN ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczgce etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia Zzywnosci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagajg
zadnego szczegdlnego oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkow spozywezych oraz
sktadnikow spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego oraz sktadnikéw $rodkow
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgeego, sa dotrzymane i nie wymagaja
zadnego szczegolnego oznakowania.




NUMER: LF/28a
SPECYFIKACJA DATA: 21.10.2020
SMIETANA UKWASZONA WHDANIE:S
kubki STRONA: 3 STRON: 3
7. Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zavwiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR zakaZenia oznakowania
1169/2011 krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak | Nie Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszKi arachidowe i produkty pochodne X X %
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, X X X
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne 5 X X
Mileko i produkty pochodne (1acznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X .5 X
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

Przechowywanie

Smietang ukwaszong w kubkach przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynic w temperaturze od +2°C do +8°C nie dhuzej niz 34 dni od daty produkeji. Po otwarciu nalezy
spozy¢ w ciggu 48 godzin.

Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw spozywczych
(wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczenf w §rodkach spozywezych (wraz ze zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosei i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pézZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...)(wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z p6Zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z p6éZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw
Czlonkowskich dotyczacych $rodkéw spozywezych oraz skladnikéw Srodkéw  spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujacego (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (.......) oraz skladnikow $rodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz z pdZniejszymi zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU: MASLANKA

2. OPIS PRODUKTU

Surowcem do produkeji maslanki jest maslanka pasteryzowana i mleko poddane ukwaszeniu poprzez dodatek
kultur bakterii fermentacji mlekowej. Do maslanki owocowej dodany jest wsad owocowy, a do maslanki
stracciatella wsad stracciatella z kawaltkami czekolady.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu.
Opakowaniem bezposrednim maslanki sa butelki plastikowe (z politeroftalenu) z zakretka o zwartosei 1 kg lub
400 g. Opakowania bezposrednie maslanki sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywcezych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004(wraz z pdzniejszymi zmianami).

3.2 Transport
Maslanki powinny by¢ przewozone transportem chlodniczym w temperaturze od + 2°C do + 8°C
zabezpieczajacym produkt przed zanieczyszczeniem i uszkodzeniem . Srodek transportu posiada pozwolenie
na przewoz srodkow spozywczych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.3 Dotyczace oznakowania.
Oznakowanie maslanki zawiera nastepujace informacje:
— nazwg produktu, nazwe i adres producenta, znak weterynaryjny: PL 20131601 WE, zawartos¢ netto,
— termin przydatnosci do spozycia: “’Nalezy spozy¢ do’’: data i nr partii na gérze opakowania, oznaczenie partii
produkcyjnej, warunki przechowywania,
~  skladniki:

o Maslanka naturalna 400 g: maslanka naturalna pasteryzowana, mleko, zywe kultury bakterii mlekowych.

o Maslanka naturalna 1kg : maslanka naturalna pasteryzowana, mleko, zywe kultury bakterii mlekowych.

o Maslanka truskawkowa 400g: maslanka naturalna pasteryzowana; mleko; mleko w proszku odtluszczone; cukier,
truskawkowy przecier z koncentratu — 4,5%; skrobia; koncentrat z :czarnej marchwi i soku z buraka ¢wiklowego;
aromaty; zywe kultury bakterii mlekowych.

o Maslanka truskawkowa 1 kg: maslanka naturalna pasteryzowana; mleko; mleko w proszku odttuszczone; cukier;
truskawkowy przecier z koncentratu — 4,5%; skrobia; koncentrat z: czarnej marchwi i soku z buraka ¢éwiklowego;

aromaty; zywe kultury bakterii mlekowych.

o Maslanka stracciatella 400g: maslanka naturalna, mleko, mleko w proszku odtluszczone, cukier, stracciatella —
kawatki czekolady 0,6% (zawiera mleko), skrobia modyfikowana, aromat, zywe kultury bakterii mlekowych.

o Maslanka o smaku granatu: maslanka naturalna pasteryzowana, mleko, mleko w proszku odtluszczone, cukier,
skrobia modyfikowana, aromat, barwniki: karminy, karoteny, zywe kultury bakterii mlekowych.

o Maslanka o smaku pistacji: maslanka naturalna pasteryzowana, mleko, mleko w proszku odtluszczone, cukier,
skrobia modyfikowana, koncentrat z krokosza barwierskiego, naturalny aromat, barwnik: E 141, zywe kultury
bakterii mlekowych.

EGZ.NR: __ UWQLnak [UZYTKOWNIK: |
¥ ‘ ‘ A
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WYDANIE: 13
MASLANKA STRONA: 2 STRON: 3
—  wartos$¢ odzyweza w 100 g produktu:
Maélanka 400g naturalna truskawkowa stracciatella
Warto$¢ energetyczna 188 kJ/ 45 kcal 300 kJ/ 71 kcal 300 kJ/ 71 kcal
Thuszez 1,5¢ 13g 13g
w tym kwasy nasycone 1,0g 08¢g 08¢g
Weglowodany 48 ¢ 12¢g 12g
w tym cukry 48 g 12g llg
Bialko 30g 28¢ 28¢g
Sél 0,10 g 0,10g 0,10 g
Maslanka 1 kg: naturalna truskawkowa o smaku pistacji, o smaku granatu
. W porcji| % RWS* w 2 W porcji| % RWS* w W porcji | % RWS* w
Widle 2?0 gJ porcji 250g AR 2?() gJ porgji 250 g Wig 220 gj porcji 230 g
Warto$¢ odzyweza 188 kI/ 45| 472 kI/ 6% 300k)/ | 751 k)/ 9% 300 kJ/ 751 kl/ 9%
kcal 112 kcal 71 kcal [178 kcal 71 kcal 172 kcal
Thiszez 1,5¢ 38¢g 5% 1.3g 33g 5% 13g 33g 5%
W tym kwasy nasycone 1,0g 25¢g 13 % 0.8¢g 20¢g 10 % 08¢g 20¢g 10 %
Weglowodany 48¢g 12¢g 5% 12 g 30g 12 % 12g 30g 12 %
W tym cukry 48¢g 12¢g 13% 12¢ 30g 33% 12¢g 30¢g 33 %
Biatko 30¢g 75¢ 15% 28g | 7.0g 14 % 2.8¢ 70¢ 14 %
36l 0,10g | 0,30¢g 5% 0,10g | 0,30g 5% 0,10 g 025 ¢ 4%
*Referencyjna Wartos¢ Spozycia dla przecigtnej osoby dorostej (8400 kJ/2000 kcal). Opakowanie 1kg zawiera 4 sugerowane porcje
produktu.
4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE
Wymagania Metoda
Parametry Maslanka naturalna Maélanka owocowa Maslanka stracciatella badawcza
konsystencja polplynna konsystencja pélplynna, Konsystencja péiptynna z
Wyglad jednolita jednolita kawalkami czekolady
barwa biala do lekko barwa charakterystyczna dla dodanych wsaddw
Barwa kremowej Ocena

Smak i zapach

czysty, orzezwiajacy,
lekko kwasny, typowy
dla maslanki

Lekko kwasny, stodki
charakterystyczny dla
odpowiedniego smaku i

dodanego wsadu owocowego

Lekko kwasny, stodki
charakterystyczny dla
odpowiedniego smaku i
dodanego wsadu stracciatella

organoleptyczna

Zawarto$é¢ tluszczu %

Standard: 1,5
Tolerancja: +1,0

Sta

Tolerancja : £1,0

ndard: 1,3

PN-A-86130

Bialko %

Tolerancja :+1,5

Tolerancja :+1,5

Sucha masa, % min 9,0 min 15
Kwasowos¢ pH min 4,00 min 4,00 Pehametr
Standard: 4,8 Standard: 12 Metoda
r r 0 3
Weglowodany % Tolerancja : £2.0 Tolerancja : +2,4 obliczeniowa
Standard: 3,0 Standard: 2,8

Metoda Kejdahla

Aflatoksyna M 1

max 0,050 ng/kg

Olow (Pb)- ma

x 0,02 mg/kg

Metale wg Rozporzadzenia Komisji nr 915/2023 z dnia 25.04.2023 (wraz z pézniejszymi zmianami).
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z poZniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2.0 p g/g tluszczu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 p g/g tluszczu
PCB Suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40ng/g tluszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 915/2023 z dnia 25.04.2023(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Bakterie z grupy coli < 10 cfu/g PN-ISO 4832
Salmonella nieobecna w25 g PN-ISO 6579
Listeria 3 e PN-EN-ISO
e ——— nicobecna w25 g 11290
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5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia Zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych
z organizm6w zmodyfikowanych genetycznie sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczeg6lnego

oznaczenia.
6. Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) zakazenia | oznakowania
NR 1169/2011 krzyzowego | dodatkowego
Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X % X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, X X &
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (1acznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorezyca i produkty pochodne X X %
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

7. PRZECHOWYWANIE

Maslankg przechowuje sig w suchym, czystym, wolnym od obeych zapachéw magazynie w temperaturze
od +2°C do +8°C nie dtuzej niz 35 dni od daty produkcji. Przed otwarciem wstrzasna¢. Po otwarciu
przechowywaé w lodowece i spozy¢ w ciggu 2 dni.

8. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw niektorych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006.

Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnoscei i paszy pochodzenia roélinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...) (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (...)(wraz z pozniejszymi zmianami).




'Kajmak masa krowkowa
gostynska 510g

Skladniki:

s mleko
e cukier

Wartosci odzywcze:

Wartosciodzywcze | mal00g
wartos$¢ energetyczna liczalﬁ kI /288
thuszcz 7,29
w tym k
- kwasy tluszczowe nasycone 504
weglowodany ‘49 g
w tym
- cukry 49 g
biatko 6,79
SOI* 0,249

*zawartosc¢ soli wynika wylacznie z obecnosci naturalnie wystepujgcego
sodu
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1. Nazwa produktu: DARIA lekka 7 Omega 3 Tiuszcz do smarowania 30%
Naturalne zZrodio kwasow. Buszczowych omega 3

2. Opis ogdlny
DARIA lekka z Omega 3 Tluszcz do smarowania 30%
jest produktem thuszeczowym wyprodukowanym z olejow i thuszczéw rodlinnych wraz z dodatkami.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania

Opakowaniem bezposrednim produktu DARIA lekka z omega 3 sa kubki wykonane z polipropylenu zamknigte
szczelnie folig aluminiowa, a nastgpnie przykrywka. Produkt pakowany jest w kubki o masie produktu 400g.
Opakowanie bezposrednie produktu jest dopuszczone do pakowania produktéw spozywcezych zgodnie z
Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz pozniejszymi zmianami).

3.2. Dotyczgce transportu

Transport realizowany jest tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem w warunkach chlodniczych w temperaturze od + 4°C do + 10° C. Srodek transportu posiada
pozwolenie na przewoz srodkow spozywczych oraz aktualng ksiazke sanitarng pojazdu.

3.3. Dotyczace oznakowania

Oznakowanie produktu DARIA lekka z Omega 3 zawiera nastepujac informacje:

- nazwe produktu,

- nazwe i adres producenta,

- sktadniki: woda, oleje roslinne: rzepakowy i palmowy, thuszcz roslinny palmowy, s6l (0,6%), emulgatory: E 471,
E 476, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; substancja konserwujgca: sorbinian potasu,
barwnik: karoteny; witaminy A i D

- date minimalnej trwatosci: ,,Najlepiej spozy¢ przed: nr partii”: dzien, miesigc, rok

- oznaczenie partii produkcyjnej w postaci: dzien, miesiac, rok(dotyczy terminu przydatnosci), numer zmiany,
numer partii produkcyjnej

- mase netto: 400 g,

- zawarto$¢ thuszczu, Wartod¢ odzyweza w 100g w jednej porcji
- warunki przechowywania, 20g
- znak weterynaryjny w owalu: PL 20 13 16 01 WE | Warto$< energetyczna | 1110kg/270kcal 222kg/54keal
- warto$¢ odzywcza (tabela obok) Thuszez 30¢g 6,0g
w tym kwasy:
Kwas alfa-linolenowy (ALA) pomaga utrzymaé | “Dasycone 7,58 1.5g
prawidlowy poziom cholesterolu we krwi. Zaleca -jednonienasycone 16g 3,28
; . . -wielonienasycone 6,1g 1.2g
si¢ spozywanie produktu DARIA lekka z Omega 3 Weglowodat 0 0
wspomagajacego zdrowy styl zycia i zréznicowana gw - czkry Og Og
diete. Korzystne dziatanie wystepuje w przypadku [grn- 0 0
o ] g 2
spozycia 2g kwasu alfa-linolenowego (ALA) [g4 0,602 0,12¢
dziennie. Witamina A 800ug-100%* 160ug-20%"
Witamina D 6,71g-134%* 1,3pg-17%*
EGZ.NR: O/l UZYTKOWNIK: £ ]
/

/
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*Dzienna Referencyjna Wartos¢ Spozycia witamin (dla osoby dorostej). Zawartos¢ Omega3 (ALA): 1,0g w 100g
produktu,0,2g w porcji 20g produktu. Opakowanie 400g zawiera 20 sugerowanych porcji produktu.

4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

Parametry Wymagania Metody badaweze
Wyglad, barwa jasnokremowa do jasnozéttej, dopuszcza sie barwe z6lta na
powierzchni, dopuszcza sie kropelki wolnej wody
Konsystencja produkt plastyczny w temperaturze + 20°C, dopuszcza sie Ocena
konsystencje lekko niejednolita organoleptyczna
Smak i zapach czysty, przyjemny, typowy, dopuszcza sie smak lekko
ttuszczowy, lekko wyczuwalny smak soli
Zawartos¢ thuszczu, Standard: 30 PN-EN ISO 662
% Tolerancja: + 1,0
Zawartos¢ wody, PN-EN ISO 662
%0, max i
0}
Zawartosc soli % Standard: 0,6 PN-80/A-86207
Tolerancja: = 0,375
Liczba kwasowa max 1,0 mg KOH/kg PN-ISO 660
Liczba nadtlenkowa max 1,5 meq Oykg IDF 74A
Estry glicydowe max 1000pg/kg
kwaséw thuszczowych wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r,
(wraz z pézniejszymi zmianami)
Kwas erukowy max 50g/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z poZniejszymi zmianami)
Izomery trans kwaséw max 2g/100g tluszczu
thuszczowych wg Rozporzadzenia Komisji nr 2019/649 z dnia 24.04.2019r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami)
Metale Max Otoéw (Pb)- 0,10 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pbZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
(wraz z pdZniejszymi zmianami)
Dioksyny Suma dioksyn max 0,75 pg/g tluszczu,
Dioksyny + PCB suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 1,25 pg/g thuszczu
suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pézniejszymi zmianami)
Wielopiericieniowe Benzo(a)piren max 2,0 pg/kg
Weglowodory Aromatyczna | Suma beno(a)pirenu, benz(a)antracenu, benzo(b)fluorantenu I chryzenu max 10 pg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z péZniejszymi zmianami)
Baideric 7 Ig;“py coll 10 6hilz PN-ISO 4832
Gm“l;%‘g;fgik\ﬁaiulazo' <10cfu/g PN-EN-ISO 6888
Salmonella nieobecna w 25 g PN-EN-ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25 g PN-EN-ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzenia (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktow paszowych  wyprodukowanych z
organizmow zmodyfikowanych genetycznie, s3 dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego oznakowania.
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6. Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Moiliwosé Wymaga

z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) zakazenia | oznakowania

NR 1169/2011 krzyzowego | dodatkowego

Tak | Nie | Tak | Nie Tak | Nie

Zboza zawierajace gluten tj. pszenica ( w tym orkisz, pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub inne odmiany hybrydowe takze
produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/ orzeszki archidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdal, orzechy laskowe, orzech wloski, nerkowca, X X X
orzech pekan, orzechy braylijskie, pistacje/orzech pistacjowy,
orzech makadamia i produkty pochodne
Nasiona soi i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (tgcznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne % X X
Gorczyca i produkty pochodne 2.8 X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10mg/kg lub X X X
10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Miegczaki i produkty pochodne X X X

7.Przechowywanie
Daria lekka z Omega 3 przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obeych zapachéw magazynie. Darie lekka
z Omega 3 przechowuje si¢ nie dluzej niz 5 miesigcy od daty pakowania w temperaturze od + 4°C do + 10° C.

8.Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych pozioméw niektérych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2019/649 z dnia 24.04.2019r. zmieniajace zalacznik 111 do rozporzadzenia (WE) nr
1925/2006 parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu di izomerow trans kwasow thuszczowych, innych niz
izomery trans kwasow thiszczowych naturalnie wystepujace w thuszczu pochodzenia zwierzecego (wraz z
pozZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycyddéw w zywnosci i paszy pochodzenia rolinnego i zwierzecego oraz
na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (... )(wraz z p6zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy. (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...).(wraz z péZniejszymi
zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panstw Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz sktadnikéw srodkéw
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z p6zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (...)(wraz z pdzniejszymi zmianami).
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1. Nazwa produktu: MASEO FORMOWANE
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2. Opis og6lny

Masto formowane jest wyprodukowane ze $mietanki, otrzymanej z mleka krowiego, poddanej pasteryzacji,

odgazowywaniu i wychtodzeniu, a nastgpnie poddanej procesowi dojrzewania fizycznego oraz zmaslaniu. Po

procesie zmaslania masto poddawane jest formowaniu.

Rodzaje masta formowanego: Masto ekstra Polskie 10g, Masto ekstra Polskie 15g, Masto ekstra Polskie 100g,

Masto ekstra Polskie 200g, Masto ekstra Osetka Polska 100g, Masto ekstra Osetka Polska 300g, Masto ekstra

Osetka Polska 500g.

3. Wymagania techniczne

3.1 Dotyczgce sposobu pakowania

Opakowaniem bezposrednim masta formowanego jest pergamin z nadrukiem lub folia aluminiowa laminowana

pergaminem z nadrukiem, za$ kostki o masie 10g i 15g sa pakowane w wytloczki z folii polistyrenowej szczelnie

zgrzane z folig nakrywkowa.

Masto formowane jest pakowane:

- w kostki o ksztalcie prostopadtoscianu o masie netto 10g, 15g, 100 g, 200 g,

- w oseltke o ksztalcie splaszczonego walca o masie netto 100g, 300g i 500 g.

Opakowania bezposrednie masta sa dopuszczone do pakowania produktow spozywezych zgodnie z

Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004.

3.2 Dotyczgce transportu

Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed zanieczyszczeniem,

uszkodzeniem, w warunkach chtodniczych w temperaturze od +1°C do +10°C. Srodek transportu posiada

pozwolenie na przewdz srodkow spozywcezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.3 Dotyczgce oznakowania

Oznakowanie opakowan bezposrednich masta formowanego stanowi nadruk na opakowaniu,

Oznakowanie zawiera nastgpujace informacje:

- nazwe produktu,

- nazwg i adres producenta,

- dat¢ minimalnej trwatosci( w postaci: dzien, miesigc, rok)

- oznaczenie partii produkcyjnej w postaci: dzien, miesigc, rok( dotyczy terminu przydatnosci), numer
zmiany, numer linii pakujacej

- sktadniki: Smietanka pasteryzowana,

- warunki przechowywania,

- zawartos¢ thuszczu,

- masg netto,

- znak weterynaryjny w owalu:PL20131601 WE

- wartos¢ odzyweza w 100 g produktu: wartosc energetyczna: 3068 kJ/746 keal, tluszez: 82g w tym kwasy
thuszczowe nasycone 54g ; weglowodany 1,0g w tym cukry 1,0g ; biatko:1,0g , s61 0,02g (zawartos¢ soli wynika
z naturalnie wystepujacego sodu)
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4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

Parametry Wymagania Metody badawcze
starannie uformowane, barwa jednolita, dopuszcza sie
Wyglad, barwa nieznacznie intensywniejsza na powierzchni, dopuszcza sie

lekko niewypelnione rogi

jednolita, zwarta, smarowna w temperaturze +20°C; dopuszcza O?ena
. . . "0
Konsystencja si¢ lekko twarda, lekko mazista organoleptyczna
czysty, mlekowy, lekki posmak pasteryzacji,
Smak i zapach lekko thuszczowy
Zawartos¢ wody % max 16

PN-ENISO 3727

Standard: 82
Tolerancja: 1,0
Standard: 1,0

Zawartosé thuszezu %

. " ik
Bialko % Tloimis 013 Metoda Kiejdahla
Weglowodany % T oslteigﬂil,: 11::8, 5 Metoda obliczeniowa
Zawartos¢ suchej masy
beztluszezowej mleka% naxd,0 BN IBCrTT
Skutecznos.(-: Dodatnia
pasteryzacji
pH plazmy 6,5+6,9 PN-A-86207
Kwasowosc¢ tluszezu, stopnie HEx'2.0
kwasowosci ?
Antybiotyki i substancje hamujgce niedopuszezalne Delvotest SP

Benzo(a)piren max 2,0 pg/kg
Wielopierscieniowe weglowodory | Suma benzo(a)pirenu, benz(a)antracenu, benzo(b)fluorantenu i chryzenu max 10 pg/kg

aromatyczne wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r,
(wraz z pdZniejszymi zmianami)
Aflatoksyna M1 max 0,050 pg/kg
Metale Oléw (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r (wraz z p6znicjszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z p6Zni¢jszymi zmianami).

Suma dioksyn max 2,0 pg/g tluszczu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g thuszczu

Dl;]ésgll}’ suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszczu

wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z pé7nicjszymi zmianami).
Bakterie z grupy coli standard < 10 cfu/g max 100cfu/g PN-ISO 4832
Liczba plesni max 50 cfu/g PN-ISO 7954
Liczba drozdzy max 50 cfu/g PN-ISO 7954

Gronkowce koagulazo-dodatnie max 10 cfu/g PN-EN ISO 6888
Salmonella nicobecna w 25 g PN-1SO 6579

Listeria monocytogenes nicobecna w 25 g PN-EN ISO 11290

5. Genetycznic zmodyfikowane organizmy (GMO)
W madle formowanym nie wystepuja sktadniki, ani substancje dodatkowe w sklad, ktérych wchodza genetycznie
zmodyfikowane organizmy. Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i
Rady dotyczace etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktow paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmody fikowanych genetycznie sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szezegdlnego
oznaczenia.
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6. Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawi MOZI]_WO.SC Wymaga,
; 5o g awiera zakazenia oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) krzy Zowego dodatkowego
ar LIGHAILI Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), zyto,
Jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe i produkty pochodne X X i
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca,
orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy X X X
makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (facznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne X X
Gorczyca i produkty pochodne X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg
lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO, X X X
Lubin i produkty pochodne X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

7. Przechowywanie
Masto formowane pakowane w foli¢ aluminiowa laminowang pergaminem, wytloczki z folii polistyrenowej oraz
pergamin przechowuje si¢ w suchym, czystym i wolnym od obcych zapachéw Magazynie.
* Maslo formowane pakowane w foli¢ aluminiowa laminowana pergaminem i wyttoczki z folii polistyrenowej
przechowuje si¢ w temperaturze od +1°C do +10°C nie dluzej niz 70 dni od daty pakowania.
* Masto formowane mrozone pakowane w foli¢ aluminiowa laminowana pergaminem przechowuje sie w
temperaturze -18°C nie dtuzej niz 12 miesigcy, a po rozmrozeniu w temperaturze od +1°C do +10°C
nie dhuzej niz 30 dni
e Masto formowane o masie 10g i 15g mrozone przechowuje si¢ w temperaturze -18°C nie dluzej niz 6 miesiccy,
a po rozmrozeniu w temperaturze od +1°C do +10°C nie dtuzej niz 30 dni.
* Masto formowane pakowane w pergamin przechowuje si¢ w temperaturze od +1°C do +1°C nie dtuzej niz
60 dni od daty pakowania.
¢ Maslo formowane mrozone pakowane w pergamin przechowuje si¢ w temperaturze -18°C nie dluzej niz
12 miesigcy, a po rozmrozeniu w temperaturze od +1°C do +10°C, nie dluzej niz 30 dni

8. Produkty spelniaja wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
srodkow spozywczych (wraz z poéZniejszymi zmianami),

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
niektorych zanieczyszezen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenia (WE) 1881/2006 (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszezalnych pozioméw pozostatosci pestycyddéw w zywnosci i paszy pochodzenia ro§linnego i zwierzgcego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady 91/414/EWG (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatéw
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z poéZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwoséci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z p6Zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci (...) (wraz z pézZniejszymi zmianami).




RAMA MARGARYNA 100% ROSLINNA 450 G

oleje rosdlinne (rzepakowy (39%), palmowy), woda, emulgatory (mono- i diglicerydy kwaséw
ttuszczowych, lecytyny), sél (0,3%), kwas (kwas cytrynowy), naturalny aromat, witamina A i D,
barwnik (karoteny), Zawarto$¢ thuszczu 60%

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu:

Energia 2219.00 kJ/530.00 kcal
Biatko 0.0000 g
Weglowodany <0.5000 g

- w tym cukry <0.5000 g

Ttuszez 60.0000 g

- w tym kwasy ttuszczowe nasycone 18.0000 g

Btonnik Og

Séd/sol Og

Uzyte skroty:
RDA % zalecanego dziennego spozycia dla osoby dorostej
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1. Nazwa produktu: ROSLINNE Z MLEKOVITY

Thuszez do smarowania 55% tluszczu
Naturalne Zrodlo kwasow tluszczowych Omega-3

nsilimess W Reitine 0

2. Opis ogolny
Roslinne z Mlekovity jest to ttuszcz roslinny o konsystencji plastycznej wytwarzany z tluszczéw i olejow roslinnych
przeznaczony do smarowania pieczywa, pieczenia ciast i robienia kremow.

3. Wymagania techniczne
3.1 Dotyczace sposobu pakowania
Opakowaniem bezposrednim produktu Roslinne z Mlekovity w kostce jest folia aluminiowa laminowana pergaminem.
Produkt jest pakowany w kostki o masie 250g.
Opakowaniem bezposrednim produktu Roslinne z Mlekovity w kubku sg kubki wykonane z polipropylenu zamkniete
szczelnie folig aluminiowg poprzez zgrzanie, a nastgpnie wieczkiem. Produkty sg pakowane w kubki o masie 250g lub
500g.
Opakowania bezposrednie produktu Roslinne z Mlekovity sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pdzniejszymi zmianami).
3.2 Dotyczgce transportu
Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w
warunkach chlodniczych w temperaturze od + 4°C do + 10°C
Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz srodkéw spozywezych oraz aktualna ksiazke sanitarna pojazdu.
3.3 Dotyczace oznakowania
Oznakowanie jednostkowe produktu Roslinne z Mlekovity zawiera nastepujace informacje:
- nazwe produktu
- nazwe i adres producenta,
- sktadniki: oleje roslinne: rzepakowy, palmowy i stonecznikowy 5%; ttuszez roélinny palmowy; woda; sl 0,5%;
emulgator: mono- i diglicerydy kwaséw tluszczowych; mleko w proszku odtluszczone 0,4%; aromat; substancja
konserwujgca: sorbinian potasu; regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; witaminy A i D; barwnik: karoteny,
- datg¢ minimalnej trwalosci: ,, Najlepiej spozy¢ przed: nr partii: “dzien, miesigc, rok
- oznaczenie partii produkecyjnej w postaci: dzien, miesigc, rok (dotyczy terminu przydatnosei), numer zmiany, numer
linii pakujace;j
- masg netto: 250g lub 500g
- warunki przechowywania,
- zawartos$¢ tluszczu,
- wartos¢ odzywcza w 100g — Roslinne z Mlekovity (kubek 250g i 500g):wartos¢ energetyczna 2069kJ/ 503 kcal;
tluszez 55g w tym kwasy tluszczowe: nasycone 17g, jednonasycone 26g, wielonasycone 12g ;wegglowodany 1,0g
w tym cukry 1,0g; biatko 1,0g; s6l 0,50g; witamina A 600ng-75%"; witamina D Spg-100%"
- wartos¢ odzywcza w 100g — Roslinne z Mlekovity (kostka 250g) :wartos¢ energetyczna 2069kJ/ 503 kcal,
thuszez 55g w tym kwasy tluszczowe: nasycone 18g, weglowodany 1,0g w tym cukry 1,0g; biatko 1,0g; s61 0,50g;
witamina A 600pg-75%%*; witamina D 5pg-100%*
*Dziennej Referencyjnej Wartosci Spozycia witamin(dla oséb dorostych);
Omega 3 (ALA) - 1,9g w 100g.
- znak weterynaryjny w owalu: PL 20 13 16 01 WE

EGZ. NR: OM/ /@ﬁtﬂf UZYTKOWNIK: é 7
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4.Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

Parametry

Wymagania Metody badawcze

Wyglad, barwa

jasnokremowa do jasnozoltej, dopuszcza sig barwe z6ita na
powierzchni, dopuszcza si¢ kropelki wolnej wody

Konsystencja

produkt plastyczny w temperaturze + 20°C, dopuszcza si¢
konsystencje lekko niejednolita

Ocena
organoleptyczna

Smak i zapach

czysty, przyjemny, typowy, dopuszcza si¢ smak lekko
tluszczowy, lekko wyczuwalny smak soli

Zawarto$é thuszczu
%

Standard: 55
Tolerancja: + 1,0

PN-EN ISO 662

Zawarto$¢ wody
%, max

44,5 PN-EN ISO 662

Zawartos¢é soli %

Standard: 0,5
Tolerancja: + 0,375

PN-80/A-86207

Zawartosc¢ Standard: 1,0 Metoda Kiejdahla
Bialka % Tolerancja: + 0,5
Zawartosé Standard: 1,0 Metoda
weglowodanow % Tolerancja: + 0,5 obliczeniowa
Liczba kwasowa max 1,0 mg KOH/kg PN-ISO 660
Liczba nadtlenkowa max 1,5 meq Oykg IDF 74A

Estry glicydowe
kwasow ttuszczowych

max 1000pg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pézniejszymi zmianami)

Kwas erukowy

max 50g/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami)

Izomery trans kwasow

max 2g/100g tluszczu

thuszczowych wg Rozporzadzenia Komisji nr 2019/649 z dnia 24.04.2019r.
(wraz z péZniejszymi zmianami)
Metale Max Otéw (Pb)- 0,10 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z poéZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
(wraz z pozniejszymi zmianami)
Dioksyny Suma dioksyn max 0,75 pg/g tluszczu,
Dioksyny + PCB suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 1,25 pg/g thuszeczu

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g tluszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. -
(wraz z poZniejszymi zmianami)

Wielopierécieniowe
Weglowodory
Aromatyczna

Benzo(a)piren max 2,0 pg/kg
Suma beno(a)pirenu, benz(a)antracenu, benzo(b)fluorantenu I chryzenu max 10 pg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami)

Bakterie z grupy coli
wlg

<10cfu/g PN-ISO 4832

Gronkowiec koagulazo-
dodatni w lg

<10cfu/g PN-EN-ISO 6888

Salmonella

nieobecna w 25 g PN-EN-ISO 6579

Listeria monocytogenes

nieobecna w25 g PN-EN-1SO 11290

5.Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE)

organizmdéw zmodyfikowanych genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego oznaczenia.

1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia Zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych z
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44 4] _ SPECYFIKACJA DATA: 29.08.2023r.
W) ROSLINNE Z MLEKOVITY WYDANIE: 14
STRONA: 3 STRON: 3
6.Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawiera l;zf;;‘:ﬁf: Ozr;{(f‘iﬁiia
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady krzyzowego | dodatkowego
(UE) NR 1169/2011 Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajgce gluten tj. pszenica (w tym orkisz, pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmiefi, owies lub inne odmiany hybrydowe takze
produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/ orzeszki archidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdal, orzechy laskowe, orzech wioski, nerkowca, X X X
orzech pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy,
orzech makadamia i produkty pochodne
Nasiona soi i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10mg/kg lub X X X
10mg/1 w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

7.Przechowywanie
Roslinne z Mlekovity przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw magazynie. Roslinne z
Mlekovity przechowuje sig nie dtuzej niz 5 miesigcy od daty pakowania w temperaturze od + 4°C do + 10° C.

8.Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczefstwie zywnosci i Zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych poziomdw niektorych
zanieczyszczefi w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 (wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji nr 2019/649 z dnia 24.04.2019r. zmieniajace zalacznik III do rozporzadzenia (WE) nr
1925/2006 parlamentu Europejskiego i Rady w odniesieniu di izomeréw trans kwasow tluszczowych, innych niz
izomery trans kwasow thuszczowych naturalnie wystgpujace w thuszczu pochodzenia zwierzgcego (wraz z’
pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomow pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz
na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (... )(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy. (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizmow zmodyfikowanych genetycznie (...).(wraz z pdZniejszymi
zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panstw Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywcezych oraz skladnikow srodkow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (...)(wraz z pozZniejszymi zmianami). ‘
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1. NAZWA PRODUKTU: JOGURTY Z KAWALKAMI OWOCOW
JOGURT WANILIOWY Z POKRUSZONA LASKA WANILII

2. OPIS PRODUKTU
Surowcem do produkeji jogurtow jest mleko krowie poddane pasteryzacji, a nastepnie ukwaszone poprzez dodatek
kultur bakterii jogurtowych. Do jogurtéw owocowych dodane sg wsady owocowe, a do jogurtu waniliowego wsad
waniliowy z pokruszong laskg wanilii.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1 Dotyczgce sposobu pakowania i transportu.
Opakowaniem bezposrednim jogurtdw sa kubki z polistyrenu zamykane szczelnie wieczkami
termozgrzewalnymi. Zawartos¢ jogurtu w opakowaniu jest 100g, 150 g lub 350 g lub inna zgodnie z deklaracjq
na opakowaniu. Opakowania bezposrednie jogurtow sa dopuszezone do pakowania produktow spozywezych
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pézniejszymi zmianami).

3.2 Transport zabezpieczajgcym
Jogurty powinny by¢ przewozone transportem chlodniczym w temperaturze od + 2°C do + 8°C
zabezpieczajacym produkt przed zanieczyszezeniem i uszkodzeniem. Srodek transportu posiada pozwolenie

na przewdz $rodkow spozywezych oraz aktualng ksiazke sanitarng pojazdu.

3.3 Dotyczace oznakowania.
Oznakowanie jogurtéw zawiera nastgpujace informacje:
-nazwe produktu, nazwe i adres producenta, znak weterynaryjny w owalu: PL. 20 13 16 01 WE,
-termin przydatnosci do spozycia: " Nalezy spozy¢ do: " data i nr partii na wieczku,
-warunki przechowywania,
-wartos¢ odzyweza w 100g: wartos¢ energetyczna: 344 kJ/82 keal; tluszez 2,5 g w tym kwasy nasycone 1,6 g;
weglowodany 12 g w tym cukry 12 g; biatko 2,8 g; s610,10 g.
-skladniki:
* jogurt truskawkowy: mleko: truskawki - 9%; cukier; skrobia; stabilizator: pektyny; koncentrat: z marchwi i soku
z buraka ¢wiklowego; aromat; zywe kultury bakterii jogurtowych.
* jogurt owoce lesne: mleko; owoce - 9% (owoce lesne: jezyny, jagody, maliny; truskawki), cukier: skrobia;
koncentrat: z marchwi, winogron i aronii; stabilizator: pektyny; aromat; zywe kultury bakterii jogurtowych.
* jogurt wisnia: mleko; wisnie- 9%; cukier; skrobia , koncentrat : z marchwi, winogron i aronii; stabilizator: pektyny;
aromat; zywe kultury bakterii jogurtowych.
* jogurt brzoskwinia z marakujg: mleko; brzoskwinie-8,1%: cukier; marakuja —sok 0,9%; skrobia; stabilizator:
pektyny; aromat; barwnik: karoteny; zywe kultury bakterii jogurtowych.
* jogurt waniliowy z pokruszong laska wanilii: mleko; cukier; skrobia; stabilizator: pektyny; aromat; pokruszona
laska wanilii 0,02%; Zzywe kultury bakterii jogurtowych.
- zawarto$¢ netto: jogurt truskawkowy 100g, 150g, 350g, jogurt brzoskwinia z marakuja: 100g, 150g, 350g, jogurt
waniliowy z laska wanilii 350g, jogurt wisniowy 150g, jogurt owoce lesne 150g

EGZ. NR: OW OW\OJC UZYTKOWNIK: L
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SEECYRIKACTA DATA: 20.09.2023r.
JOGURTY .
Z KAWALKAMI OWOCOW LR
STRONA: 2 STRON: 3
4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE 1 MIKROBIOLOGICZNE

Parametry Wymagania Metody

) Jogurt z kawatkami owocow [ Jogurt waniliowy z laska wanilii badawcze
Wyglad Konsystencja gesta, widoczne Konsystencja gesta,
kawalki owocdw Widoczna pokruszona wanilia
Barwa Barwa charakterystyczna dla | charakterystyczna dla dodanego [ Ocena
dodanych wsaddw owocowych wsadu organoleptyczna
Smak i zapach lekko kwasny, stodki, lekko kwasny, stodki,
charakterystyczny dla charakterystyczny dla dodanego
dodanych owocow wsadu
Zawartos¢ tluszezu standard: 2,5
% tolerancja + 2,0 Ehanlal
Sucha masa % Min: 16 PN-A-86130
Zawarto$¢ bialka % standard: 2,8 Metoda Kejdalila
tolerancja: + 2,0 g
Zawartos¢ weglowodanow standard: 12 Metoda
%o tolerancja: + 2,4 obliczeniowa

Kwasowos¢ pH Instrukeja
min 3,90 producenta

Zawartos¢ metali

Oléw (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami)

Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami)
Dioksyny Suma dioksyn max 2,0 pg/e tluszczu,
PCB suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g thuszezu

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pozniejszymi zmianami)

Bakterie z grupy coli w g <10 cfu/g PN-ISO 4832
Gronkowce'kozgulazo— <10 cfu/g PN-ISO 6888
dodatnie w Ig
.LI?Z.I)R' plesni <10 efulg PN-ISO 6611
i drozdzy w lg
Salmonella nieobecna w 25 g PN-1SO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25g PN-EN-ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci §ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych
z organizmow zmodyfikowanych genetycznie, sq dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegolnego oznaczenia.

6.

Promieniowanie jonizujgce

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczgce srodkéw spozywezych oraz skladnikow
spozywcezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego oraz skladnikéw srodkow spozywezych
poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegolnego

oznakowania.




NUMER: LF / 34
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IOGIRLY p WYDANIE: 11
Z KAWALKAMI OWOCOW
STRONA: 3 STRON: 3
7. Alergeny
Lista alergenow zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR zakazenia | oznakowania
1169/2011 krzyzowego | dodatkowego
Tak | Nie | Tak [ Nie Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten, {j. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), X X X
zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze produkty
pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne’ X X X
Ryb i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy X X X
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X %
Mleko i produkty pochodne (Yacznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/1 w przeliczeniu na SO;
Lubin i produkty pochodne X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYWANIE

Produkt jogurt z kawalkami owocdw oraz jogurt waniliowy z pokruszona laska wanilii przechowuje si¢ w suchym,
czystym, wolnym od obcych zapachow magazynie w temperaturze od +2°C do +8°C nie dluzej niz 40 dni od daty
produkciji.

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2000r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteridw mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw
spozywczych (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw niektorych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzgdzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdw pozostalosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia rodlinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace
dyrektywg rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnodcia (...)(wraz pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy(wraz pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci $ledzenia i
etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz pozniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci (... )(wraz péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci(... }(wraz pézniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw
Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz skladnikow srodkédw spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania
jonizujacego (wraz z pozniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz sktadnikow Srodkow
spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU: SER TWAROGOWY TOPIONY
DELISER KLASYCZNY (8 porcji x 17g)

| Nowos¢ I
e

2. OPIS OGOLNY

Deliser klasyczny ser twarogowy topiony jest produkowany z twarogu jako surowca podstawowego oraz z
innych produktéw mlecznych, przy uzyciu stabilizatoréw i emulgatorow.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu.

3.1.1. Opakowaniem bezposrednim sera twarogowego topionego DELISER klasyczny pakowanego w
kostki - porcje (17g) jest folia aluminiowa, kazda z 8 kostek- porcji zapakowana jest pojedynczo.
Opakowania bezpo$rednic sg dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Opakowaniem posrednim jest kartonik zawierajacy 8 zapakowanych pojedynczo kostek-porcji sera
twarogowego topionego DELISER klasyczny 136 g(8 porcji x 17g).
Opakowaniem zbiorczym produktow sg kartony.

3.1.2. Transport realizowany $rodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem, w warunkach chtodniczych w temperaturze od +2°C do +10°C. Srodek transportu
posiada pozwolenie na przewo6z srodkdw spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.2. Dotyczace oznakowania.
Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastgpujace informacje:
- nazwe produktu
- nazwe i adres producenta
- znak weterynaryjny w owalu: PL. 20131601 WE
- date minimalnej trwato$ci ,,Najlepiej spozy¢ przed: dzien, miesigc, rok”
- warunki przechowywania: w temperaturze od +2°C do +10°C
- skiadniki
- warto$¢ odzywcezag w 100g
- masg netto

4. PRZECHOWYWANIE

Produkty przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw magazynie w temperaturze
od +2°C do +10°C nie dluzej niz 5 miesigce od daty produkeji.

EGZ.NR: ORYEINAt UZYTKOWNIK: [ 7]
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NUMER: LS/15

SPECYFIKACJA

DATA: 12.09.2023r.

SER TWAROGOWY TOPIONY
DELISER KLASYCZNY

WYDANIE: 4

(8 porcji x 17g)

STRONA: 2

STRON: 3

5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

Smak i zapach

twarogowy, lekko kwasny, ze swoistym posmakiem topienia

PARAMETRY WYMAGANIA Metoda badawcza
opakowanie bezposrednie szczelne, nieuszkodzone,

ksztalt poszczegdlnych jednostek opakunkowych regularny,
Wyglad powierzchnia gladka, dopuszcza sig¢ nieznaczne odchylenia od

regularnego ksztattu oraz lekkie odcisnigcia spowodowane

opakowaniem jednostkowym ocena
Konsystencja smarowna, dopuszcza sig lekko krucha organoleptyczna

Barwa jednolita, biala do jasno-kremowej

Zawarto$¢ thuszezu, %

standard: 30
tolerancja: £3,0

Zawartos¢ wody, %

max. 61

PN-73/A-86232,
metoda instrumentalna

Zawartos¢ biatka, %

standard: 7,0
tolerancja: £2,0

metoda Kjeldahla,
PE-EN ISO 8968-2,
metoda instrumentalna

Zawarto$¢ soli, %

standard: 1,9
tolerancja: + 0,38

w oparciu o jony sodu

Zawartosé
weglowodandw, %

standard: 4,0
tolerancja: 1,0

metoda obliczeniowa

pH

4,7-5,5

instrukcja producenta

Aflatoksyna M1

max. 0,050 pg/kg

Oléw (Pb) - max. 0,1 mg/kg

Bleigle wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z péZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzagdzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r1. (wraz z poZniejszymi zmianami)
suma dioksyn max. 2,0 pg/g tluszczu
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g thuszezu
Dioksyny + PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g thuszczu

wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.. (wraz z pdzniejszymi zmianami)

koagulazo-dodatnie w 1g

Bakterie z grupy coli w 1g . PN-ISO 4832
E.coli w 1g e PN-ISO 16649-2
Gronkowee <10 jtkig PN-EN ISO 6888-2

Salmonella

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 6579-1

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 11290 -1

Masa, g

136g (8 porcji x 17g)

Skladniki deklarowane na opakowaniu: ser twarogowy, masto, woda, mleko w proszku, stabilizatory:
skrobia modyfikowana, karagen, maczka chleba $wigtojanskiego; sole emulgujace: E 450 i E 452, s6l,
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.

Wartosé odzyweza w 100g:
warto$¢ energetyczna: 1297 kJ/314 keal, thuszez 30g (w tym kwasy nasycone 20g);
weglowodany 4,0g (w tym cukry 4,0g); biatko 7,0g; sél 1,9g




Y SPECYFIKACJA NUMER: L1
[/ DATA: 12.09.2023r.
SER TWAROGOWY TOPIONY
SM MLEKOVITA DELI?}ER K.I_'A%{CZNY b i
ul. Ludowa 122, 18-200 orcjl x . .
Wysokie Mazowieckie, POLSKA ( F 1 g) STRONA: 3 STRON: 3
6. Alergeny
Lista alergenow zgodnie Pl MOZ]].WO.SC Wyma,ga‘
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) e kzakfizema Galblninii
NR 1169/2011 IZYZOWEgo dodatkowego
Tak Nie Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajgce gluten tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), Zyto, jeczmien,
owies lub ich odmiany hybrydowe i produkty pochodne 2 X
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne % X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca,
orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, X X X
orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X % X
Mileko i produkty pochodne (lacznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne X % X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w st¢zeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/1
w przeliczeniu na SOz = i =
Lubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

7. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczgce
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia Zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych z
organizmow zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagajg zadnego szczegolnego
oznakowania.

8. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace $rodkéw spozywezych oraz skladnikéw
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikow $rodkéw spozywezych
poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagajg zadnego szczegblnego
oznakowania.

9. Produkty spelniajag wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pdZnigjszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczgcych srodkow
spozywezych (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw niektérych
zanieczyszczen w zywnodci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 (wraz ze zmianami),

Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw pozostatodci pestycyddéw w zywnoscei i paszy pochodzenia rolinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce
dyrektywe Rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnodcig (...) (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie

zmodyfikowanej zywnodci i paszy (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczgce mozliwosci $ledzenia i
etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wraz z pézniejszymi zmianami),

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw
Cztonkowskich dotyczgcych Srodkéw spozywczych oraz sktadnikéw srodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania
jonizujacego. (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie ustanowienia wspélnotowego wykazu $rodkow
spozywczych oraz sktadnikéw srodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r. w sprawie dodatkéw do zywnosci
(wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci (...) (wraz z péZniejszymi zmianami).




- NUMER: LS/15
‘mgm’"“’ DATA: 12.09.2023
L3104 KARTA IR
SM MLEKOVITA ZMIAN I PRZEGLADOW WYDANIE: 2
ul. Ludowa 122, 18-200
Wysokie Mazowieckie, POLSKA STRONA: 1
SPECYFIKACJA
SER TWAROGOWY TOPIONY DELISER KLASYCZNY
(8 porcji x 17g)
Przeglad przeprowadzit, p ; 5
Nr NS wprgwa dzil- Zmiane zatwierdzit:
zmian Tres$é zmiany .
y puiiis; dite podpis, data
Wprowadzono zmiany w specyfikacji: Iwona Kostro Anna Matwiejszyn
- uaktualniono metody badawcze 12.04.2023r. 12.04.2023r.
- zmieniono jednostki z cfu na jtk
.| - uaktualniono sumy dioksyn
- usunigto wymagania dotyczace plesni i drozdzy
Sporzadzono wydanie 3 specyfikacji.
Wprowadzono zmiany w specyfikacji: Iwona Kostro Anna Matwiejszyn
- uaktualniono przepisy prawa dotyczace metali, 12.09.2023r. 12.09.2023r.
2. sumy dioksyn, sumy dioksyn+ polichlorowanych bifenyli N
Sporzadzono wydanie nr 4 specyfikacji. \ N ( '
EGZ. NR: CRYG I IVIAE UZYTKOWNIK: (/1




‘ NUMER: 01a/Baranowo

d 4
o ) SPECYFIKACJA DATA: 02.06.2023

S
Spétdzielnia Mleczarska MLEKOVITA TWAROG POLTLUSTY WYDANIE: 6

Oddziat Produkeyjny Kurpie w Baranowie *

ul. Niepodlegtosci 32, 06-320 Baranowo BEZ LAKTOZY STRONA: 1 STRON: 4
OPRACOWAL: EWELINA ZIELINSKA ZATWIERDZIL: BARBARA WORONOWICZ
FUNKCIJA: PODPIS: DATA: FUNKCIJA: Kierownik | PODPIS: - DATA:

Specjalista ds. jakoci == 02 0¢ .2)7?| Kontroli Jakosci Z / Q.06 2022

7 r T /l
1. NAZWA PRODUKTU: TWAROG POLTLUSTY BEZ LAKTOZY*
Zawartos$¢ laktozy < 0,01g/100g

2. OPIS OGOLNY
Twarog poétthusty bez laktozy jest wyprodukowany z mleka pasteryzowanego przez odpowiednig
obrobke skrzepu uzyskanego przez dodatek kultur fermentacji mlekowej oraz dodatek enzymu
laktaza, w celu rozlozenia laktozy.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1 Opakowanie bezposrednim twarogu jest folia dolna (folia termoformowalna) oraz folia gérna
laminowana z nadrukiem.
Opakowaniem zbiorczym twarogu sa kartony.
Produkt pakowany jest w ksztatcie klinka o masie 230 g
Produkt pakowany jest w atmosferze ochronne;.
Opakowania bezposrednie twarogu sg dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 ( wraz z p6zniejszymi zmianami).

3.1.2 Transport
Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed
zanieczyszczeniem i uszkodzeniem w warunkach chlodniczych w temperaturze od +2°C do +8 C.
Srodek transportu posiada pozwolenie na przew6z srodkéw spozywczych oraz aktualna ksiazke
sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania
3.2.1 Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastepujaca informacje:
— nazwe produktu,
— nazwe i adres producenta,
— termin przydatnosci do spozycia: ,, Nalezy spozy¢ do: dzien, miesigc, rok oraz numer partii”.
W numerze partii literka: ,,B” oznacza zaktad produkcyjny w Baranowie
— masg netto,
— warunki przechowywania,
— rodzaj pakowania: ,,pakowany w atmosferze ochronne;j”,
— znak weterynaryjny w owalu PL 14151603 WE,
— sktadniki: mleko, kultury bakterii,
— warto$¢ odzywceza w 100g:
dla twarogu péltlustego bez laktozy" warto$¢ energetyczna: 505 kJ/ 120 keal;
thuszcez - 4,0g (w tym kwasy nasycone 2,6g); weglowodany - 4,0g (w tym cukry 4,0g); biatko -17g;
sol - 0,10g

EGZ. NR: UZYTKOWNIK:




NUMER: 0la/Baranowo

SPECYFIKACJA

DATA: 02.06.2023

TWAROG POLTLUSTY WYDANIE: 6
BEZ LAKTOZY STRONA: 2 STRON: 4
4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE, MIKROBIOLOGICZNE
Wymagania
Parametry Metody badawcze
Twarég poltlusty bez laktozy"
Wyglad klinek
Smak i zapach czysty, tagodny, lekko kwasny, posmak pasteryzacji Ocena
P — zwarta, lekko luzna, dopuszcza si¢ lekki wyciek serwatki oraz organoleptyczna
y ! konsystencje¢ lekko ziarnistg, lekko krucha
Barwa biata lub lekko kremowa, jednolita w calej masie

Zawartos¢ wody, %

Standard: 73
Tolerancja: +5

PN — 73/A-86232
Metoda instrumentalna

Zawarto$¢ tluszczu
w suchej masie, %

Standard: 15
Tolerancja £2

Metoda obliczeniowa

Zawarto$¢ thuszczu, %

Standard: 4
Tolerancja+ 1,5

PN — 73/A-86232
Metoda instrumentalna

Kwasowos¢ SH

Standard: 60
Tolerancja: min 40 max 90

PN — 73/A-86232

Kwasowos¢ pH

Standard: 4,2
Tolerancja: min 4,1 max 4,8

Pehametr

Zawarto$¢ biatka %

Standard: 17
Tolerancja + 3,4

Metoda instrumentalna

Zawartos¢ weglowodanéw

Standard: 4
Tolerancja £ 2

Metoda obliczeniowa

Skutecznos¢ pasteryzacji

skuteczna

Instrukcja producenta

Zawarto$¢ laktozy, %

<0,01

Otow (Pb)- max 0,1 mg/kg

Metale wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.(wraz z péZniejszymi zmianami)
max 0,050 pg/kg
Adlawlayma Ml wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.(wraz z péZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z p6Zniejszymi zmianami)
Suma dioksyn max 2,0 pg/g tluszczu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g thuszczu
Dioksyny + PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g ttuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.(wraz z péZniejszymi zmianami)
Liczba plesni w 1g max 50 cfu/g
PN-ISO 6611
Liczba drozdzy w 1g max 100 cfi/g
Bakterie z grupy coliw 1 g <100cfu PN-ISO 4832
Gronkowce koagulazo-dodatniew 1 g <10cfu PN-EN ISO 6888-2

Salmonella

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 6579-1

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

PN-ENISO 11290-1




NUMER: 0la/Baranowo
SPECYFIKACJA DATA: 02.06.2023
TWAROG POLTLUSTY WYDANIE: 6
BEZ LAKTOZY STRONA: 3 STRON: 4
5. ALERGENY
. Lista alergen(’)w ngdn,i € . . Zawiera 1;’2::;”:::?: oz:‘;}ll(r:v::'zgl?lia
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) krzyzowego | dodatkowego
NR 1169/2011 Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), zyto,
jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne X X X
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca, orzechy
pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia X X X
i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X
Gorczyca i produkty pochodne
Nasiona sezamu i produkty pochodne
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO, X X X
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X

6. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)
Postanowienie rozporzadzen ( WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady

dotyczace etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i1 produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikoOwanych genetycznie sa dotrzymywane i nie wymagaja
zadnego szczego6lnego oznaczenia.

7. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkéw spozywczych oraz

sktadnikow spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego oraz skladnikéw srodkow
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujagcego sa dotrzymane 1 nie wymagajg zadnego
szczegllnego oznakowania.




NUMER: 01a/Baranowo
SPECYFIKACJA DATA: 02.06.2023
TWAROG POLTLUSTY WYDANIE: 6
BEZ LAKTOZY STRONA: 4  STRON: 4

. PRZECHOWYWANIE
Twar6g potttusty bez laktozy przechowuje si¢ w suchym, czystym wolnym od obcych zapachow
magazynie w temperaturze od +2 C do +8 C nie dtuzej niz 30 dni od daty produkc;ji.

PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA::
Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
srodkoéw spozywcezych (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomow niektérych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006
(wraz z p6zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostalosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia
ro$linnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG
(wraz z p6zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r.
w sprawie materialdow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pdzniejszymi
zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r.
w sprawie genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy. (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r.
dotyczace mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...).(wraz z
pézniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panstw Cztonkowskich dotyczacych srodkow spozywczych oraz skladnikéw srodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz z poézniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (...) oraz
sktadnikow $rodkéw spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego. (wraz
z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...).(Wraz z pézniejszymi
zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r.
w sprawie dodatkéw do zywnosci (...).(wraz z pdZniejszymi zmianami).




NUMER: TW/ 02
4. SPECYFIKACJA
Spéldzielnia Migczarska DATA: 18.10.2023

MLEKOVITA Oddziat w Lubawie SEREK WIEJSKI BEZ LAKTOZY WYDANIE: 7

ul. Wyzwolenia 3

14-260 Lub
ubawa STRONA: 1 STRON: 4

OPRACOWAL.: Elzbieta Htadczuk ZATWIERDZIL: Irena Matgorzata Durlik
FUNKCJA: PODPIS: DATA: FUNKCJA: POD?IS: DATA:
Kierownik ds. jakosci \ 18.10.2023 ] Dyrektor zaktadu \/’2/ 18.10.2023

\|
1. NAZWA PRODUKTU: SEREK WIEJSKI BEZ LAKTOZY

2. OPIS OGOLNY

Serek Wiejski bez laktozy jest wyprodukowany z mleka krowiego plynnego, odtluszczonego,
pasteryzowanego przy uzyciu kultur bakterii fermentacji mlekowej i enzymu laktazy, z dodatkiem
pasteryzowanej $mietanki i soli.

2.1. Sklad

2.1.1 Skfadniki dla produktu: Serek Wiejski naturalny bez laktozy:
ziarno twarogowe, $mietanka pasteryzowana 35%, sol.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1 Opakowaniem bezposrednim Serka Wiejskiego bez laktozy sa:
- kubki PP © 95 mm z wieczkami termozgrzewalnymi, masa serka 180g, 200 g
- Kubeczki pakowane sg w paletki tekturowe.
Opakowania bezposrednic serka wiejskiego sa dopuszezone do pakowania produktéw spozywczych
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pézniejszymi zmianami).

3.1.2 Transport
Realizowany tylko érodkami transportu zabezpisczajacymi produkt przed uszkodzeniem,
zanieczyszezeniem, oraz innymi szkodliwymi wplywami otoczenia, w warunkach chlodniczych
w temperaturze od + 2°C do + 8 °C.
Srodek transportu posiada pozwolenie na transport srodkéw spozywezych oraz aktualna ksigzke
sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania
Oznakowanie Serka Wiejskiego bez laktozy stanowi nadruk na opakowaniu bezposrednim, ktory
zawiera:
-nazw¢ 1 adres producenta,
-nazwe produktu,
- termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:” wyrazony w postaci: dzief, miesigc, rok
- oznaczenie partii produkcyjnej,
-mas¢ netto,
-skladniki produktu,
-warunki przechowywania,
-warto$¢ odzyweza w 100 g produktu
-znak weterynaryjny w owalu: PL 28071601 WE.
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Spoldrzieinia Mleczarska
MLEKOVITA Oddzat w Lubawie
ul. Wyzwolenia 3
14-260 Lubawa

SPECYFIKACJA
SEREK WIEJSKI BEZ LAKTOZY

NUMER: TW/ 02

DATA: 18.10.2023

WYDANIE: 7

STRONA: 2 STRON: 4

3.2.1 Warto$¢ odzywcza w 100 g produktu:

Warto$é odiyweza, 100g produktu

Serek Wiejski naturalny 5 % th. bez laktozy

Wartosé energetyczna 406 KJ / 97kcal
Thuszez 50¢g
w tym kwasy thuszczowe nasycone 3,3g
Weglowodany 20¢g
w tym cukry 20g
Biatko I1g
Sél 0,70 g
4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE
Wymagania Metody
Parametry Serek Wiejski naturalny 5 % . bez laktozy badawcze
Struktura 1 ziarna twarogowe podtuzne owalne lub okragle, o gladkiej powierzchni, nie zlepiajace sie,
wyglad o wielkosci ok. 4-12 mm, oplywajace w $mietance Ocena
biata do lekko kremowej organoleptyczna
Barwa
Czysty, lekko kwasny, lekko stony, bez obeych posmakéw 1 zapachow
Smak i
zapach
Zawartosé max [ %
soli, %
Zawarto$é max 82 %
wody, % wg
Zawartosc PN-91/A-8630
thiszczu, % 5,0%+1 %
Zawartosé Standard: 11 % Metoda Kjeldahl
biatka, % Tolerancja: +1,6
Zawartodé Standard: 2 % Z wyliczenia
weglowo- Tolerancja:+0,4
dandw, %,
Zawartosé <0,01g/ 100g wg
laktozy, % PB-ZF-01
Kwasowosé wg
pH =48 PN-91/A-8630f
Pasteryzacja skuteczna
Aflatoksyna max 0,050 pg/kg, mleku plynnym przeznaczonym na serek wg
M1 wg Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r (wraz z péZniejszymi PN-EN ISO145
Zmianami)
Zawarto$é Oléw (Pb)- max 0,1 mg/kg
metali, mg/kg wg Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r (wraz z péZniejszymi zmianami)
Zawartosé wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
pestycydow (z pozniejszymi zmianami)




Spétdzielnia Mleczarska
MLEKOVITA Oddziaf w Labawie

a4 SPECYFIKACJA
SEREK WIEJSKI BEZ LAKTOZY

NUMER: TW/ 02

DATA: 18.10.2023

ul. Wyzwolenia 3 WYDANIE: 7
14-260 Lubawa
STRONA:3 STRON: 4
WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE
Parametry Wymagania Metody badawcze
Bakter-;e Z grupy n=5 ¢=2 m=10 M=100 PN-EN ISO 4832
coliwl g
Listeria PN-EN ISO 11290
monocytogenes nieobecna w 25g n=5 ¢=0

Gronkowce koagu-
lazo-dodatnie w 1g

n=5% ¢=0 m=10 m=M

PN-EN ISO 6888

Salmonella nicobecna w 25g, n=5 c¢=0 PN-EN ISO 6579
Drozdze i plesnie, n=5 ¢=0 m=50 m=M
Ig
E.coliw lg <10;jtk/g
5. ALERGENY
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady kf_“;ﬁf:;;‘o gindimg
(UE) NR 1169/2011 Tak | Nie | Tak | Nie Tak | Nie

Zboza zawierajgce gluten ( tj. pszenica, Zyto, jeczmien, owies, X X X
pszenica orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe) oraz
produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe i produkty X X X
pochodne
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie, X X X
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorezyca 1 produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X




NUMER: TW/ 02
LA SPECYFIKACJA
Spéldzielnia Mleczarska DATA: 18.10.2023

MLEROVITA Oddziat w Lubawie SEREK WIEJSKI BEZ LAKTOZY WYDANIE: 7

ul. Wyzwolenia 3

14-260 Lubawa
STRONA: 4 STRON: 4

6. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia Zzywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z
organizméw zmodyfikowanych genetycznie, s3 dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego oznakowania.

7. Promieniowanie jonizujgce

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace $rodkéw spozywezych oraz skladnikéw
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania Jjonizujacego oraz skladnikéw srodkow spozywczych poddanych
dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymang i nie wymagaja zadnego szczegolnego oznakowania.

8. PRZECHOWYWANIE

Serek Wiejski bez laktozy przechowuje sie w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw w magazynie w
temperaturze od +2°C do + 8°C, nie diuzej niz 18 dni od daty produkciji lub wg wymagan wiasnych sieci handlowych
oraz klientéw na podstawie oceny préb trwalosciowych.

9. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. 0 bezpieczenistwie Zzywnosci i zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
srodkoéw spozywezych (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.604.2023r. w sprawle najwyzszych dopuszezalnych pozioméw
niektorych zanieczyszezefi w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 (wraz ze Zinianami)
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosei pestycydow w Zywnoscl 1 paszy pochodzenia roélinnego i zwierzecego oraz
na ich powierzehni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG

(z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 w sprawie materialow
i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pézniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z pozniejszymi zmianarmi)

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wraz z pdzniejszymi
Zmianami)

Dyrektywa 1992/2/ WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panistw Czionkowskich dotyczacych srodkéw spoZywczych oraz skladnikéw srodkéw spozywezych
poddanych dziatanin promieniowania Jonizujacego (wraz z péZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie ustanowienia
wspolnotowego wykazu $rodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z
poznigjszymi zmianami)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008 w sprawie dodatkéw
do Zywnosci (wraz z pézniejszymi zmianami). :
Rozporzadzenie ( UE) nr 1169/2011 Parlamentn Europejskiego i Rady z dnia 25.10.2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat Zywnosci (...) (wraz z péiniejszymi zmianami).
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SPECYFIKACJA
MLEKO BEZ LAKTOZY DATA: 20.09.2023r.
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STRONA:1 STRON: 3
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2. Opis produktu

3. Wymagania techniczne

3.2. Transport

— wartos¢ odzywezg w 100 ml

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu
Opakowaniem bezposrednim produktu sa opakowania kartonowe z laminatu wielowarstwowego z folia
aluminiowa o zawartosci: 1 L,500 ml lub innej. Opakowania jednostkowe sa pakowane w tekturowe paletki.
Opakowania bezposrednie mleka UHT bez laktozy sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywezych
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004r (wraz z pozniejszymi zmianami).

1. Nazwa produktu: MLEKO BEZ LAKTOZY WYDOJONE

3.3. Dotyczgce oznakowania. Oznakowanie Mleka bez laktozy zawiera nastgpujgce informacje:
— nazwe produktu, nazwe i adres producenta, rodzaj obrobki cieplnej: UHT, zawartos¢ netto,
— termin przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania: znak weterynaryjny w owalu: 20131601 WE
— *Zawartos¢ laktozy < 0,01 g/ 100 ml

Mleko bez laktozy otrzymuje si¢ z mleka surowego, znormalizowanego do ustalonej zawartosci tluszczu.
W produkeie laktoza zostala rozlozona do glukozy i galaktozy poprzez dodatek enzymu laktazy przez co produkt
uzyskuje lekko stodki smak. Nastepnie produkt poddaje si¢ procesowi sterylizacji UHT i aseptycznemu pakowaniu.

Realizowany tylko $rodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem, w
temperaturze od +1°C do +25° C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz srodkow spozywcezych oraz
aktualng ksiazke sanitarng pojazdu.

Zawartos¢ tluszezu 1,5% Zawartos$é tluszezu 3,2%
T w 100 ml W porceji 250 ml | %RWS#*#*# w 100 ml W porcji 250 ml | %RWS***

Wartosé odzywceza .. ..

w porcji W porgji
Wartos¢ energetyczna 190 kJ/45kceal 481 klI/ 114kcal 6% 253 kJ/60 kecal | 636 kJ/ 152 keal 8%
Tluszez 1,5¢g 38¢g 5% 32¢g 80g 11%
w tym kwasy nasycone 1,0g 25¢g 13% 20¢g 50g 25%
Weglowodany 47¢g 12¢g 5% 4,7¢g 12g 5%
w tym cukry 4,7g 12g 13% 47¢g 12¢g 13%
Bialko 3,2g 80g 16% 32¢g 80g 16%
Sol 0,10 g 025¢g 4% 0,10 g 0,25 ¢g 4%
Wapth 105 mg — 263 mg —33% ** DRWS 105 mg — 263 mg —33% ** DRWS

13%** DRWS 13%** DRWS

#*#*Dzienna Referencyjna Warto$¢ Spozycia wapnia (dla osob doroslych)
*#*Referencyjna Wartos¢ Spozycia dla przecigtnej osoby doroslej (8400 kJ / 2000 keal)
Opakowanie 1 L zawiera 4 sugerowane porcje produktu.
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NUMER: LF / 45

SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023r.
MLEKO BEZ LAKTOZY WYDANIE: 7
WYDOJONE STRONA: 2 STRON: 3

Mleko jest cenionym skladnikiem diety. Doskonale smakuja i zawieraja wiele niezbednych do utrzymania dobrej

dobrej kondycji skladnikéw, takich jak bialko i wapn. Jednak nie wszyscy moga spozywaé mleko oraz produkty
mleczne. Przeszkoda w ich spozywaniu jest nietolerancja laktozy — cukru wystepujacego w jego skladzie.
Nietolerancja laktozy spowodowana jest niezdolnoscia organizmu do rozlozenia laktozy. Alternatywa jest Mleko bez

laktozy.

4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

5.

Parametry Wymagania Metody badawcze
1,5% tluszezu | 3,2% tluszczu
Wyglad ciecz jednorodna o barwie bialej z odcieniem jasnokremowym; Ocena
lub ciemno kremowym, bez podstoju Smietanki organoleptyczna
Smak i zapach whasciwy dla mleka, stodkawy, bez obcych posmakow i
zapachow
Zawartos¢ thuszezu, % Standard: 1,5 Standard: 3,2
Tolerancja: + 1,0 Tolerancja: + 1,0 Metoda
Bialko % Min 2,9 instrumentalna
Weglowodany % Standard: 4,7
Tolerancja +0,3
Laktoza % <0,01 PB-ZF-05
Kwasowos¢ pH min 6,5 Instrukcja producenta

Antybiotyki i inne
substancje hamujgce

nieobecne

Préba alkoholowa

brak sklaczenia biatka w probie z alkoholem etylowym 80%

| PN-A-86122

Aflatoksyna M 1

max 0,050 pg/kg

Zawarto$¢ metali

Oléw (Pb)- max 0,02 mg/kg

wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r(wraz z pézniejszymi zmianami).

Zawartos¢ pestycydow

wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.20051. (wraz z péZniejszymi zmianami)

Dioksyny
PCB

Suma dioksyn max 2.0 pg/g tluszezu,

suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g tluszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z poZniejszymi zmianami)

Ogodlna liczba

drobnoustrojow

mezofilnych po
probie termostatowej

nie wigeej niz 10 w 0,1ml

PN-EN ISO 4833

Enterobacteriaceae

<] cfu/ml

PN-EN ISO 21528

Salmonella

nieobecna w 25 ¢

PN-EN ISO 6579

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25 g

PN-ENISO 11290

Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego 1 Rady
dotyczgce etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktow paszowych
wyprodukowanych z organizmow zmodyfikowanych genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegblnego oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkéw spozywezych oraz
sktadnikow spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego oraz skladnikow srodkow
spozywcezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegolnego oznakowania.




NUMER: LF /45

SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023r.

MLEKO BEZ LAKTOZY ;ﬁ%ﬁli : STRON. 3
WYDOJONE ' '

7. Alergeny

. ; Mozliwos¢ Wymaga
Lista alergen6w zgodnie - o =
; . diger n Zawiera zakazenia oznakowania
z Rozporzadzeniem Pagi‘{nllfilggl;z%lﬁopejSklego i Rady (UE) krzyzowego Atiaticowesn
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jgczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a X X X
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X X
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne % X X
Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki 1 siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg ]
lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO, 8 i, N
Lubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

8. Przechowywanie
Mleko bez laktozy przechowuje sie w suchym, czystym, wolnym od obeych zapachéw magazynie nie dluzej niz 6
miesiecy od daty produkeji w temperaturze od +1°C do +25° C. Po otwarciu opakowania przechowywa¢ w warunkach
chlodniczych nie dtuzej niz 48 godzin.

9. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:
Ustawa z dnia 25.08.2006r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywezych (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszezalnych poziomow niektorych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdw pozostalosci pestycyddw w zywnosei i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnoéci (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizmdw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci (wraz z pozZniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa
Panstw Czlonkowskich dotyczaeyceh srodkow spozywezych oraz skladnikow srodkéw spozywezych poddanych dzialaniu
promieniowania jonizujacego (wraz z pozniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... } oraz sktadnikéw srodkow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).




ALMETTE SMIETANKOWY B

EZLAKTOZY

Gigboki Smietankowy smak powstaje z najwyzszej jakosci polskiego mieka.
To szlachetna prostota, doceniana przez mitosnikdw kiasyki.
Idealny dia oséb, ktdre nie tolerujq laktozy.

1073
kJ
Wartosc energetyczna
Thuszez
2,48
Weglowodany
6.3¢
Bialko
260
keal
Wartos¢ energetyczna
17g
W tym kwasy thuszczowe nasycone
PRT
W tym cukry
0,73¢

561

Podane wartosci dotyczg 100 g produktu.

SKLAD
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SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023r.
POLSKI JOGURT NATURALNY |WYDANIE: 4
BEZ LAKTOZY STRONA: 1 STRON: 3
OPRACOWAL: KATARZYNA WILASZEK ZATWIERDZIL: ANNA MATWIEJSZYN

FUNKCIJA: %S: DATA: FUNKCIJA: PODPIS: DATA:
Brygadzista Laboratorium UHT 20 2 2 b Kierownik Wydziatu &b/ (2/ % 1
U,‘) D A Kontroli Jakosci OO ?,Q(L

1. NAZWA PRODUKTU: POLSKIJOGURT NATURALNY BEZ LAKTOZY

Polski Jogurt bez laktozy naturalny 150 g Polski Jogurt naturalny bez laktozy 350 g

2. OPIS OGOLNY

Polski Jogurt naturalny bez laktozy jest to produkt otrzymany z mleka krowiego, ktére poddane jest
pasteryzacji, a nastepnie ukwaszone poprzez dodatek kultur bakterii jogurtowych. W produkcie laktoza zostala
roztozona do glukozy i galaktozy przez co produkt uzyskuje lekko slodki smak.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1.Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1. Opakowaniem bezposrednim produktu Polski Jogurt naturalny bez lakiozy sa kubki z polistyrenu
zamykane szczelnie termozgrzewalnymi wieczkami lub wiaderka plastikowe z wieczkami. Zawartos¢
jogurtu pakowanego w kubki wynosi 150 g, 350g lub inna; natomiast zawartos¢ jogurtu pakowanego
w wiaderka wynosi 3kg, 5 kg lub inna.

Opakowania bezposrednie produktu Polski Jogurt naturalny bez laktozy sa dopuszezone do pakowania
produktow spozywezych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pdzniejszymi
zmianami).

3.1.2. Transport
Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem w warunkach chlodniczych w temperaturze od +2°C do +8°C.
Srodek transportu posiada pozwolenie na transport srodkow spozywcezych oraz aktualng ksiazke
sanitarng pojazdu.
3.2.Dotyczgce oznakowania
3.2.1.Opakowanie jednostkowe zawiera nastepujgce informacje:
— nazwg produktu, nazwe i adres producenta, znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE,
— termin przydatnosci do spozycia: "Nalezy spozy¢ do:” data, nr partii i symbol zaktadu na wieczku,
—  zawartos¢ netto,
— warunki przechowywania,
— skladniki: mleko, zywe kultury bakterii jogurtowych i
— zawarto$¢ laktozy < 0,01 g/ 100 g
— warto$¢ odzyweza w 100 g jogurtu:
wartos¢ energetyczna 273 kJ/65 keal; tluszez 3,0 g w tym kwasy nasycone 2,0g; weglowodany 5,3 g
w tym cukry 5,3 g; bialko 4,2 g; s61 0,10g.

EGZ.NR: (MO k. UZYTKOWNIK:

|
J




NUMER: LF /50
‘ SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023r.
lfators, POLSKI JOGURT NATURALNY  [5ypanic:d
BEZ LAKTOZY STRONA: 2 STRON: 3
4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE
, : : Metody
Parametry Wymagania badaweze
Wyglad Konsystencja gesta jednolita, dopuszcza si¢ lekki wyciek serwatki
Barwa Barwa biala do lekko kremowej Ocena
Smak i zapach Lekko stodki, lekko kwasny, orzezwiajacy bez obcych posmakow i | organoleptyczna
zapachdw, charakterystyczny dla jogurtu naturalnego
Zawartos¢ tluszezu, Standard: 3,0
%, Tolerancja: + 2,0 ERRA=S610
; Standard: 4,2 Metoda
701 S 0, 2
Zavmrinse biatka /4 Tolerancja: + 2,0 Kjeldahla
Zawartosc Standard: 5,3 2 wyliczenia
weglowodandw, % Tolerancja: + 2,0 Y
Sucha masa, % : PN-A-86130
min. 11,0
Instrukcja
B min. 3,9 producenta
Zawartos¢ laktozy, % <0,01g/100 g PB-ZF-01
Oldw (Pb)- max 0,02 mg/kg
Mitdle wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r
‘ (wraz z pozniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzqdzenla (’V\,fE.) 396/’2905 z dma.23.02.2005r.
(wraz z pozniejszymi zmianami)
Suma dioksyn max 2,0 pg/g tluszezu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g tluszczu
PC% ) suma PCB28, PCB52, PCBI101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z pdzniejszymi
Zzmianami).
Bakterie z grupy coli <10cfu/g PNLISO 4832
wlg
L1cz.b2! ple_sm i <10 cfu/g PN-1SO 6611
drozdzy w1l g ©
Gronkowce.koagulazo £100fnl g PN - ISO 6888
—dodatniew 1 g
Salmonella Nieobecnaw 25 g PN-EN ISO 6579
“sIEEE Nieobecna w25 g PN-EN ISO 11290
monocytogenes
5. Genetycznie zmodytikowane organizmy (GMOQ)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczace etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizmow zmodyfikowanych genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja
zadnego szczegodlnego oznaczenia.
6. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace Srodkow spozywezych oraz
skladnikow spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego oraz skladnikow
srodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane 1 nie
wymagaja zadnego szczegolnego oznakowania.




NUMER: LF/ 50
SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023r.
POLSKI JOGURT NATURALNY [WYDANIE: 4
BEZ LAKTOZY STRONA: 3 STRON: 3
7T.ALERGENY
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Mozliwos¢ Wymaga
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR zakazZenia oznakowania
1169/2011 krzyzowego dodatkowego
Tak Nie [ Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, X X X
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne X X %
Gorezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/1 w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYWANIE
Polski Jogurt naturalny bez laktozy przechowuje si¢ w suchym, czystym magazynie w temperaturze
od +2°Cdo +8°C:
- nie dtuzej niz 40 dni w opakowaniach kubek
- nie dluzej niz 21 dni w opakowaniach wiaderko (3 kg, 5 kg)

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:
o =]

Ustawa z dnia 25.08.20006r. o bezpieczenstwie zywnoscei 1 zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywcezych (wraz 2z
poZnicjszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawic najwyzszych dopuszezalnych poziomdw nicktérych zanieczyszczen w
zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdw pozostalodei pestycyddw w zywnosei i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgeego oraz na ich powierzchni, zmieniajace
dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pozZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow i wyrobdow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoseig (...)(wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie zmodylikowanej
Zzywnosci i paszy (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci $ledzenia i
etykietowania organizmow zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzydzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawic przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz z poézZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkow do zywnosci
(...)(wraz z pdéZnicjszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw
Cztonkowskich  dotyczacych s$rodkow  spozywezych oraz  skladnikdw  $rodkow  spozywezych poddanych dzialaniu
promieniowania jonizujacego (wraz z pozniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... } oraz skladnikéw srodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).




NUMER: LS/10

SPECYFIKACJA

DATA: 08.09.2023r.

SERY DOJRZEWAJACE

g NI Ty WYDANIE: 8
ul. Ludowa 122, 18-200 BEZ LAKTOZY
Wysokie Mazowicckic, POLSKA PLASTRY I KAWALKI STRONA: 3 STRON: 10
SER GOUDA BEZ LAKTOZY (48% tluszczu w suchej masie)

ser dojrzewajgey typu holenderskiego- EXPORT

WYMAGANIA

PARAMIETRY Metoda badaweza

Wyglgd ser w postaci plastréw lub kawatkdw

N . bez oczek lub oczka nieliczne,

Qczkowanie A . L. ,

okrggle i owalne wielkodei ryzu do fasolki
Konsystencja migzsz miekki, e}astygzny, jednolity w calej masie, |
dopuszcza sig lekko plastyczny ocena organoleptyczna

Barwa jasno-zolta

Smak i zapach

lagodhy, lekko orzechowy, arométyczny,
lekki smak pasteryzacii, dopuszcza sig lekko kwasny
oraz lekko pikantny

Zawartosé tuszezu, %

standard: 28
tolerancja; +5,5

PN-73/A-86232,

Zawartos¢ wody, %

max. 44

metoda instrumentalna

Zawarto$é biatka, %

standard: 23
tolerancja; 34,0

metoda Kjeldahla
PN-EN ISO 8968-2,
metoda instrumentalna

Zawartos¢ soli, %

standard :b -1 S
tolerancja: :tQ“,HBO

w oparciu o jony sodu

Zawarto$é laktozy, %

<0,01/100g

PB-ZF-05

HPLC -R1
Zawarlos’c max. 2,0 metoda obliczeniowa
weglowodandw, % o o
pH 52-57 instrukeja producenta
Aflatoksyna M1 ‘max. 0,050 pug/kg e
Metale Otow (Pb) - max. 0,1 mg/kg - ’
we Rozporzadzenia Komisji nr 2023/9135 2 dnia 25.04.2023r, (wraz z poZnicjszymi zmianami)
Pestycydy wg, Rozporzgdzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r, (wraz z pdZnicjszymi zmianami)
suma dioksyn max. 2,0 pg/g tluszczu;
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g thuszczu,

Dioksyny + PCB

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g thuszczu
weg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 2 dnia 25.04.2023r. (wraz z poznigjszymi zmianami)

Bakterie z gl‘iipy coliw lg
Ecoliwlg

< 100 jtk/g

PN-1SO 4832
PN-ISO 16649-2

Gronkowce

koagulazo-dodatnic w 1g

< 100 jtk/g

PN-EN I1SO 6888-2

Salmonella

~ nieobecna w 25g

PN-EN 1SO 6579-1

Listeria monocytogencs

nieobecna w 25g

PN-EN SO 11290-1 |

Minimalny
 okres dojrzewania

minimum 4 tygodnie

Warto$é odzyweza w 100g:

warto$¢ energetyczna: 1427 kJ/344 keal; tuszez 28g (w tym kwasy nasycone 18g);
weglowodany 0,0g (w tym cukry 0,0g); bialko 23g; s61 1,5g; wapn 800mg — 100%*
*Dziennej Referencyjne] Wartosei Spozycia wapnia (dla oséb dorostych).

Zawartosé laktozy <0,01g/ 100g




NUMER: LF /31
SPECYFIKACJA DATA: 25.06.2019r.
JOGURT WYDANIE: 5
naturalny typu GRECKIEGO STRONA: 1 ~ STRON:3
OPRACOWAL: KATARZYNA WILASZEK ZATWIERDZIL: ANNA MATWIEJSZYN
FUNKCJA: POPPIS: DATA: FUNKCJA: PODPIS: DATA:
Brygadzista laboratorium UHT /{'\U 2506 MQJ K1;1 ;):E;(i }Z}){rgézcl?}u Mb\ u\f j_ <o L l%

1. Nazwa produktu: JOGURT naturalny typu GRECKIEGO

2. Opis produktu
Surowcem do produkeji Jogurtu naturalnego typu Greckiego jest mleko krowie znormalizowane
$mietankg, poddane pasteryzacji, a nastgpnie ukwaszone poprzez dodatek kultur bakterii jogurtowych.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu
Opakowaniem bezposrednim Jogurtu naturalnego typu Greckiego sa kubki z polistyrenu zamykane
szczelnie wieczkami termozgrzewalnymi. Zawarto$é jogurtu w opakowaniu wynosi 400 g lub 200 g
lub inna zgodna z deklaracjg na opakowaniu. Opakowania bezposrednie jogurtu naturalnego typu
Greckiego sg dopuszczone do pakowania produktow spozywezych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE)
1935/2004 (wraz z pozniejszymi zmianami).

3.2. Transport
Jogurt naturalny typu Greckiego powinien by¢ przewozony transportem chtodniczym w temperaturze
od +2° C do +8° C zabezpieczajacym przed wptywami atmosferycznymi i obcymi zapachami. Srodek
transportu posiada pozwolenie na przewdz srodkéw spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng
pojazdu.

3.3. Dotyczgce oznakowania

Oznakowanie Jogurtu naturalnego typu Greckiego zawiera nastepujgce informacje:

— nazwg produktu,

— nazwg 1 adres producenta

— termin przydatnosci do spozycia: "Nalezy spozy¢ do:" dzien, miesige, rok

— mase netto

— warunki przechowywania

— znak weterynaryjny w owalu: 20131601 WE

— skladniki: mleko, Smietanka, mleko w proszku, zywe kultury bakterii jogurtowych,

— warto$¢ odzyweza w 100g: wartos¢ energetyczna 516 kJ/124 keal; ttuszez 10 g, w tym kwasy
nasycone 6,5 g; weglowodany 5,0 g, w tym cukry 5,0 g; biatko 3,6 g; s61 0,10 g.

Zawartos$¢ soli wynika z obecnosci naturalnie wystepujacego sodu.

UZYTKOWNIK: L P\

EGZ. NR: OM(X}\Y\O‘E




NUMER: LF /31

SPECYFIKACJA DATA: 25.06.2019r,

JOGURT WYDANIE: 5

naturalny typu GRECKIEGQ  [STRONA: 2 STRON:3

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

Parametry Wymagania Metody badawcze
Konsystencja ggsta, kremowa, zawiesista, jednolita,
Wyglad dopuszcza si¢ lekki wyciek serwatki
Barwa Barwa biata z odciekiem lekko kremowym
Czysty, orzezwiajacy, lekko kwasny, Ocena
Smak i zapach bez obcych posmakéw i zapachdw, charakterystyczny dla organoleptyczna
jogurtu typu greckiego
Zawarto$¢ thuszczu, % Standard: 10
Tolerancja: + 2,0
Standard: 18 PN-A-86130
0,
SHGHAIASS; Yo Tolerancja: + 2,0
Kwasowosé¢ °SH min. 27°SH
o instrukcja obstugi
Kwasowo$¢ pH 3,9-4,7 producenta
Standard: 5,0 Metoda
0, b
Weglowodany, % Tolerancja: + 1,0 obliczeniowa

Standard: 3,6
Tolerancja: + 1,0
Otow (Pb)- max 0,02 mg/kg
Metale wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z pozniejszymi zmianami).
wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.

Biatko, % Metoda Kejdahla

Festyoydy (wraz z pozniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2,5 pg/g thuszczu,
Disksyiy suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g tluszczu
PCR suma PCB28, PCB52, PCB1.01, PC_B_1_38, PCB153, PCB].SO max 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Bakterie z grupy coli <10 cfu/ g PN-ISO 4832
Plesnie i drozdze <l0cfu/ g PN-ISO 66 11
G"O"kod‘zgzti?gg“'azo <10 cfu/ g PN-ISO 6888
Salmonella nieobecna w25 g PN-ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25 g PN-EN-ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczgce etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia Zywnosci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja Zzadnego
szczegblnego oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujace
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace S$rodkéw spozywcezych oraz
sktadnikow spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikéw $rodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegolnego oznakowania.




NUMER: LF/ 31

SPECYFIKACJA DATA: 25.06.2019r.

JOGURT WYDANIE: 5

naturalny typu GRECKIEGO STRONA: 3 STRON: 3

7. Alergeny

Lista alergenéw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 zakazenia | oznakowania
krzyzowego | dodatkowego

Tak | Nie | Tak | Nie Tak | Nie
Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), zyto, X X X
Jjeczmien, owies Iub ich odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne.

Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne” X X X
Ryb i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca, X X X
orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy

makadamia i produkty pochodne

Soja i produkty pochodne X X X

Mileko i produkty pochodne (Ygcznie z laktozg) X X X

Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,

Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYWANIE
Produkt Jogurt naturalny typu Greckiego przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie nie dtuzej niz 40dni od daty produkeji w warunkach chtodniczych w temperaturze od + 2 do + 8° C.

9. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.20006r. o bezpieczeiistwie Zywnosci i Zywienia (wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005 w sprawie kryteridGw mikrobiologicznych dotyczacych
srodkow spozywczych (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy
niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywezych (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszezalnych poziomoéw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz.
na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatlow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...)(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnoscei i paszy (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczgce
mozliwosci $ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wraz z pdzniejszymi
Zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Paistw Czlonkowskich dotyczacych $rodkow spozywezych oraz sktadnikow srodkow spozywezych
poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz z pozniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz skladnikéw
srodkdw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011 z dnia 25.10.2011 w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pézniejszymi zmianami).




NUMER: LS/25
SPECYFIKACJA
1 L P DATA: 17.06.2019r.
DELISER WYDANIE: 6
SMMLEKOVITA SER TWAROGOWY KANAPKOWY i
ul. Ludowa 122, 18-200
Wysokie Mazowieckie, POLSKA STRONA: 1 STRON: 3
OPRACOWAL: IWONA KOSTRO ZATWIERDZIL: ANNA MATWIEJSZYN
FUNKCIA: PODPIS: DATA: FUNKCIJA: ?DPIS: DATA:
Brygadzista / : : Kierownik Wydziah Q& - ‘ .
Laboratorium Serowni ,j' %”10 /,:hO@/ng Kontroli Jakosci VAL \I\/ M : 0(: . LDU

1. NAZWA PRODUKTU: DELISER SER TWAROGOWY KANAPKOWY
2. OPIS OGOLNY

Deliser ser twarogowy kanapkowy jest produkowany z sera twarogowego jako surowca podstawowego oraz
zinnych produktéw mlecznych, przy uzyciu stabilizatoréw, z dodatkami smakowymi lub bez dodatkéw
smakowych.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1.  Opakowaniem bezposrednim sera twarogowego kanapkowego DELISER jest ostonka z tworzywa sztucznego
(baton) lub folia z tworzywa sztucznego w postaci sztywnej tacki przykrytej folig (plastry). Sery w plastrach
pakowane sg w atmosferze ochronnej. Opakowania bezposrednie sa dopuszczone do pakowania produktow
spozywczych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z péZniejszymi zmianami). Opakowaniem
zbiorczym sa kartony.

3.12. Transport realizowany S$rodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem, w warunkach chtodniczych w temperaturze od +2°C do +8°C. Srodek transportu posiada
pozwolenie na przewoz srodkéw spozywcezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.2. Dotyczace oznakowania
Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastepujace informacje:
- nazwe produktu, nazwg i adres producenta, znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE
- dat¢ minimalnej trwatosci ,,Najlepiej spozy¢ przed: dzien, miesige, rok”
- numer partii: numer zmiany produkcyjnej ( plastry)
- warunki przechowywania: w temperaturze od +2°C do +8°C
- skladniki, wartos¢ odzywczg w 100g
- masg¢ netto (plastry)
- informacj¢: Pakowany w atmosferze ochronnej (plastry)

¢ DELISER ser twarogowy, kanapkowy
Sktadniki: ser twarogowy 75%; maslo; zelatyna wieprzowa; btonnik roslinny; stabilizatory: karagen, mgczka
chleba $wigtojanskiego; woda; sol; biatka mleka i mleko odttuszczone w proszku; regulator kwasowosci:
kwas cytrynowy.

o DELISER ser twarogowy z ziolami, kanapkowy
Skiladniki: ser twarogowy 75%; masto; zelatyna wieprzowa; blonnik ro$linny; stabilizatory: karagen, maczka chleba
swietojanskiego; woda; sol; biatka mleka i mleko odtluszezone w proszku; mieszanka ziot suszonych 0,3%
(bazylia, czaber, koperek, pietruszka, szczypior, pieprz zielony); regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.

4. PRZECHOWYWANIE

DELISER ser twarogowy kanapkowy przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie w temperaturze od +2°C do +8°C nie dluzej niz 2 miesigce od daty produkeji (baton), nie diuzej niz
60 dni od daty pakowania (plastry).

EGZ.NR:  ORYVGINA L UZYTKOWNIK: / 7
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NUMER: LS/25

SPECYFIKACJA

MLEKOVIZR

DATA: 17.06.2019r.

DELISER

SM MLEKOVITA WYDANIE: 6
ul. Ludowa 122, 18-200 SER TWAROGOWY KANAPKOWY
Wysokie Mazowieckie, POLSKA STRONA: 2 STRON: 3

5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE [ MIKROBIOLOGICZNE

F PARAMETRY WYMAGANIA Metoda badawcza

Wyglad

BATON | PLASTRY

opakowanie bezposrednie szczelne, nieuszkodzone

ksztalt poszczeg6lnych jednostek
opakunkowych regularny,
powierzchnia gtadka, dopuszcza
si¢ nieznaczne odchylenia od
regularnego ksztattu oraz lekkie
odci$nigeia spowodowane
opakowaniem bezposrednim

plastry w ksztalcie kota
lub owalu, utozone jeden
nad drugim z lekkim
przesunig¢ciem

Konsystencja

lekko gumowa, lekko twarda, zwarta,
dopuszcza sig lekko miekkg i plastyczna,
dopuszcza sig nieliczne oczka pochodzenia
_niefermentacyjnego

Barwa

biata do jasno-kremowej,
sery z dodatkami smakowymi: widoczne czgstki w kolorze
odpowiadajgcym wprowadzonym dodatkom smakowym

Smak 1 zapach

lekko kwasny, twarogowy,
sery z dodatkami smakowymi: z posmakiem wprowadzonych
dodatkdéw smakowych

ocena
organoleptyczna

Zawarto$¢ tluszczu, %

standard: 14
_tolerancja: £2,8

Zawarto$é Wody, %

max. 70

Zawartos¢ biatka, %

standard: 11,0
tolerancja: £2,2

PN-73/A-86232

B w standard: 1,7 W oparciu
Zamanstiegll ¥ tolerancja: £0,34 - o jony sodu
Zawartosé standard: 4,0 metoda
weglowodanéw, % tolerancja: #20 ) obliczeniowa
instrukcja
B Ho- 3l - producenta
Aflatoksyna M1 max. 0,050 pg'kg
Metale _ o Otow (Pb) - max. 0,1 mg/kg
- wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z poZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z péZniejszymi zmianami)
suma dioksyn max. 2,5 pg/g thuszezu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 5,5 pg/g thuszczu;

Dioksyny + PCB

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z péZniejszymi zmianami)

Bakterie z grupy coli w 1g PN-ISO 4832
Bcoliwlg i I PN-ISO 16649-2
Gronkowce <10 cfg PN-EN ISO 6888-2

koagulazo-dodatnie w 1g

. Plednie i drozdze w 1g ~ max. 50 cfu/g i PN-ISO 6611 )
Salmonella i 7 nieobecna w 25g PN-EN ISO 6579-1
_ . PN-EN
Listeria monocytogenes nieobecna w 25g 1SO 11290-1

Masa, kg/g

~ok.4kg (baton), léﬁgfplastly) lubinna

Wartos¢ odzyweza w 100g:
wartos¢ energetyczna: 773 kJ/186 keal; tluszcz 14g (w tym kwasy nasycone 9,0g);
weglowodany 4,0g (w tym cukry 4,0g); biatko 11,0g; s6l 1,7g.




SPECYFIKACJA NUMER: LS/25
. DATA: 17.06.2019r.

DELISER _
SMMLEKOVITA SER TWAROGOWY KANAPKOWY | YDANIE: ©

ul. Ludowa 122, 18-200

Wysokie Mazowieckie, POLSKA STRONA: 3 STRON: 3

6. Alergeny

Lista alergen6w zgodnie e MOZli.WO.S'é Wymaga_
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Favier kzakgzema petakawaria
NR 1169/2011 rzyzowego | dodatkowego
Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajgce gluten tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), Zyto,
Jjeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe i produkty pochodne 3 i X
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca,
orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy X X X
makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (tgcznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l " < "
w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

7. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych
z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagajg zadnego szczegdlnego oznakowania.

8. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace Srodkéw spozywezych oraz skladnikow
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgcego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegolnego oznakowania.

9. Produkty spelniajg wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeinistwie zywnosci i Zywienia (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczgcych srodkéw
spozywczych (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszezalne poziomy niektdrych
zanieczyszezef w $rodkach spozywezych (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw pozostalosci pestycydéw w zywnoscei i paszy pochodzenia rodlinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace
dyrektywe Rady 91/414/EWG (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialoéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczgce mozliwodci §ledzenia

i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wraz z pdzniejszymi zmianami),

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw
Cztonkowskich dotyczacych $rodkdw spozywezych oraz skladnikéw srodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania
jonizujgcego (wraz z poZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r., w sprawie ustanowienia wsp6lnotowego wykazu srodkow
spozywezych oraz skladnikéw $rodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16,12.2008r. w sprawie dodatkéw do zywnosci
(wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25,10.2011r. w sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat zywnosci (...) (wraz z péZniejszymi zmianami),
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1. NAZWA PRODUKTU: Deser Vege kawowy
Deser Vege o smaku waniliowym
Deser Vege kokosowy

2. OPIS OGOLNY
Produkt pasteryzowany, gesty deser typu puddingowego — Vege kawowy, kokosowy i o smaku waniliowym
wykonany na bazie kremu kokosowego.
Produkt przeznaczony jest dla wegan, nie zawiera dodatku mleka oraz produktdéw pochodzenia zwierzecego.

Jest to produkt bezglutenowy, bez laktozy, w 100% ro$linny.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu
3.1.1 Opakowaniem bezposrednim deseru vege jest kubek z tworzywa PP o pojemnosci 150g. Opakowania
jednostkowe pakowane sa w paletki tekturowe, a nastepnie ukladane na palecie. Opakowanie bezposrednie
deseru zostalo dopuszczone do pakowania produktéw spozywezych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE)
1935/2004 (wraz z pozniejszymi zmianami).
3.1.2 Transport
Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajagcymi produkt przed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem w temperaturze od +2°C do +8C. Srodek transportu posiada pozwolenie na transport
srodkow spozywezych oraz aktualna ksiazke sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania

3.2.1 Opakowanie jednostkowe zawiera nastepujace informacje:
- nazwg produktu, nazwe i adres producenta, znak weterynaryjny w owalu: PL 04141601 WE,
- date przydatnosci do spozycia: ,.Nalezy spozy¢ do:”: dzieii, miesigc, rok,
- oznaczenie partii produkcyjnej (data przydatnosei do spozycia), zawarto$é netto, warunki
przechowywania,
- *Deser Vege o smaku kawowym: Skladniki: woda, cukier, koncentrat kremu kokosowego — 6%, skrobie
modyfikowane: E1414, E1422, glukoza, kawa — 0,7%, barwnik: E150d.
*Deser Vege o smaku waniliowym: Skladniki: woda, cukier, koncentrat kremu kokosowego — 6%,
skrobie modyfikowane: E1414, E1422, glukoza, aromat, barwnik: karoteny.
*Deser Vege kokosowy: Skladniki: woda, cukier, koncentrat kremu kokosowego — 6%, skrobie
modyfikowane: E1414, E1422, glukoza, aromat.
- wartos¢ odzywezg w 100 g:

Fartose od=-wvwe ’ - Veoe v - ’ 17 ",
Wartosé odzyweza w 100g Deser | fgc olsnm.?u W (.HH]I()\'._} m Deser Vege o:smaku kawowyr
Deser Vege kokosowy

Warto$¢ energetyczna 446 kJ/ 106 keal 464 kJ/ 110 kcal

Thuszcz 4,0g 4,0g

w tym Kwasy nasycone 3,8¢ 3.8¢

Weglowodany 17¢g 18¢

w tym cukry l1g 12¢

Biatko 0,5¢g 0,6¢

Sél 0,03g 0,03¢g

EG UZYTKOWNIK: L’}
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NUMER: KH-4.4.2-3-16

SPECYFIKACJA DATA:18.08.2023

WYDANIE: 1

Desery Vege

STRONA: 2 STRON: 3

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNYCH

Wymagania Metody badawcze
Parametry
Deser Vege kokosowy, Deser Vege o smaku waniliowym,
Deser Vege kawowy
Konsystencja
w temperaturze 15+20°C Gesta, jednolita w calej masie.
Smak, zapach i barwa Barwa jednolita, lekko polyskujaca, typowa dla danego Ocena
dodatku smakowego. oreanoleptvezna
Wyczuwalny zapach i smak danego dodatku smakowego & P
Zawartos¢ tluszezu, 40+ 1,0
%
Antybiotyki nieobecne
Aflatoksyna M 1 max 0,050 ng/kg
Metale Oléw (Pb)- max 0,05 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r (wraz z pdZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg. Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005 (wraz z pozniejszymi zmianami)
_ Suma dioksyn max 0,75 pg/g thuszezu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 1,25 pg/g ttuszezu
PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thiszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 19.12.2006r. (wraz z p6éZnicjszymi zmianami)
Enterobacteriaceae <10cfu/g PN-EN ISO 21528
Salmonella nieobecnaw 25 g PN-EN ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecnaw 25 g PN-EN ISO 11290

Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMQO)

Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczace etykietowana, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia Zzywnosci i produktow paszowych
wyprodukowanych z organizmow zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagaja
zadnego szczegolnego oznakowania.

Promieniowanie jonizujjce

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkow spozywezych oraz
skladnikow spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego oraz skladnikow
srodkow spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie
wymagaja zadnego szczegdlnego oznakowania.




NUMER: KH-4.4.2-3-16

SPECYFIKACJA DATA: 18.08.2023
Desery Vege WYDANIE: 1
STRONA: 3 STRON: 3
7. Alergeny
Lista alergenow zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR zakazZenia oznakowania
1169/2011 krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak | Nie Tak Nie
Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X % X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, X X X
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYANIE
Deser Vege przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw magazynie w temperaturze
od +2°C do +8°C nie dtuzej niz 50 dni od daty produkcji.

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnoséci i zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkow
spozywezych (wraz z pdzniejszymi zmianami).25.04.2023

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw niektorych
zanieczyszczen w zywnos$ci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...)(wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy(wraz z péZzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizmdw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z poézniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia

ustawodawstwa Panstw Czlonkowskich dotyczacych $rodkow spozywcezych oraz skladnikéw srodkow

spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz skladnikéw Srodkéw
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnodci (...)(wraz z pdézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (...)(wraz z pézZniejszymi zmianami).
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1. Nazwa produktu: MASEO KLAROWANE '
2. Opis produktu

Mastlo klarowane to nazwa zwyczajowa Bezwodnego thuszezu mlecznego. Surowcem do produkcji
mastla klarowanego jest maslo nie solone otrzymane ze $mietanki pasteryzowanej o zawartosci thuszczu
okoto 40%. Maslo klarowane otrzymane jest poprzez oddzielenie wody i skladnikdw nietluszezowych
z mleka.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania 1 transportu.
Opakowaniem bezposrednim Masta klarowanego sq wiadra plastikowe z polipropylenu (PP)
z plastikowa pokrywkg z polipropylenu (PP). W przypadku masta klarowanego w wiaderku 250g
1 500g wystepuje dodatkowa aluminiowa termozgrzewalna platynka.
Opakowaniem bezposrednim Masla klarowanego w kostce jest folia aluminiowa laminowana
pergaminem z nadrukiem.
Maslo klarowane pakowane jest w:
-wiadro o masie produktu 250g, 500g lub 1 kg
-kostke o masie produktu 200g lub innej.
Produkt jest pakowany bez oslony gazu obojetnego azotu.
Opakowania Masla klarowanego sa dopuszczone do pakowania produktow spozywezych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004r (wraz z pdzniejszymi zmianami).

3.2. Transport
Masto klarowane powinno by¢ przewozone transportem chlodniczym w temperaturze od +0 °C do
+10°C zabezpieczajacym przed wplywami atmosferycznymi i obeymi zapachami.
Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz srodkéw spozywezych oraz aktualna ksigzke
sanitarng pojazdu.
3.3. Dotyczace oznakowania.
Oznakowanie Masla klarowanego zawiera nastepujgce informacje:
— nazwe produktu, - zawarto$¢ netto,- nazwe i adres producenta,- warunki przechowywania,
— date minimalnej trwalosci: ., Najlepiej spozy¢ przed: data i numer partii na spodzie lub boku
opakowania/ kostki, - znak weterynaryjny w owalu: 20131601 WE, - zawartos¢ thuszczu mlecznego:

99.8%.
— wartos¢ odzyweza w 100g:
MASLO KLAROWANE:
Wartos¢ energetyczna 3693 kJ1/898 kcal
Thiszez 99.8 g
w tym kwasy nasycone 65¢
Weglowodany 0,1g
w tym cukry 0.1g
Bialko 0,1g
Sol 0g
EGZ. NR: Omainl [uzyTKOWNIK: (]
I J
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4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

Parametry Wymagania Metody badawcze
Barwa lekko zdlta do zdltej
Konsystencja zwarta, ziarnista, kruszgca sie przy probie smarowania | Ocena organoleptyczna
Smak i zapach swoisty, czysty, mleczno-$mietankowy
Zawartos¢ wody max 0,5% Metodyka
Zawarto$¢ tluszczu min 99,5% nr [Q-LN-0104
Zawartos¢ bialka <0,1 % Metoda Kejdahla
Zawartos¢ <0,1 % Metoda obliczeniowa
weglowodandw
Wielopierscieniowe Benzo(a)piren max 2,0pg/kg
weglowodany Suma benzo(a)pirenu, benzo(a)antracenu, beno(b)fluroantenu i chryzenu
aromatyczne max 10,0 ng/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r
(wraz z p6zniejszymi zmianami).
Otow (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r
Metale (wraz z pozniejszymi zmianami)
wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
Pestycydy (wraz z poZniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2,0 pg/g tluszczu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g tluszczu
Dioksyny suma PCB28, PCB52, PCB101, PCBI138, PCB153, PCB180 ax 40 ng/g tluszczu
PCB wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pozniejszymi zmianami).
Enterobacteriaceae <10 cfu/g PN-EN ISO 21528
Liczba plesni max 50 cfu/g
Liczba drozdzy max 50 cfu/g PN-ISO 6611
Gronkowce koagulazo- <10 cfu/g PN-EN ISO 6888
dodatnie
Salmonella nieobecna w 25¢g PN-EN ISO 6579
Listeria monocytogenes niecobecna w 25g PN-EN ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego 1 Rady

dotyczace etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i produktow paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego

szczegdlnego oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkdw spozywezych oraz

skladnikow spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgcego oraz sktadnikow srodkow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego

szezegoOlnego oznakowania.
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7. Alergeny
. . . Mozliwo§é Wymaga
Lista alergenow zgodnie 7 awier Kazeni il
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) awiera lza z.lzema 1 o
NR 1169/2011 Krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak | Nie | Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jeczmief, owies lub ich odmiany hybrydowe, a X X X
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja 1 produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wiloskie, orzechy
nerkoweca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X X
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg }
lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO * = ¥
Lubin i produkty pochodne X X
Miegczaki i produkty pochodne X X X

8. Przechowywanie

Produkt Maslo klarowane przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obeych zapachow magazynie nie dluzej
niz dluzej niz 6 miesiecy od daty produkeji w temperaturze od 0°C +10°C. Po otwarciu opakowania
przechowywaé¢ w warunkach chtodniczych nie dluzej 1 miesige przy higienicznym opréznianiu opakowania.

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.20061r o bezpieczenstwie zywnosdci i Zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkéw spozywezych (wraz z
poZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomdw niektorych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdw pozostalosci pestycyddw w zywnosci 1 paszy pochodzenia ro§linnego i zwierzecego oraz ich powierzchni, zmieniajace
dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie zmodyfikowanej
zywnosci (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci $ledzenia i
etykietowania organizméw zmody fikowanych genetycznie (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnoéci (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw
Czlonkowskich dotyczgcych srodkow spozywezych oraz skladnikéw srodkow spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania
jonizujacego (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz skladnikow $rodkow
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).
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& NAZWA’PRODUKTU / PRODUCT NAME:
SEREK SMIETANKOWO-KREMOWY MASCARPONE / MASCARPONE CREAM CHEESE

2. OPIS OGOLNY / GENERAL DESCRIPTION
Ser $mietankowo — kremowy Mascarpone nalezacy do grupy seréw migkkich niedojrzewajacych
wyprodukowany ze $mietanki pasteryzowanej oraz regulatora kwasowosci: kwasu cytrynowego. /
Mascarpone cream cheese made from pasteurized cream with acidity regulator: citric acid

3. WYMAGANIA TECHNICZNE / TECHNICAL REQUIREMENTS
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu / Regarding the way of packaging and transport:

3.1.1 Serek Mascarpone pakowany jest w / Mascarpone cheese is packing in:

- kubki z folii polipropylenowej z nadrukiem 250 g (specyfikacja nr SO-134) zgrzewane platynkg
aluminiowg termozgrzewalng (specyfikacja nr SO-140) i zamykane wieczkiem polipropylenowym
uktadane w paletki (specyfikacja SO-141) po 6 szt., ustawiane na palety w ilosci 160 szt. w 20
warstwach / polypropylene cups 250 g (specification No SO-134) closed aluminum lid heat-sealable
(specification No SO-140) with a polypropylene lid, are packed in cardboard trays (specification No
SO-141) of 6 pieces and put on pallets of 160 pieces in 20 layers;

- kubki z folii polipropylenowej z nadrukiem 500 g (specyfikacja nr SO-147) zgrzewane platynka
aluminiowg termozgrzewalng (specyfikacja nr SO-140) i zamykane wieczkiem polipropylenowym
uktadane w paletki (specyfikacja SO-148) po 6 szt., ustawiane na palety w ilosci 96 szt. w 12
warstwach / polypropylene cups 500 g (specification No SO-147) closed aluminum lid heat-sealable
(specification No SO-140) with a polypropylene lid, are packed in cardboard trays (specification No
SO-148) of 6 pieces and put on pallets of 96 pieces in 12 layers;

- wiaderka polipropylenowe z nadrukiem 2 kg (specyfikacja nr SO-130) zgrzewane platynkg alumin-
iowg termozgrzewalna (specyfikacja nr SO-129) i zamykane wieczkiem polipropylenowym
ustawiane na palety w ilosci 112 szt. w 4 warstwach. / polypropylene buckets 2 kg (specification No
SO-130) closed aluminum lid heat-sealable (specification No SO-129) with a polypropylene lid are
put on pallets of 112 pieces in 4 layers;

- biale wiaderka polipropylenowe 5 kg (specyfikacja nr S0-67) zamykane wieczkiem polipro-
pylenowym ustawiane na palety w ilosci 60 szt. w 4 warstwach. / white polypropylene buckets
(specification No SO-67) with a polypropylene lid are put on pallets of 60 pieces in 4 layers.

Opakowania bezposrednie produktu sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych zgodnie z
rozporzgdzeniem (WE) 1935/2004 (z pozniejszymi zmianami). / A direct packaging of the product is
allowed for packaging food products in accordance with Regulation (WE) 1935/2004 (with subsequent
amendmends)

3.1.2 Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem w warunkach chiodniczych w temperaturze od + 2°C do + 8°C. Srodek transportu
posiada pozwolenie na przewéz $rodkéw spozywczych oraz aktualng ksiazke sanitarng pojazdu. /
Transport is realized only by means of transport with protects products from contamination, damage in
refrigerant conditions at + 2 ° C to + § © C. Mean of transport is autorized to transport foodstuffs and
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has valid sanitary documents

3.2 Dotyczgce oznakowania / Concerning marking:
Oznakowanie zawiera nastepujace informacje / Labeling of primary packaging contains the following
information:

nazwe produktu / product name,

nazwe podmiotu wprowadzajacego do obrotu / name and address of the placing entity on the
market,

znak firmowy / trademark,

mas¢ netto / net weight,

sktadniki / ingredients: $mietanka pasteryzowana, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy /
Pasteurized cream, acidity regulator: citric acid,

termin przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do: dzien/miesigc/rok/nr partii produkcyjnej) /
shelf life (use by: day/month/year/batch number)

warto$¢ odzywczg w 100 g produktu / Nutritional value per 100 g of product:

Warto$¢ energetyczna /Energy value 1582 kJ/ 384 keal
Thuszcz / Fat 40 g

w tym kwasy tluszczowe nasycone / of which saturates 24 g
Weglowodany /Carbohydrate 2,6 ¢

w tym cukry /of which sugars 2,6 g
Bialko /Protein 34¢g

Sol /Salt 0,08 g

warunki przechowywania, postepowanie po otwarciu opakowania / the storage conditions,
proceeding after opening the package,

weterynaryjny znak identyfikacyjny zaktadu producenta / oval veterinary sign: PL 30611601
WE.

4. Przeznaczenie produktu / Product designation:
Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia, a takze do roéznych zastosowan kulinarnych na
bazie sera $mietankowego. Produkt przeznaczony jest dla wszystkich grup konsumentéw powyzej 1
roku zycia z wylgczeniem os6b wykazujacych alergi¢ na biatka mleka ilaktoze. / The product is
intended for direct consumption as well as for various culinary uses based on cream cheese. The
product is intended for all consumer groups over 1 year of age excluding people who are allergic to
milk proteins and lactose.
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5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE

I MIKROBIOLOGICZNE

ORGANOLEPTICAL, CHEMICAL AND MICROBIOLOGICAL REQUIREMENTS

5.1 Wymagania organoleptyczne / Organoleptical requirements:

Smak i zapach /Taste and aroma

Barwa / Colour

Konsystencja / Consistency

Swiezy, czysty, naturalny,
Smietankowy, lekko maslany,
lekko stodki / Fresh, pure, natural,
creamy, slightly buttery, slightly
sweet

Biata do kremowej / White to
cream

Jednolita, kremowa, smarowna /
Uniform, creamy, pasty

5.2 Wymagania chemiczne / chemical requirements:

o e e 2 . . Metody badawcze/
Parametr / Parameter Wymagania jakosciowe / Quality requirements sessanh mefliads
Zawarto$¢ tluszczu / fat Metoda techniczna /

content (%) 40+2 technical method wg
PN-73/A-86232
Zawarto$¢ suchej masy/ dry Wagosuszarka
+ 0,
matter content (%) et % /Moisture analyser
H 6,2 — 6,6 PH-metr /pH meter

Aflatoksyna M1/ Aflatoxin
M1

Max 0,050 pg/kg

wg rozporzadzenia
Komisji (UE) 2023/915

Zawartos¢ metali / metal
content

Otéw / lead (Pb)- max 0,02 mg/kg

z225.04.2023 r
/according to the
Comission regulation
(UE) 2023/915 z
25.04.2023 r

Pestycydy / pesticides

wg rozporzadzenia / according to the regulation (WE) 396/2005 z dnia
23.02.2005r. (wraz ze zmianami / with subsequent amendmends)

Dioksyny
PCB / dioxins, PCBs

Suma dioksyn / sum of dioxins: max 2,0 pg/g ttuszczu /fat,

suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli / sum of dioxins + polychlorinated
biphenyls: max 4,0 pg/g thuszczu / fat

suma / sum of: PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g
thuszczu / fat

wg rozporzadzenia Komisji (UE) 2023/915 z 25.04.2023 r /according to the
Comission regulation (UE) 2023/915 z 25.04.2023 r
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5.3 Wymagania mikrobiologiczne / Mikrobiological requirements:
Wymagania jakosciowe / Quality | Metody badawcze/

Parametr / Parameter

requirements research methods
Enterobacteriaceae (jtk / cfu)/ g) <100 PN-ISO 21528-2
Plesnie + drozdze (jtk/g) / molds + yeasts max 50 PN-ISO 6611
(cfu)/g)
. . Laboratorium
<
E. coli (jtk/g) / E. coli (cfu/g) <100 Zewnetrzne
Gronkowce koagulazododatnie zgodnie
(tk/g) / Coagula-positive staphylococci <10 z zatwierdzonym
(cfu/g) harmonogramem
) badan / External
Salmonella nieobecna w 25 g

laboratory (in

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25 g

accordance with the
approved schedule
of research)

6. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO) / genetically modified organisms (GMO)

Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczace etykietowana, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagajg zadnego
szczegOlnego oznakowania. / The provisions of Regulations (WE) 1829/2003 and 1830/2003 of the
European Parliament and of the Council on labeling, authorization and traceability of food and feed
products produced from genetically modified organisms are met and do not require any specific labeling.

. Promieniowanie jonizujace / Ionizing radiation

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkow spozywcezych oraz
sktadnikoéw spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikéw srodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegOlnego oznakowania. / The provisions of Directive 1999/2 and Directive 1999/3 concerning
foodstuffs and food ingredients treated with ionizing radiation and food ingredients treated with ionizing
radiation are met and do not require any special marking.
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8. Alergeny / Alergens
Mozliwosé Wymaga
Lista alergenéw zgodnie : zakgzema dodatkowego
. PR Zawiera | krzyzowego | oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) /Content | /Possibility | /Requires
NR 1169/2011 / List of allergens in accordance with of cross. additional
Regulation (EU) No 1169/2011 of the European Parliament fecti ki
and of the Council - Aection marang
Tak | Nie | Tak | Nie /| Tak | Nie/
/Yes | /No | /Yes | No /Yes | No
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i
pszenica khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany
hybrydowe, a takze produkty pochodne / Cereals containing
gluten, i.e. wheat (including spelled and khorasan wheat), = x x
rye, barley, oats or their hybrid varieties, as well as derived
products.
Skorupiaki i1 produkty pochodne / Crustaceans and derived < " <
products
Jaja i produkty pochodne / eggs and derived products X X X
Ryby i produkty pochodne / fish and derived products X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne /
Peanuts / peanuts and derived products * . x
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wiloskie,
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne / Nuts such as almonds, hazelnuts, walnuts, x x x
cashews, pecans, brazil nuts, pistachios / pistachio nut,
macadamia nuts and derived products
Soja i produkty pochodne / soya and derived products .3 X X
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktoza) / Milk and
derived products (including lactose) * * *
Seler i produkty pochodne / Celery and derived products X X X
Gorczyca 1 produkty pochodne / Mustard and derived
products * x *
Nasiona sezamu i produkty pochodne / Sesame seeds and
derived products x X x
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO; / Sulfur dioxide
and sulphites in concentrations above 10 mg / kg or 10 mg /1 x x X
in terms of SO2
Lubin i produkty pochodne / Lupine and derived products X X X
Migczaki i produkty pochodne / Molluscs and derived
products * * X




B— SPECYFIKACJA / SPECIFICATION Numer / number:
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"“‘3@‘“’9> SEREK SMIETANKOWO-KREMOWY | Date/ date: 08.08.2023 1
Zldd oy o MASCARPONE / MASCARPONE CREAM | Wydanie/ edition: 7
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9. PRZECHOWYWANIE / STORAGE CONDITIONS
Serek Mascarpone przechowuje sie¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie w temperaturze od +2°C do +8°C nie dhuzej niz 40 dni od daty produkcji. / Mascarpone cheese
is stored in a dry, clean, odor-free warehouse at a temperature of + 2°C to + 8°C no longer than 40 days
from the date of production.
Po otwarciu przechowywaé¢ w warunkach chtodniczych nie diuzej niz 24 godziny. / Keep refrigerated after
opening no longer than 24 hours.

10. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA / THE PRODUCT MEETS THE
REQUIREMENTS OF THE LAW:
Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
srodkdw spozywczych (wraz ze zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdw niektorych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr
1881/2006
Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia
roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz ze
zmianami).
Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...)(wraz ze zmianami).
Rozporzgdzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz ze zmianami).
Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz ze zmianami).
Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstwa Panstw Cztonkowskich dotyczacych srodkéw spozywcezych oraz sktadnikéw srodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz ze zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz
sktadnikow srodkow spozywcezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz ze zmianami).
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci(...)(wraz ze zmianami).

Sporzadzil/ | Aleksandra Funkcja |Kierownik Laboratorium /|Podpis/ stg?atu 2
Realized: Bednarczyk  |/Position |Laboratory Manager ol
. . . i/
Sprawdzll | ‘ Funkeja Kierownik Produkcji / Podpis / signature:
Ewa Stasiak

Checked : IPosiion, | * Toaueton Manager \;\,&{g\

Funkcja |Dyrektor Zaktadu / Plant Podp }éSlgnature _—

L

Zatwierdzit/ Lukasz Danis
Approved: /Position | Director (&




NUMER: Zak./02
SPECYFIKACJA DATA: 14.05.2019r
MOZZARELLA WYDANIE: 13
MAXI, CLASSIC, MINI, MINI MINI STRONA: 1 STRON: 3
OPRACOWAL.: Wioletta Bogacz-Stodyczka ZATWIERDZIL: Adam Nita
FUNKCJA: Kierownik PODPIS: DATA: FUNKCIJA: Dyrektor PZP | PODPI, / (| DATA:
Zespolu HACCP /}/6 bty /}ZJO‘D [/Q | Zakopane ! /uf M // ) O5.10
1.NAZWA PRODUKTU: SER MOZZARELLA

MAXI, CLASSIC, MINI lub MINI MINI

1. OPIS OGOLNY
Ser Mozzarella jest ser parzony, niedojrzewajacy, produkowany z mleka krowiego, pasteryzowanego,
przy uzyciu bakterii fermentacji mlekowej i podpuszczki mikrobiologicznej. Ser Mozzarella po
uformowaniu jest umieszczony w opakowaniu bezposrednim i zalany zalewg solankowa ( woda i s6l).
Ser Mozzarella wystgpuje w czterech wariantach ksztattu: watek, kula, mate kulki i mini kuleczki.
3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu.
3.1.1.  Opakowaniem bezposrednim sera mozzarella s kolorowe woreczki z folii polietylenowe;j:
- masa netto sera: 250 g maxi (walek 1 szt.) — masa sera z zalewg 400 g
- masa netto sera: 125 g classic (kula 1 szt.) — masa sera z zalewa 200 g
- masa netto sera: 150 g mini (10 kulek x 15 g) — masa sera z zalewa 240 g
- masa netto sera: 120 g mini mini (ok. 32 kulki) — masa sera z zalewa 200 g
Opakowaniem bezposrednim sera mozzarella mini-mini s réwniez wiaderka z tworzywa
sztucznego:
-masa netto sera 120g mini-mini (0,6 kg)-masa sera z zalewa 1,10 kg
-masa netto sera 120g mini-mini (2 kg)-masa sera z zalewg 3,50 kg
Opakowania bezposrednie sera mozzarella sq dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z p6Zniejszymi zmianami).
Ser Mozzarella w opakowaniach bezposrednich w woreczkach jest pakowany po 10 szt. w kartony.
3.1.2.  Transport
Realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem oraz innymi szkodliwymi wplywami otoczenia, w warunkach chlodniczych w
temperaturze od +2°C do +8°C.
Srodek transportu posiada pozwolenie na transport srodkéw spozywezych oraz aktualng ksiazeczke
sanitarng pojazdu.
3.2 Dotyczace oznakowania
Oznakowanie opakowan bezposrednich zawiera nastgpujaca informacje :
- nazwg produktu,
- oznaczenie: ,,bez GMO”
- nazwe i adres producenta,
- skladniki sera : mleko, sol, bakterie fermentacji mlekowej,
- skladniki zalewy: woda sol,
- dat¢ minimalnej trwato$ci ,,Nalezy spozy¢ do”,
- numer partii,
- warunki przechowywania: temperatura od +2°C do +8°C
- masa netto,
- znak weterynaryjny w owalu: PL 12171601 WE,
- warto$¢ odzywcza w 100 g: warto$¢ energetyczna 1018 kJ/245 kcal, tluszez 19 g, w tym
kwasy nasycone 12 g, weglowodany 1,5 g w tym cukry 1,5 g, biatko 17 g, s61 1,0 g.

EGZ. NR: 5- kODOI A UZYTKOWNIK: ot*j{
J




NUMER: Zak./02

SPECYFIKACJA DATA: 14.05.2019r

MOZZARELLA WYDANIE: 13

MAXI, CLASSIC, MINL, MINI MINI [

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNYCH, MIKROBIOLOGICZNE

PARAMETRY WYMAGANIA METODA BADAWCZA
Ksztalt i wyelad kulki, kula lub watek w zalewie solankowej, dopuszcza si¢ zmetnienie i
Yl kawatki sera w zalewie solankowe;j Ocena organoleptyczna

Skorka delikatna, elastyczna, lekko mazista
Konsystencja elastyczna, plastyczna, sprezysta, dopuszczalna lekko mazista
Barwa biata do jasnokremowe;j
Smak i zapach czysty, naturalny, delikatny, lekko kwasny, lekko stony

o standard: 19
Zawartosé thuszczu, % tolerancja: £ 3,8

standard: 17

1 0,
Zawarto$¢ biatka, % toleranicja; & 3,4

standard: 58

Zawarto$¢ wody, % . PN-73-A-86232
tolerancja: max 65

Zawarto$é standard: 1,5
weglowodanéw,% tolerancja: + 2

Hend standard: 1,0
Zawartasc soli, % tolerancja: + 0,375
Metale Oléw (Pb)- max 0,1 mg/kg

wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.(wraz z péZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. .(wraz z p6Zniejszymi zmianami)
Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszczu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g tluszczu
PCB suma PCB28,PCB52,PCB101,PCB138,PCB153,PCB180max 40ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. .(wraz z p6Zniejszymi zmianami)
Bakterie z gr coli w 1g <100 cfu/g PN EN ISO 4832
Gronkowce koagulazo-
Acdatniew g <100cfu/g PN-EN ISO 6888
Liczba plesni w 1g max. 50cfu/g
. PN ISO 7954

Liczba drozdzy w1 g max. 50cfu/g
Salmonella nieobecna w 25g PN-EN ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25g PN-EN ISO 11290
Masa sera 120g,125g, 150g, 250g,0,6kg,2 kg

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE)1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z
organizmow zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujace

Ser Mozzarella maxi, classic, mini, mini mini nie jest poddany dziataniu promieniowania jonizujacego i nie wymaga
specjalnego oznakowania zgodnie z Dyrektywa 1999/2 oraz Dyrektywa 1999/3 dotyczaca Srodkéw spozywcezych
oraz skladnikéw $rodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego.

7. PRZECHOWYWANIE

Ser Mozzarella maxi, classic, mini, mini mini przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie, w temperaturze od +2°C do +8°C nie dluzej niz 25 dni w woreczkach foliowych i nie dtuzej niz 14 dni w
wiaderkach od daty pakowania.

Po otwarciu opakowania przechowuje si¢ w warunkach chiodniczych w temp. od +2°C do +8°C nie dluzej jak 3 dni.
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SPECYFIKACJA DATA: 14.05.2019r

MOZZARELLA WYDANIE: 13

MAXI, CLASSIC, MINI, MINI MINI
STRONA: 3 STRON:3

8.Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Motzliwosé Wymaga
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) zakaZenia oznakowania
nr 1169/2011 krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak | Nie | Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jgczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne % X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne % X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy X X X

nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne

Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (Yacznie z laktoza) X X X

Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X 4 X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10mg/kg lub X X X
10mg/l w przeliczeniu na SO,

Lubin i produkty pochodne X X 2
Migczaki i produkty pochodne X X X

9.Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

stawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia (wraz ze zmianami z pozniejszymi zmianami)
ozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2015 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywezych(wraz z pozniejszymi zmianami).
ozporzgdzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych
zanieczyszczen w §rodkach spozywczych (wraz z poZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na
ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej Zywnosci i paszy (wraz z p6Zniejszymi zmianami).
Eozporzqdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
S

edzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z pézniejszymi zmianami)

yrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa
Panstw Czlonkowskich dotyczacych srodkow spozywczych oraz sktadnikow srodkéw spozywezych poddanych
dziataniu promieniowania jonizujacego(wraz z poZzniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....) oraz skladnikéw
srodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25. 10.2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r. w sprawie
dodatkéw do zywnosci (wraz z pozniejszymi zmianami).




NUMER: LS/11
DATA: 18,12.2023r.

SPECYFIKACJA

SERY
SM MLEKOVITA . , : WYDANIE: 26
ul. Ludowa 122, 18-200 PLASTRY 1 KAWALKI
Wysokie Mazowicekie, POLSKA STRONA: 26 STRON: 29
SER MOZZARELLA
ser niedojrzewajacy parzony
PARAMETRY WYMAGANIA Metoda badawecza
Wyglgd ser w postaci kawalkow
N, elastyczna, lekko twarda, lekko sprezysta
Konsystencja i . IR -
e o charaklerystycznej warstwowo-widknistej strukturze | ocena organoleptyczna
Barwa o biala do lekko-kremowej
- Smak i zapach delikatny, tagodany, lekko kwasny, lekko stony

standard: 20
tolerancja: £4,0 PN-73/A-86232,

metoda instrumentalna

Zawartodé tuszezu, %

Zawartosé wody, % max, 54

. . metoda Kjeldahla
standard: 25 PN-EN 1SO 8968-2,

Zawartosé biatka, % .
tolerancja: +4,0 .
; metoda instrumentalna

standard: 1,1 - Ny
w oparciu o jony sodu

7 o N RY
Ld\vmt%éﬁf‘_’ 7 tolerancja: + 0,375
Zawartosé standard: 1,5 . .
A T metoda obliczeniowa
weglowodandw, % tolerancja: 1,0 o
pH 5,1-5,7 instrukcja producenta
Aflatoksyna M1 max. 0,050 pg/kg
Metale Ol6w (Pb) - max. 0,1 mg/kg
e wg Rozporzadzenia Komisii nr 2023/915 7 dnia 25.04.2023r. (wraz z poznicjszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzgdzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2003r. (wraz 2 pbinicjsaymi zmianami)
h suma dioksyn max. 2,0 pg/g tluszezu;
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g tuszezuy;
Dioksyny + PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB 138, PCB153, PCB180 max. 40 ng/g thuszezu
o wg Rovporzgdzenia Komisii or 2023/915 2 dnia 25.04.2023 1. (wraz z poZniciszymi zmianami)
Bakterie z grupy coliw g . PN-1SO 4832
Ecoliwlg B ]00_;tk/gl ,, PN-1S0O 166492
Gronkowce < 100 jtk/g PN-EN IS0 6888-2
koagulazo-dodatnic w Ig S e
Salmonella nicobecna w 25g PN-EN ISO 6579-1
Listeria monocytogenes | nieobecna w 25g PN-EN ISO 11290-1

Sktadniki podane na opakowaniu: mleko, sol, kultury bakterii.

Wartosé odzyweza w 100g:
warto$é energetyczna: 1191 k172806 keal; thuszez 20g w tym kwasy nasycone 13g;
weglowodany 1,5 w tym cukry 1,5g; bialko 25g; s61 1,1g; wapn 800myg - 100%%6*
*Dzienna Referencyjna Wartos¢ Spozycia wapnia (dla os6b doroslych).

o

Pakowany w atmosferze ochronnej




NUMER: LF /01
SPECYFIKACJA
DATA: 18.10.2021r
SER FAVITA WYDANIE: 13
SALATKOWO-KANAPKOWY STRONA: 1 STRON: 3

OPRACOWAL: KATARZYNA WILASZEK ZATWIERDZIL: ANNA MATWIEJSZYN

FUNKCIJA: PODPIS: |[DATA: |FUNKCIJA: PODPIS: DATA:
Brygadzista Laboratorium UHT D /lg ‘0 Q‘m& Kierownik Wydziatu Kontroli Jakosci \h‘k U-\C\W M m 'Lu))\

1. Nazwa produktu: SER FAVITA SALATKOWO-KANAPKOWY.
Ser miekki solanko.

2y Oprfr;wg;_oduktu

Ser Favita satatkowo-kanapkowy otrzymuje si¢ z mleka krowiego pasteryzowanego o ustalonej zawartosci
tluszczu i bialka z dodatkiem soli, regulatora kwasowosci i podpuszezki mikrobiologicznej, a nastgpnie
poddanego procesowi ultrafiltracji. Jest to ser dojrzewajacy.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu.
Opakowaniem bezposrednim sera FAVITA salatkowo-kanapkowego jest kartonik Tetra Brik o masie
sera 270g .
Opakowania jednostkowe pakowane sa : po 36 szt.; 24 szt.; 6 szt. w kartony lub paletki i ukladane na
palecie. Dla zabezpieczenia paletki sg foliowane folig termokurczliwa.
Opakowania bezpo$rednie sera FAVITA satatkowo-kanapkowego sg dopuszczone do pakowania
produktow spozywcezych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pdzniejszymi zmianami).

3.2. Transport
Ser Favita satatkowo-kanapkowy powinien byé przewozony transportem chlodniczym w temperaturze od +2° C
do +10° C zabezpieczajagcym przed wplywami atmosferycznymi i obcymi zapachami. Srodek transportu posiada
pozwolenie na przewoz $srodkdw spozywcezych oraz aktualna ksiazke sanitarng pojazdu.

3.3. Dotyczace oznakowania.

Oznakowanie Sera Favita salatkowo-kanapkowego zawiera nastepujace informacje:

— nazwe produktu,

— date minimalnej trwalosci:,, Najlepiej spozy¢ przed: dzien, miesiac, rok, numer partii produkcyjnej”
— maseg netto,

— nazwg¢ i adres producenta,

— warunki przechowywania

— znak weterynaryjny w owalu: 20131601 WE

— sktadniki: mleko pasteryzowane, sol, regulator kwasowosci E 575

— warto$¢ odzyweza w 100g:

Ser FAVITA 12% duszczu 16% tluszczu 18% tluszczu

Wartos¢ energetyczna 784 kJ/188 kcal 907 kJ/218 keal 938 kJ/226 kcal
Thuszez 12g 16 ¢ 18 ¢
w tym kwasy nasycone 78 ¢ 10 g 12 g
Weglowodany 70¢g 6,5g 6,0 g

w tym cukry 35g 35¢ 35¢g
Biatko 13 g 12g 10g
Sol 30g 30g 30g

l Wapii 280 mg-35%*

*Dziennej Referencyjnej Wartosci Spozycia Wapnia (dla osoby dorostej)

EGZ.NR: _O(UOANOL [UZYTKOWNIK:
55




NUMER: LF /01

SPECYFIKACJA DATA: 18.10.2021r
WYDANIE: 13
s DR STRONA: 2 STRON: 3
SALATKOWO-KANAPKOWY
4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne
Wymagania sera twarogowego solonego Metody
Parametry 18% tluszczu 16% tluszczu | 12% thuszczu badawcze
Ksztalt Kostki szeScioboczne o prostokatnej podstawie z oplywem
iwyglad wydzielajacej si¢ serwatki, dopuszcza si¢ boki lekko Ocena
zdeformowane organoleptyczna

Smak i zapach

Lekko stony Iub stony, lekko kwasny, dopuszcza sig lekko gorzki

Konsystencja Miazsz zwiezly, migkki, lekko kruchy, dopuszcza sig lekko twardy
Barwa Jednolita, biala do kremowej
Zawarto$¢ Standard:18 Standard:16 Standard: 12 PN-73-A-86232
thiszczu, %, Tolerancja: + 3,6 | Tolerancja: & 3,2 Tolerancja:+ 2,4
Zaniiiee Max 64 PN-73-A-86232
wody, %
Zawartosc soli Standard: 3,0
% Tolerancja: + 0,6 PN Tonb02 e
Zawarto$¢ biatka % Standard: 10 Standard: 12 Standard: 13 Metoda K=dahla
Tolerancja: £ 2,0 | Tolerancja: £ 2.4 Tolerancja: + 2,6 .
Zawartosc Standard: 6,0 Standard: 6,5 Standard: 7,0 Metoda
weglowodandéw % Tolerancja: +2,0 | Tolerancja: + 2,0 Tolerancja: + 2,0 obliczeniowa
pH 4,1+4,9
Aflatoksyna M1 max 0,050ng/kg

Zawartos¢ metali

Olow (Pb)- max 0,1 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r
(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Zawartos¢ pestycydow

wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
(wraz z pézniejszymi zmianami).

Dioksyny
PCB

Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszezu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g tluszczu
suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r
(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Bakterie z grupy coli <100 cfu/g PN-1SO 4832
Gronkowce <10 cfu/g PN-EN ISO 6888
koagulazo-dodatnie
Salmonella nieobecna w 25g PN-EN ISO 6579

Listeria monocytogenes

nieobecna w 25g

PN-EN ISO 11290

Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczgce etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i produktéw paszowych

wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie s dotrzymane i nie wymagajg zadnego

szczegolnego oznaczenia.
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SALATKOWO-KANAPKOWY

6. Alergeny

Lista alergenow zgodnie Mozliwos¢ Wymaga
;i g 8 SRR ; Zawiera zakazenia oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Wiraowees e ia
NR 1169/2011 Zyzoweg o8

Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie

Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a X

X X
takze produkty pochodne.

Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X

Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne

i
»
"

Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X

Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg

lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO, - 3 i
Lubin i produkty pochodne X X X
Miegczaki i produkty pochodne X X X

7. Przechowywanie

Produkt Sera Favita salatkowo-kanapkowy przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie nie dhizej niz 6 miesiecy od daty produkeji w warunkach chlodniczych w temperaturze od +2° C do
+105C,

8. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r o bezpieczenstwie Zywnosci i zywienia (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszezen w Srodkach spozywezych (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdw pozostalosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej Zywnosci (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizmdéw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkow
do zywnosci (wraz z pdzniejszymi zmianami).




NUMER: 16/B
SPECYFIKACJA
DATA: 15.11.2019r.
MLEKOVITA CAMEMBERT
Spéldzielnia Mleczarska MLEKOVITA NATURAL WYDANIE: 4
Oddziat Produkcyjny Kurpie w Baranowie MLEKOVITA BRIE NATURAL
ul. Niepodlegtosci 32, 06-320 Baranowo STRONA: 1 STRON: 4
OPRACOWAL: EWELINA JAKACKA . ZATWIERDZIL: STANISLAW DUCH
FUNKCIJA: PODRPIS; DATA: FUNKCIJA: ODPIS: DATA.:
Specjalista ds. jakosci bt 15.11.2019 Dyrektor é 15.11.2019

[

1. NAZWA PRODUKTU: MLEKOVITA CAMEMBERT NATURAL - Ser ples’{ﬁowy
MLEKOVITA BRIE NATURAL - Ser plesniowy

2. OPIS OGOLNY

Ser Camembert, Brie jest to ser migkki, dojrzewajacy z porostem plesni, wyprodukowany z mleka pasteryzowanego,
kultur bakterii a nastgpnie poddany soleniu oraz opryskowi Penicillium Candidum i procesowi dojrzewania.
Przeznaczony jest do bezposredniego spozycia lub po poddaniu obrébce termiczne;j.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1  Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1  Opakowaniem bezposrednim seréw jest folia laminowana (aluminium, wosk, papier, PE)
Opakowania bezposrednie ser6w sa dopuszczone do pakowania produktow spozywczych zgodnie z
Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z péZniejszymi zmianami).

3.1.2  Opakowaniem posrednim seréw jest owijka kartonowa.

3.1.3  Opakowaniem zbiorczym seréw sa kartony ufozone na palecie wylozonej przektadka tekturows, zabezpieczone
ta$ma spinajaca.

UWAGA
Palet nie wolno owijac folig stretch oraz nalezy zachowa¢ oryginalne ulozenie, ktére umozliwia
przeplyw powietrza pomiedzy kartonami.

3.1.4  Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem, w warunkach chtodniczych w temperaturze od +2 C do +8 C i wilgotnosci < 85%.
Srodek transportu posiada pozwolenie na przew6z srodkéw spozywczych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.2  Dotyczace oznakowania
Oznakowanie opakowan jednostkowych zawiera nastepujacg informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe i adres producenta,
- datg minimalnej trwalosci: dzien, miesigc, rok,
- numer partii: kolejny dzien roku,
- weterynaryjny numer identyfikacyjny w owalu: PL14151603WE,
- sktadniki: mleko, sol, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii, Penicillium Candicum
- warunki przechowywania,
- warto$¢ odzywcza w 100g sera:
dla sera Camembert:
wartos¢ energetyczna: 1504 kJ/ 363 kcal; ttuszez — 32 g ( w tym kwasy nasycone 22 g); weglowodany — 1,8 g (w tym
cukry 0 g); biatko — 17 g, s6l - 1,6 g; wapn 520 mg - 65%*
dla sera Brie:
wartos¢ energetyczna: 1490 kJ/ 360 kcal; ttuszez — 32 g ( w tym kwasy nasycone 22 g); weglowodany — 1,0 g ( w tym
cukry 0 g); biatko — 17 g, s61 - 1,6 g; wapn 510 mg - 64%*

* Dzienna Referencyjna Wartosé Spozycia wapnia ( dla osoby dorostej)

EGZ.NR: 0K yGi/t 4t UZYTKOWNIK: heuoctecsyey  1pot

Berpletrecls e 7¢1 Litn oSt
v 7
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4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, FIZYKO-CHEMICZNE, MIKROBIOLOGICZNE

CAMEMBERT
Parametry Wymagania Metoda badawcza
opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone; regularny
< okragly ksztalt (dopuszcza si¢ nieznaczne odchylenia od
Ksztait 1 wyglad regularnego ksztattu), powierzchnia pokryta rownomiernie biata
plesnig (dopuszcza si¢ lekka nieréwno$¢ porostu plesni)
Konsystencja migkki migzsz; dopuszcza sie nieliczne male oczka Ocena
Barwa powierzchnia pokryta réwnomiernie biatg plesnia; barwa biata do organoleptyczna
lekko kremowej
Simale 1 anack dopuszcza si¢ smak lekko kwasny, gorzki i pikantny; zapach
P fagodny, pieczarkowy bez obcych zapachéw
Zawartos¢ ttuszczu i, 58 metoda
w suchej masie. % i obliczeniowa
Zawartos¢ tluszczu, % SHETar: 28 PRAIS0

Tolerancja: + 6,0

3433:2018-09

Zawarto$¢ biatka %

Standard: 17
Tolerancja + 3,4

PN-EN ISO 8968-2

Zawarto$¢ weglowodanow %

Standard: 1,8
Tolerancja + 1,0

metoda
obliczeniowa

Zawartos$¢ suchej masy %

min 51 PN-73/A-86232
Zawarto$¢ soli, % max 3,0 W oparcinLg Jony
sodu
Ot6éw (Pb) max. 0,1 mg/kg
Metale cigzkie wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 .
(wraz z p6Zniejszymi zmianami).
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z p6zniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszczu,
Diokav suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g thuszczu
T S— y+ )I;CB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g ttuszczu
yny wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z p6Zniejszymi zmianami).
E.coliwlg max 100 cfu/g PN-ISO 16649-2
Gronkowce
koagulazo-dodatnie w 1 g max 100 cfu/g PN-EN ISO 6888-2
Listeria "‘A‘/"Z“S"ngt"genes nieobecna w 25 g PN-EN ISO 11290

Salmonella w25 g

nieobecna w 25 g

PN-EN ISO 6579

Masa netto

120 g lub inne
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MLEKOVITA BRIE NATURAL WYDANIE: 4

STRONA: 3 STRON: 4
BRIE
Parametry Wymagania Metoda badawcza

opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone; regularny
tréjkatny ksztatt (dopuszcza si¢ nieznaczne odchylenia od

Ksztalt i wyglad regularnego ksztaltu), powierzchnia pokryta réwnomiernie biala
plesnia (dopuszcza sig lekka nierdwnos¢ porostu plesni)
Konsystencja migkki miazsz; dopuszcza si¢ nieliczne male oczka organ%?ggglczna
. powierzchnia pokryta rownomiernie bialg ple$nig; barwa biata do
lekko kremowej
N —, dopuszcza si¢ smak lekko kwasny, gorzki i pikantny; zapach
P fagodny, pieczarkowy bez obcych zapachéw
Zawartos¢ thuszczu min. 58 metoda
w suchej masie, % ’ obliczeniowa
. Standard: 32 PN-ISO
A [v)
Bavcartoss Wssean, Y Tolerancja: = 6,0 3433:2018-09
Zawartoéé biatka % Smndard: 17 PN-EN ISO 8968-2
Tolerancja + 3,4
Standard: 1,0 metoda
7z 2 0 2
ZawatosC-vgglovmdaniie 74 Tolerancja + 1,0 obliczeniowa
Zawarto$¢ suchej masy % min 51 PN-73/A-86232
Zawarto$¢ soli, % max 3,0 ROt LY
sodu

Otéw (Pb) max. 0,1 mg/kg
Metale cigzkie wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 .
(wraz z p6zniejszymi zmianami).

Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z p6Zniejszymi zmianami).

Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszczu,
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g ttuszczu
Dioksyny + PCB suma PCB28, PCBS52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z p6zniejszymi zmianami).

E.coliwlg max 100 cfu/g PN-ISO 16649-2
Gronkowce
koagulazo-dodatniew 1 g max 100 cfu/g PN-EN ISO 6888-2
Listera monooyiopenes nieobecna w 25 g PN-EN ISO 11290
w25g
Salmonella w25 g nieobecna w 25 g PN-EN ISO 6579
Masa netto 125 g lub inna

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci §ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych

z organizméw zmodyfikowanych genetycznie sa dotrzymane i nie wymagajg zadnego szczegdlnego oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujgce

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace $rodkéw spozywczych oraz sktadnikéw srodkéw
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczeg6lnego
oznakowania.
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7. Alergeny
Lista alergenéw zgodnie Zawi Mozh’wo_sc Wymaga_
. o awiera zakazenia oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego 5
i Rady (UE) NR 1169/2011 xrrydowego | _Codaiowego
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, p.¢ X X
a takze produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryb i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaty, orzechy laskowe, orzechy wiloskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X X
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej
10 mg/kg lub 10mg/1 w przeliczeniu na SO, x X X
Lubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYWANIE
Ser Camembert/Brie przechowuje si¢ w suchym, czystym wolnym od obcych zapachéw magazynie w temperaturze
od +2 C do +8 C nie diuzej niz 60 dni od daty produkcji.
WAZNE
Palety ustawione muszg by¢ w przewiewnym miejscu, nie przylegajac do siebie lub $cian magazynu.
Bardzo wazna jest dobra i skuteczna wentylacja. Kartony nie mogg by¢ zbyt ciasno ulozone, palet nie
wolno owija¢ folig stretch — brak przeplywu powietrza spowoduje wzrost temperatury wewngtrz,
przegrzanie a w konsekwencji zepsucie sera.

9. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:
Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pdZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkéw spozywezych (wraz z pdZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczen w §rodkach spozywczych (wraz z péZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r.
w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego
i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z p6zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pdZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z pdZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wWraz z péZniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panstw Cztonkowskich dotyczacych $rodkéw spozywezych oraz sktadnikéw srodkéw spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujacego. (wraz z p6Zniejszymi zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (...) oraz sktadnikéw $rodkéw
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z p6zZniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r. w sprawie dodatkow do
zywnosci (...) (wraz z p6Zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Rady (Euratom) 2016/52 z dnia 15 stycznia 2016 r. okreslajace maksymalne dozwolone poziomy
skazenia promieniotwérczego zywnosci i pasz po awarii jadrowej lub w innym przypadku zdarzenia radiacyjnego oraz
uchylajace rozporzadzenie (Euratom) nr 3954/87 oraz rozporzadzenia Komisji (Euratom) nr 944/89 i (Euratom) nr 770/90
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J
NAZWA PRODUKTU: LA POLLE POLISH BLEU, LA POLLE BLEU - Slsr plesniowy dojrzewajacy
z porostem bialej i przerostem niebieskiej plesni

1. OPIS OGOLNY

Ser Bleu jest to ser migkki, dojrzewajgcy z porostem bialej plesni oraz z przerostem niebieskiej plesni, wyprodukowany
z mleka pasteryzowanego, kultur bakterii z dodatkiem szlachetnej plesni Penicillium roqueforti a nastgpnie poddany
soleniu oraz opryskowi Penicillium candidum oraz Geotrichum Candidum i procesowi dojrzewania.

Przeznaczony jest do bezposredniego spozycia lub po poddaniu obrébce termiczne;j.

2. WYMAGANIA TECHNICZNE

2.1  Dotyczace sposobu pakowania i transportu

2.1.1  Opakowaniem bezposrednim seréw jest folia laminowana.
Opakowania bezposrednie seréw sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych zgodnie
z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pdzniejszymi zmianami).

2.1.2  Opakowaniem posrednim seréw o gramaturze 150 g jest pudetko z tektury lite;j.

2.1.3  Opakowaniem zbiorczym seréw sg kartony utozone na palecie wytozonej przekiadka tekturowa, zabezpieczone
ta$ma spinajaca.

UWAGA
Palet nie wolno owija¢ folia stretch oraz nalezy zachowaé oryginalne ulozenie, ktére umozliwia
przeplyw powietrza pomiedzy kartonami.

2.1.4  Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezplecza_]qcyml produkt przed zanieczyszczeniem
i uszkodzeniem, w warunkach chtodniczych w temperaturze od +2 °C do +8 'C i wilgotnosci < 85%.
Srodek transportu posiada pozwolenie na przew6z srodkéw spozywczych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

2.2 Dotyczace oznakowania

Oznakowanie opakowan jednostkowych zawiera nastepujacg informacje:
- nazwe produktu,
- nazwe i adres producenta,
- date minimalnej trwaloéci: dzien, miesiac, rok,
- numer partii: kolejny dzien roku,
- weterynaryjny numer identyfikacyjny w owalu: PL 14151603 WE,
- skfadniki: mleko, sél, stabilizator: chlorek wapnia, kultury bakterii, Penicillium candidum, Penicillium roqueforti,
Geotrichum candidum
- warunki przechowywania,
- warto$¢ odzywcza w 100g sera:
wartos$¢ energetyczna: 1715 kJ/ 415 kcal; thuszez — 39 g ( w tym kwasy nasycone 28 g); weglowodany — 1,0 g (w tym
cukry 0 g); biatko — 15 g, s6l - 1,6 g; wapn 450 mg - 56%*

* Dzienna Referencyjna Wartos¢ Spozycia wapnia ( dla osoby dorostej)

EGZ.NR: OFYGINAE UZYTKOWNIK: [/ -occecapey  coppoie
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SPECYFIKACJA NUMER: 21/B

Se]" ples'ni()wy d()jrlewajacy DATA: 15.11.201 91'.

z porostem bialej i przerostem niebieskiej plesni| wyDANIE: 2

LA POLLE POLISH BLEU,
LA POLLE BLEU

STRONA: 2 STRON: 3

Parametry

Wymagania Metoda badawcza

Ksztalt i wyglad

opakowanie bezposrednie powinno by¢ nieuszkodzone; regularny
okragly ksztalt (dopuszcza si¢ nieznaczne odchylenia od
regularnego ksztattu), powierzchnia pokryta rownomiernie biatg
plesnia (dopuszcza si¢ lekka nier6wnos¢ porostu plesni oraz
niewielkie prze$wity niebieskiej plesni)

Konsystencja

migkki miazsz; dopuszcza si¢ nieliczne mate oczka Ocena

Barwa

organoleptyczna
powierzchnia pokryta réwnomiernie biata plesnia (dopuszcza si¢

niewielkie przeswity niebieskiej ple$ni); barwa biata do lekko
kremowej z widocznym wewnatrz przerostem niebieskiej plesni

Smak i zapach

dopuszcza si¢ smak lekko kwasny, drozdzowy, gorzki i pikantny;
zapach lagodny, pieczarkowy bez obcych zapachéw

Zawartos¢ ttuszczu
w suchej masie, %

min. 66 z wyliczenia

Zawarto$¢ tluszczu, %

Standard: 38

Tolerancja: + 5,0 wg ISO 3433

Zawarto$¢ biatka %

Standard: 15

PB-116, wyd. 1
Tolerancja + 3,0

zdnia31.03.2011

Zawarto$¢ weglowodandw %

Standard: 1,0

Tolerancja: min 0  max 3,0 z wyliczenia

Zawartos¢ suchej masy %

: we
min. 57 .

PN-73/A-86232

Zawartosc soli, %

Standard: 1,6

W oparciu o jony
max 3,0

sodu

Oléw (Pb) max 0,1 mg/kg

Metale cigzkie wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006 r.
(wraz z p6zniejszymi zmianami).
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z p6zniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszczu,
Dicksv suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g ttuszczu
Dioksvit y+ )I;CB suma PCB238, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszczu
yny wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r.
(wraz z p6zniejszymi zmianami).
E.coliwlg max 100 cfu/g
Gronkowce
koagulazo-dodatniew 1 g e 100 efu g
Listeria monocytogenes nieobecna w 25 g
w25g

Salmonellaw 25 g

nieobecna w 25 g

Masa netto, g

150 g, 2 kg lub inna

Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci §ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych
z organizméw zmodyfikowanych genetycznie sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdélnego oznaczenia.
Promieniowanie jonizujace

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkéw spozywczych oraz sktadnikéw
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczeg6lnego

oznakowania.




NUMER: 21/B
SPECYFIKACJA
Ser ple$niowy d()jrzewajqcy DATA: 15.11.2019r.
z porostem bialej i przerostem niebieskiej ple$ni WYDANIE: 2
LA POLLE POLISH BLEU, :
LA POLLE BLEU STRONA: 3 STRON: 3
Alergeny
. , . Mozliwosé Wymaga
LISta. alergendy zgodnie . s Zawiera zakazenia oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego krzyzowego dodatkowego
LRty (UE) RR 1169201 Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jeczmiefi, owies lub ich odmiany hybrydowe, X X X
a takze nroduktv nochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X %X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryb i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X X
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (Yacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej % % X
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

PRZECHOWYWANIE

Ser plesniowy Bleu przechowuje si¢ w suchym, czystym wolnym od obcych zapachéw magazynie w temperaturze

od +2 C do +8 C nie diuzej niz 55 dni od daty produkcji.

WAZNE
Palety ustawione muszg byé w przewiewnym miejscu, nie przylegajac do siebie lub $cian magazynu.
Bardzo wazna jest dobra i skuteczna wentylacja. Kartony nie moga by¢ zbyt ciasno ulozone, palet nie
wolno owija¢ folig stretch — brak przeplywu powietrza spowoduje wzrost temperatury wewnatrz,
przegrzanie a w konsekwencji zepsucie sera.

. Produkt spetnia wymagania przepisoéw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywczych (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczen w §rodkach spozywczych (wraz z p6Zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r.

w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia ro$linnego
i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z p6Zniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow

i wyrobdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...) (wraz z p6zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczgce mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wraz z p6zniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panstw Cztonkowskich dotyczacych srodkéw spozywczych oraz sktadnikow srodkow spozywcezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujacego. (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (...) oraz sktadnikéw srodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (...) (wraz z p6zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywno$ci (wraz z p6zniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Rady (Euratom) 2016/52 z dnia 15 stycznia 2016 r. okre$lajace maksymalne dozwolone poziomy
skazenia promieniotwdrczego zywnosci i pasz po awarii jadrowej lub w innym przypadku zdarzenia radiacyjnego oraz
uchylajace rozporzadzenie (Euratom) nr 3954/87 oraz rozporzadzenia Komisji (Euratom) nr 944/89 i (Euratom) nr 770/90




SPECYFIKACJA NUMER: L1

DATA: 18.12.2023r.

SERY
SM MLEKOVITA e : -y WYDANIE: 26
ul. Ludowa 122, 18-200 PLASTRY 1 KAWALKI
Wysokic Mazowiceckie, POLSKA STRONA: 27 STRON: 29

SER WYSOKOBIALKOWY SBA

ser dojrzewajgcy typu holenderskiego

PARAMETRY WYMAGANIA Metoda badaweza

ser w postaci plastrow w ksztalcie
od okrgglego do owalnego
oczka migdzyziarnowe,
Oczkowanie dopuszcza si¢ oczka pojedyncze, orzeszynowate,
nieregularnic rozmieszezone, dopuszeza sie brak oczek
migzsz mato elastyczny, lekko twardy, jednolity w calej | ocena organoleptyczna
masic, dopuszeza si¢ lekko kruchy
zOha, ‘
dopuszeza sie malo lub bardziej intensywna
lagodny, dopuszeza si¢ lekko pikantny, dopuszeza sig

Wyglad

Konsystencja

Barwa

Smak i zapach ,
S ‘,‘\l apae lekko kwasny
7 A LAt vezgnr; 1), "“v
Zawarto$é thuszezu, % Max 3,0 PN-73/A-86232,
U metoda instrumentalna
Zawartos¢ wody, % Max 55

metoda Kjeldahla
Zawartosé biatka, % Min. 33 PN-EN ISO 8968-2,
metoda instrumentalna

standard: 1,9

Zawartosc soli, % tolerancja: 0,38 w oparciu o jony sodu
7 K¢ . s

Zawartosé

_ . o max. 2,0 metoda obliczeniowa
weplowodanaw, % : R B
pH 5,059 instrukeja producenta
Aflatoksyna M1 max. 0,050 ng/kg

 Oléw (Pb) - max. 0,02 mg/kg

! - Mektailc‘ ] we Rozporzgdzenia Komisji ne 2023/915 7 dnia 25,04.2023r. (wraz z pé7niciszymi zmianami)
% Pestycydy we Rozporzgdzenia (WE) 396/2005 7 dnia 23.02.2005r. (wraz 7 pdZnicjszymi zmianami)
suma dioksyn max. 2,0 pg/g tluszezu;
Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max. 4,0 pg/g thuszezu;
Dioksyny -+ PCB suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB 180 max. 40 ng/g tluszczu
- N - we Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/9135 z dnia 25.04.2023r, (wiaz 7 poZnicjszymi zmianami)
Bakterie z grupy coliw 1g ) - PN-1SO 4832
CBeoliwle o CI0IE PN-ISO 166492
Gronkowce <100 jtk/g PN-EN IS0 6888-2
koagulazo-dodatnie w 1g N ST
Salmonella nicobecna w 25g PN-EN ISO 6579-1
[Listeria monocytogenes nieobeena w 258 PN-EN 15O 11290-1
' I\/Iininmlny - -

i . 4 1ygodnie
okres dojrzewania . } Z’ R

barwnik: karoteny.

Wartose odzyweza w 100g:
warto$¢ energetyezna: 712 kI/108 keal; thuszez 2,8g w tym kwasy nasycone 1,8¢;
weglowodany Og w tym cukry 0g; bialko 36g: s61 1,9g; wapi 1300mg -- 163%*
#Dziennej Referencyjne] Wartodel Spozycia wapnia (dla osoby doroslej).

Pakowany w atmosferze ochronnej




NUMER: TW/ 03
i SPECYFIKACJA DATA: 18.10.2023
Spéldzielnia Mlcczarska J WY WY .
MLEKOVITA Oddziat w Lubawic | DL Pt WIEISKI WYSOKOBIALKO WYDANIE: 3
ul. Wyzwolenia 3 . .

14-260 L.ubawa, Polska STRONA: 1 STRON: 5
OPRACOWAL: Elzbieta Htadczuk ZATWIERDZIL: Trena Matgorzata Durlik
FUNKCIJA: PODPIS: DATA: FUNKCIJA: PODPIS: DATA:
Kierownik ds. jako$ci (‘\Qilr\ 18.10.2023 ] Dyrektor zakladu A 18.10.2023

N -
1. NAZWA PRODUKTU: SERf‘?K WIEJSKI WYSOKOBIALKOWY

2. OPIS OGOLNY
Serek Wiejski wysokobiatkowy jest wyprodukowany z mleka krowiego ptynnego, odttuszczonego,
pasteryzowanego, przy uzyciu kultur bakterii fermentacji mlekowej, z dodatkiem pasteryzowanej Smietanki
i soli.

2.1. Skiad

2.1.1 Sktadniki dla produktu: ziarna twarogowe, §mietanka pasteryzowana, scl.
3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1 Opakowaniem bezposrednim Serka Wiej skiego wysokobiatkowego sa:
- kubki PP @ 95 mm z wieczkami termozgrzewalnymi, masa serka 200 g

Kubeczki pakowane sg w paletki tekturowe.
Opakowania bezposrednie serka wiejskiego sa dopuszczone do pakowania produktéw spozywczych
zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pbZniejszymi zmianami).

3.1.2 Transport

Realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajgcymi produkt przed uszkodzeniem,
zanieczyszczeniem, oraz innymi szkodliwymi wplywami otoczenia, w warunkach chtodniczych
w temperaturze od +2°C do + 8°C.

Srodek transportu posiada pozwolenie na transport srodkéw spozywczych oraz aktualng ksiazke
sanitarng pojazdu.

3.2 Dotyczace oznakowania
Oznakowanie Serka Wiejskiego wysokobialkowego stanowi nadruk na opakowaniu bezposrednim,
ktéry zawiera:
-nazwe 1 adres producenta,
-nazwe produktu,
- termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:” wyrazony w postaci: dzien, miesigc, rok
- oznaczenie partii produkcyjne;j,
-mase netto,
-sktadniki produktu,
-warunki przechowywania,
-wartos¢ odzyweza w 100 g produktu
-znak weterynaryjny w owalu: PL 28071601 WE

EGZ.NR: M- Oy ATN D UZYTKOWNIK:




Spétdzielnia Mleczarska

SPECYFIKACJA

NUMER: TW/ 03

DATA: 18.10.2023

MLEKOVITA Oddziat w Lubawic SEREK WIEJSKT WYSOKOBIALKOWY WYDANIE: 3
ul. Wyzwolenia 3 . .
14-260 Lubawa, Polska STRONA:2 STRON: 5

3.2.1 Warto$¢ odzyweza w 100 g produktu:

Wartosé odzyweza, Serek Wiejski
100g produktu wysokobialkowy
Wartosé energetyczna 405 KJ/

96 kcal
Thaszez 30g
w tym kwasy thuszczowe
nasycong 20¢g
Weglowodany 23g
w tym cukry 23¢g
Biatko 15¢g
Sol 0,70 g




NUMER: TW/ 03
SPECYFIKACJA DATA: 18.10.2023

Spotdzielnia Mieczarska .
MLEKOVITA Oddziad or Labawic SEREK WIEJSKI WYSOKOBIALKOWY WYDANIE: 3

ul. Wyzwolenia 3 ] ]
14-260 Lubawa, Polska STRONA:3  STRON: 5

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, F IZYKOCHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

Wymagania Metody
Parametry badawcze
Serek Wiejski
wysokobiatkowy
Struktura i ziarna twarogowe podhuzne owalne Jub okragle, o gladkiej powierzchni, nie zlepiajace sie,
wygiad 0 wielkosci ok. 4-12 mm, oplywajgce w $mietance Ocena
biata do lekko kremowej organoleptyczna
Barwa
Czysty, lekko kwasny, lekko stony, bez obcych posmakéw 1 zapachow
Smak i
zapach
Zawartosé max g
soli, g
Zawartosé min. 18g
suchej masy, g wg
Zawartosé 3,0g+1,0g PN-91/A-8630
thiszezu, g
Zawartosé Standard: 15g Metodz Kjeldahl
biatka, % Tolerancja: + 3g
Zawartosé z wyliczenia
weglowo- Standard: 2,3¢
dandw, % Tolerancja: + 1,0g
Kwasowosé =48 wg
pH PN-91/A-8630
Pasteryzacja skuteczna
Aflatoksyna max 0,050 pg/kg, mleku ptynnym przeznaczonym na serek wg
M1 wg Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r (wraz z péZniejszymi PN-EN ISO145
Zmianari)
Zawarto$é O¥ow (Pb)- max 0,1 mg/kg
metali, mg/kg wg Rozporzadzenia Komisji (UE) nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r (wraz z pézniejszymi zmianami)
Zawartosé wg Rozporzgdzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
pestycydow (z péZniejszymi zmianami)
WYMAGANIA MIKROBIOLOGICZNE
Parametry Wymagania Metody badaweze
Bakter_le z grupy =5 ¢=2 m=10 M=100 PNLEN ISO 4832
coliwlg
Listeria PN-EN ISO 11290
monocytogenes nicobecna w 25g n=5 ¢=0
Gronkowce koagu-
lazo-dodatnie w 1g =5 ¢=0 m=10 m=M PN-EN IS0 6888
Enterotoksyny W przypadku > 10° gronkowcoéw koagulazo-dodatnich
gronkowcowe
Drozdze i plesnie, 1g =53 ¢=0 m=50 m=M
E.coliwlg <10 jtk/g




NUMER: TW/ 03

SPECYFIKACJA DATA: 18.10.2023

Spéidzienia Mleczarska WY ]
MLEKOVITA Oddziat o Lasawic SEREK WIEJSKI WYSOKOBIALKO WYDANIE: 3

14360 Luere o STRONA:4  STRON: 5
5. ALERGENY
Lista alergenéw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga ]
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady kiazyk;f:?;;o Sféiktﬁo“‘f:éﬁ
(UE) NR 1169/2011 Tak | Nie | Tak | Nie Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten ( tj. pszenica, Zyto, jeczimien, owies, X X X
pszenica orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe) oraz
rodukty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i ich produkty X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/ orzeszki arachidowe i produkty X X X
pochodne
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, X X x
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistaciowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (acznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki 1 siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
£ubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

6. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych
z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegélnego
oznakowania.

7. Promieniowanie jonizujace

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace s$rodkéw spozywczych oraz
skladnikéw spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania Jjonizujacego oraz skladnikéw srodkéw
spozywcezych poddanych dziataniu promieniowania Jonizujacego, sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegolnego oznakowania.

8. PRZECHOWYWANIE

Serek Wiejski wysokobiatkowy przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw w
magazynie W temperaturze od +2°C do + 8°C, nie dluzej niz 18 dni od daty produkcji lub wg wymagan
wiasnych sieci handlowych oraz klientéw na podstawie oceny préb trwalosciowych.
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SPECYFIKACJA DATA: 18.10.2023

Spéldzielnia Mleczarsk
MLEKOVITA (1) P dzi;c " Lu?;awie SEREK WIEJSKI WYSOKOBIALKOWY WYDANIE: 3

ul. Wyzwolenia 3 . .
14-260 Lubawa, Polska STRONA:5 STRON: 5

9. Produkt spelia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenistwie zywnodci i zywienia (wraz z pézniejszymi Zmianami).
Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywezych (wraz z pézniejszymi Zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawic najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw niektérych zanieczyszezen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006 (wraz
ze zZmianami)

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych poziomdéw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia
roslinnego 1 zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG

(z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 w sprawie
materialéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...) (wraz z pézniejszymi zmianami)
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej Zzywnosei i paszy (wraz z pozZniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (wraz z pézniejszymi
Zmianami)

Dyrektywa 1992/2/ WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstw Panstw Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywczych oraz sktadnikow srodkow
spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego (wraz z pdzniejszymi Zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r, w sprawie ustanowienia
wspdlnotowego wykazu Srodkéw spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz z
poznigjszymi zmianami)

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008 w sprawie
dodatkéw do zywnosci (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie ( UE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 25.10.2011r. w Sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (--.) (wraz z p6zmiejszymi zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU: MASLO EZ LAKTOZY
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2. OPIS OGOLNY

Masto bez laktozy jest wyprodukowane ze $mietanki pasteryzowanej, do ktérej dodano enzym laktaze w celu
roztozenia laktozy do glukozy i galaktozy. Nastgpnie $mietanka zostaje poddana procesowi dojrzewania
fizycznego oraz zmaslaniu. Po procesie zmaslania masto poddawane jest formowaniu.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania
Opakowaniem bezposrednim Masta bez laktozy w kostce o ksztalcie prostopadtoécianu o masie netto 200g jest
folia aluminiowa laminowana pergaminem z nadrukiem.
Opakowaniem bezposrednim Masta w bloku bez laktozy 25kg jest folia polietylenowa koloru niebieskiego, a
nastgpnie karton. Masto w bloku jest doktadnie ubite, bez wngk, naroza wypetnione, powierzchnia réwna,
wygladzona sucha.
Opakowania bezposrednie masta s3 dopuszczone do pakowania produktdw spozywczych zgodnie z
Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004(wraz z pézniejszymi zmianami).
3.2 Dotyczace transportu
Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem, w warunkach chlodniczych w temperaturze od +1°C do +10°C. W przypadku masta w bloku
mrozonego transport w temperaturze < -18°C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz $rodkow
spozywczych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.
3.3 Dotyczace oznakowania
Oznakowanie Masta bez laktozy zawiera nast¢pujace informacije:
- nazwe produktu
- nazwg i adres producenta
- datg minimalnej trwatosci (w postaci dzien, miesigc, rok)
- oznaczenie partii produkeyjnej: w postaci dzien, miesiac, rok (dotyczy daty przydatnosci), numer
zmiany, numer linii pakujacej- masto formowane
- oznaczenie partii produkcyjnej: w postaci dzien miesigc, rok (dotyczy daty produkcji), nr kartonu, batch —
masto w bloku
- sktadniki: $mietanka pasteryzowana, enzym laktaza
- zawartos¢ tluszczu, masg netto
- warunki przechowywania, znak weterynaryjny w owalu: PL 20 13 16 01 WE
- zawartos¢ laktozy: <0,01g/100g
- wartos¢ odzywcza w 100 g Masta bez laktozy: wartos¢ energetyczna: 3061 kJ/744 kcal, thuszcz: 82g w tym
kwasy tluszczowe nasycone 55g ; weglowodany 0,8g w tym cukry 0,8g ; biatko:0,8g , s61 0,02g
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NUMER: LN/ 12
JERGEEIRAC A DATA: 08.11.2023
MASLO WYDANIE: 7
BEZ LAKTOZY STRONA: 2 STRON:3

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

Parametry

Wymagania Metody badawcze

Wyzglad, barwa,
rozmieszczenie wody

starannie uformowane, barwa jednolita, dopuszcza sie
nieznacznie intensywniejsza na powierzchni

Konsystencja

Jednolita, zwarta, smarowna w temperaturze +20°C; dopuszcza

sie lekko twarda, lekko mazista Geea

Smak i zapach

czysty, mlekowy, lekki posmak pasteryzacji,

1
lekko tluszczowy aEganoieply SN

Zawartosé wody % Rt PN-EN ISO 3727
FowartolGtliszezn 7 Standard: 82 PN-EN ISO 3727
Tolerancja: +1,0
Biatko % Smndand; 0.8 Metoda Kiejdahla

Tolerancja: + 0,5

Weglowodany %

Standard: 0,8

Tolerancia: + 0,5 Metoda obliczeniowa

Zawarto$¢ suchej masy
beztluszczowej mleka% 0 SRR
SkutEaAD Dodatnia PN-A-86207
pasteryzacjl
pH plazmy 6,5+6,9 PN-A-86207
Kwasow}c()sc tl’uszc’zq, stopnie sk 2.0 PN-A-86207
wasowosci
Zawarto$¢ laktozy <0,01g/100g PB-ZF-01
Antybiotyki i substancje hamujace niedopuszczalne Delvotest SP

Wielopierscieniowe weglowodory

Benzo(a)piren max 2,0 pg/kg
Suma benzo(a)pirenu, benz(a)antracenu, benzo(b)fluorantenu i chryzenu max 10 pg/kg

aromatyczne wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z péZniejszymi zmianami)
Aflatoksyna M1 max 0,050 pg/kg
Metale Olow (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r
(wraz z poZniejszymi zmianami)
Destyawily wg Rozporzadzenia (’WE})_396/2_005 z dnia‘23.02.2005r.
(wraz z pdZniejszymi zmianami).
Suma dioksyn max 2,0 pg/g thiszczu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g thuszczu
Dioksyny suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu
PCB wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.

(wraz z péZniejszymi zmianami).

Bakterie z grupy coli standard < 10 cfu/g max 100cfu/g PN-1SO 4832
Liczba ple$ni max 50 cfu/g PN-ISO 7954
Liczba drozdzy max 50 cfu/g PN-ISO 7954
Gronkowce koagulazo-dodatnie max 10 cfu/g PN-EN ISO 6888
Salmonella nieobecna w 25 g PN-ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25 g PN-EN ISO 11290

5. Przechowywanie

Masto bez laktozy przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow magazynie w temperaturze
od +1°C do +10°C nie dtuzej niz 70dni od daty produkcji. Mrozone formowane masto bez laktozy przechowuje
si¢ w temperaturze <-18°C nie dluzej niz 12 miesigcy. Po rozmrozeniu masto przechowuje si¢ w temperaturze
ponizej + 10°C nie diuzej niz 30 dni.

Masto bez laktozy w bloku przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow magazynie w
temperaturze od +1°C do +10°C nie dtuzej niz 3 miesigce od daty produkcji. Mrozone masto bez laktozy w bloku
przechowuje si¢ w temperaturze < -18°C nie dtuzej niz 24 miesiace. Po rozmrozeniu masto przechowuje si¢ w
temperaturze ponizej + 10°C nie dluzej niz 30 dni.




NUMER: LN/ 12
SPECYFIKACJA DATA: 08.11.2023
BEZ LAKTOZY STRONA: 3  STRON:3
6. Alergeny
Lista alergen6w zgodnie Zavi Mozll.wo.s c Wytags
F e . awiera zakazenia oznakowania
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) krzytowego dodatkowego
ar 692011 Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajgce gluten tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), Zyto,
Jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe i produkty pochodne > . >
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wtoskie, orzechy nerkowca,
orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy X X X
makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne X X X
Seler i produkty pochodne X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10 mg/kg
lub 10 mg/l w przeliczeniu na SO, i & 5
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

7. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

W Masle bez laktozy nie wystgpuja skladniki, ani substancje dodatkowe w sktad, ktérych wchodza genetycznie
zmodyfikowane organizmy. Postanowienia rozporzadzernn (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i
Rady dotyczace etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego
oznaczenia.

8. Promieniowanie jonizujgce

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkdéw spozywezych oraz  skladnikéw
spozywcezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego oraz skladnikéw  srodkéw  spozywezych
poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego, sa dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego
oznakowania

9. Produkty spelniaja wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczeiistwie zywnosci i zywienia (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriéw mikrobiologicznych dotyczacych
$rodkéw spozywezych (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
niektorych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenia (WE) 1881/2006 (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszezalnych pozioméw pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe Rady 91/414/EWG (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow

i wyrob6w przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...) (wraz z p6Zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci $ledzenia
i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z p6zniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw
Czlonkowskich dotyczacych $rodkow spozywezych oraz skladnikéw srodkéw spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujacego (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16.12.2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25.10.2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnoéci (...) (wraz z pézniejszymi zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU: SKYR - JOGURT TYPU ISLANDZKIEGO
2. OPIS OGOLNY
Skyr Jogurt typu islandzkiego otrzymuje si¢ z mleka pasteryzowanego przez odpowiedng obrobke skrzepu uzyskanego

przez dodatek kultur bakterii jogurtowych, metoda wiréwkowa. Do jogurtow owocowych dodawany jest wsad owocowy.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu
3.1.1 Opakowaniem bezposrednim Skyr jogurtu typu islandzkiego o masie 500 g jest pojemnik z tworzywa sztucznego
z polipropylenu o masie produktu 500g lub innej, natomiast bezposrednim Skyr jogurtu typu islandzkiego o masie
140g jest wytloczka z folii polistyrenowej szczelnie zgrzana z folig nakrywkowg. Opakowania jednostkowe
pakowane sg w paletki po 6 sztuk o masie 500 g, po 16 sztuk o masie 140 g i ukladane na palecie.
Opakowania bezposrednie Skyr jogurtu typu islandzkiego o masie 500 g lub 140g sa dopuszczone do pakowania
produktéw spozywczych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE)} 1935/2004r (wraz z pozniejszymi zmianami).
3.1.2 Transport
Realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem
w warunkach chtodniczych w temperaturze od +2°C do +8°C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewéz
srodkdw spozywcezych oraz aktualna ksigzke sanitarng pojazdu.
3.2 Dotyczace oznakowania
Opakowanie zawiera nastepujace informacje:
- nazwa produktu, - nazwa i adres producenta, - zawartos¢ tluszczu, - znak weterynaryjny w owalu PL 20131601 WE
- termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:” nr partii: na dnie opakowania ( opakowanie 500g)
- termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:” nr partii: na gorze opakowania (opakowanie 140g)
- warunki przechowywania: w temperaturze od +2°C do +8°C, - zawarto$¢ netto, - sktadniki:
¢  SKYR Jogurt typu islandzkiego NATURALNY (wiaderko 500g)
Sktadniki: mleko pasteryzowane odtluszczone, kultury bakterii jogurtowych.
— wartos¢ odzywezg w 100 g:
Wartos$¢ energetyczna: 281 kJ/ 66 keal; thuszez 0 g, w tym kwasy nasycone 0 g; weglowodany 4,5 g,
w tym cukry 4.5 g; biatko 12 g; 61 0,15 g.
e  SKYR Jogurt typu islandzkiego TRUSKAWKOWY (wiaderko 500g)
Skladniki: mleko pasteryzowane odtluszczone, truskawki 7,5%, cukier, skrobia, stabilizator: pektyny, koncentrat z
marchwi i soku z buraka ¢wiklowego, aromat, zywe kultury bakterii jogurtowych.
—warto$¢ odzywceza w 100 g:
Wartos¢ energetyczna: 306 kJ/ 72 kcal; thuszez 0 g, w tym kwasy nasycone 0 g; weglowodany 8,0 g,
w tym cukry 8,0 g: biatko 10 g; s61 0,15 g,
o SKYR Jogurt typu islandzkiego BRZOSKWINIA MARAKUJA (wiaderko 500g)
Sktadniki: mleko pasteryzowane odtluszczone, brzoskwinie 6,8%, cukier, marakuja-sok 0,8%, skrobia, stabilizator:
pektyny, aromat, barwnik: karoteny, kultury bakterii jogurtowych.
— wartos$é odzyweza w 100 g:
Wartos¢ energetyczna: 306 kl/ 72kcal; thuszez 0 g, w tym kwasy nasycone 0 g; weglowodany 8,0 g,
w tym cukry 8,0 g; bialko 10 g; s61 0,15 g.
e SKYR Jogurt typu islandzkiego NATURALNY ( 140g)
Sktadniki: mleko pasteryzowane odtluszezone, zywe kultury bakterii jogurtowych.
— wartos¢ odzywcezg w 100 g:
Wartos¢ energetyczna: 264 kJ/ 62 keal; thuszez 0 g, w tym kwasy nasycone 0 g; weglowodany 3,5 g,
w tym cukry 3,5 g: bialko 12 g; s6l 0,15 g,
° SKYR boréwka-banan. Wysoka zawartosé bialka. Bez dodatku cukrow*(140g).
Sktadniki: mleko pasteryzowane odtluszezone, sok jabtkowy zageszezony 2,9%, borowka amerykanska 1,1%, banany
1,0%, naturalny aromat, koncentrat z marchwi, stabilizator: pektyny, substancja stodzgca- sukraloza, zywe kultury bakterii
jogurtowych.
—wartos¢ odzywezg w 100 g:
Wartos¢ energetyczna: 255 kJ/ 60 keal; thuszez 0 g, w tym kwasy nasycone 0 g; weglowodany 4,0 g, w tym cukry
3.8 g; biatko 11 g; 861 0,12 g.

EGZ. NR: OMOII ival UZYTKOWNIK: [
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SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023

SKYR WYDANIE: 5

JOGURT TYPU ISLANDZKIEGO STRONA: 2 STRON: 3

. SKYR mango-banan. Wysoka zawarto$¢ biatka. Bez dodatku cukréw*(140g).
Skladniki: mleko pasteryzowane odtluszezone, sok jablkowy zaggszezony 2,9%, mango 1,1%, banany 1,0%, naturalny aromat, koncentrat z
marchwi, stabilizator: pektyny, substancja stodzgca- sukraloza, zywe kultury bakterii jogurtowych.
—warto$¢ odzyweza w 100 g:
Warto$¢ energetyczna: 255 kJ/ 60 keal; thuszez 0 g, w tym kwasy nasycone 0 g; weglowodany 4.0 g w tym cukry 3,7 g; biakko 11 g; s610,12 g.
. SKYR truskawka-banan. Wysoka zawarto$¢ bialka. Bez dodatku cukrow*(140g).
Sktadniki: mleko pasteryzowane odthuszczone, sok jablkowy zageszezony 2,9%, truskawki 1,1%, banany 1,0%, aromat, stabilizator: pektyny,
koncentrat z marchwi, substancja stodzgca- sukraloza, zywe kultury bakterii jogurtowych.
—wartos¢ odzywcza w 100 g:
Warto$¢ energetyczna: 255 kJ/ 60 keal; thiszez 0 g, w tym kwasy nasycone 0 g; weglowodany 4,0 g w tym cukry 3,8 g; biatko 11 g; s61 0,12 g.
*Bez dodatku cukrow. Zawiera naturalnie wystgpujgee cukry, - Zawartodé bialka w opakowaniu 140 g wynosi srednio 15 g

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZE

Parametry SKYR Jogurt typu islandzkiego Metody
naturalny OWOCOWY badawcze
Smak i zapach Czysty, lagodny, lekko kwasny Lekko stodki, wyrazny smak i zapach PN-73/A-86232
dodanych dodatkéw smakowych
Struktura i konsystencja | jednolita, dopuszcza sie lekki niejednolita, z widocznymi czastkami owocéw
wyplyw serwatki, dopuszcza sig dopuszcza sie lekki wyplyw serwatki,
grudki dopuszcza sig grudki
Barwa Biala lub lekko kremowa Charakterystyczna dla wprowadzanych
dodatkdw
Zawarto$¢ tluszezu, % Min. 0
Max 0,5
Zawarto$¢ suchej masy Min 14 Truskawkowy, brzoskwiona z marakuja
% Min 17
Boréwka-banan, mango-banan, truskawka-banan
Min 14
Zawartos¢ bialka, % Standard: 12 Truskawkowy, brzoskwiona z marakuja Metoda
Tolerancja:+ 2,4 Standard: 10 ; Tolerancja:+ 2,0 Kejdahla
Bordwka-banan, mango-banan, truskawka-banan
Standard: 11; Tolerancja+ 2,2
Zawartos¢ 500g 140¢g 500g 140g Metoda
weglowodanow, % Standard: 4,5 Standard: 3,5 Standard: 8,0 Standard: 4,0 obliczeniowa
Tolerancja:+ 2,0 | Tolerancja:+ 2,0 Tolerancja:+ 2,0 Tolerancja:+ 2,0
pH Min 4,0 pH-metr
Oléw (Pb)- max 0,2 mg/kg
Metale wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r ( wraz z pdzniejszymi zmianami)
Pestycydy weg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. ( wraz z pdZniejszymi zmianami)

Suma dioksyn max 2,0 pg/g tluszczu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g tluszczu

Dioksyny suma PCB28§, PCB52, PCB101, PCBI138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu
PCB weg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. (wraz z pdzniejszymi zmianami)
Bakterie z grupy coli <10 cfu/ g PN-ISO 4832
Liczba plesni i drozdzy <10 cfu/ g PN-ISO 6611
Salmonella Nieobecna w 25 g PN-EN ISO 6579
Listeria monocytogenes Nieobecna w25 g PN-EN ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace etykietowania,
zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych
genetycznie, sq dotrzymane inie wymagaja zadnego szczegdlnego oznaczenia.




NUMER: LF /05

SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023
SKYR WYDANIE: 5

JOGURT TYPU ISLANDZKIEGO ~ [STRONA:3  STRON:S

6. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkow spozywezych oraz sktadnikéw spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujgcego oraz sktadnikéw srodkow spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego , sg dotrzymane i nie
wymagaja zadnego szczegdlnego oznakowania.

e Alergeny

; o . Mozliwosé ; I
Lista alergendw zgodnie . B Wymaga oznakowania

z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) ’ ‘ kr‘zvlioweéo dodatkowego
NR 1169/2011 ‘ :

20 Tak Nie Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, j. pszenica (w tym orkisz i pszenica khorasan), zyto, X X 5

jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze produkty pochodne.

Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X

Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca,
orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech pistacjowy, orzechy p.¢ X X
makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne

Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X

Seler i produkty pochodne X X %
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/l w i

przeliczeniu na SO & * i
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYWANIE
SKYR Jogurt typu islandzkiego przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachdw magazynie w temperaturze od +2°C
do +8°C nie dluzej niz 30 dni od daty produkgji. Po otwarciu przechowywac w temperaturze od +2°C do +8°C nie dluzej niz 2 dni. Wymieszac
przed uzyciem.

9. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw spozywezych (wraz
z pdézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw niektorych
zanieczyszczen w zywnodci oraz uchylajace rozporzadzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdw pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy pochodzenia roélinnego i zwierzgcego oraz ich powierzchni, zmieniajace
dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z p6éZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialow i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie zmodyfikowanej
zywnosei (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwoéci sledzenia i
etykietowania organizméw zmody fikowanych genetycznie (wraz z pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkow do
zywnosci (wraz z pdéZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw
Czlonkowskich dotyczgcych srodkéw spozywezych oraz skladnikdw $rodkdw spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania
jonizujgcego (wraz z poZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz skladnikow Srodkow
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego (wraz z pozniejszymi zmianami).
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SPECYFIKACJA DATA: 20.09.2023
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BEZ LAKTOZY
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FUNKCIJA: PODPIS: |DATA: FUNKCIJA: PODPIS: DATA:
Brygadzista Laboratorium UHT /ﬁ\) 20080023 Kierownik Wydzialu Kontroli Jakoci M\) 1o R L1

1. NAZWA PRODUKTU: DAR PURE JOGURT BEZ LAKTOZY PITNY TRUSKAWKA — BANAN
DAR PURE JOGURT BEZ LAKTOZY PITNY MANGO — BANAN
DAR PURE JOGURT BEZ LAKTOZY PITNY BRZOSKWINIA — BANAN
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2. OPIS OGOLNY
Surowcem do produkcji jogurtéw jest mleko krowie poddane pasteryzacji, a nastepnie ukwaszone poprzez dodatek
kultur bakterii jogurtowych. Do jogurtow dodane sa wsady owocowe z dodatkiem owsa. W produkeie laktoza
zostala rozlozona do glukozy i galaktozy.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE
3.1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu

3.1.1 Opakowaniem bezposrednim jogurtéw sg butelki PET. Zawarto$¢ jogurtu w opakowaniu jest 250 g lub
inna zgodnie z deklaracja na opakowaniu. Opakowania bezpo$rednie jogurtéw sa dopuszczone do
pakowania produktéw spozywezych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz ze zmianami).

3.1.2 Transport
Realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem, uszkodzeniem w
warunkach chlodniczych w temperaturze od + 2°C do + 8°C. Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoéz
srodkow spozywezych oraz aktualng ksiazke sanitarng pojazdu,

3.2 Oznakowanie jogurtdw zawiera nastepujgce informacje:
—nazwg produktu, nazwe i adres producenta, zawarto$¢ netto, warunki przechowywania,
—znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE,
—termin przydatnosci do spozycia: " Nalezy spozy¢ do: " data i nr partii na gorze opakowania,
—Informacje: *Bez dodatku cukréw. Zawiera naturalnie wystepujace cukry.
—sktadniki:
v jogurt truskawka — banan: jogurt (z mleka), owoce 39% (truskawki 25%, banany 14%), owies mielony 0,4%.
v jogurt mango— banan: jogurt (z mleka), owoce 39% (mango 25%, banany 1 4%). owies mielony 0,4%.
v jogurt brzoskwinia — banan: jogurt (z mleka), owoce 39% (brzoskwinia 24%, banany15%), owies mielony 0,4%.
—wartos¢ odzyweza w 100 g produktu:

Jogurt Jogurt Jogurt
truskawka — banan mango — banan brzoskwinia — banan

Wartos$¢ odzywcza 204 kI / 48 keal 242 k] /57 keal 220 kI /52 keal
Tluszez 08¢ 08¢ 08¢
w lym kwasy thuszczowe nasycone 0,5¢ 05¢g 0,5¢g
Weglowodany 76¢g 98¢ 85¢
w tym cukry 69¢g 9.1g 7.6 ¢
Blonnik 08¢ 08¢ 08¢
Bialko 23¢ 23g 23¢g
Sal 0,10 ¢ 0,10 g 0,10 g

Zawartosc laktozy <0,01g/100g,

EGZ. NR: O\Ml\(hl ol UZYTKOWNIK: J




NUMER: LF / 08
SPECYFIKACJA
DATA: 20.09.2023
DAR PURE
JOGURTY OWOCOWE PITNE WYDANIE: 2
BEZ LAKTOZY STRONA: 2 STRON: 3

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

Parametry

Wymagania

Jogurt truskawka — banan [ Jogurt mango — banan | Jogurt brzoskwinia — banan

Wyglad

Konsystencja polplynna

Barwa

Barwa charakterystyczna dla dodanych wsadow owocowych

Smak i zapach

Lekko kwasno - stodki, charakterystyczny dla dodanych owocdw

Zawartosc¢ tluszczu, %

standard: 0,8
tolerancja & 0,5

Zawartosé
weglowodandw%o

standard: 9,8
tolerancja + 2,0

standard: 8,5
tolerancja + 2,0

standard: 7,6
tolerancja + 2,0

Zawartosé bialka, %

standard: 2,3
tolerancja: £ 2,0

Zawartos$¢ suchej masy, % min 10 min 12 min 10
Kwasowos¢ pH min 3,9
Zawartos¢ laktozy <0,01g/100g

Zawartos¢ metali

O1ow (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
(wraz z pozniejszymi zmianami)

Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Dioksyny Suma dioksyn max 2,0 pg/g tluszczu,
PCB suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g tluszezu

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023
(wraz z pdzniejszymi zmianami).

Bakterie z grupy coli w 1g

<10cfu/g PN-ISO 4832

Gronkowce koagulazo
dodatnie w1 g

<l10cfu/g PN-1SO 6888

Liczba plesni
i drozdzy

liczba plesni max 50 cfu/g

liczba drozdzy max 50cfu/g ER-IEReLl

Salmonella

nicobecnaw 25 g PN-1SO 6579

Listeria monocytogenes

PN-EN-ISO 11290

nieobecna w 25¢g

5. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczgce etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktow paszowych
wyprodukowanych oznaczenia z organizmow zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie
wymagajq zadnego szczegolnego oznaczenia.

6. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace Srodkow spozywezych oraz
skladnikow spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikow
srodkow spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgcego, sa dotrzymane i nie
wymagaja zadnego szcezegdlnego oznakowania.




SPECYFIKACJA PUMBR: LT
DATA: 20.09.2023
DAR PURE WYDANIE: 2
JOGURTY OWOCOWE PITNE
7. ALERGENY
Lista alergendw zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) zakazenia oznakowania
NR 1169/2011 krzyzZowego dodatkowego
Tak Nie | Tak Nie | Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmieii, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze
produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne’ % X X
Ryb i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy X X X
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorezycea i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/1 w przeliczeniu na SO;
Lubin i produkty pochodne X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

8. PRZECHOWYWANIE

Produkt jogurty owocowe pitne przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obeych zapachow
magazynie sie w temperaturze od +2°C do +8°C nie dluzej niz 40 dni od daty produkcji. Po otwarciu
przechowywaé¢ w warunkach chlodniczych, spozy¢ w ciggu 2 dni.

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnodci i zywienia (wraz pdZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow
spozywczych (wraz z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow niektérych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszezalnych poziomdw pozostalosei pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z poZniejszymi zmianami)

Rozporzgdzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materialéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoécia (wraz pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (wraz pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz p6zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkow do
zywnosci(...)(wraz pdzniejszymi zmianami)

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstwa Panstw
Czlonkowskich dotyczacych $rodkow spozywezych oraz skladnikdw srodkéw spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujacego (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz skladnikow srodkow
spozywcezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego (wraz z pozniejszymi zmianami).
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1. Nazwa produktu: JOGURT POLSKI PITNY

e TRUSKAWKOWY e OWOCE LESNE e POMARANCZA 7 MELISA

2. Opis produktu

Jogurt Polski pitny otrzymuje si¢ z mleka krowiego pasteryzowanego, a nastgpnie ukwaszonego poprzez dodatek
kultur bakterii jogurtowych oraz kultur bakterii Lactobacillus acidophilus i Bifidobacterium. Do jogurtéw owocowych
dodane sg wsady smakowe.

3. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu
Opakowaniem bezposrednim jogurtéw sa: butelki PET o zawartosci 250 g. Opakowania bezpo$rednie jogurtow sg
dopuszczone do pakowania produktow spozywezych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004 (wraz
z pozniejszymi zmianami).

3.2. Transport
Jogurt pitny powinien by¢ przewozony transportem chlodniczym w temperaturze od + 2°C do + 8°C
zabezpieczajacym produkt przed zanieczyszezeniem i uszkodzeniem. Srodek transportu posiada pozwolenie
na przewoz srodkow spozywcezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.3. Dotyczace oznakowania.
Oznakowanie jogurtow zawiera nastgpujace informacje:
- nazwe produktu, nazwe i adres producenta, znak weterynaryjny w owalu: PL 20131601 WE,
- termin przydatnosci do spozycia: ,,Nalezy spozy¢ do:” dzien, miesiac, rok;
- oznaczenie partii produkeyjnej, warunki przechowywania, masg netto, wartos¢ odzywcza w 100g produktu
- sktadniki:

o jogurt pitny truskawkowy: mleko: cukier; truskawkowy przecier z koncentratu-3,6%; mleko w proszku
odtluszczone; skrobia; koncentrat z: czarnej marchwi i soku z buraka éwiklowego; aromaty; zywe kultury bakterii
jogurtowych oraz Lactobacillus acidophilus i Bifidobacterium.

e jogurt pitny owoce le§ne: mleko, cukier, owoce lesne- 2,8% ( jezyny i sok z jezyn, jagody, sok z malin), sok z
truskawek, mleko w proszku odtluszczone, skrobia; koncentraty: z marchwi, winogron, aronii, aromat, zywe kultury
bakterii jogurtowych oraz Lactobacillus acidophilus i Bifidobacterium.

e jogurt pitny pomarancza z melisa: mleko, cukier, pomarancza (sok z zaggszczonego soku) - 1,8%, mleko w

proszku odtluszczone, skrobia, ekstrakt z melisy lekarskiej 0,07%, aromat, barwniki: karoteny, E141, zywe Kultury
bakterii jogurtowych oraz Lactobacillus acidophilus i Bifidobacterium.

EGZ. NR: UZYTKOWNIK:
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smakowych

Smak 1 zapach

Lekko kwasny, stodki, charakterystyczny dla dodanych
wsadow smakowych

SPECYFIKACJA DATA: 27.09.2021r
JOGURTY PITNE WYDANIE: 15
STRONA: 2 STRON: 3
4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne
Parametry Wymagania Metody badawcze
Wyglad Konsystencja potplynna, jednolita Ocena organoleptyczna
Barwa Barwa charakterystyczna dla dodanych wsadow

Zawartos¢ thuszezu,
%

Standard: 0,8
Tolerancja: + 0,8

PN-A-86130

Kwasowos¢ pH

Instrukcja producenta

min. 3,9
Sucha masa % PN-A-86130
min. 15
Biatko % Standard: 2,8 Metoda Kiejdahla
Tolerancja: + 1,0
Weglowodany % Standard:11 Metoda obliczeniowa
Tolerancja + 2,2
Metale Olow (Pb)- max 0,02 mg/kg
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z pdZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z pdZniejszymi zmianami)
Dioksyny Suma dioksyn max 2,5 pg/g tluszczu,

PCB suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g ttuszczu
suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z pdéZniejszymi Zmianami).

Bakterie z grupy coliw 1 g <10cfu/g PN-ISO 4832
Salmonella nieobecna w25 g PN-ISO 6579
Listeria monocytogenes nieobecna w 25g PN-EN-ISO 11290

Wartos¢ odzywceza :

Warto$é odzyweza
JOGURT w 100g w porcji 250g

Warto$¢ energetyczna 264 kJ/ 62 kcal 669 kJ/ 158 keal
Thiszez 0,8¢g 20g

w tym kwasy nasycone 05g 13g
Weglowodany 11g 28 ¢

w tym cukry 10g 25g
Bialko 28¢g 70¢g

Sél 0,10 g 0,30 g

6. Przechowywanie

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z
organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego szczegdlnego oznaczenia.

Jogurty Pitne przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachdw magazynie w temperaturze
od +2°C do +8°C nie dluzej niz 40 dni od daty produkcji. Przed otwarciem wstrzasnaé.




NUMER: LF/10
SPECYFIKACJA DATA: 27.09.2021r
JOGURTY PITNE WYDANIE: 15
STRONA: 3 STRON: 3
7. Alergeny
Lista alergenow zgodnie Zawiera Mozliwosé Wymaga
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) zakazenia | oznakowania
NR 1169/2011 krzyzowego | dodatkowego |
Tak | Nie | Tak | Nie | Tak | Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica X X X
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a
takze produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wiloskie, orzechy X X X
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne ({acznie z laktoza) % % X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej X X X
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO,
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X %

8. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji nr 2073/2005 z dnia 15.11.2005 w sprawie kryteridow mikrobiologicznych dotyczacych

srodkéw spozywezych (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektoérych

zanieczyszczen w érodkach spozywezych (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych poziomdw pozostalosci pestycyddw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz

na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materialow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (...)(wraz z pdzniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie

genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy(wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci sledzenia i etykietowania organizmow zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz z pozniejszymi

zmianami).

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 w sprawie

przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz z pdZzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie

dodatkéw do zywnosci (...)(wraz z poZniejszymi zmianami).




NUMER: LF /40
SPECYFIKACJA

DATA: 14.11.2019

JOGURT Z OWSIANKA WYDANIE: 5

STRONA: 1 STRON:; 3

OPRACOWAL: KATARZYNA WILASZEK ZATWIERDZIL: ANNA MATWIEJSZYN
FUNKCIJA: P%S: DATA.: FUNKCIA: PODPIS: |DATA:
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2. Opis produktu
Surowcem do produkcji jogurtow jest mleko krowie poddane pasteryzacji, a nastgpnie ukwaszone poprzez

dodatek kultur bakterii jogurtowych. Do jogurtéw owocowych dodane sg wsady owocowe z platkami
owsianymi i z ziarnami owsa.

3. Wymagania techniczne
3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu
Opakowaniem bezposrednim jogurtéw sa kubki z polistyrenu zamykane szczelnie wieczkami
termozgrzewalnymi. Zawarto$¢ jogurtu w opakowaniu jest 180 g lub inna zgodnie z deklaracja na
opakowaniu. Opakowania bezposrednie jogurtow owsianki sg dopuszczone do pakowania produktow
spozywczych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004r (wraz z pézniejszymi zmianami).

3.2. Transport
Jogurt z owsianka powinien by¢ przewozony transportem chtodniczym w temperaturze od +2° C do

+8'C zabezpieczajacym przed wplywami atmosferycznymi i obcymi zapachami. Srodek transportu
posiada pozwolenie na przew6z srodkow spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu.

3.3. Dotyczace oznakowania.
Oznakowanie Jogurtu z owsiankg zawiera nast¢pujace informacje:

nazwe produktu,

nazwe 1 adres producenta,

masg¢ netto,

warunki przechowywania
termin przydatnosci do spozycia: ,, Nalezy spozy¢ do: dzien, miesiac, rok : nr partii:”

warto$¢ odzyweza w 100g:

*truskawkowy i bananowy wartos¢ energetyczna 367kJ/87kcal; tluszez- 2,0 g, w tym kwasy
nasycone 1,3 g; weglowodany-13,8 g, w tym cukry 11,2 g; blonnik 0,5g; biatko 3,2 g; s61 0,1 g.
znak weterynaryjny w owalu: 20131601 WE

sktadniki jogurtow z owsianka :

*truskawkowy: mleko; truskawki- 8,2% (truskawki, sok truskawkowy); cukier; owsianka 4,2%
(platki owsiane, ziarna owsa), mleko w proszku; koncentraty: z marchwi, dyni, czarnej marchwi;
cytryna (sok z koncentratu); stabilizator -pektyna; aromaty naturalne; zywe kultury bakterii
jogurtowych.

*bananowy: mleko; banany -8,2%; cukier; owsianka 4,2% (platki owsiane, ziarna owsa ); mleko w
proszku; koncentraty: z dyni i marchwi; cytryna (sok z koncentratu);stabilizator- pektyna; aromat
naturalny bananowy; zywe kultury bakterii jogurtowych.

EGZ. NR: Unioiwat [UZYTKOWNIK: |]
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NUMER: LF / 40

SPECYFIKACJA DATA: 14.11.2019

JOGURT Z OWSIANKA WYDANIE: 5

STRONA: 2 STRON: 3

4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

Parametry Wymagania Metody
badawcze
Smak i zapach lekko kwasny, stodki, charakterystyczny dla dodanych owocéw oraz
platkdw i ziaren owsa Ocena
Wyglad Konsystencja gesta, widoczne platki owsiane i ziarna owsa oraz czgstki | organoleptyczna
OWOCOW
Barwa charakterystyczna dla wprowadzanych owocow oraz platkéw i ziaren owsa
Zawartosé Standard: 2,0 PN-A-86130
ttuszczu, % Tolerancja:+ 0,3
Sucha masa % Standard: 21 PN-A-86130
Tolerancja:+ 3
Zawartosé biatka, Standard: 3,2 Metoda
% Tolerancja:+ 0,5 Kejdahla
Zawartos¢ Standard: 13,8 Metoda
weglowodanow, % Tolerancja:+ 2 obliczeniowa
pH 3.9-4,6 pH-metr
Otlow (Pb)- max 0,05 mg/kg
Metale wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r(wraz z pdZniejszymi zmianami)
Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z p6Zniejszymi zmianami)

Suma dioksyn max 2,5 pg/g thiszezu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 5,5 pg/g thuszczu

Dioksyny suma PCB238, PCB52, PCB101, PCBI138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu
PCB wg Rozporzadzenia Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. (wraz z p6Zniejszymi zmianami)
Bakterie z grupy <10cfu/g PN-ISO 4832
coliwlg
Gronkowce <10cfu/ g PN-ISO 6888
koagulazo

dodatniew 1 g

Llczba.plfasm i <10 cfu/ g PN-ISO 6611
drozdzy
Salmonella Nieobecna w 25 g PN-EN ISO 6579
Listeria Nieobecnaw 25 g PN-EN ISO 11290

monocytogenes

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)
Postanowienia rozporzadzef (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczgce etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie sq dotrzymane i nie wymagajg zadnego
szczegdlnego oznaczenia.

6. Promieniowanie jonizujgce
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace $rodkdw spozywezych oraz
sktadnikéw spozywcezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgcego oraz skladnikow $rodkéw
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego, sa dotrzymane i nie wymagajg zadnego
szczegdlnego oznakowania.




NUMER: LF /40
SPECYFIKACJA DATA: 14.11.2019
WYDANIE: 5
JOGURT Z OWSIANKA STRONA: 3 STRON: 3
7. Alergeny
Lista alergenéw zgodnie i MOZII.WO.S s Wymaga.
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) dayier zakz}zema waplarsiank
NR 1169/2011 krzyZzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajgce gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze X X X
produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X %
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X X
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktozg) X X X
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stgzeniach powyzej 10 mg/kg lub 10
mg/l w przeliczeniu na SO, X X X
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

8. Przechowywanie
Produkt Jogurt z owsiankg przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachéw magazynie
nie diuzej niz 40 dni od daty produkcji w warunkach chtodniczych w temperaturze od + 2 do + 8° C.

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw
spozywczych (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 1881/2006 z dnia 19.12.2006r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne poziomy niektérych
zanieczyszczen w Srodkach spozywcezych (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych
dopuszcezalnych pozioméw pozostatosci pestycydoéw w zywnoéei i paszy pochodzenia roélinnego i zwierzecego oraz ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig (wraz z pdzniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnoéci (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z péZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panstw Cztonkowskich dotyczgcych srodkéw spozywezych oraz sktadnikéw Srodkéw spozywezych poddanych dziataniu
promieniowania jonizujgcego (wraz z pozniejszyimi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (...) oraz skladnikow
srodkow spozywcezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujgcego (wraz z pézniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw
do zywnosci (wraz z pdzniejszymi zmianami).
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SPECYFIKACJA
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1. Nazwa produktu: SEREK HOMOGENIZOWANY DAREK
2. Opis produktu

Serek homogenizowany DAREK otrzymuje si¢ z sera twarogowego kwasowo-podpuszczkowego z dodatkiem
smietanki pasteryzowanej oraz dodatku cukru i dodatkéw smakowych .

. Wymagania techniczne

3.1. Dotyczace sposobu pakowania i transportu
Opakowaniem bezposrednim serka homogenizowanego DAREK o masie 150 g jest wytloczka z folii
polistyrenowej szczelnie zgrzana z folig nakrywkowa.
Opakowania jednostkowe pakowane sa w paletki po 16 sztuk i ukladane na palecie.
Opakowania bezpoérednie serka homogenizowanego DAREK sg dopuszezone do pakowania produktow
spozywczych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) 1935/2004r (wraz z pdzniejszymi zmianami).

3.2. Transport
Serek homogenizowany Darek powinien by¢ przewozony transportem chlodniczym w temperaturze od
+2° C do +8° C zabezpieczajacym przed wplywami atmosferycznymi i obcymi zapachami. Srodek
transportu posiada pozwolenie na przewo6z $rodkéw spozywezych oraz aktualng ksigzke sanitarna
pojazdu.

3.3. Dotyczgce oznakowania.
Oznakowanie Serka homogenizowanego Darek zawiera nastepujace informacje:
— nazweg produktu,
— termin przydatnosci do spozycia: ,, Nalezy spozy¢ do: data i numer partii: na gorze opakowania.
— zawartos¢ netto,
— nazwe i adres producenta,
— warunki przechowywania: w temperaturze od +2° C do +8° C
wartos¢ odzywceza Serek homogenizowany: czekoladowy, truskawkowy, jablecznikowy w 100g:
wartos¢ energetyczna 551kJ/131kceal; thuszez 5.0 g, w tym kwasy nasycone 3.3 g; weglowodany 16 g,
w tym cukry 16 g; biatko 5,5 g; s61 0,10 g
wartos¢ odzyweza Serek homogenizowany waniliowy w 100g:
wartos¢ energetyczna 550kJ/126keal; tluszez 5,0 g, w tym kwasy nasycone 3.3 g; weglowodany 13 g.
w tym cukry 13 g; biatko 7.3 g: s61 0,10 g
— znak weterynaryjny w owalu: 20131601 WE
— skladniki:
DAREK Serek homogenizowany waniliowy
Skladniki: mleko. $mietanka. cukier, naturalny aromat waniliowy, kultury bakterii mlekowych.
DAREK Serck homogenizowany czekoladowy
Skladniki: mleko, $mietanka, cukier, kakao, skrobia, czekolada 0,4% (cukier, miazga kakaowa, tluszcz kakaowy,
emulgator: lecytyny, aromat), aromat, kultury bakterii mlekowych.
DAREK Serek homogenizowany truskawkowy
Skladniki: mleko, Smietanka, cukier, truskawki 9%, koncentrat: z marchwi, aronii i bzu czarnego, aromat, kultury
bakterii mlekowych.
DAREK Serek homogenizowany jablecznikowy
Skladniki: mleko, Smietanka; cukier, jablka -10,5%. rodzynki-1,5%. skrobia, aromat, koncentrat z krokosza
barwierskiego i cytryny, kultury bakterii mlekowych.

EGZ.NR:  Umicuinal [UZYTKOWNIK: |
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NUMER: LF / 14

SPECYFIKACJA DATA: 20.03.2024

WYDANIE: 17
SEREK HOMOGENIZOWANY

X 2 STRON:3
DAREK STRONA

4. Wymagania organoleptyczne, chemiczne i mikrobiologiczne

Parametry Wymagania- serek homogenizowany: Metody
waniliowy |czek0latl0wy, truskawkowy, jablecznikowy badawcze
Smak i zapach Lekko stodki, wyrazny smak i zapach dodanych dodatkéw smakowych [ PN-73/A-86232
Struktura i Kremowa, z widocznymi dodatkami smakowymi lub owocami ;
konsystencja dopuszcza si¢ lekki wyplyw serwatki
Barwa Charakterystyczna dla wprowadzanych dodatkow
Zawartosé Standard: 5,0 Standard: 5,0
tluszezu, % Tolerancja:+ 2,0 Tolerancja:+ 2,0
Zawartosé wody, Max. 77 Max. 77
%
Zawarto$é bialka, Standard: 7,3 Standard: 5,5 Metoda Kejdahla
% Tolerancja:+ 2,0 Tolerancja:+ 2,0
Zawartos¢ Standard: 13 Standard: 16 Metoda
weglowodandw, % [ Tolerancja:£ 2,6 Tolerancja:+ 3,2 obliczeniowa
pH 4,3 -5,0 pH-metr
Olow (Pb)- max 0,02 mg/kg
Metale wg Rozporzgdzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r

(wraz z pozniejszymi zmianami)
wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r.
Pestycydy (wraz z pdzniejszymi zmianami)
Suma dioksyn max 2,0 pg/g thuszezu,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g tluszezu
suma PCB2§, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40 ng/g tluszczu wg

Dioksyny Rozporzadzenia Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r.
PCB (wraz z pdzniejszymi zmianami)
Bakterie z grupy <10 cfu/ g PN-ISO 4832
coliwlg
Liczba .plfesm i ot SOGAT G PN-ISO 6611
drozdzy
Salmonella Nieobecnaw 25 g PN-EN ISO 6579
Listeria Nieobecna w25 g PN-ENISO 11290
monocytogenes

:JI

Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMOQO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego 1 Rady
dotyczace etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci sledzenia zywnosci i produktow paszowych
wyprodukowanych z organizmoéw zmodyfikowanych genetycznie sg dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegolnego oznaczenia.

Promieniowanie jonizujace

Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkow spozywezych oraz
skladnikéw spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikow srodkow
spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego. sq dotrzymane i nie wymagajg zadnego
szczegolnego oznakowania.




NUMER: LF/ 14

SPECYFIKACJA DATA: 20.03.2024

WYDANIE: 17

SEREK HOMOGENIZOWANY
DAREK

STRONA:3  STRON: 3

7. Alergeny

; ; Mozliwosé Wymaga
Lista alergendw zgodnie o 5y i
z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) Zawiera anleazeqin petmkom ity
NR 1169/2011 krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i pszenica
khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany hybrydowe, a takze X X X
produkty pochodne.
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i1 produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wioskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X %
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne
Mleko i produkty pochodne (lacznie z laktoza) X X X
Seler i produkty pochodne X X %
Gorczyca i produkty pochodne X : X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 .
mg/l w przeliczeniu na SO, * # &
Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

8. Przechowywanie
Produkt serek homogenizowany Darek przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie nie dluzej niz 30 dni od daty produkcji w warunkach chlodniczych w temperaturze od +2 do + 8" C.

9. Produkt spelnia wymagania przepisow prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pdznigjszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych srodkow spozywezych (wraz z
poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow niektorych
zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie 1881/2006 (wraz ze zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych
poziomdw pozostalosci pestycydow w zywnosei i paszy pochodzenia roélinnego i zwierzgcego oraz ich powierzchni, zmieniajace
dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz z pézniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatdw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznie zmodyfikowanej
zywnosci (wraz z pozniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci sledzenia i
etykietowania organizmdw zmodyfikowanych genetycznie (wraz z péZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Pafistw
Czlonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz skladnikéw srodkéw spozywezych poddanych dzialaniu promieniowania
jonizujacego (wraz z poézniejszymi zmianami).

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (...) oraz skladnikow srodkéw
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz z poZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie przekazywania
konsumentom informacji na temat zywnosci (wraz z pozZniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (wraz z pozniejszymi zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU / PRODUCT NAME:
SEREK HOMOGENIZOWANY NATURALNY / NATURAL HOMOGENISED CHEESE;
SEREK HOMOGENIZOWANY O SMAKU WANILIOWYM / HOMOGENISED CHEESE
WITH VANILLA FLAVOR

2. OPIS OGOLNY / GENERAL DESCRIPTION:

Serki homogenizowane wyprodukowane s3 metoda wirdwkowa z mleka pasteryzowanego ukwaszonego
przy uzyciu czystych kultur bakterii fermentacji mlekowej i podpuszczki, $mietanki pasteryzowanej z
biatkami mleka oraz preparatu smakowego pofaczonych ze sobg w odpowiedniej proporcji / Homogenized
cheese is produced using the centrifugal method from pasteurized milk, acidified with pure cultures of lactic
acid bacteria and rennet, pasteurized cream with milk protein and flavoring preparation connected together in
a suitable ratio.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE / TECHNICAL REQUIREMENTS:
3.1 1 Dotyczace sposobu pakowania i transportu / Regarding the way of packaging and transport:

3.1.1Serki homogenizowane pakowane sa:

e w kubki o pojemnosci 400 g (specyfikacja na SO-92) przykrywane platynka (specyfikacja SO-16)
ukfadane w paletki (specyfikacja SO-91), po 12 sztuk ustawiane na palety w ilosci 90 sztuk w 12
warstwach. /Homogenised cheese are packing in polystyrene cups with a content of 400 g
(specification No SO-92) with foil printed closed aluminum lid heat-sealable (specification No SO-
16). The cups are packed in cardboard trays (specification No SO-91) of 12 pieces and put on pallets
of 90 pieces in 12 layers.

e w wiadra polipropylenowe (specyfikacja SO-19) po 10 kg ukladane na palety po 44 szt. w 4
warstwach/ polypropylene buckets (SO-19 specification) of 10 kg placed on pallets of 44 pcs. in 4
layers

e w wiadra polipropylenowe (specyfikacja SO-67) po 5 kg ukladane na palety po 45 szt. w 3
warstwach/ polypropylene buckets (SO-67 specification) of 5 kg each, stacked on pallets of 45 pcs.
in 3 layers

Opakowania bezposrednie produktu sa dopuszczone do pakowania produktow spozywczych zgodnie z
rozporzgdzeniem (WE) 1935/2004 (z pdzniejszymi zmianami). / A direct packaging of the product is
allowed for packaging food products in accordance with Regulation (WE) 1935/2004 (with subsequent
amendmends).

3.1.2 Transport realizowany tylko srodkami transportu zabezpieczajacymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem w warunkach chlodniczych w temperaturze od + 2°C do + 8°C. Srodek transportu
posiada pozwolenie na przewdz Srodkéw spozywczych oraz aktualng ksigzke sanitarng pojazdu. /
Transport is realized only by means of transport with protects products from contamination, damage in
refrigerant conditions at + 2 ° C to + 8 © C. Mean of transport is autorized to transport foodstuffs and
has valid sanitary documents.
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3.2 Dotyczace oznakowania / Concerning marking:

Oznakowanie zawiera nast¢pujace informacje / Labeling of primary packaging contains the following

information:

- nazwe produktu / product name,

- nazwe i adres podmiotu wprowadzajacego do obrotu / name and address of the placing entity on

the market,

- skfadniki / ingredients:

Serek homogenizowany /
Homogenised cheese:

naturalny Lidl /natural Ser twarogowy, smietanka pasteryzowana, biatka mleka / Curd

cheese, pasteurized cream, milk protein

o smaku waniliowym Lidl /| Ser twarogowy, $mietanka pasteryzowana, wsad o smaku

with vanilla flavor waniliowym (cukier, syrop glukozowo-fruktozowy, aromat,

barwnik: karoteny), biatka_mleka / Curd cheese, pasteurized

cream, vanilla flavoured preparation (sugar, glucose-fructose

syrup, aroma, color: carotenes), milk protein

naturalny XXL / natural XXL mleko pasteryzowane, Smietanka pasteryzowana, biatka_mleka,

/naturalny BAPE/ natural BAPE/ | kultury bakterii fermentacji mlekowej/ pasteurized milk,

Serek homogenizowany pasteurized cream, milk proteins, lactic acid bacterial cultures

naturalny 10 kg, 5 kg /

Homogenized natural cream

cheese 10 kg, 5 kg

Sktfadniki / Ingredients:

smak wanilia XXL / vanilla mleko pasteryzowane, $mietanka pasteryzowana, cukier, woda,
flavor XXL/ smak wanilia syrop glukozowo - fruktozowy, skrobia modyfikowana,
BAPE/ vanilla flavor BAPE substancje zageszczajace: pektyny, guma guar, biatka mleka,

aromat, barwnik : karoteny, kultury bakterii fermentacji
mlekowej/ pasteurized milk, pasteurized cream, sugar, water,
glucose-fructose syrup, modified starch, thickeners: pectins,
guar gum, milk proteins, aroma, colour: carotenes, lactic acid
cultures

- znak firmowy / trademark,

- masg netto / net weight,

- termin przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ do: dzien/miesigc/rok/nr partii produkcyjnej) /
shelf life (use by: day/month/year/batch number),

- wartos¢ odzywcza w 100 g produktu / Nutritional value per 100 g of product:

naturalny XXL / natural XXL 0 smaku waniliowym / with

/naturalny BAPE/ natural vanilla flavor
i . ; BAPE/ Serek smak wanilia XXL / vanilla
s homqgemzowan.).l homogenizowany naturalny 10|  flavor XXL/ smak wanilia
Homogenised cheese:: kg, 5 kg / Homogenized BAPE/ vanilla flavor BAPE

natural cream cheese 10 kg, 5
kg
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Wartos¢ energetyczna /Energy
value 522 kJ/ 125 kcal 632 kJ/ 151 keal
Thuszcz / Fat 75¢ 6,5¢g
w tym kwasy tluszczowe
nasycone / of which saturates 435 39g
Weglowodany /Carbohydrate 34¢ 14¢
w tym cukry /of which sugars 34¢g 14 ¢
Biatko /Protein 1lg 90¢g
Sol /Salt 0,10 g 0,10 g

- warunki przechowywania, postgpowanie po otwarciu opakowania / the storage conditions,
proceeding after opening the package,
- weterynaryjny znak identyfikacyjny zaktadu producenta /oval veterinary sign: PL 30611601 WE.

4. Przeznaczenie produktu / Product designation:
Produkt przeznaczony do bezposredniego spozycia, a takze do rdznych zastosowan kulinarnych na
bazie sera homogenizowanego. Produkt przeznaczony jest dla wszystkich grup konsumentow powyzej
1 roku zycia z wylaczeniem osob wykazujacych alergi¢ na biatka mleka i laktozg. / The product is
intended for direct consumption as well as for various culinary uses based on curd cheese. The product
is intended for all consumer groups over 1 year of age, excluding people who are allergic to milk
proteins and lactose.

5. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE 1 MIKROBIOLOGICZNE /
ORGANOLEPTICAL, CHEMICAL AND MICROBIOLOGICAL REQUIREMENTS

5.1 Wymagania organoleptyczne / Organoleptical requirements:

Wymagania jakosciowe / Quality requirements

naturalny XXL / natural XXL /naturalny o smaku waniliowym / with vanilla
Parametr /Parameter BAPE/ natural BAPE/ Serek flavor
homogenizowany naturalny 10 kg, 5 kg / smak wanilia XXL / vanilla flavor
Homogenized natural cream cheese 10 kg, XXL/ smak wanilia BAPE/ vanilla
5 kg flavor BAPE

Czysty, swiezy, fagodny, lekko kwasny,
Smak i zapach /Taste | Czysty, swiezy, lekko kwasny / Pure,|charakterystyczny dla uzytych dodatkow
and aroma fresh, slightly sour / Pure, fresh, mild, slightly sour, typical
for used additives

Biata do lekko kremowej, jednolita w|Jednolita w calej masie, typowa dla

Barwa / Colour catej masie / White to slightly creamy, uzytych dodatkéw / Uniform throughout
uniform throughout the mass

the mass, typical of the additives used
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Jednolita, pastowata, bez grudek, lekko |Jednolita, pastowata, bez grudek, lekko
maczysta, dopuszcza si¢ lekki oplyw|maczysta, dopuszcza sie lekki optyw
serwatki / Uniform, pasty, without of|serwatki / Uniform, pasty, without of
lumps, slightly mealy, light flow of whey | lumps, slightly mealy, light flow of
is acceptable whey is acceptable
5.2 Wymagania chemiczne / chemical requirements:

Konsystencja /
Consistency

Wymagania jakosciowe / Quality requirements

naturalny XXL / natural
XXL /naturalny BAPE/ | o smaku waniliowym / with
Parametr / Parameter natural BAPE/ Serek vanilla flavor MetOdy badawcze/
homogenizowany smak wanilia XXL / vanilla research methods
naturalny 10 kg, 5 kg / flavor XX/ smak wanilia
Homogenized natural BAPE/ vanilla flavor BAPE
cream cheese 10 kg, 5 kg

Zawartos¢ tluszezu / Metoda techniczna /
fat content (%) 7,5+1,5 6,5+1,5 technical method wg
PN-73/A-86232
Zawartos¢ suchej Wagosuszatk
masy/ dry  matter 20,0-25,0 25,0-30,0 .
/Moisture analyser
content (%)
Zawartos¢ tluszczu w Wliczenie /
suchej masie / fat 35,0+3,0 23,0 £3,0
. Calculation
content in dry matter
pH 4249 4249 PH-metr /pH meter
Zawarto$¢ metali / metal . wg rozporzadzenia
omtont Otéw / lead (Pb)- max 0,02 mg/kg gKO Hﬁsji ?UE)
Aflatoksyna M1/ 2023/915 z
Aflatoxin M1 25.04.2023 r
/according to the
Max 0,050 ng/ke Comission regulation
(UE) 2023/915 z
25.04.2023 r
w wg rozporzadzenia / according to the regulation (WE) 396/2005 z dnia
bestycydy  pesticides 23.02.2005r. (wraz ze zmianami / witgh subsequent amendmends)
Suma dioksyn / sum of dioxins: max 2,0 pg/g tluszczu /fat,
suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli / sum of dioxins + polychlorinated biphenyls:
. max 4,0 pg/g thuszczu / fat
Dioksyny

suma / sum of: PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153, PCB180 max 40ng/g
tluszezu / fat
wg rozporzadzenia Komisji (UE) 2023/915 z25.04.2023 r /according to the
Comission regulation (UE) 2023/915 z25.04.2023 r

PCB / dioxins, PCBs
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5.3 Wymagania mikrobiologiczne / Mikrobiological requirements:
Wymagania jakosciowe / Quality requirements
naturalny XXL / natural XXL o
/naturalny BAPE/ natural ° S“.‘ak“ Wfimllowym /
BAPE/ Serek with Vanl'll‘a flavor Metody badawcze/
PatgEiT ! ParmrIsier homogenizowany naturalny 10 smalf wanlia XKL ¢ research methods
kg, 5 kg / Homogenized G ﬂa.V'or L
natural cream cheese 10 kg, 5 sma}( e Eat T
ke vanilla flavor BAPE

Enterobacteriaceae <100 PN-ISO 21528-2
(jtk / cfu)/ g) -

Plesnie + drozdze PN-ISO 6611
(jtk/g) / molds + yeasts max 50

(cfu)/g)
E. coli (jtk/g) / E. coli <100 Laboratorium
(ctu/g) zewngtrzne
Gronkowce (zgodnie
koagulazododatnie z zatwierdzonym
(Gtk/g) / Coagula- <10 harmonogramem
positive staphylococci badan) / External
(cfu/g) laboratory (in
Salmonella nieobecna w 25 g/ Absentin 25 g accordance with the

steri approved schedule of
ﬁ;‘;iﬁ; Hpaivs nieobecna w 25 g / Absentin 25 g PP research)

6. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO) / genetically modified organisms (GMO)
Postanowienia Rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady
dotyczace etykietowana, zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych
wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych genetycznie, sa dotrzymane i nie wymagajg zadnego
szczegOlnego oznakowania. / The provisions of Regulations (WE) 1829/2003 and 1830/2003 of the
European Parliament and of the Council on labeling, authorization and traceability of food and feed
products produced from genetically modified organisms are met and do not require any specific labeling.

7. Promieniowanie jonizujgce / Ionizing radiation
Postanowienia Dyrektywy 1999/2 oraz Dyrektywy 1999/3 dotyczace srodkow spozywcezych oraz
sktadnikow spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego oraz sktadnikow srodkow
spozywczych poddanych dzialaniu promieniowania jonizujacego, s dotrzymane i nie wymagaja zadnego
szczegbdlnego oznakowania. / The provisions of Directive 1999/2 and Directive 1999/3 concerning
foodstuffs and food ingredients treated with ionizing radiation and food ingredients treated with ionizing
radiation are met and do not require any special marking.
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8. Alergeny / Alergens
Mozliwos¢ Wymaga
Lists alexgening Zgodme Zawiera kf;;/(;(fvllel;o iﬁﬁ?ﬁg
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) /Content | /Possibility | /Requires
NR 1169/2011 / List of allergens in accordance with i additional
Regulation (EU) No 1169/2011 of the European Parliament . . .
and of the Council dntcetion maring
Tak | Nie | Tak | Nie /| Tak | Nie/
/Yes | /No | /Yes [ No |/Yes | No
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica (w tym orkisz i
pszenica khorasan), zyto, jeczmien, owies lub ich odmiany
hybrydowe, a takze produkty pochodne / Cereals containing N < <
gluten, i.e. wheat (including spelled and khorasan wheat),
rye, barley, oats or their hybrid varieties, as well as derived
products.
Skorupiaki i produkty pochodne / Crustaceans and derived
products A * 5
Jaja i produkty pochodne / eggs and derived products X . X
Ryby i produkty pochodne / fish and derived products X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne / < = X
Peanuts / peanuts and derived products
Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie,
orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzech pistacjowy, orzechy makadamia i produkty
pochodne / Nuts such as almonds, hazelnuts, walnuts, X - =
cashews, pecans, brazil nuts, pistachios / pistachio nut,
macadamia nuts and derived products
Soja i produkty pochodne / soya and derived products X X X
Mleko i produkty pochodne (facznie z laktozg) / Milk and
derived products (including lactose) * * *
Seler i produkty pochodne / Celery and derived products X b4 X
Gorczyca 1 produkty pochodne / Mustard and derived
products * * X
Nasiona sezamu i produkty pochodne / Sesame seeds and
derived products X * *
Dwutlenek siarki i siarczyny w stg¢zeniach powyzej
10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO, / Sulfur dioxide
and sulphites in concentrations above 10 mg / kg or 10 mg /1 X = x
in terms of SO2
Lubin i produkty pochodne / Lupine and derived products X X X
Migczaki i produkty pochodne / Molluscs and derived
products * * X

9. PRZECHOWYWANIE / STORAGE CONDITIONS
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Serki homogenizowane przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych zapachow
magazynie w temperaturze od +2°C do +8°C nie dluzej niz 27 dni od daty produkcji. / Homogenised
cheese is stored in a dry, clean, odor-free warehouse at a temperature of + 2°C to + 8°C no longer than 27
days from the date of production.
Po otwarciu przechowywa¢ w warunkach chtodniczych nie dtuzej niz 24 godziny / Keep refrigerated after
opening no longer than 24 hours.

Serki homogenizowane naturalne Skg, 10 kg przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obcych
zapachéw magazynie w temperaturze od +2°C do +8°C nie dtuzej niz 21 dni od daty produkcji. /
Homogenised cheese 5kg, 10 kg is stored in a dry, clean, odor-free warehouse at a temperature of + 2°C to
+ 8°C no longer than 21 days from the date of production

Po otwarciu przechowywaé w warunkach chtodniczych nie dtuzej niz 24 godziny / Keep refrigerated after
opening no longer than 24 hours.

10. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA / THE PRODUCT MEETS THE
REQUIREMENTS OF THE LAW:

Ustawa z dnia 25.08.2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (wraz z pozniejszymi zmianami).
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawie kryteriow mikrobiologicznych dotyczacych
Srodkéw spozywcezych (wraz ze zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25 kwietnia 2023 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw niektorych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE)
nr 1881/2006
Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia
roslinnego i zwierzgcego oraz na ich powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (wraz ze
zmianami.
Rozporzgdzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie
materiatdéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (...)(wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie
genetycznie zmodyfikowanej zywnosci i paszy (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace
mozliwosci Sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...)(wraz ze zmianami).
Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie zblizenia
ustawodawstwa Panstw Cztonkowskich dotyczacych srodkéw spozywezych oraz skiadnikdw srodkow
spozywczych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego (wraz ze zmianami).
Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawie (....... ) oraz
sktadnikow srodkéw spozywcezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r.
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)(wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r. w
sprawie dodatkéw do zywnosci(...)(wraz ze zmianami).
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I. NAZWA PRODUKTU: BA(TQ)NIK TWAROGOWY W POLEWIE O SMAKU TO\‘AFI

2. OPIS OGOLNY: Baton twarogowy uformowany z masy twarogowej o smaku waniliowym oblany polewa o smaku
tofti.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1 Opakowaniem bezposrednim  (jednostkowym) batonéw jest laminat z nadrukiem. Batony w opakowaniach
Jjednostkowych nastgpnie pakuje si¢ w opakowania zbiorcze, ktorymi sg kartony tekturowe z etykietg
samoprzylepng.

Opakowanie zbiorcze karton tekturowy zawiera 20 szt. batonikow.
Opakowania  bezposrednie batonéw sg dopuszczone do pakowania produktow spozywczych zgodnie
z Rozporzgdzeniem (WE) 1935/2004 (wraz z pozniejszymi zmianami).
3.2 Transport realizowany tylko $rodkami transportu zabezpicczajgcymi produkt przed zanieczyszczeniem,
uszkodzeniem; w warunkach chlodniczych w temperaturze od +2°C do +8°C.
Srodek transportu posiada pozwolenie na przewoz srodkow spozywezych oraz aktualng ksigzke kontroli sanitarne;
pojazdu.

3.3 Dotyczgce oznakowania. Oznakowanic batonéw twarogowych w polewic o smaku toffi zawiera nastgpujace

informacje:

- nazwg produktu, nazwe i adres producenta,

- znak weterynaryjny: PL 24161601 WE,

- mase¢ netto 40 g

- termin przydatnosci do spozycia: ,, Nalezy spozy¢ do :data i numer partii:
- warunki przechowywania,

- oznaczenie ,,Produkt Polski”

- skfadniki:

° Batonik twarogowy o smaku waniliowym w polewie o smaku toffi:

Skladniki: twardg 60%, polewa o smaku toffi 22% (cukier, thiszez roslinny: catkowicie utwardzony olej palmowy,
serwatka w proszku (z mleka), olej roslinny rzepakowy, mleko w proszku, kakao w proszku o obnizonej zawarto$ci
thuszezu, emulgator: lecytyny (z soi), aromat, barwnik: karoteny), cukier, maslo, bialka mleka, skrobia modyfikowana,
stabilizator: agar, aromat,

- warto$¢ odzyweza: wartos¢ energetyczna w 100 g 1409 kJ/338 kcal; thiszez 22 g w tym kwasy nasycone 15 g;
weglowodany 20 g w tym cukry 20 g; biatko 15 g; s61 0,24 g.

Y OP1A - [T
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4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE [ MIKROBIOLOGICZNE

Skiadnik/ p ) W ;
Produkt AR FINagania Metoda badawcza
a [¢] 19 < -
Wyglad W temperaturze do 20°C konsystencja stala,
niemazista
Polewa "
o smaku toffi Barwa Jasnobrazowa, charakterystyczna dla toffi
Smak i zapach Charakterystyczny, tofli, bez obeych posmakow
Ocena
Wyglad Masa jednolita zwarta bez grudek organoleptyczna
Barwa Jasno kremowa, jednolita w calej masie
Smak i zapach Sma_k_l zapach charakterystyczny dla smaku
waniliowego.
Metale Olow (Pb)- max 0,020 mg/kg

wg Rozporzadzenia Komisji 2023/915 z dnia 25.04.2023 r.

Masa twarogowa

Pestycydy wg Rozporzadzenia (WE) 396/2005 z dnia 23.02.2005r. (wraz z poznicjszymi

Zinianami)

Aflatoksyna M 1 max 0,030 pg/ks,

wg Rozporzgdzenia Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25.04.2023 1.

Suma dioksyn max 2,0 pg/g tluszezu,

Dioksyny suma dioksyn + polichlorowanych bifenyli max 4,0 pg/g ttuszczu

PCB suma PCB 28, PCB 52, PCB 101, PCB 138, PCB 153, PCB 180 max. 40 ng/g thuszczu
wg Rozporzadzenia Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25.04.2023 1.

Standard: 22
Tolerancja: + 4,4

Zawaitos¢ thuszezn Yo Wg metody Gerbera

Kwasowosc pH 4,80-5,20 Zgodnie z instrukejg pH-metru

Standard: 38
Tolerancja: + 4,0

Standard: 15
Tolerancja: + 3,0

Zawarto$¢ wody % PN-73/A-86232

Zawartos¢ biatka %
(deklarowana przy podawaniu
warto$ci odzywezej)

PN-EN ISO 8968-2 (N*6,25)

Batonik w polewie Zawartodé weglowodanow % | Standard: 20 Obl. Wg. Rozp. (UE) 1169/2011

: '8 BT Tolerancja: 4,0 7 dnia 25.10.2011

E.coliwlg <100 jtk/g PN- SO 16649-2:2004

Bakterie z grupy coli w I g <100 jilk/g PN-ISO 4832

Gronkowce koagulazododatnie .

wlg =10t PN-EN 1SO 6888

Salmonella nieobecna w 25g PN-EN ISO 6579

Listeria monocytogenes nieobecna w 25g PN-EN-ISO 11290

5. Genetycznie zmodyfikowane organizmy (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace
etykietowania, zezwalania oraz mozliwosci  $ledzenia zywnosci i produktow paszowych wyprodukowanych
z organizmow zmodyfikowanych genetycznie, sg dotrzymane i nie wymagajg zadnego szczegdlnego oznaczenia.

6. PRZECHOWYWANIE
Batony twarogowe w polewie o smaku tofii, przechowuje si¢ w suchym, czystym, wolnym od obeych zapachow
magazynie, w temperaturze od +2°C do +8°C, nie dluzej niz 21 dni od daty produkcji.




INUMER: NL/0} Pilica

SPECYFIKACJA DATA: 22.12.2023
BATONIK TWAROGOWY W POLEWIE
0 SMAKU TOFFI WYDANIE: 5

STRONA: 3 STRON: 3

7. Alergeny

Mozliwosé Wymaga
Zawiera zakazenia oznakowania
krzyzowego dodatkowego
Tak | Nie | Tak Nie Tak Nie

Lista alergenow zgodnie
z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
NR 1169/2011

Zboza zawierajgce gluten (tj. pszenica, zyto, jgczmien, owies, pszenica

orkisz, kamut lub ich odmiany hybrydowe) oraz produkty pochodne 5 X .
Skorupiaki i produkty pochodne X % X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne/orzeszki arachidowe i produkty pochodne X X X

Orzechy tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy
nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzech X X X
pistacjowy, orzechy makadamia i produkty pochodne

Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne (lgcznie z laktozg)

Seler i produkty pochodne X X %
Gorcezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X

Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej

10 mg/kg lub 10mg/l w przeliczeniu na SO, & = x
Lubin i produkty pochodne x X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

8. Produkt spelnia wymagania przepiséw prawa:

Ustawa z dnia 25.08.2006r, o bezpicczenstwie zywno$cei 1 zywienia (wraz z pdznicjszymi zmianami).
Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 w sprawic kryteribw mikrobiologicznych dotyczacych $rodkéw
spozywcezych (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie Komisji (UE) 2023/915 z dnia 25.04.2023r.w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow]
nicktorych zanieczyszezen w zywnosci oraz uchylajgee rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006.
Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005r. w sprawie najwyzszych|
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/4 14/EWG (wraz ze zmianami).
Rozporzadzenie WE nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004r. w sprawie materiatow
i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscig (wraz ze zmianami).
Rozporzgdzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. w sprawie genetycznig
zmodyfikowanej Zywnosci i paszy.
Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.09.2003r. dotyczace mozliwosci
Sledzenia i etykietowania organizmow zmodyfikowanych genetycznic (...).
Dyrektywa 1999/2/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawic zblizenia ustawodawstwa
Panstw Czlonkowskich dotyczgcych srodkéw spozywezych oraz skiadnikow srodkow
spozywezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujacego.

Dyrektywa 1999/3/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22.02.1999r. w sprawic (.......) oraz skladnikow srodkow
spozywcezych poddanych dziataniu promieniowania jonizujgcego.
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1169/2011z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie]
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci (...)
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008r, w sprawie dodatkow
do zywnosei (...) (Wraz z pozniejszymi zmianami.)
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1. PRODUCT NAME: VAIL{I,:LLA- FLAVOURED PROTEIN CURD BAR
WITH WHITE CHOCOLATE FLAVOUR COATING

2. GENERAL DESCRIPTION: Curd bar formed of vanilla-flavoured curd mass, covered with a white chocolate-
flavoured glaze. The curd mass applied in the production of the bars is supplemented with whey protein
powder, resulting in 10 g of protein per 40 g portion.

3. TECHNICAL REQUIREMENTS

3.1 The direct (unit) packaging of the bars is a printed laminate. The pre-packed bars are then packaged in bulk
packaging, which consists of cardboard boxes with a self-adhesive label.
Bulk packaging cardboard box with print contains 20 bars.
The direct packaging of the bars is approved for food packaging following Regulation (EC) 1935/2004 (as
amended).

3.2 Transport s carried out only using means of transport which protect the product from contamination and
damage; under refrigeration at a temperature of +2°C to +8°C.
The means of transport has a licence to transport foods and a current vehicle sanitary inspection record book.

3.3 Concerning labelling. The labelling of the white chocolate-coated protein curd bars includes the following
information:

- the name of the product, the name and address of the manufacturer,

- veterinary mark: PL 24161601 WE,

- net weight of 40 g

- use-by date: “To be consumed by: date and batch number”

- storing conditions,

- the "Polish Product" marking

- ingredients:

. Vanilla-flavoured protein curd bar with white chocolate flavour coating:

Ingredients: cottage cheese 54%, white chocolate flavour coating 22% (sugar, vegetable fat: fully hydrogenated
palm oil, whey powder (from milk, rapeseed vegetable oil, skimmed milk powder, emulsifier: sunflower lecithin,
flavouring), whey protein (from milk), milk proteins, modified starch, stabiliser: agar, flavouring, acidity
regulator: citric acid.

Nutritional value per 100 g: energy value 1118 kJ/266 kcal; fat 10 g, including saturated acids 6,5 carbohydrates
19 g, including sugars 18 g; protein 25 g; salt 0,20 g.

COPY NO: o)ZO B l/i USER: lj
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1.  ORGANOLEPTIC, CHEMICAL AND MICROBIOLOGICAL REQUIREMENTS:

Ingredients/product Parameter Requirements Research method
Appearance at a temperature of up to 20°C a
solid, non-greasy consistency
White chocolate  flavored | Color light cream, characteristic of white
topping chocolate

Taste and smell

characteristic white chocolate , no
foreign flavors

Cottage cheese mass

Appearance

homogeneous  mass,  compact,
without lumps, A slightly perceptible
sandiness typical of low-fat and
powdered ingredients is allowed

Color

light cream, uniform throughout the
mass

Taste and smell

taste and smell characteristic of the
vanilla flavor.

Organoleptic assessment

Metals Lead (Pb) - max 0,020 mg/kg
according to Commission Regulation (EU) 2023/915 of 25.04.2023
Pesticides according to Regulation (EU) 396/2005 of 23 February 2005 (as
amended)
Aflatoxin M 1 max 0,050 pg'kg
according to Commission Regulation (EU) 2023/915 of 25.04.2023
PCB dioxins Total dioxins max 2,0 pg/g of fat

Total dioxins + polychlorinated biphenyls raax 4,0 pg/g of fat
Total PCB 28, PCB 52, PCB 101, PCB 138, PCB 153, PCB 180 max

40 ng/g of fat

according to Commission Regulation (EU) 2023/915 0of 25.04.2023

Glazed bar

Fat content in %

Standard 10
Tolerance: + 2,0

according to Gerber method

pH acidity 4,90-5,35 according to the service
manual of the pH meter
Water content in % Standard 40 PN-73/A-86232

Tolerance: £ 4,0

Protein content in %
(declared when
specifying the
nutritional value)

Standard 25
Tolerance: + 5,0

PN-EN ISO 8968-2 (N*6,25)

Carbohydrate content
in %

Standard 19
Tolerance: + 3,8

obligatory
Regulation (EU)
of 25 October 201 1

according  to
1169/2011

Ecoliinlg < 100 jtk/g PN-ISO 16649-2:2004
coli bacteriain I g < 100 jtk/g PN-ISO 4832
Coagulase-positive < 10 jtk/g PN-EN ISO 6888

staphylococeiin 1 g

Salmonella

absent in 25 g

PN-EN ISO 6579

Listeria
monocytogenes

absent n 25 g

PN-EN-ISO 11290
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5. ALLERGENS
Possibility of Additional
List of allergens in accordance to Regulation Presence Cross marking
(UE) No. 1169/2011 contamination required
Yes No Yes No Yes No
Cerecals containing gluten i.e. wheat (in it spelt and khorasan X X X
wheat), rye, barley, oats or their hybridised atrains and their
derived products.
Crustaceans and their derived products X X X
Eggs and their derived products X X X
Fishes and their derived products X X X
Peanuts and their derived products X X X
Nuts i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecans, X X X
Brazil nuts, Pistachio, Macadamia nuts and their derived
products
Soybeans and their derived products % X X
Milk and milk products (including lactose) X X X
Celery and its derived products % X X
| Mustard and its derived products X X X
Sesame seeds and their derived products X X X
Sulphur dioxide i sulphites at concentrations more than X X X
10 mg/kg or 10mg/l expressed as SO,
Lupine and its derived products X X X
Shellfishes and their derived products % X X

6 GENETICALLY MODIFIED ORGANISMS (GMO)
The provisions of Regulations (EC) 1829/2003 and 1830/2003 of the European Parliament and of the Council
regarding the labeling, authorization and traceability of food and feed products produced from genetically]
modified organisms are complied with and do not require any specific marking.

7. IONISING RADIATION
Provisions of Directive 1999/2 and Directive 1999/3 concerning foodstuffs and food ingredients treated with
ionizing radiation and ingredients of foodstuffs treated with ionizng radiation they are met and product does nof
require any spcecial labeling.

8. STORAGE
Vanilla -flavoured protein curd bars with white chocolate flavour coating are to be stored in a dry, clean, odor-free
warehouse at a temperature of +2°C to +8°C, no longer than 21 days from the date of production.
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1. NAZWA PRODUKTU \ f
Deser ryzowy z jabtkami/ malinami/ truskawkami
2. OPIS OGOLNY

Deser powstaje poprzez wymieszanie spasteryzowanego mleka o okreslonej zawartosci tluszczu z cukrem, substancjami
zageszczajagcymi i aromatem, skierowanie na lini¢ produkcji ciaglej deserow, gdzie po wstepnym podgrzaniu, w przeplywie
dodawany jest ryz. Tak przygotowana masa poddawana jest obrobce termicznej, czgsciowo wychtodzona i podawana do
zbiornika buforowego skad trafia na pakowaczki. W trakcie pakowania na dno opakowania z przeddozownika podawany jest
wsad owocowy, nastgpnie dozownikiem - masa mleczna z ryzem. Po spakowaniu w kubek zamkniety platynka, produkt uklada
si¢. w opakowania zbiorcze — tacki kartonowe i na paletg, nastgpnie produkt trafia do magazynu chlodniczego celem
wychtodzenia.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1. DOTYCZACE OPAKOWANIA

Opakowanie jednostkowe: kubek z tworzywa PS lub PP + platynka
Opakowanie zbiorcze:

12 szt. opakowan jednostkowych w tacce kartonowej

Pakowanie na palecie:

8 tacek kartonowych na warstwie (96 op. jednostkowych)

max. 20 warstw na palecie (1920 op. jednostkowych)

3.2. TRANSPORT
Srodki transportu posiadajace dopuszczenie do przewozu $rodkéw spozywezych, czyste. Transport w warunkach chtodniczych
w temp. od +2 do + 8°C.

3.3. OZNAKOWANIE

Nazwa érodka spozywczego, skladniki, wartoé¢ odzywceza, warunki przechowywania, sposob oznakowania terminu przydanosci
do spozycia i numeru partii, kod kreskowy, nazwa i adres producenta, masa netto, znak weterynaryjny 30021601.

Wymagania szczegolowe:

Nalezy spozy¢ do: data i numer partii na boku kubka.

WYKAZ SKLADNIKOW:

1) Deser ryzowy z jablkami. Produkt pasteryzowany.
Skfadniki: mleko, wsad jabtkowy (cukier, jabtka, woda, skrobia modyfikowana, aromat, substancje zageszczajace: pektyny,
guma ksantanowa, regulator kwasowosci: cytryniany sodu), ryz 6%, cukier, skrobia modyfikowana, substancje zageszczajace:
maczka chleba $wigtojanskiego, mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych estryfikowane kwasem cytrynowym, karagen, jaja
w proszku, aromat, sol.
Udzial jablek w produkcie: 5,3%.

2) Deser ryzowy z malinami. Produkt pasteryzowany.
Sktadniki: mleko, wsad malinowy (cukier, maliny (cze$ciowo z przecieru), skrobia modyfikowana, woda, koncentrat soku z
czarnej marchwi, substancja zageszczajaca: pektyny, aromat, regulator kwasowosci: cytryniany sodu), ryz 6%, cukier, skrobia
modyfikowana, substancje zageszczajace: maczka chleba $wigtojanskiego, mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych
estryfikowane kwasem cytrynowym, karagen, jaja w proszku, aromat, sol.
Udzial malin w produkcie: 7,2%.

3) Deser ryzowy z truskawkami. Produkt pasteryzowany.
Sktadniki: mleko, wsad truskawkowy (cukier, truskawki, woda, skrobia modyfikowana, zageszczony sok z buraka ¢wiklowego,
substancje zageszczajaca: pektyny, aromat, regulatory kwasowosci: kwas cytrynowy, cytryniany sodu, barwnik: karoteny), ryz
6%, cukier, skrobia modyfikowana, substancje zageszczajace: maczka chleba $wigtojanskiego, mono- i diglicerydy kwaséw
thuszczowych estryfikowane kwasem cytrynowym, karagen, jaja w proszku, aromat, sol.
Udzial truskawek w produkcie: 7,2%.
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WARTOSCI ODZYWCZE:
Warto$¢ odzyweza w 100 g produktu
Wartos¢ energetyczna 582 kJ/ 138 kcal
Thiszez 40¢g
w tym kwasy tluszczowe nasycone 238
Weglowodany 23g
wtym cukry 13¢g
Biatko 25¢g
Sol 0,16 g

MASA NETTO: 150 g

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE

4.1. CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Smak Stodki, charakterystyczny dla uzytych skladnikow, wyrazny smak wsadu owocowego, bez obcych
posmakéw

Zapach Charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, bez obcych zapachow

Barwa Masy mlecznej — biata do kremowej,
wsadu owocowego — charakterystyczna dla uzytych owocow

Konsystencja Masy mlecznej — kremowa do zwartej, z widocznymi ziarnami ryzu,
wsadu owocowego — polptynna, delikatnie zzelowana

4.2. CECHY FIZYKOCHEMICZNE

Zawartosé thuszezu, % 4+1
Zawartos¢ wody, % Max 78
Kwasowos¢, pH Max 6,6
Zawartos¢ otowiu, mg/kg (zgodnie z Rozporzqdzeniem Komisji nr 2023/9135 z dnia 0,02
25.04.2023 z pozniejszymi zmianami)

4.3. CECHY MIKROBIOLOGICZNE (zgodnie z Rozporzqdzeniem komisji (WE) NR 2073/2005z dnia 13 listopada 2005 r.w sprawie

kryteriéw mikrobiologicznyeh dotyezgeveh srodkdw spozywezyeh z pézZniejszymi zmianami)

ZAKRES BADAN LICZBA PROBEK LIMITY
n c m | M
Obecnoé¢ Listeria monocytogenes w 25 g 5 0 nieobecna

Gdzie:
n = liczba probek; ¢ = liczba
m, M - limity

probek, o wartoéciach wyzszych od m lub mieszezacych si¢ migdzy m a M

5. ALERGENY
Zanieczyszczenie krzyzowe
Obecnosé w
o W trakcie ;
Skladnik alergenny S}gfgcrlldlljgh procesu W trakeie
produkcyjnego Sl LS
TAK NIE TAK NIE TAK NIE
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica, Zyto, jeczmien, owies, X X X
orkisz, kamut, a takze produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne X X X
Soja i produkty pochodne X X X
Mileko i produkty pochodne tgcznie z laktoza X X X
Orzechy, tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy X X X
nerkowca, orzeszki pekan, orzechy brazylijskie, pistacje/orzechy
pistacjowe. orzechy makadamia lub orzechy Queensland , a takze
produkty pochodne
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Seler i produkty pochodne X X X
Gorcezyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwautlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub X X X
10 mg/litr
Lubin i produkty pochodne
Migczaki i produkty pochodne X X X

6. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace etykietowania,
zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych
genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja szczegélnego oznaczenia.

7. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE
Produkt nie poddany promieniowaniu jonizujacemu i nie zawiera sktadnikéw poddanych promieniowaniu jonizujacemu.

8. PRZECHOWYWANIE
Przechowywac w temperaturze od +2 °C do +8 °C w czystym, suchym i wolnym od zanieczyszczen magazynie.
Okres trwatosci: 40 dni

9. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA

Ustawa z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (z p6Zniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogolne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnoSci.

Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
$rodkéw spozywcezych.

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywczych.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy
Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE
oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004.

Rozporzgdzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej Zywnosci i paszy.

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (z poZniejszymi zmianami)

Rozporzgdzenie Komisji (WE) nr 37/2005 z dnia 12 stycznia 2005 r. w sprawie monitorowania temperatur w sSrodkach
transportu, podczas magazynowania oraz skladowania gleboko mrozonych srodkéw spozywczych przeznaczonych do spozycia
przez ludzi.

Rozporzadzenie (WE) Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomoéw
niektorych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia 2009 r. w sprawie substancji farmakologicznie czynnych i ich
klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych limitow pozostatosci w érodkach spozywczych pochodzenia zwierzgcego.
Rozporzgdzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (z poézniejszymi zmianami).

Dyrektywa 2001/95/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 3 grudnia 2001 r. w sprawie ogdlnego bezpieczenstwa
produktow.

Rozporzgdzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostaloéci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia rodlinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (z pozniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 r. w sprawie materiatow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (z péiniejszymi Zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU /
Kaszka manna z truskawkami/ wisniami/ jagodami

2. OPIS OGOLNY

Deser powstaje poprzez wymieszanie spasteryzowanego mleka o okreélonej zawartosci ttuszczu z cukrem, aromatem, sola,
skierowanie na lini¢ produkcji ciaglej deseréw, gdzie po wstgpnym podgrzaniu, w przeplywie dodawana jest kasza. Tak
przygotowana masa poddawana jest obrébce termicznej, czgsciowo wychtodzona i podawana do zbiornika buforowego skad
trafia na pakowaczki. W trakcie pakowania z przeddozownika do mniejszej czgsci kubka dwudzielnego podawany jest wsad
owocowy, nastepnie dozownikiem masa mleczna do wigkszej czgsci kubka dwudzielnego. Po spakowaniu produkt ukfada sie w
opakowania zbiorcze — tacki kartonowe i na paletg, nastgpnie produkt trafia do magazynu chlodniczego celem wychlodzenia.

Wsady owocowe sa przygotowywane w termizatorze, rozlewane na goraco w beczki zabezpieczone workiem. 1lo$é¢ wsadow jest
zgodna ze zleceniem produkeyjnym — przygotowana pod zaméwiona ilo$¢ wyrobu gotowego.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1. DOTYCZACE OPAKOWANIA

Opakowanie jednostkowe: kubek z tworzywa PS lub PP + platynka
Opakowanie zbiorcze:

12 szt. opakowan jednostkowych w tacce kartonowej

Pakowanie na palecie:

8 tacek kartonowych na warstwie (96 op. jednostkowych)

max. 20 warstw na palecie (1920 op. jednostkowych)

3.2. TRANSPORT

Srodki transportu posiadajace dopuszczenie do przewozu $rodkow spozywezych, czyste. Transport w warunkach chtodniczych
w temp. od +2 do + 8°C.

3.3. OZNAKOWANIE

Nazwa $rodka spozywczego, skladniki, warto$¢ odzywcza, warunki przechowywania, sposob oznakowania terminu przydanosci
do spozycia i numeru partii, kod kreskowy, nazwa i adres producenta, masa netto, znak weterynaryjny 30021601.

Wymagania szczegotowe:

Nalezy spozy¢ do: data i numer partii na boku kubka.

WYKAZ SKEADNIKOW:

1) Kaszka manna z jagodami. Produkt pasteryzowany.
Sktadniki: mleko, wsad jagodowy (jagoda, woda, cukier, skrobia), kasza manna (z pszenicy) 5%, cukier, aromat, sol.
Udziat jagdd w produkcie 5%.

2) Kaszka manna z truskawkami. Produkt pasteryzowany.
Sktadniki: mleko, wsad truskawkowy (truskawki, woda, cukier, skrobia), kasza manna (z pszenicy) 5%, cukier, aromat, sol.
Udziat truskawek w produkcie: 6,7%.

3) Kaszka manna z wiéniami. Produkt pasteryzowany.
Sktadniki: mleko, wsad wisniowy (wisnie, woda, cukier, skrobia), kasza manna (z pszenicy) 5%, cukier, aromat, sél.
Udziat wisni w produkcie: 6,7%.

WARTOSCI ODZYWCZE:

Wartos¢ odzywceza w 100 g produktu
Warto$¢ energetyczna 404 kJ/ 96 kcal
Thuszez 25¢g

w tym kwasy tluszczowe nasycone 1,7:g
Weglowodany 15¢g

w tym cukry 12¢g
Biatko 33g
Sal 0,11g
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MASA NETTO: 150 g

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE
4.1. CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Smak Stodki, mleczny — masy mlecznej, dla wsadu — stodki, charakterystyczny dla uzytych owocéw; bez
obcych posmakow

Zapach charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw, bez obeych zapachow

Barwa Masy mlecznej - barwa biala do kremowe;j
Wsadu owocowego - charakterystyczna dla uzytych owocéw

Konsystencja Masy mlecznej — jednolita w calej masie, kremowa
Wsadu owocowego — poiplynna, delikatnie zzelowana

4.2. CECHY FIZYKOCHEMICZNE

Zawarto$¢ thuszezu, % 2.5%1
Zawartos¢ wody, % Max 82
Kwasowos¢, pH Max 6,8
Zawarto$¢ otowiu, mg/kg (zgodnie z Rozporzqdzeniem Komisji nr 2023/915 z dnia 0,02
25.04.2023 z pozniejszymi zmianami)

4.3. CECHY MIKROBIOLOGICZNE rzgodnie z Rozporzgdzeniem komisji (WE) NR 2073/2005z dnia 15 listopada 2005 r.w sprawie

kryteriéw mikrobiologicznych dotyezgeyveh §rodkdw spozywezych z poZniejszymi zmianami)

ZAKRES BADAN LICZBA PROBEK LIMITY
n c | M
Obecno$¢ Listeria monocytogenes w 25 g 5 0 nieobecna

Gdzie:
n = liczba probek: ¢ = liczba probek, o wartosciach wyzszych od m lub mieszczacych si¢ migdzy ma M
m, M ~ limity

5. ALERGENY
Zanieczyszczenie krzyzowe
Obecno$¢ w :
. skladnikach W S W trakcie
Skladnik alergenny produktu procesu ma nowania
produkcyjnego B
TAK NIE TAK NIE TAK NIE
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica, Zyto, jeczmien, X X X
owies, orkisz, kamut, a takze produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X x X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne X X X
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne facznie z laktoza X X X
Orzechy, tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wioskie, X X X
orzechy nerkowca, orzeszki pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy makadamia lub
orzechy Queensland , a takze produkty pochodne
Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 X X X
mg/kg lub 10 mg/litr
Lubin i produkty pochodne X X X
Mieczaki i produkty pochodne X X X

6. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace etykietowania,
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zezwalania oraz mozliwoéci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych
genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja szczegblnego oznaczenia.

7. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE
Produkt nie poddany promieniowaniu jonizujacemu i nie zawiera skladnikéw poddanych promieniowaniu Jjonizujacemu.

8. PRZECHOWYWANIE
Przechowywa¢ w temperaturze od +2 °C do +8 °C w czystym, suchym i wolnym od zanieczyszczen magazynie.
Okres trwato$ci: 40 dni

9. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA

Ustawa z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenistwie Zywnosci i zywienia (z pézniejszymi zmianami).

Rozporzgdzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogélne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.

Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
$rodkoéw spozywcezych.

Rozporzagdzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych $rodkéw spozywezych.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzer Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy
Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE
oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004.

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy.

Rozporzgdzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. dotyczace mozliwosci
Sledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (z pozniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 37/2005 z dnia 12 stycznia 2005 r. w sprawie monitorowania temperatur w $rodkach
transportu, podczas magazynowania oraz skladowania gleboko mrozonych $rodkéw spozywezych przeznaczonych do spozycia
przez ludzi.

Rozporzadzenie (WE) Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
niektorych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006.

Rozporzgdzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia 2009 r. w sprawie substancji farmakologicznie czynnych i ich
klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych limitéw pozostalosci w $rodkach spozywcezych pochodzenia zZwierzecego.
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (z poZniejszymi zmianami).

Dyrektywa 2001/95/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 3 grudnia 2001 r. w sprawie ogdlnego bezpieczenstwa
produktow.

Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszezalnych pozioméw pozostatosci pestycydéow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (z pozniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 r. w sprawie materialow i
wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (z poézniejszymi zmianami).
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1. NAZWA PRODUKTU [l U

Serniczek z polewa truskawkowa/ wisniowa/ brzoskwiniowa

2. OPIS OGOLNY

Serniczek produkowany jest w termizatorze typu Stephan poprzez wymieszanie wszystkich skladnikow (za wyjatkiem wsadu
owocowego) i ich termizacjg. Masa mleczna przygotowana w ten sposob podawana jest na pakowaczke, w ktérej najpierw na
dno kubka z przeddozownika podawany jest wsad owocowy, a nastgpnie dozownikiem masa mleczna. Po spakowaniu w kubek
zamkniety platynka, produkt uklada si¢ w opakowania zbiorcze — tacki kartonowe i na paletg, nastepnie produkt trafia do
magazynu chlodniczego celem wychtodzenia.

3. WYMAGANIA TECHNICZNE

3.1. DOTYCZACE OPAKOWANIA

Opakowanie jednostkowe: kubek z tworzywa PS lub PP + platynka
Opakowanie zbiorcze:

12 szt. opakowani jednostkowych w tacce kartonowej

Pakowanie na palecie:

8 tacek kartonowych na warstwie (96 op. jednostkowych)

max. 20 warstw na palecie (1920 op. jednostkowych)

3.2. TRANSPORT

Srodki transportu posiadajace dopuszczenie do przewozu $rodkéw spozywezych, czyste. Transport w warunkach chlodniczych
w temp. od +2 do + 8°C,

3.3. OZNAKOWANIE

Nazwa $rodka spozywczego, skladniki, warto$¢ odzywcza, warunki przechowywania, sposob oznakowania terminu przydanosci
do spozycia i numeru partii, kod kreskowy, nazwa i adres producenta, masa netto, znak weterynaryjny 30021601.

Wymagania szczegolowe:

Nalezy spozy¢ do: data i numer partii na boku kubka.

WYKAZ SKEADNIKOW:

1) Serniczek z polewa truskawkowa. Produkt pasteryzowany.
Skiadniki: serek, wsad truskawkowy 16,6% (cukier, truskawki 45%, woda, skrobia modyfikowana kukurydziana, zageszczony
sok z buraka ¢wiklowego, substancja zaggszczajaca: pektyny, aromat, regulatory kwasowosci: kwas cytrynowy, cytryniany
sodu, barwnik: karoteny), $mietanka, cukier, serwatka, woda, wsad o smaku waniliowym (cukier, woda, skrobia
modyfikowana kukurydziana, aromat, naturalny ekstrakt wanilii, regulatory kwasowosci: kwas cytrynowy, cytryniany sodu),
zelatyna wieprzowa, substancje zageszczajace: guma guar, maczka chleba §wietojanskiego, aromat, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy.
Udziat truskawek w produkcie: 7,4%.

2) Serniczek z polewa wisniowa. Produkt pasteryzowany.
Skiadniki: serek, wsad wisniowy 16,6% (cukier, wisnie 45%, woda, skrobia modyfikowana kukurydziana, koncentrat soku z
czarnej marchwi, substancja zageszczajaca: pektyny, regulatory kwasowos$ci: kwas cytrynowy, cytryniany sodu, aromat),
$mietanka, cukier, serwatka, woda, wsad o smaku waniliowym (cukier, woda, skrobia modyfikowana kukurydziana, aromat,

naturalny ekstrakt wanilii, regulatory kwasowosci: kwas cytrynowy, cytryniany sodu), zelatyna wieprzowa, substancje
zaggszczajace: guma guar, maczka chleba swigtojanskicgo, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.

Udziat wisni w produkcie 7.4%.

3) Serniczek z polewa brzoskwiniowa. Produkt pasteryzowany.
Skladniki: serek, wsad brzoskwiniowy 16,6% (brzoskwinie 45%, cukier, woda, skrobia modyfikowana kukurydziana, substancja
zageszczajaca: pektyny, regulatory kwasowosci: kwas cytrynowy, cytryniany sodu, aromat, barwnik: ekstrakt z papryki),
$mietanka, cukier, serwatka, woda, wsad o smaku waniliowym (cukier, woda, skrobia modyfikowana kukurydziana, aromat,
naturalny ekstrakt wanilii, regulatory kwasowoséci: kwas cytrynowy, cytryniany sodu), zelatyna wieprzowa, substancje
zageszczajace: guma guar, maczka chleba $wigtojanskiego, aromat, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy.
Udzial brzoskwin w produkcie: 7,4%.
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WARTOSCI ODZYWCZE:
Wartosé¢ odzyweza w 100 g produktu
Wartoé¢ energetyczna 627 kJ/ 149 kcal
Thuszez 40¢g
w tym kwasy tluszczowe nasycone 23g
Weglowodany 20¢
wtym cukry 18¢
Bialko 82¢g
Sél 0,07 g

MASA NETTO: 150 g

4. WYMAGANIA ORGANOLEPTYCZNE, CHEMICZNE I MIKROBIOLOGICZNE
4.1. CECHY ORGANOLEPTYCZNE:

Smak Masy mlecznej: czysty, typowy dla uzytych skladnikéw, wyrazny smak i zapach dodatkow-wsadu o
smaku waniliowym i aromatu; wsadu/ polewy: charakterystyczny dla uzytych owocow

Zapach charakterystyczny dla uzytych skfadnikéw, bez obcych zapachow

Barwa Masy mlecznej - barwa biala do kremowej;
Wsadu owocowego/ polewy - charakterystyczna dla uzytych owocow

Konsystencja Masy mlecznej — jednolita w calej masie, kremowa, gesta, zwarta
Wsadu owocowego/ polewy — poiptynna, delikatnie zzelowana

4.2. CECHY FIZYKOCHEMICZNE

Zawartos¢ thuszczu, % 4+1,5
Zawartos¢ wody, % Max 77
Kwasowoé¢, pH 4,0-4,4
Zawartos¢ otowiu, mg/kg (zgodnie z Rozporzqdzeniem Komisji nr 2023/915 z dnia 0,02
25.04.2023 z pozniejszymi zmianami)

4.3. CECHY MIKROBIOLOGICZNE (zgodnie = Rozporzqdzeniem komisji (WE) NR 2073/2005z dnia 15 listopada 2005 r.w sprawie
kryteriow mikrobiologicznych dotyezgeyeh Srodkdw spoZywezyeh z pdzniejszymi zmianami)

ZAKRES BADAN LICZBA PROBEK LIMITY
n c m | M
Obecno$¢ Listeria monocytogenes w25 g 5 0 nieobecna
Liczba drozdzy w il g 5 < 1000 jtk
Liczba plesniw 1 g 5 - <500 jtk
Liczba Staphylococcus aureus w | g 5 2 10 jtk 100 jtk
Liczba Escherichia coliw 1 g 5 2 100 jtk 1000 jtk
Gdzie:
n = liczba probek; ¢ = liczba probek, o wartosciach wyzszych od m lub mieszczacych si¢ migdzy ma M
m, M - limity
5. ALERGENY
- Zanieczyszczenie krzyzowe
Obecnos¢ w W traked
. sktadnikach s g W trakcie
Skfadnik alergenny rodiikta procesu e
P produkcyjnego gazy
TAK NIE TAK NIE TAK NIE
Zboza zawierajace gluten, tj. pszenica, zyto, jeczmien, X X X
owies, orkisz, kamut, a takze produkty pochodne
Skorupiaki i produkty pochodne X X X
Jaja i produkty pochodne X X X
Ryby i produkty pochodne X X X
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Orzeszki ziemne (arachidowe) i produkty pochodne
Soja i produkty pochodne X X X
Mleko i produkty pochodne lacznie z laktoza X X X
Orzechy, tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, X X X

orzechy nerkowca, orzeszki pekan, orzechy brazylijskie,
pistacje/orzechy pistacjowe, orzechy makadamia lub
orzechy Queensland , a takze produkty pochodne

Seler i produkty pochodne X X X
Gorczyca i produkty pochodne X X X
Nasiona sezamu i produkty pochodne X X X
Dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 X X X
mg/kg lub 10 mg/litr

Lubin i produkty pochodne X X X
Migczaki i produkty pochodne X X X

6. GENETYCZNIE ZMODYFIKOWANE ORGANIZMY (GMO)

Postanowienia rozporzadzen (WE) 1829/2003 oraz 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady dotyczace etykietowania,
zezwalania oraz mozliwosci $ledzenia zywnosci i produktéw paszowych wyprodukowanych z organizméw zmodyfikowanych
genetycznie sa dotrzymane i nie wymagaja szczegdlnego oznaczenia.

7. PROMIENIOWANIE JONIZUJACE
Produkt nie poddany promieniowaniu jonizujacemu i nie zawiera skfadnikéw poddanych promieniowaniu jonizujacemu.

8. PRZECHOWYWANIE
Przechowywac¢ w temperaturze od +2 °C do +8 °C w czystym, suchym i wolnym od zanieczyszczen magazynie.
Okres trwaloéci: 40 dni

9. PRODUKT SPELNIA WYMAGANIA PRZEPISOW PRAWA

Ustawa z dnia 25.08.2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 Zywienia (z péZniejszymi zmianami).

Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne
zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powolujace Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.

Rozporzgdzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
$rodkéw spozywezych.

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkéw spozywezych.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 i (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady 90/496/EWG, dyrektywy
Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE
oraz rozporzadzenia Komisji (WE) nr 608/2004.

Rozporzadzenie (WE) nr 1829/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. w sprawie genetycznie
zmodyfikowanej zywnosci i paszy.

Rozporzadzenie (WE) nr 1830/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 22 wrze$nia 2003 r. dotyczace mozliwosci
$ledzenia i etykietowania organizméw zmodyfikowanych genetycznie (...) (z poZniejszymi zmianami)

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 37/2005 z dnia 12 stycznia 2005 r. w sprawie monitorowania temperatur w $rodkach
transportu, podczas magazynowania oraz skladowania gleboko mrozonych $rodkéw spozywezych przeznaczonych do spozycia
przez ludzi.

Rozporzgdzenie (WE) Komisji nr 2023/915 z dnia 25.04.2023 r. w sprawie najwyzszych dopuszczalnych poziomow
niektorych zanieczyszczen w zywnosci oraz uchylajace rozporzadzenie (WE) nr 1881/2006.

Rozporzadzenie Komisji (UE) nr 37/2010 z dnia 22 grudnia 2009 r. w sprawie substancji farmakologicznie czynnych i ich
klasyfikacji w odniesieniu do maksymalnych limitow pozostalosci w srodkach spozywczych pochodzenia zwierzecego.
Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie dodatkéw do
zywnosci (z poézniejszymi zmianami).

Dyrektywa 2001/95/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 3 grudnia 2001 r. w sprawie ogolnego bezpieczenstwa
produktow.
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Rozporzadzenie (WE) 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23.02.2005 r. w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatodci pestycydow w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajace dyrektywe rady 91/414/EWG (z poZniejszymi zmianami)
Rozporzadzenie (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27.10.2004 r. w sprawie materiatléw i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia (z pdZniejszymi zmianami).
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Jogobella bez dodatku cukrow Truskawka

Rozkoszuj sie ulubionym jogurtem truskawkowym Jogobella z ekstra duzymi kawatkami
owocow teraz bez dodatku cukrow®. *zawiera naturalnie wystepujace cukry

‘Truskaxka

TRUSKAWKA

Przecigtna wartosc odzywcza w 100 g:

Wartosc energetyczna 313 kJ /75 Kcal
Tuszez 30g
- kwasy tluszczone nasycone 20g
Weglowodany 50¢g
Cukry 45¢
Biatko 44¢
Sol 0,18¢g
Bfonnik 30¢g

Signed by /
Podpisano przez:

Tomasz Podbielski

Date / Data:
2025-03-18 15:25
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